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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdite entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Lcinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stéindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengerdites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefslich fiir den héiuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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CHERS CLIENTS,

Mercid avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congu par

les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de [’ appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle devie.

Nos fours a micro-ondes répondent pleinement aux
exigences fondamentales de sécurité, d’hygiene et de
protection de I’environnement, conformément aux directives
de I'UE. Elles sont toutes certifiées DIN ISO 9001 et ISO
1400, dans le cadre de I'UE et elles répondent aux
Gosstandart de Russie, grdces a leurs certifications aux
standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une utilisation efficace du four a
micro-ondes de notre Entreprise.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.
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YBAJKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

onaeodapum Bac 3a npuobpemenue Haweti mexHuxu.

Mot ysepenot, umo Boi coenanu npasunviwlii 6b160p. Jlaniwiil
HPOOYKM YOOBIEMBOPSEN CAMbIM BbICOKUM MPebO8aHUsIM U
omeeyaem Mupo8bIM CMAaHOAPMAM, €20 CO8PEMEHHbLI GUO,
PaspabomanHvlll IYHUMUMY e8PONCUCKUMU  OU3AUHEPaAMU,
genuxonento ykpacum Bawiy xyxuro.

IIpocum Bac senumamenvno npouumamv UHCMPYKYUIo NO
00CTYHCUBAHUIO U IKCHAYamayuu 00 NycKka YCmpoucmea.
Cobnwodenue codepicawuxcs @ Hell peKxoMeHOayull
sawyumum Bac om eo3moocnvix nenpusmmocmeti npu
HenpasuIbHOU IKCHIYamayuu MuKposoIHo8ol nedu, a
maxaxce nozeorum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxennyamayust MukpogoniHogoii neuu
byodem coomeemcmeosanms HACMOAUell UHCMPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6ydem padosams Bac doneoe apemisi.

Hawu muxposonnosvie neuu noiHocmsio coomseemcmeyiom
OCHOBHBIM mMpebosaHUusAM 06e30nacHocmu, 2ucuensvl u
3auumsl oKpyodicaroujeli cpeovl, Co2lacHO OUPEeKMuUsam
Eeéponeiickoco Corwza, umo noomeepioeHo
cepmupuxkamamu DIN I1SO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUYU ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OelCEYIOuWUMU
Ha meppumopuu Esponeiickozo coobwecmea, a makoice
ROIHOCMbIO Omeeyarom ecem mpebosanusm I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmoe opyeux cmpan CHI', umo
nOOMEePIHCOAemcs CepmupUKamam. COOmeemcmesust.

C muicnvlo 0 OanbHeluleM NOBbIUEeHUU MEXHUYECKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUUX
MUKDPOBONIHOBBIX neyell Mbl 0Casisiem 3a coooll npaso Ha
BHeceHUe UBMEeHeHUll 8 OU3AlH U YCMPOUCMEO, GIUIOUUX
TMOTLKO NONOACUMETHHO HA NOMPEOUMenbCKie Kavecmea u
cgoticmea npooykma.

Kenaem Bam 3¢hgpexmuernoco nonv308ariust MUKPOBOIHOBOL
neuwvio Hautell hupmoi.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81A10UUECS
npeomemom nacmoswel Hucmpykyuu, npeonasHauemnvl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 OOMAUIHE20 NONb30GAHUSL.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be
installed over awork top. Make sure
that surrounding materials are heat
resistant. The microwave oven
shall not be placed in a cabinet.

* Put the oven on a flat and
stable surface. The oven
must not be put close to any
sources of heat, radios or
televisions.

« To ensure sufficient
ventilation, the distance of the
back of microwave to the wall
should be at least 10 cm, the
side to the wall should be at
least 5 cm, the free distance
above the top surface at least
20cm.

* The appliance must be
positioned so that the plug is
accessible, and must ensure
a good grounding in case
leakage, ground loop can be
formed to avoid electric
shock.

* The front surface of the oven
may be wrapped with a
protective film. Before using
the oven for the first time,
carefully remove this film,
starting on the inside.

* Open the oven’s door and
take out all the items and
remove the packing material.
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FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAU DES i
MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengeréat kann (ber
einer Arbeitsplatte eingebaut
werden. Das Mdébelmaterial muss
hitzebestandig sein. Die Mikrowelle
muss nicht in einen Schrank
eingebautwerden.

- Stellen Sie das
Mikrowellengerat auf eine
ebene und stabile Flache.
Das Gerét darf nicht in der
Nahe von Heizelementen,
Radios bzw. Fernsehgeréten
aufgestellt werden.

* Um eine ausreichende
Bellftung zu gewahrleisten,
sollte der Abstand zwischen
der Rickseite des
Mikrowellenofens und der
Wand mindestens 10 cm, der
seitliche Abstand mindestens
5 cm und der Freiraum Uber
der oberen Flache
mindestens 20 cm betragen.

* Das Gerat muss so
aufgestellt werden, dass der
Stecker zugénglich ist und im
Falle eines Lecks eine gute
Erdung gewahrleistet ist.

Die Vorderseite des Geréates
kann mit einer Schutzfolie
versehen sein. Ziehen Sie
diese Folie vor der ersten
Benutzung des Gerates
vorsichtig ab, indem Sie mit
der Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tur und
entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das
Verpackungsmaterial.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DU FOUR A
MICRO-ONDES

Le four a micro-ondes peut étre
installé sur un plan de travail.
Assurez-vous que les matériaux
environnants sont résistants a la
chaleur. Le four a micro-ondes ne
doit pas étre placé dans un meuble.

* Placezle four sur une surface
plane et stable. Le four ne doit
pas étre placé a proximité de
sources de chaleur, de radios
oude téléviseurs.

e Pour assurer une ventilation
suffisante, la distance entre
l'arriére du four a micro-ondes
et le mur doit étre d'au moins
10 cm, le c6té par rapport au
mur doit étre d'au moins 5 cm,
la distance libre au-dessus de
la surface supérieure d'au
moins 20 cm.

* L'appareil doit étre positionné
de maniére a ce que la prise
soit accessible et doit assurer
une bonne mise a la terre en
cas de fuite, une boucle de
terre peut se former pour
éviterles chocs électriques.

» La surface avant du four peut
étre enveloppée d'un film
protecteur. Avant d'utiliser le
four pour la premiére fois,
retirez soigneusement ce
film, en commencant par
l'intérieur.

* Ouvrez la porte du four et
sortez tous les éléments et
retirez le matériel
d'emballage.

RU

MHCTPYKLMUA NO
MOHTAXY

YCTAHOBKA .
MUKPOBOJTHOBOU NEYU

MnkpoBonHOBAasa Neyb
npegHasHayYeHa ans yCTaHOBKM Ha
ctone. Mebenb pgornHa ObITb
N3roToBrieHa W3 HarpeBOCTOMKOro
MaTtepuana. MUkpoBomHoBasi neyb
He JOoMmKHa BCTpamBaThCs B LLKad.

* PasmecTnte MMKPOBOSTHOBYHO
nedyb Ha NNOCKOW K
YCTONYMBOM MOBEPXHOCTH.
OHa He JomkHa HaxoauTbCs
6nNn3ko K Kakmm-nubo
MCTOYHUKAM BbICOKOMWN
Temnepartypbl, paguo unm
TEeNeBMU3NOHHbIX BOSTH.

e« Ina obecneyeHuns
AOCTaTOMHOW BEeHTUNAUMN,
paccTosiHue oT 3agHen CBY k
CTeHe [ONIXHO OblTb He
MeHee 10 CM, CTOpPOHBbI K
cTeHe [OOJIXHO ObiTb He
MeHee 5 cm, cBobogHoe
paccTosiHME Bblle BEPXHEN
noBepxHOCTU He meHee 20
CM.

e Mpnbop ponxeH ObITb
yCTaHOBMNEH TakK, 4ToObl
poseTka 6blna AOCTYMHOW, U
OONXHbl obecneynTb
XOpouwytl noarotoBky, B
criydae yTeuyku, KOHTypa
3a3eMneHns MoxeT ObliTb
chopmMumpoBaH, 4ToObI
nabexatb NoOpaxeHus
3MNEeKTPUYECKMM TOKOM

 lepenHasa NoBepXHOCTb
ycTponctBa MoXxeT ObiTb
NOKpbITa 3aLLNTHOWN NSIEHKON.
[Mepepnp nepBb M
ncnonb3oBaHMEM TLATErNbHO
yaanuTe 3Ty NieHKy, HaunHas
C BHYTPEHHen YyacTu.

e OTKpoOWTE OABepLUY
MWKPOBONTHOBOW MNeyun u
N3BMeKNTE BCe HaxoasLmnecs
Tam npeamMmeTbl U yganute
yNakoBOYHbI MaTepuarn.
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Attention! Do not remove the
mica covers on the wall of the
interior! This cover stops fat
and pieces of food which could
damage the microwave
generator.

Make sure that the oven is not
damaged in any way. Check
that the oven door closes
correctly and that the interior
of the door and the front of the
oven opening are not
damaged. If you find any
damage contact the
customer service.

Attention! Installation and
electrical connection must be
made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are notrespected.
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FR

Achtung! Nehmen Sie die
Abdeckungen aus Glimmer an
der Wand des Innenraumes

Attention! Ne retirez pas les
couvercles en mica sur les
parois intérieures ! Ce

W nicht ab. Diese Abdeckungen| m |couvercle arréte les graisses
verhindern, dass Fett und et les morceaux d'aliments qui
Speisereste den pourraient endommager le
Mikrowellengenerator générateur de micro-ondes.
beschéadigen.

* \Vergewissern Sie sich, dass * Assurez-vous que le four ne
das Gerat nicht beschédigt présente aucun dommage.
ist. Uberpriifen Sie, ob die Tur Vérifiez que la porte du four
richtig schliel3t und ob die ferme correctement et que
Innenseite der Tir sowie die l'intérieur de la porte et la
Seiten des Innenraumes nicht facade du four ne sont pas
beschadigt sind. endommagés. Si vous
Benachrichtigen Sie den constatez des dommages,
Kundendienst im Falle von contactez le service client.
vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Attention! L'installation et le

Stromnetzanschluss soll nur raccordement électrique

von einem qualifizierten doivent étre effectués

m Fachmann durchgefihrt g /uniquement par un expert
werden. qualifié.

Achtung! Der Hersteller ist Attention! Le fabricant

nicht haftbar, wenn bei der décline toute responsabilité en
Installation des Gerétes alle cas de dommages ou de

m obenangefihrten| m |blessuressilesinstructions ci-
Anweisungen nicht befolgt dessus et les précautions de
werden. sécurité normales ne sont pas

respectées.
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BHumaHue! He ypanante
3allUTHbIE MMNacTUHKU U3
CNnIoAbl Ha CTEHKE BHYTPEHHEN
YacTM MUKPOBOJSTHOBOW MEYN.
3TN NNacTUHKK 3awuLiaT
reHepaTtop MWKPOBOSIH OT
Xupa v YacTuyek nuLm.

Y6eoutecb, 4TO ABepua
MUKPOBOMHOBOW Ne4yun
3aKpblBaeTCa MNpaBUMbHO U
YTO BHYTPEHHSASNA
NOBEPXHOCTb ABEpPLbl U
PPOHT NeYmn He NOBPEXAEHDI.
Ecnun Bbl o6HapyxuTe ntoboe
noBpexaeHne CBSXKMTECH C
CEPBUCHOW CITyX60M.

BHumaHue! MoHTaxX u
nopageK™TItoOYeHWe
MWUKPOBOJSTHOBOW NeYn AOSKHbI
NPOBOAUTbLCHA TOMbKO
KBanmMpuumpoBaHHbIM
cneunanmncTom.

BHumaHume! MN3rotoButenb He
HecerT HMUKaKOoMN
OTBETCTBEHHOCTU, €Cnn NpMU
yCTaHOBKe npubopa He Obinn
cobntwpageHbB BCe
BbllienpuBeageHHbBI e
npegnucaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

* The power cable does not
come into contact with any
moisture or objects with sharp
edges behind the oven. High
temperatures can also
damage the cable;

* The supply voltage
corresponds to the
specifications on the rating
plate 1 of the oven;

* The mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully
installed.



DE
STROMANSCHLUSS

Vor dem Stromanschluss muss
sichergestellt werden, dass:

+ das Netzkabel nicht mit
Feuchtigkeit, scharfkantigen
Gegenstanden in Berthrung
kommt, denn die hohen
Temperaturen kdénnen das
Kabel ebenfalls beschadigen;

« die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem angebrachten
Typenschild 1
Ubereinstimmen;

» das Stromnetz gemal den
geltenden Bestimmungen und
Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung fur die Nutzung des
Gerates. Falls das Geréat nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine
Temperatur von tUber 50 °C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewiinscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerdt vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s’assurer que :

* Le cable d'alimentation ne
doit pas entrer en contact
avec de I'humidité ou des
objets a bords tranchants
derriére le four. Des
températures élevées
peuvent également
endommagerle cable;

 La tension d'alimentation
correspond aux
spécifications figurant sur la
plagque signalétique 1 du four;

* Le réseau électrique est doté
d'une connexion a la terre
efficace, conforme a toutes
les lois et réglementations en
vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si I'appareil n’est
pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d’'une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou I'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation compléte de la
table de cuisson.

RU

NOAKNIOYEHMUE K
ANEKTPOCETU

Mepen nogkno4eHMEM BapO4HOM
MOBEPXHOCTU K 3MN. CETMH,
Heobxoanmo ybeanTbcs, 4To:

* ceTeBoOM kabenb He BXOAMT B
KOHTaKT C BaXHbIMU WK
OCTpbiIMW nNpeaMeTamMu.
Bboicokne TtemnepaTtypbl
TakXxe MOryT nNoBpeaAuTb
kabenb;

s napamMeTpb ceTMu
COOTBETCTBYIOT Tabnunuke c
TEXHUYECKUMM AaHHbIMK 1;

* QNEKTPOCETb 3a3emileHa B
CoOTBEeTCTBUU C
JencTBYyHOWUNMMU
npeannucaHnsMm.

3aszemMneHune aBnaertcs
HeobOXxooMMbBIM yYyCnoBUeM
npaBunNbHOM aKcnnyataumn. Ecnn
BapoyHass MOBEPXHOCTb He
obopyaoBaHa kabenem u/ mnnwu
LITEKEPOM, NPUMEHSANTE TONbKO
MaTepuanbl, COOTBETCTBYlOLIME
OAHHbIM yKa3aHHbIM B Tabrnnyke Ha
HUXHEeW yacTuM camMom
NOBEPXHOCTU, KOTOPble MOryT
dyHKUMOHMPOBATbL B paboyem
pexume Temnepatyp. Kabenb Hu B
KoeM crnyyae He OONXeH
HarpeBaTbCs Bbllle TemnepaTypbl
50°C.

B cnyyae nogcoegnHeHuns
HenocpencTBEHHO K 3. ceTu,
HeoOXxoAMMO Mcnonb3oBaThb
cneumanbHbii aBTOMaTU4YE€CKUN
BblKNtOYaTeNnb C 3a30poM Mexay
KOHTakTamMu He MeHee 3 MM,
No3BONSAKLWNNA OTCOEAUNHATHL
npubop OT CETU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbBIM
OENCTBYOWNUX NpeanncaHumn
(kenTto-3eneHbln Kabenb
3a3eMNeHnss He OONXeH
npepbiBaTbCsa OJAHHbB M
BblkntoyaTenem). Ltekep wnnu
aBTOMAaTM4YECKMN BbIKMNOYaTeNb Ha
NnpaBuWNIbHO YCTAHOBJIEHHOM
npnbope porkeH 6bITb BCcerga
nerko gocsiraem.

11
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Attention! Do not use the
oven if the power cable or the
plug are damaged, if the oven
does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the
customer service.

Attention! This microwave
oven is exclusively for
domestic use! Use the
appliance only for preparing
meals.

PREPARATION AND
SAFETY INSTRUCTIONS

Clean the microwave oven
thoroughly with soapy water and
rinse well. Operate the grill for about
3 — 5 minutes at maximum
temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise
create unpleasant smells when
cooking.

Attention! Never switch on
the microwave when it is
empty. If there is no food inside
there may be an electrical
overcharge and the oven could
be damaged. RISK OF
DAMAGE!

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before
cleaning the microwave oven,
always disconnect the plug from the
power socket or the power cable
from the oven.



DE

Achtung! Benutzen Sie das
Gerat nicht, falls das
Netzkabel oder der Stecker
beschéadigt sind, falls das
Gerat nicht richtig funktioniert
bzw. wenn es Schaden erlitten
hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich
gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser
Mikrowellenofen ist nur fir die
hdusliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
das Gerat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

VORBEREITUNG UND
SICHERHEITSEINWEISUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das
Mikrowellegerat grundlich mit
Seifenwasser gesaubert und
anschlielend mit klarem Wasser
abgewaschen werden. Den Grill fur
etwa 3 — 5 Minuten auf
Héchsttemperatur aufheizen, auf
diese Weise werden alle
fetthaltigen Ruckstdnde eliminiert,
die beim Backen unangenehme
Gerliche verursachen kénnten.

Achtung! Schalten Sie die
leere Mikrowelle nicht ein. Sie
kann Uberlastet und
beschadigt werden, wenn sich
keine Speisen im Garraum
b e f i n d e n .
BESCHADIGUNGSGEFAH
R!

WICHTIG!!!

Aus Sicherheitsgriinden muss vor
der Reinigung des Geréates immer
die Stromversorgung abgeschaltet
werden.

FR

Attention! N'utilisez pas le
four si le cable d'alimentation
ou la prise sont endommagés,
si le four ne fonctionne pas
correctement ou s'il a été
endommagé ou est tombé.
Contactez le service client.

Attention! Ce four a micro-
ondes est exclusivement
destiné a un usage
domestique ! Utilisez I'appareil
uniquement pour préparer des
repas.

PREPARATION ET .
CONSIGNES DE SECURITE

Nettoyez soigneusement le four
a micro-ondes a l'eau
savonneuse et rincez-le
abondamment. Faites
fonctionner le gril pendant
environ 3 a 5 minutes a
température maximale pour
braler toutes les traces de
graisse qui pourraient autrement
créer des odeurs désagréables
lors de la cuisson.

Attention! N'allumez jamais le
micro-ondes lorsqu'il est vide.
S'il n'y a pas d'aliments a
l'intérieur, il peut y avoir une
surcharge électrique et le four
pourrait étre endommagé.
RISQUE DEDOMMAGES!

IMPORTANT I!!

Par mesure de sécurité, avant
de nettoyer le four a micro-
ondes, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant ou le
cable d'alimentation du four.

RU

BHumaHwune! He
nonb3ynhnrTecesb
YCTPONCTBOM, ECI CETEBON
kKabenb mnm wrtekep
noBpexXpgeHbl, ecnu
ycTponucTtBo paboTaeTt He
NnpaBuUNbHO UNWN MMeeT
noBpexaeHuns, nnum Obino
ypoHeHo. Caxunrtecb ¢
CEPBUCHOW CITy>KO0A.

BHumMaHue! 371a
MWUKPOBONMHOBASA Neyb
npegHasHayeHa TOMbKO An4
JOMallHero mcnonb3oBaHus!
Mcnonb3ynte yCcTpOWCTBO
TONbKO Ana Toro, 4to6bl
rOTOBUTb MULLLY.

NOoAroToBKA U TEXHUKA
BE3OIMNMACHOCTHU

Mepen nepBbIM NONb30BaHUEM
TWaTenNbHO OYUCTUTDL
MMUKPOBOJSTHOBYIO MeYb MblSIbHbIM
pacTBOPOM W XOPOLIO MPOMbITb
ynctonm Bogon. B TeyeHue
NpPUMeEpPHO 3 — 5 MUHYT NporpeTb
rPunb 4O MaKCUMalNbHOMN
TemnepaTypbl, NTpu 3TOM
HemTpanuayrwTCcd BCe
Xupocoaepxalime BewecTBa,
Mmcnonb3yeMb e Nnpwu
npou3BoacTBeHHONW obpaboTke
nagenunsa, KotTopble MOTyT
obycnoBuUTb NodBNeHUe
HENpUATHbBIX 3anaxoB Npu NepBoM
npuroToBneHnn 6ntoa.

MWKPOBOJTHOBYHO MeYb NyCTOM.
OTO MOXeT neperpy3ntb U
W NoBpeauTb ee, Korga BHYTPU
He HaxoAuTCcs nNuua.
OMNACHOCTDb
MNOBPEXOEHUA!

' BHumaHue! He BknovanTte

BAXHO!!!
B kaduecTtTBE Mephsl
NPeAoCTOPOXHOCTM Heobxoanmo
nepepn KaXnom YNCTKOMN
MMKPOBOJTHOBOM MeYn OTKMYaTb
€e OT CETMW.
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EN

Do not use acid or alkaline
substances to clean the oven
(lemon juice, vinegar, salt,
tomatoes etc.). Do not use chlorine
based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the
dooris closed correctly.

» Fit the turntable support 1 in
the centre of the oven’s
deepening 2.

* Put the turntable ring 3 from
above the support 1.

* Put the turntable plate 4 on
the top of the ring.

Whenever you use the microwave,
the turntable plate and the
corresponding accessories must be
inside and correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a
clockwise contraclockwise
directions.

After the first use, clean the inside of
the oven and the accessories,
following the cleaning instructions
given in the section Care and
attendance.



DE

Zum Reinigen dirfen keine sauren
oder alkalischen

Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel
u. s. w.) sind ebenfalls auf keinen
Fall zu verwenden.

Das Geréat funktioniert nur, wenn
die Turrichtig geschlossen ist.

e Fihren Sie das
Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des
Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3
oberhalb des
Kupplungsstlickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4
oberhalb des Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat
benutzt wird, ist es notwendig, dass
sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehdr sich im
Garraum befinden und richtig
eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im
Uhrzeigersinn als auch gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Sdubern Sie nach der ersten
Benutzung das Gerateinnere und
die Zubehorteile gemall den
Hinweisen zur Reinigung unter dem
Punkt Pflege und Wartung.

FR

N'utilisez pas de substances acides
ou alcalines pour nettoyer le four
(jus de citron, vinaigre, sel, tomates,
etc.). N'utilisez pas de produits a
base de chlore, d'acides ou de
produits abrasifs.

Le four ne fonctionne que si la
porte est correctement fermée.

* Placez le support du plateau
tournant 1 au centre de la
cavité 2 du four.

* Placez l'anneau du plateau
tournant 3 au-dessus du
support1.

* Placez le plateau tournant 4
surle dessus de l'anneau.

A chaque utilisation du four a micro-
ondes, le plateau tournant et les
accessoires correspondants
doivent étre a l'intérieur et
correctement montés.

Le plateau tournant peut tourner
dans le sens des aiguilles d'une
montre et dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Aprés la premiére utilisation,
nettoyez l'intérieur du four et les
accessoires en suivant les
instructions de nettoyage indiquées
dans la section Entretien et
maintenance.

RU

He npumeHanTte gnsa 4YUCTKK
KMCNOTO- UMK LenoyecogepaLimx
BeLlecTB (YKCyC, COK IMMOHA, Cofb
n 1.0.). H1W B KOem cnyyae He
nNpuUMeHSASNTEe TaKxXe
Xxnopocoagepxawune cpeacTtsa
(oTGenuBatowme N T.A4.).

YctponcTBO paboTaeT nuib npu
NIIOTHO 3aKPbITOM ABEpLE.

e PasmMmecTWHnTeE
coeanHUTENbHbIN anemeHT 1
B yrnybneHun 2 B ueHTpe
BHYTPEHHEN KaMepbl.

- Pasamectnrte kKonbuo
Bpalwatouweroca 6noga 3
CBEpXy COeAUHUTENbHOro
anemeHTa 1.

» PasmecTtute Bpauwatouieecs
6ntogo 4 ceepxy KonbLa.

Bcsakuin pas, korga Bel ucnonbayete
MUKPOBOMHOBYI Neyb,
Bpawawuweecsa 6nwogo u
cooTBeTCTBYyLWMUE
NPUHaANEeXHOCTU AOMKHbl BbiTb
BHYTPU M NpaBuibHO cobpaHbl
BMeECTE.

Bpawatwuweecs 6nogo Moxer
BpalaTbCs MO 4aCoBOW CTperke u
NPOTUB YaCOBOW CTPENKN.

[Mocre nepBoro MCnonbL3oBaHUS,
OYNCTUTE BHYTPEHHIOK YacTb Neyn
M NPUHAOANMEXHOCTU, CM.
MHCTPpYKUMUN B pasgene
O6cnyxuBaHue nyxoa,.

15
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EN

Attention! Never leave the
microwave oven unwatched,
especially when using paper,
plastic or other combustible
materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke
or fire, keep the door closed in
order to smother the flames.
Switch off the oven and take
the plug out of the socket or
cut off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure
alcohol or alcoholic drinks in
the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not
heat liquids or other foods in
closed containers since these
may explode readily.

Attention! Children should
only be able to use the
microwave oven without adult
supervision if they have been
given instructions on how to
use the oven safely and on
how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a
combined function mode
(microwave with grill), children
should not be allowed to use
the oven without adult
supervision on account of the
high temperatures generated.




DE

Achtung! Lassen Sie das
Mikrowellegerédt nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere
wenn Papier, Kunststoff oder
andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese
kénnen verkohlen und sich
entz 0nden
FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch
oder Feuer bemerken, halten
Sie die Tur geschlossen, um
die Flammen zu ersticken.
Schalten Sie das Gerét ab und
ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die
Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwdrmen Sie
keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke
in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder
Flissigkeiten noch andere
Esswaren in geschlossenen
GefalRen, da diese leicht
explodieren kénnen.

Achtung! Kinder dirfen das
Gerat ohne Beaufsichtigung
durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die
entsprechenden
Anweisungen gegeben
wurden, so dass sie das Gerét
sicher benutzen und die
Gefahren im Falle eines
unsachgemaflen Einsatzes
erkennen kénnen.

FR

Attention! Ne laissez jamais
le four a micro-ondes sans
surveillance, surtout si vous
utilisez du papier, du plastique
ou d'autres matériaux
combustibles. Ces matériaux
peuvent se carboniser et
prendre feu. RISQUE
D'INCENDIE!

Attention! Si vous voyez de
la fumée ou des flammes,
gardez la porte fermée afin
d'etouffer les flammes.
Eteignez le four et
débranchezlafiche de la prise
ou coupez l'alimentation
électrique du four.

Attention ! Ne pas réchauffer
d'alcool pur ou de boissons
alcoolisées au micro-ondes.
RISQUE D'INCENDIE!

Attention! Ne faites pas
chauffer de liquides ou d'autres
aliments dans des récipients
fermés, car ils risquent
d'exploser facilement.

Attention! Les enfants ne
doivent étre autorisés a
utiliser le four a micro-ondes
sans la surveillance d'un
adulte que s'ils ont regu des
instructions sur la maniére
d'utiliser le four en toute
sécurité et sur la maniére
d'identifier les dangers d'une
mauvaise utilisation du four.

Achtung! Falls das Gerét eine
kombinierte Betriebsart
aufweist (Mikrowellen mit
Grill), gestatten Sie den
Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht,
das Geradt ohne
Beaufsichtigung durch einen
Erwachsenen zu benutzen.

Attention! Si le four dispose
d'un mode de fonctionnement
combiné (micro-ondes avec
gril), les enfants ne doivent
pas étre autorisés a utiliser le
four sans la surveillance d'un
adulte en raison des
températures élevées
générées.

RU

BHumaHue! He ocrtaBnante
MWKPOBOJSTHOBYO Neyb 6e3
npucmoTpa, ocobeHHO npwu
NCNonb3oBaHMN MpegMeToB
n3 Oymarmu, nnactuka unm
ApYrnx BOCMSIaMEHSIOLWMXCS
matepmanos. OMACHOCTb
MOXAPA!

BHumaHue! B cnyvae, ecnu
Bbl 3aMeTunu ObIM WS OFOHb,
Jepxute ABepuy 3akpbITon,
4yTOObl NOTYWNTb Nnams.
Bblknoyunte ycTpoOmcTBO,
N3BMEKNTE BUIKY U3 PO3ETKU
mnwu npepBuTeE
aneKkTponuTaHwue
MWKPOBOSTHOBOW NeYMu.

BHumaHue! He pasorpesaite
YUCTBIAN CONUPT MNHU
anKorofibHble HanuTKW B
MUWKPOBOJTHOBOW Meyn.
OMNACHOCTb NOXAPA!

BHumaHue! He pasorpesaite
HW XXWOKOCTU, HU MUy B
3aKPbITbIX €MKOCTSIX, T.K. OHU
MOTYT ITOMHYTb.

BHumaHue! et moryTt
Nonb30BaTbCA YCTPONCTBOM
6e3 npucMoTpa CO CTOPOHbI
B3POCIbIX TOMbKO Korga vumu
ObINN NONyYeHbl U YCBOEHbI
cooTBeTCTBYylUWMNE
WHCTPYKUMK 6e3onacHOCTH No
Hagnexallen akcnnyarauuu,
M Korga UM pas3bsACHEHDI
onacHoOCTM B crny4yae
HenpaBUWNbHOTO
NCNonb30BaHUS.

BHumaHue! B cnyvae, ecnu
YCTPOWUCTBO UCMONb3yeT
KOMOMHMpPOBaHHLIN crnocob
HarpeBa (CBY-BOMHbI M
rpunb), co3gaBas BbiCOKUE
Temneparypbl, He NO3BONANTe
netam 6e3 npucmoTtpa
B3POCNbIX MNOMb30BaTbCA
YCTPOWCTBOM.

17
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EN

The microwave oven cannot be
used if:

The door is not closed
correctly,

the door hinges are
damaged,

the surfaces of the contact
between the door and the
oven frontare damaged,

the door window glass is
damaged.

there is frequent electrical
arcing inside the oven even
though there is no metal
objectinside.

The microwave oven can only be
used again after it has been
repaired by a Technical Assistance
Service technician.

Beware!

Never heat baby foods or
drinks in bottles or jars with
the teats or lids on them. After
heating the food mix or shake
well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN
INJURY! Check the food
temperature before feeding
this to the child.

To avoid food overheating or
burningitis very important not
to select long time periods or
power levels that are too high
when heating small quantities
of food. For example, a bread
roll can burn after 3 minutes if
the power selected is too
high.



DE

Das Mikrowellengerit darf nicht
benutzt werden, falls

Das

die Tar nichtrichtig schlief3t,

die Scharniere der Tur
beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen
der Tur und der Frontseite
des Geréates beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tur
beschédigtist,

im Garraum zur
Funkenbildung kommt, ohne
dass irgendwelche
metallischen Gegenstande
vorhanden sind.

Gerat darf erst wieder

benutzt werden, nachdem es von
einem Kundendiensttechniker
repariert wordenist.

Vorsicht!

Erwdrmen Sie die
Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen
ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwdrmung der
Nahrung ist diese gut
umzurihren oder zu
schitteln, damit die Warme
gleichméafig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAH
R! Priifen Sie die Temperatur
der Nahrung, bevor Sie diese
dem Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die
Nahrung zu sehr erhitzt wird
oder anbrennt, ist es sehr
wichtig, weder langere Zeit

noch Z U hohe
Leistungsstufen zu wahlen,
wenn kleine

Nahrungsmengen erwarmt
werden. Zum Beispiel, wenn
eine zu hohe Leistung
eingestellt wird, kann das
Brot nach 3 Minuten
anbrennen.

FR

Le four a micro-ondes ne peut
pas étre utilisé si:

La porte n'est pas
correctement fermée,

Les charniéeres de la porte
sontendommagées,

Les surfaces de contact entre
la porte et la fagade du four
sontendommagées,

La vitre de la porte est
endommageée.

Des arcs électriques se
produisent fréquemment a
I'intérieur du four, méme s'il
n'y a aucun objet métallique a
l'intérieur.

Le four a micro-ondes ne peut
étre réutilisé qu'aprés avoir été
réparé par un technicien du Service
d'Assistance Technique.

Attention!

Ne faites jamais chauffer des
aliments ou des boissons
pour bébé dans des biberons
ou des petits pots avec les
tétines ou les couvercles.
Aprés avoir réchauffé les
aliments, mélangez-les ou
secouez-les bien pour que la
chaleur soit répartie
uniformément. RISQUE DE
brilure ! Vérifiez la
température des aliments
avantde les donner al'enfant.

Pour éviter que les aliments
ne surchauffent ou ne brdlent,
il est trés important de ne pas
sélectionner de longues
durées ou des niveaux de
puissance trop élevés lors du
chauffage de petites
quantités d'aliments. Par
exemple, un petit pain peut
brdler au bout de 3 minutes si
la puissance sélectionnée est
trop élevée.

RU

MWKPOBONHOBYIO Ne4Yb Henb3s
Mcnonb30BaTh €CNu:

ABeplLa 3aKkpblBaeTcs He
Hagnexawmm obpasom.

neTnun asepubl noBpexXxaeHbl,

noBpexaeHa MOBEPXHOCTb
KOHTaKTa ABepLbl U NMLEBON
CTOPOHbI YCTPOWCTBA,

NOBPEXAEHO CTEKNO ABepLibl,

BHYTPU ycTponcTBa
BO3HUKaAET UCKpeHUe
HECMOTpPSl Ha TO, YTO Tam He
HaxogsATCcsl MeTannuyeckue
npegmeThbl.

YCTpONCTBO MOXeT ObITb CHOBa
MCNONb30BaHO NMUWb Nocre
pPeMOHTa cneymnanncTom
CEPBUCHOIO LIEHTpA.

OcTOopOoXHO!

Pasorpesante pgetckoe
nunTaHue Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 KpbIKEK U
6e3 cocok. locne
HarpeBaHUs NUTaHUA €ero
HY>XHO XOpOLLO nepemellaTtb
UNN BCTPAXHYTb, YTOOLI
Tenno pacnpepenanochb
pasHomepHo. OMACHOCTb
OXErlFOB! lNpoBepbTe
TeMnepaTtypy nutaHus,
npexae 4Yem Bbl gagute ero
pebeHky.

YTobbl BOCMpenaTcTBOBaTb
CMULLKOM CUNIbHOMY HarpeBy
NAWKX UK ee NoaropaHuto,
OYeHb BaXXHO He BbIBUpaTh HU
npoAoMmKUTENbHOE BpeMms,
HW CNIULLIKOM BbICOKME YPOBHU
MOLLHOCTU Mpu  pasorpese
Maroro KonuyecTtsa MULLN.
Hanpumep, xneb moxer
noaropeTb Yyepes 3 MUHYTHI,
€Cnn YCTaHOBMEHa CIIULLKOM
BbICOKasi MOLLHOCTb.
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EN

For toasting, use just the
grilling function and watch the
oven all the time. It you use a
combined function to toast
bread it will catch fire in a very
shorttime.

Make sure you never catch
the power cables of other
electrical appliances in the
hot door or the oven. The
cable insulation may melt.
DANGER OF SHORT-
CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

When liquids (water, coffee,
tea, milk, etc.) are nearly at
boiling point inside the oven
and are taken out suddenly,
they may spurt out of their
containers. DANGER OF
BURN INJURY!

To avoid that type of situation
when heating liquids, put a
teaspoon or glass rod inside
the container.

Avoid damaging the oven or
other dangerous situations by
following these instructions:

Do not switch on the oven
without the turntable support,
the turntable ring and the
respective plate being in
place.



DE

Bei der Nutzung der
Grillfunktion Uberwachen Sie
stdndig das Gerat. Falls Sie
eine kombinierte Betriebsart
zum Grillen verwenden, kann
das Brot innerhalb einer sehr
kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die
Netzkabel anderer
elektrischen Geréate in der
heiRen Geratetlir ein. Die
Isolierung des Kabels kann
s ch mel zen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwarmen von
Fliussigkeiten!

Wenn FlUssigkeiten (Wasser,
Kaffee, Tee, Milch, usw.) den
Siedepunkt erreicht haben,
kénnen sie pldtzlich
Uberlaufen bzw. aus dem
Gefallk Gberschwappen.
VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

Geben Sie einen Teelo6ffel
oder ein Glasstdbchen in das
GefdlR, um derartige
Situationen zu vermeiden,
wenn Sie Flissigkeiten
erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden

Instruktionen,

um die

Beschiddigung des Gerates und
die gefdhrlichen Situationen zu
verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht
ohne das Kupplungsstick,
den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in
Betrieb.

FR

Pour griller, utilisez
uniqguement la fonction gril et
surveillez constamment le
four. Si vous utilisez une
fonction combinée pour
griller du pain, celui-ci
s'enflammera trés
rapidement.

Veillez a ne jamais coincer les
cables d'alimentation
d'autres appareils électriques
dans la porte chaude ou dans
le four. L'isolation des cables
pourrait fondre. RISQUE DE
COURT-CIRCUIT!

Soyez prudent lorsque vous
faites chauffer des liquides !

Lorsque des liquides (eau,
café, thé, lait, etc.) sont
presque a ébullition a
I'intérieur du four et sont
retirés brusquement, ils
peuvent jaillir de leur
récipient. RISQUE DE
bralure!

Pour éviter ce type de
situation lorsque vous faites
chauffer des liquides, placez
une cuillére a café ou une tige
en verre a l'intérieur du
récipient.

Evitez d'endommager le four ou
d'autres situations dangereuses
en suivant ces instructions:

Ne pas allumer le four sans
que le support du plateau
tournant, la bague du plateau
tournant et la plaque
correspondante soient en
place.

RU

Mcnonb3ysa yHKUMIO rpung,
NOCTOSAHHO HabnioganTe 3a
ycTtponcteomMm. Ecnun Bl
mcnonob3yerTe
KOMOUHUPYEMBIA peXUM
paboTbl rpuns, xned moxer
NOArOpeTb B TEYEHUE OYEHb
KOPOTKOro BpeMeHM.

Hukorgma He 3awemnanTe
ceTeBble kabenu gpyrux
9NEeKTPUYECKNX YCTPOMUCTB
ropadyen aBepuemn
yctponcTtBa. Msonauuns

Kabens« MOX®eT
pacnnaBuTbCSA.
OMNACHOCTHDb
KOPOTKOTITDO
3AMbIKAHUA!

ByaobTe OCTOPOXHbLI Npwu
HarpeBaHUW Xugkocten!

Ecnun HarpeBaemble
XngkocTtu (Boaa, Kode, vain,
MOMOKO, W T.4.) LOCTUMIK
TOYKN KUMEHUS, OHWM MOTYT
BHe3anHo «yberaTtb»,
BbinneckmnBaTbCcsa U3
emkoctn. OMACHOCTb
TPABM U OXEIOB!

MonoxuTe YamHyl HOXKY
UIN MarneHbKYH CTEKMSAHHYIO
nanoyky B cocyn, 4ToObl
mnaderatb Nogo0bHLIX
cuntyauun, ecnun Bl
HarpeBaeTe XXUOKOCTMU.

Cneaoynrte cneaywowmm

MHCTPYKLUAM,

YTOObl

npefoTBpaTUTbL NOBpEeXAeHue
yCTPOMUCTBA M ONacCHbLbIX
cuUTyauun:

He ncnonbsyinTte yCcTponcTBO
0e3 coeAUHUTENbHOTO
anemeHTa, 6e3 konbua wu
BpaLyatoLierocs bnoga.
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EN

For carrying out oven
programming tests put a
glass of water inside the
oven. The water will absorb
the microwaves and the oven
will not be damaged.

Do not cover or obstruct the
ventilation openings.

Use only dishes suitable for
microwaves. Before using
dishes and containers in the
microwave, check that these
are suitable (see the section
ontypes of dishes).

Never remove the mica
covers on the wall of the oven
interior! This cover stops fat
and pieces of food damaging
the microwave generator.

Do not keep any
inflammable object inside
the oven as it may burn if the
ovenis switched on.

Do not use the oven as a
pantry.

Eggs with their shells and
whole boiled eggs must not
be heated in microwave
ovens because they may
explode.

Do not use the oven for
frying as it is impossible to
control the temperature of oil
heated by microwaves.

To avoid being burnt,
always use oven gloves for
handling dishes and
containers and touching the
oven.

Do not lean or sit on the
open oven door. This may
damage the oven, especially
inthe hinge zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasserin
das Gerat, um dessen
Programmierung zu testen.
Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerét
wird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen
Sie die Beluftungslécher
und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fir die
Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung
von Geschirr und Gefallen
in der Mikrowelle, Gberprifen
Sie deren Eignung (siehe
Abschnitt Gber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die
Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des
Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern,
dass Fett und Speisereste
den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei
brennbare Gegenstdnde im
Geréat auf, denn diese kénnen
sich entzinden, wenn Sie das
Gerat einschalten.

Nutzen Sie das Gerat nicht
als Speisekammer.

Eier mit Schale und
gekochte ganze Eier diirfen
nicht im Mikrowellengerét
erhitzt werden, denn sie
kénnen explodieren.
Benutzen Sie das Gerét nicht,
umim Ol zu fritieren, daes
unmdglich ist, die Temperatur
des Oles unter Einwirkung
von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks
Vermeidung von
Verbrennungen stets
Kichenhandschuhe, um die
GefalRe zu handhaben und
das Geréateinnere zu
berlihren.

Stiitzen oder setzen Sie
sich nicht auf die gedffnete
Geratetiir. Das kann
Schaden besonders im
Bereich der Scharniere
hervorrufen.

FR

Pour effectuer les tests de
programmation du four,
placez un verre d'eau a
I'intérieur du four. L'eau
absorbera les micro-ondes et
le four ne sera pas
endommageé.

Ne couvrez pas et n'obstruez
pas les ouvertures de
ventilation.

Utilisez uniquement des
plats adaptés aux micro-
ondes. Avant d'utiliser des
plats et des récipients au
micro-ondes, vérifiez qu'ils
sont adaptés (voir la section
surles types de plats).

Ne retirez jamais les
couvercles en mica sur la
paroi intérieure du four! Ce
couvercle empéche la
graisse et les morceaux
d'aliments d'endommager le
générateur de micro-ondes.

Ne conservez aucun objet
inflammable a l'intérieur du
four car il pourrait braler si
le four estallumé.

N'utilisez pas le four comme
garde-manger.

Les ceufs avec leur coquille
et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés
au four a micro-ondes car ils
pourraient exploser.
N'utilisez pas le four pour
frire car il estimpossible de
contréler la température de
I'nuile chauffée par les micro-
ondes.

Pour éviter de vous briiler,
utilisez toujours des gants de
cuisine pour manipuler les
plats et les récipients et
toucherle four.

Ne vous appuyez pas et ne
vous asseyez pas sur la
porte ouverte du four. Cela
pourrait endommager le four,
en particulier dans la zone
des charniéres.

RU

NomecTnTe cTtakaH BOoObl B
YCTPOWCTBO, Y4TOO bl
nporectupoBaTb €ro
nporpammaTtop. Boaa
normnowiaetT MWKPOBOSIHbI, U
ycTponcTBO He b6yger
NOBPEXOEHO.

He 3akpbiBanTte unm He
3 a T bl K a n 1 e
BEHTUNSALUWOHHBLIE
OTBEpPCTUA U NPOpPE3MN.
Mcnonb3ynte gns«
MUWKPOBOSTHOBOW NEeYn TONbKO
npurogHyto nocyay. Ytobol
mcnonb3oBaTb MNOCyAy MU
cocyabl B CBY neuw,
npoBepTe BO3MOXHOCTb
3TOro (Npo4YTnUTE Ha
3TMKETKax o matepuane).

He ypanante 3awuTHbIe
NJacTUHKA U3 cnoabl Ha
CTEHKEe BHYTPEHHEN 4acTu
OYXOBKW. 3Ta NNacTUHKK
npenaTcTByeT TOMY, 4TOObI
XUP M YacTUYKN MUK He
noBpexpganu reHepartop
MWKPOBOJTH.

He pasmewante B
YyCTPOMNCTBE HUKAKUX
BOCNfaMeHAWMUXCA
npeaAMeToOB, OHUW MOTYT
3aropeTbcs, korga Bl
BKNtoYaeTe yCTPOMCTRO.

He ncnonbsyinTte yCcTpoONCTBO
KaK KnagoBKy.

Anya B ckopnyne wu
BapeHble sinla Henb3s
pas3orpesBaTb B
MWKPOBOSIHOBOM MNeyu, T.K.
OHW MOTyT B30pBaTbCS.

He ncnonb3yinTte ycTponcTeo
Ans XXapeHus Bo ppuTiope,
T.K. He BO3MOXHO
KOHTpONnMpoBarThb
TemnepaTtypy Macna noj
BO34ENCTBMEM MUKPOBOJSTH.

C uenbio npeaoTBpaLLeHns
OXeroB Bcerga Mcnonb3ymnre
KyNUHapHble pyKaBuubl AN
obpauweHns ¢ nocyaon wu
BO3MOXHbIX KacaHUM
BHYTPEHHENW YacTwu
yCTpoOuCTBa.

He obnokaunBanTecb M He
cagutTecb Ha OTKpPbITYH
ABepuy ycTpoucTBa. JT0
MOXeT Bbl3blBaThb
noBpexxageHna 0ocobeHHO B
obnacTtunnerternsb.
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DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

Arrangement of functional
assemblies

oo s

1. Oven’s door with glass
2.
3. Door open handle

Control panel

Grating
Turntable plate

. Turntable ring

. Turntable support

CONTROL PANEL

. Microwave functions

. Conventional functions

include backing modes

Special functions

. Favourite functions (Memory

functions)

. Settings
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BESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von
Funktionsbaugruppen

1. Backofentlr mit Glas
2.
3. Turdffnergriff

Bedienfeld

Grillrost
Drehteller
Drehring

Drehtellerhalter

BEDIENBLENDE

. Mikrowellenfunktionen

. Konventionelle Funktionen

einschliel3lich Backmodi

Spezialfunktionen

. Favoritenfunktionen

(Speicherfunktionen)
Einstellungen

FR

DESCRIPTION
DESSIN D'EMPLACEMENT

Disposition des ensembles
fonctionnels

ook

1. Porte dufouravec vitre
2.
3. Poignée d’ouverture de la

Panneau de commande

porte

Grille

Plateau tournant

Anneau du plateau tournant

. Supportdu plateau tournant

PANNEAU DE COMMANDE

. Fonctions du micro-ondes

. Fonctions conventionnelles

incluant les modes de
cuisson
Fonctions spéciales

. Fonctions favorites (fonctions

mémoire)

. Réglages

RU

OMUCAHUE
BHELUHWUN BUA

MpumepHoe pa3melleHue
PyHKLUMOHaNbHLIX Y3110B

oo

1. [iBepua OyxOBKW CO CTEKIIOM
2.
3. Pyuka oTkpbIBaHWUA aBepLbl

MaHenb ynpaeneHus

PelwwéTka
Bpawatowasncs Tapenka

. Konbuo Bpawiatowencs

Tapesikm

. MoacTtaBka BpaluakLencs

Tapernku

NMAHEJb YNPABJIEHUA

. ®YHKUMM MUKPOBOSTHOBOM

ne4un

. ®yHKLMKN gyxoBoro wkada,

BKIHOYAsA peXnMbI
BbINeKaHus
CneumanbHble yHKLMM

. N36paHHbIe dyHKUUK

(pyHKUMM NaMSATK)

. Hactponkun
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THE ADVANTAGES OF THE
MICROWAVE OVENS

In conventional ovens, heat
radiated by electrical elements or
gas burners slowly penetrates the
food from outside to inside. On
account of this there is a major
amount of energy is wasted heating
the air, the oven components and
the food containers. side. On
account of this there is a major
amount of energy is wasted heating
the air, the oven components and
the food containers.

In a microwave oven, heat is
generated by the food itself and the
heat travels from inside to outside.
No heat is lost to the air, the walls of
the oven cavity or the dishes and
containers (if these are suitable for
use in microwave oven), in other
words, only the food is heated.

Microwave ovens have the
following advantages:

* Shorter cooking times; in
general these are up to 3/4
less than the time required for
conventional cooking.

+ Ultra-fast food defrosting,
thus reducing the danger of
bacterial development.

* Energy savings.
* Conservation of the

nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

» Easytoclean.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd
dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder
Gasbrennern ausgestrahlte Warme
langsam, von auf3en nach innen, in
die Nahrungsmittel ein. Dadurch
entsteht bei der Erwarmung der
Luft, der Bauteile des Herdes und
der GefdRe ein grofRer
Energieverlust.

In den Mikrowellengeréaten wird die
Warme von den Esswaren selbst
erzeugt, das heifl3t, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt
sich keinerlei Warmeverlust durch
die Luft, die Wande des
Innenraumes und die Gefélle (falls
diese fur Mikrowellengerate
geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die
Mikrowellengerate folgende
Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im
allgemeinen Verringerung um
3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen
Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der
Lebensmittel, dadurch
Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.
- Beibehaltung des
Nahrwertes der Lebensmittel

dank der Verkirzung der
Kochzeit.

» Leichte Reinigung.

FR

LES AVANTAGES DES FOURS A
MICRO-ONDES

Dans les fours conventionnels, la
chaleur émise par les éléments
électriques ou les brlleurs a gaz
pénétre lentement dans les
aliments de I'extérieur vers
l'intérieur. Il en résulte une grande
quantité d'énergie gaspillée pour
chauffer l'air, les composants du
fouretles récipients.

Dans un four a micro-ondes, la
chaleur est générée par les
aliments eux-mémes et se propage
de l'intérieur vers l'extérieur.
Aucune chaleur n'est perdue dans
I'air, les parois de la cavité du four
ou les plats et récipients (si ceux-ci
sont adaptés a l'utilisation au four a
micro-ondes), c'est-a-dire que
seuls les aliments sont chauffés.

Les fours a micro-ondes présentent
les avantages suivants:

* Des temps de cuisson plus
courts ; en général, ils sont
jusqu'a 3/4 inférieurs a ceux
d'une cuisson
conventionnelle.

» Deécongélation ultra-rapide
des aliments, réduisant ainsi
le risque de développement
bactérien.

+ Economie d'énergie.
+ Conservation de la valeur
nutritionnelle des aliments

grace aux temps de cuisson
plus courts.

* Facile a nettoyer.

RU

NMPEMMYLLECTBA .
MUWKPOBOJIHOBbIX MEYEU

B 06bIYHOW KYyXOHHOW nnuTe
manyvyaemoe Tenno ot
SNeKTPUYECKNX HarpeBaTenbHbIX
SMEeMEeHTOB WINN rasoBblX FOPernok
MeONleHHO pasorpeBaeT nuLleBble
npoAykTel. bonbwasa noteps
SHepruun BO3HUKaAeET npu
HarpeBsaHuWun Bo3gyxa,
KOHCTPYKTUBHbIX 3M€MEeHTOB
NANTbI N COCYO0B.

B MUKPOBOMHOBbLIX Neyax pasorpes
NPOAYKTOB NMUTaHUS NPOU3BOAUTCS
cam, TO eCTb TENMo UAET U3HYTPU
Hapyy. He okasbiBaeTcs HUKaKo
notepu Tenmna Ha BO3AYX,
BHYTPEHHME CTEHKU U COCYAbl
(ecnu oHW noaxonsaT Ans
MUKPOBONHOBbLIX Ne4yei),
pasorpeBalTCcs NUllb NULLIEBbIE
NPOAyKTbI.

MUWUKPOBOMHOBbLIE NEeYn UMEeKT
crieqyloLume npenmyLLecTsa:

* DKOHOMMUSA BpPeEMEHM
NPUrOTOBMEHUSA NULLMK,
yMeHbLLEeHne BpeMeHu Ha 3/4
B CpPaBHEHUN C OObIYHbIM
MPOLIECCOM NPUTOTOBIEHUS.

c Cynep 6biCcTpOE
pasaMopaxuBaHMUe
npoAyKTOB, BCrneacTtBue
3TOr0 yMeHblWeHNE
ONacHOCTM BO3HWKHOBEHMUS
BakTepui.

*  OKOHOMMUSI SNIEKTPOSHEPTUM.

* CoxpaHeHue nuuwesomn
LEeHHOCTN NpPOAYKTOB M3-3a
COoKpalweHUsa BpeMeHMu
NPUrOTOBMNEHWSI.

e Jlerkas ouncTka.
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How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high
tension valve called a magnetron
which converts electrical energy
into microwave energy. These
electromagnetic waves are
channelled to the interior of the
oven through a wave guide and
distributed by a metallic spreader or
through aturntable.

Inside the oven the microwaves
propagate in all directions and are
reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.

Why food heats up

Most foods contain water and water
molecules vibrate when subjected
to microwaves. The friction
between molecules produces heat
which raises the temperature of the
food, de-freezing it, cooking it or
keeping it hot.

Since the heat arises inside the
food:

» this can be cooked with little
or no liquid or fats/ oils,

 defreezing, heating or
cooking in a microwave oven
is quicker than in a
conventional oven,

e the vitamins, minerals and
nutritional substances in the
food are conserved,

e the natural colour and aroma
ofthe food are unchanged.

Microwaves pass through
chinaware, glass, cardboard or
plastic but do not go through metal.
For that reason, metal containers or
ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Funktionsweise des
Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerét ist eine als
Magnetron bezeichnete
Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in
Mikrowellenenergie umwandelt.
Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in
das Innere des Gerétes gefihrt und
von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem
Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerétes breiten sich
die Mikrowellen in sdmtliche
Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert
und dringen gleichmaflig in die
Speisen ein.

Warum die Lebensmittel warm
werden

Der gréte Teil der Nahrungsmittel
enthadlt Wasser, dessen Molekile
durch die Wirkung der Mikrowellen
in Schwung versetzt werden. Die
Reibung zwischen den Molekilen
erzeugt Warme, die Temperatur der
Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gartoderwarm halt.

Da die Warme im Inneren der
Nahrungsmittel entsteht:

. kébnnen sie ohne
oder mit wenig FlUssigkeit oder Fett
zubereitet werden,

e verlauft das Auftauen,
Erhitzen oder Zubereiten im
Mikrowellengerat schneller
als in einem konventionellen
Herd,

e bleiben die Vitamine,
Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

e andert sich weder die
natlrliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen
Porzellan, Glas, Pappe oder
Plastik, aber kein Metall. Benutzen
Sie deshalb im Mikrowellengerat
keine MetallgefaRe oder Gefalie,
die Metallteile aufweisen.

FR

Comment fonctionne un four
a micro-ondes

Dans un four a micro-ondes, il y a
une valve a haute tension appelée
magnétron qui convertit I'énergie
électrique en énergie micro-ondes.
Ces ondes électromagnétiques
sont canalisées vers l'intérieur du
four par un guide d'ondes et
distribuées par un diffuseur
métalligue ou par un plateau
tournant.

Al'intérieur du four, les micro-ondes
se propagent dans toutes les
directions et sont réfléchies par les
parois métalliques, pénétrant
uniformément dans les aliments.

Pourquoi les aliments chauffent-
ils?

La plupart des aliments contiennent
de l'eau et les molécules d'eau
vibrent lorsqu'elles sont soumises
aux micro-ondes. La friction entre
les molécules produit de la chaleur
qui éléve la température des
aliments, les décongeéle, les cuit ou
les maintient au chaud.

La chaleur se dégage de l'intérieur
desaliments:

* ils peuvent étre cuits avec
peu ou pas de liquide ou de
graisses/huiles,

* la décongélation, le
réchauffage ou la cuisson au
four a micro-ondes sont plus
rapides que dans un four
conventionnel,

e les vitamines, les minéraux et
les substances nutritives des
aliments sont conservés,

* la couleur et I'arbme naturels
des aliments restent
inchangés.

Les micro-ondes traversent la
porcelaine, le verre, le carton ou le
plastique, mais pas le métal.

C'est pourquoi les récipients
métalliques ou comportant des
parties métalliques ne doivent pas
étre utilisés dans un four a micro-
ondes.

RU

MpuHUMN paboTbI
MUKPOBOJTHOBbLIX Ne4yeun

B ycTpoicTBe MUKPOBOJSTHOBbIX
neyen mmeetcs NpuMbop BbICOKOrO
HanpsaXeHud, HasbiBalLWNNCSH
MarHeTpOH, KOTOPbIN reHepupyeT
BOJIHbl CBEPXBbICOKON 4acTOThl.
3TN 3NeKTpoOMarHUTHbIE BOJHbI
HanpaBnaATCA BOMMHOBOAOM BO
BHYTPEHHee NPOCTPaHCTBO
YCTPOMCTBA W pacnpenensitotcs B
MeTannnu4yeckom kKkamepe unu
BpaLLaroLmmecs brioaom.

BHyTpu ycTponcTBa MUKPOBOJIHBbI
pacnpocTpaHATCA BO BCEX
HanpaBNeHNAX, oTpaxakTcs
MeTannmMyeCcKkMMmnM CTEeHKaMu wu
paBHOMEPHO NPOHUKAKT B
rotTossLLMecs ontoaa.

MoyemMy NpoAayKT®BI
pasorpeBatoTcs

HaunbGonblwasa YyacTb NULLEBbIX
NPOAYKTOB COAEPXWUT BOAY,
MOINEKyInbl KOTOPOW MPMBOASTCS B
konebaHne nog BO3AENCTBUEM
MUWKPOBONH. TpeHue mexay
MoOreKynamu npov3BoguT Tenno,
KOTOpoe MoBbILWaeT TemnepaTtypy
NPOOYKTOB, OHO pPa3MOpaXkKMBAET,
JOBOAUT OO0 FOTOBHOCTU WNU
COXpaHSsieT NULLY TENSON.

Tak Kak Tenno BO3HMKAET BHYTPU
NULLEBbLIX NPOOYKTOB:

*  OHW MOTYT NPUroTaBNMBaTLCS
0e3 unum c HebonbWUM
KOMNMUYECTBOM XUAKOCTU UMK
Xupa,

* pasamMopaxupaHwue,
HarpeBaHWue uUnwu
NPUroTOBIIEHNE MNPOXOAUT B
MWUKPOBONHOBLIX nevyax
ObicTpee 4yem B 0OObIYHON
nnuTe,

* COXpaHSAKTCA BUTaMUHbI,
MUHepanbl U nuTaTenbHble
BellecTsa,

* HUW eCTeCTBEHHbIN LBET, HU
apomart He U3MEHSIeTCS.

MWKPOBOSMHbI NPOHMKAKT CKBO3b
dapdop, CTeKNo, KapTOH WK
nnacTuk, HO He CKBO3b MeTannbl.
[To3TOMYy He MCNONb3ynTe B
MMUKPOBOMHOBBLIX Neyvyax
MeTannuyeckne cocygbl Unu
COCYAbl, KOTOpble UMEIT
MeTannmMyeckmne 4acTu.
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OPERATION
FUNCTIONS

Microwave function

R

Grill

Back fan

El

Microwave function + Fan

)

D -

4

Microwave function + Fan Grill

T Grill + Fan

[

(iR AirFry

Microwave function + Grill

Defrost

Fermentation Mode

% Plate Warming
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BETRIEBFUNKTIONEN FONCTIONS PABOYUE ®PYHKLUUU
Mikrowelle Micro-ondes MwKpOBOHbI
Grill Gril Mpunb

Hinteres Heizelement mit
Ventilator, Backen

Elément chauffant arriére avec
ventilateur. Cuisson au four

3agHuin HarpeBaTenbHbIN
3MEMEHT C BEHTUMSTOPOM,
3anekaHve

Mikrowelle mit Heilluftfunktion

Micro-ondes avec fonction chaleur
tournante

MwKpOBOMHbI C PyHKLMEN
3aHero BeHTunaATopa

Mikrowelle mit Grill- und
Umluftfunktion

Micro-ondes avec fonction gril et
ventilation

MWKpoBOmHbI C OYHKUMEN rpyns U
o6ayBom

Grill mit Umluft

Gril avec ventilation

Mpvnb c obyasom

HeiRluftgrill (AirFry)

Gril a air chaud (AirFry)

Aaporpunb

Mikrowelle mit Grillfunktion

Micro-ondes avec fonction gril

MwuKpoBOMHbI C YHKUMNEN FpUns

Auftauen

Décongélation

OTTamBaHue

Fermentationsmodus

Mode fermentation

Pexum doepmeHTaumm

Geschirrvorwarmung

Préchauffage de la vaisselle

Mopgorpee nocyabl
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EN
USAGE
LANGUAGE SETTING

Turn on the device by tapping on the
display. The display will show the
Home page.

* Findthe «Settings» 1 symbol
and select it by tapping with
your fingers.

« Find the «Language» 2
symbol and select it by
tapping with your fingers.

Select the desired language. The
default setting is English. The
selected setting is marked by a
symbol v'.

Touch the symbol v to confirm the
language setting.

DATEAND TIME SETTING

Turn on the device by tapping on the
display. The display will show the
Home page.

* Findthe «Settings» 1 symbol
and select it by tapping with
your fingers.

* Find the «Date and Time» 3
symbol and select it by
tapping with your fingers.

First select the desired time system:
12 or24 hours.

* Then select the current date,
which is displayed in the
format «DD.MM.YYYY».

* Then select the current time,
which is displayed in the
format «<HH:MM».

The selected parameter is
automatically set when removing
the fingers from the screen.
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BENUTZUNG
SPRACHEINSTELLUNG

Schalten sie das Gerat ein, indem
sie auf das Display tippen. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

+ Suchen sie das Symbol
«Einstellungen» 1 und
wahlen sie es aus, indem sie
mit den Fingern darauf
tippen.

 Suchen sie das Symbol
«Sprache» 2 und wahlen sie
esaus.

Waéhlen sie die gewinschte
Sprache aus. Die
Standardeinstellung ist Englisch.
Die gewahlte Einstellung ist durch
ein Symbol v" gekennzeichnet.

Berlhren sie das symbol v/, um die
Spracheinstellung zu bestatigen.

EINSTELLEN VON DATUM
UND UHRZEIT

Schalten Sie das Gerat ein, indem
Sie aufdas Display tippen. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

*+ Suchen Sie das Symbol
«Einstellungen» 1 und
wahlen Sie es aus, indem Sie
mit den Fingern darauf
tippen.

*+ Suchen Sie das Symbol
«Datum und Uhrzeit» 3 und
wahlen Sie es aus.

Wé&hlen Sie zundchst das
gewlnschte Zeitsystem: 12 oder
24 Stunden.

« \Wahlen Sie dann das aktuelle
Datum, das im Format
«TT.MM.JJJJ» angezeigt
wird.

« Wahlen Sie dann die aktuelle
Uhrzeit, die im Format
«HH:MM» angezeigt wird.

Der gewahlte Parameter wird
automatisch eingestellt, wenn Sie
den Finger wieder vom Bildschirm
nehmen.

FR
UTILISER
REGLAGE DE LALANGUE

Allumez I'appareil en appuyant sur
I'écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

e Cherchez I'icdne
«Réglages» 1 et
sélectionnez-la en appuyant
dessus avecles doigts.

* Trouvez l'icone «Langue» 2
et sélectionnez-la.

Sélectionnez la langue souhaitée.
Le réglage par défaut est en
anglais. Le parameétre sélectionné
estindiqué paruneicone v'.

Appuyez sur l'icébne v
confirmer le choix de la langue.

pour

REGLAGE DE LA DATE ET DE
L'HEURE

Allumez I'appareil en appuyant sur
I'écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

*+ Cherchez |l'icbne
«Réglages» 1 et
sélectionnez-la en tapotant
dessus avec les doigts.

* Trouvez l'icone "Date et
heure" 3 et sélectionnezla.

Sélectionnez d'abord le systéme
horaire souhaité: 12 ou 24 heures.

» Sélectionnez ensuite la date
actuelle, qui s'affiche au
format «JJ.MM.AAAA».

+ Sélectionnez ensuite I'neure
actuelle, qui s'affiche au
format «<HH:MM».

Le parameétre sélectionné est
automatiquement réglé lorsque
vous retirez votre doigt de I'écran.

RU
NCNOJIb3OBAHUE

BbIBOP A3bIKA

BknounTte ycTpoOWCTBO NYTEM
KacaHus gucnned. Ha gucnnee
oTobpasantca AomMmawHan
cTpaHuua.

e Hamgonrte cmmBO~N
«HacTtpoiku» 1 n Bbibepute
€ro KacaHmem nanbLeB.

* Hangute cumeon «A3bIk» 2 n
Bbibepute ero kacaHuem
nanbLeB

Bribepute xenaembii a3bik. 1o
yMOn4YaHWI yCcTaHOBINEH
aHrMMNCKNN A3blk. BboibpaHHas
HacTporka bygeT oTMeyeHa
CMMBOIOM v/

HaxmuTte Ha cumBon v gns
noaTBepXaeHus Bbibopa A3bika.

YCTAHOBKA BPEMEHWU U
OATbI

BkrtounTte ycTpOWUCTBO NYTEM
KacaHus gucnned. Ha gucnnee
oTob6pasntcd AomMawHAA
cTpaHuua.

e Hamapurte cumBoOnN
«HacTpownku» 1 n Bbibepute
€ro KacaHuem narbLeB.

» Hamgute cumBon «Marta wn
Bpewmsi» 3 n Bbibepute ero
KacaHueM nanbLeB.

CHavana Bbibepute xenaemyto
cuctemy BpemeHu: 12 wnu 24
yaca.

« 3aTeM BblbepuTe TEKYLLY
fary, kotopas otTobpasunTcs B
dopmate «AA.MM.ITTT».

« 3arem BbibepuTe Tekyllee
BpeMsa, KOTOopoOe
otobpasutca B hopmaTte
«H44Y:MM».

YcTaHOBNEeHHada Benn4YnHa

aBTOMaTUYECKN (UKCUPYETCH Kak
BblOpaHHas.
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Home Page

o

Setting

Temperature unit

Fahrenheit

%S 22:54

EN

TEMPERATURE UNITS
SETTING

Turn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

* Findthe «Settings» 1 symbol
and select it by tapping with
your fingers.

* Find «Temperature Unit» in
the «Settings» menu and
select it by tapping with your
fingers.

Select the desired temperature unit
2: °C for Celsius or °F for
Fahrenheit. The selected unit will be
marked with v'.

The selected parameter is
automatically set when removing
the fingers from the screenwave
ovenis ready for use again.



DE

EINSTELLUNG DER
TEMPERATUREINHEITEN

Schalten Sie das Geréat durch
Beruhren des Displays ein. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

« Suchen Sie das Symbol
«Einstellungen» 1 und
wahlen Sie es aus, indem Sie
mit den Fingern darauf
tippen.

* Suchen Sie
«Temperatureinheit» im
Menu «Einstellungen» und
wahlen Sie es aus.

Wahlen Sie die gewlinschte
Temperatureinheit 2: °C fir Celsius
oder °F fur Fahrenheit. Die
ausgewahlte Einheit ist durch v
gekennzeichnet.

Der ausgewahlte Parameter wird
automatisch eingestellt, wenn Sie
die Finger vom Bildschirm nehmen.

FR

REGLAGE DES UNITES DE
TEMPERATURE

Allumez l'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

* Trouvez l'icbne «Réglages»
1 et sélectionnez-la en
appuyant dessus avec vos
doigts.

* Cherchez «Unité de
température» dans le menu
«Réglages» et sélectionnez-
la.

Sélectionnez I'unité de température
souhaitée 2: °C pour Celsius ou °F
pour Fahrenheit. L'unité
sélectionnée estindiquée par v'.

Le paramétre sélectionné est
automatiquement réglé lorsque
vous retirez vos doigts de I'écran.

RU

YCTAHOBKA LUKAIJbI
TEMNEPATYP

Bkniounte ycTpomcTtBO NyTéM
kacaHus aucnnes. Ha pgucnnee
oTob6pasnTtcd AomMawHAA
cTpaHuua.

e Hampurte cummBoON
«HacTpownku» 1 nebibepute
ero KacaHuem nanbLeB.

e Havaonte «EAQMHMLUBbI
u3MepeHus Temnepatypbi»
B MeH «HacTponku» u
Bbibepute ero kacaHuem
nanbLes.

Bbibepute xenaemble efuHULbI
n3mepeHus Temnepatypbl 2: °C —
no Uenbcuiwo nnm °F — no
PapeHrenty. BoibpaHHas
HacTporka OyaeT oTMeyeHa
CMMBOJSIOM v,

YcTaHOBNEeHHasa Benu4ymHa

aBTOMaTU4eCKM (PUKCUPYETCS Kak
BblGpaHHasi.
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Standby & Sleep

Digital Clock

Clock Screensaver After Inactivity

Sleep Mode After Screensaver

Wi-Fi

airport

L N AN

Sm

Please turn on the Wi-Fi

EN

SETTING THE STANDBY
MODE

Turn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

* Find the «Settings» symbol
and select it by tapping with
your finger.

* Find and touch the «Standby
time» 1 symbol.

By moving the slider on the display,
set the desired number of minutes
after which the device that is not in
use automatically enters standby
mode.

SETTING UP WI-FI ACCESS

Relevant to SYSTEM UPDATE
(see section SETUP SYSTEM
UPDATE).

Turn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

* Find the «Settings» symbol
and select it by tapping with
your finger.

Find the «Wi-Fi» 2 symbol and
select it by tapping with your fingers.

* Find the switch for available
networks in the upper right
corner 3 and move it to the
right to activate the search.

A list of available networks will
appearonthe screen.

Select the desired network and
enter your password.



DE

EINSTELLEN DES
STANDBY-MODUS

Schalten Sie das Gerat ein, indem
Sie das Display bertihren. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

*+ Suchen Sie das Symbol
«Einstellungen» und wéhlen
Sie es aus, indem Sie mit den
Fingern darauftippen.

e Suchen und beriihren Sie das
Symbol «Standby-Zeit» 1.

Stellen Sie durch Verschieben des
Schiebereglers auf dem Display die
gewinschte Anzahl von Minuten
ein, nach denen das Gerat, das
nicht benutzt wird, automatisch in
den Standby-Modus wechselt.

WLAN-EINRICHTUNG

Relevant fir SYSTEM UPDATE
(siehe Abschnitt SETUP SYSTEM
UPDATE).

Schalten Sie das Geréat ein, indem
Sie das Display berthren. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

* Suchen Sie das Symbol
«Einstellungen» und wahlen
Sie es aus, indem Sie mitden
Fingern darauftippen

Suchen Sie das Symbol « WLAN» 2
und wahlen Sie es aus.

« Suchen Sie den Schalter fir
verfigbare Netzwerke in der
oberen rechten Ecke und
schieben Sie ihn nach rechts
3, umdie Suche zu aktivieren.

Eine Liste der verfligbaren
Netzwerke wird auf dem Bildschirm
angezeigt.

Wéahlen Sie das gewlinschte
Netzwerk aus und geben Sie Ihr
Passwort ein.

FR
REGLER LE MODE VEILLE

Allumez I'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

s Trouvez |I'icbne
«Paramétres» et
sélectionnez-la en appuyant
dessus avec vos doigts.

 Trouvez et touchez l'icone
«Temps de veille» 1.

En déplacant le curseur sur I'écran,
réglez le nombre de minutes au
bout desquelles I'appareil qui n'est
pas utilisé se met automatiquement
enveille.

CONFIGURATION DU WIFI

Concernant la MISE A JOUR DU
SYSTEME (voir la section MISE A
JOUR DU SYSTEME
D'INSTALLATION).

Allumez ['appareil en touchant
['écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

s Trouvez |I'icdne
«Parameéetres»et
sélectionnez-la en appuyant
dessus avec vos doigts.

Trouvez l'icobne «WLAN» 2 et
sélectionnez-la.

* Repérez le bouton des
réseaux disponibles dans le
coin supérieur droit et faites-
le glisser vers la droite pour
activerlarecherche.

Une liste des réseaux disponibles
s'affiche al'écran.

Sélectionnez le réseau souhaité et
saisissez votre mot de passe.

RU

HACTPOUKA PEXUMA
OXWUOAHUA

Bknounte ycTpoucTBO NYyTEM
kacaHua gucnnesa. Ha gucnnee
oTob6pasnTtcd AomMawHAA
cTpaHuua.

e Hamaomnrte cumBON
«HacTtponkn» un BbiGepuTe
ero KacaHuem nanbLeB.

e Hampute cumBon «Pexum
oxmaaHma» 1 n Bbibepute
ero.

MepenBuras cnangep Ha gucnree,
3apainTe xenaemoe KONMUYecTBO
MUHYT, MO WUCTEYEHUU KOTOPbIX
Heucnonb3yemoe YCTPOUCTBO
aBTOMaTUYeCKM nepexoauT B
PEXUM OXMAAHUS.

HACTPOUKA OOCTYMA K WiI-
Fl

AktyansHo ans OBHOBJIEHUA
CUCTEMBbI (cm. Pasgen
Hactponka OBHOBJIEHUWE
CUCTEMBbI).

Bkntounte ycTpoWcTBO NyTEM
kacaHusa gucnnesa. Ha gucnnee
oTob6pa3ntcd AomMawHAA
cTpaHuua.

e Hampute cuMmmBO~
«HacTtponkn» 1 BbIGepute
€ro KacaHvem nanbLes.

Hangute cumson «Wi-Fi» 2 n
BblGepunTE ero kKacaHneMm nasnbLeB.

* Hangute B NpaBOM BEPXHEM
yrny nepekniovaTtens noucka
OOCTYNHbLIX ceTen 3 un
nepeseanTe ero B aKTUBHOE
ronoXxeHue.

Ha akpaHe oToGpasuTca nepevyeHb
[OCTYMHbIX CEeTe.

Bb|6ep|/|Te XenaemMmyr CceTb U
BBeOUTE NMNaporsib.
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System Update

m is up to date

Check for upgrade

Factory Reset

( Remove all storaged settings

EN
SYSTEMUPDATE

Turn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

Find the «Settings» symbol and
selectit by tapping with your fingers.

* Find the «System update»
symbol and select it by
tapping with your fingers.

The Auto update search bar will
appear on the screen. Touch the
screen to move it to the active
position to search for and download
updates.

only be searched for and
downloaded if you have access
m to Wi-Fi. (see Setting Up Wi-Fi
Access).

' Warning! System updates can

FACTORY DEFAULT
SETTINGS

Turn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

Find the «Settings» symbol and
select it by tapping with your fingers.

* Find «Reset» 2 in the
Settings menu and select it by
tapping with your fingers.

The command bar for deleting
saved settings will appear on the
screen. Activate it by tapping on the
screen.

The settings will be returned to the
factory settings. All previously
saved settings will be lost.



DE
SYSTEMAKTUALISIERUNG

Schalten Sie das Gerat ein, indem
Sie das Display bertuhren. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

Suchen Sie das Symbol
"Einstellungen” und wahlen Sie es
aus, indem Sie mit den Fingern
darauftippen.

« Suchen Sie das Symbol
«Systemaktualisierung»
und wahlen Sie es aus, indem
Sie mit den Fingern darauf
tippen

Die Suchleiste fiur die
automatische Aktualisierung
wird 1 auf dem Bildschirm
angezeigt. Beruhren Sie den
Bildschirm, um ihn in die aktive
Position zu bringen, um nach
Updates zu suchen und diese
herunterzuladen.

FR
MISE A JOUR DU SYSTEME

Allumez I'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

Trouvez l'icbne «Paramétres» et
sélectionnez-la en appuyant
dessus avec vos doigts.

* Trouvez l'icone «Mise a jour
du systeme» et
sélectionnez-la en appuyant
dessus avec vos doigts.

La barre de recherche de la mise a
jour automatique s'affiche a
I'écran 1. Appuyez sur |'écran pour
le placer en position active afin de
rechercher et de télécharger les
mises ajour.

kénnen nur gesucht und
heruntergeladen werden,
m Wwenn Sie Zugang zu WLAN
haben. (siehe WLAN-
Einrichtung).

' Achtung! System-Updates

systéme ne peuvent étre
recherchées et téléchargées
W que Si vous avez acces au
WIFI. (voir Configuration du
WIFI).

' Attention! Les mises a jour du

WERKSEINSTELLUNGEN

Schalten Sie das Gerat ein, indem
Sie das Display bertuhren. Auf dem
Display wird die Startseite
angezeigt.

Suchen Sie das Symbol
«Einstellungen» und wahlen Sie
es aus, indem Sie mit den Fingern
darauftippen.

* Suchen Sie «Zuriicksetzen»
2 im MenlU «Einstellungen»
und wahlen Sie es durch
Tippen mitden Fingern aus.

Die Befehlsleiste zum Loschen der
gespeicherten Einstellungen
erscheint auf dem Bildschirm.
Aktivieren Sie sie, indem Sie auf
den Bildschirm tippen.

Die Einstellungen werden auf die
Werkseinstellungen zurickgesetzt.
Alle zuvor gespeicherten
Einstellungen gehen dabei
verloren.

PARAMETRES D'USINE

Allumez l'appareil en touchant
['écran. La page d'accueil
s'affiche al'écran.

Cherchez l'icbne «Réglages» et
sélectionnez-la en appuyant
dessus avec les doigts.

* Recherchez «Réinitialiser»
2 dans |le menu
«Parameéetres» et
sélectionnez-le en tapotant
avec vos doigts.

La barre de commande permettant
de supprimer les parameétres
enregistrés s'affiche a I'écran.
Activez-la en tapotant surl'écran.

Les paramétres sont réinitialisés
aux paramétres d'usine. Tous les
paramétres précédemment
enregistrés seront perdus.

RU
OBHOBJIEHUE CUCTEMbI

Bknwo4ynte yCcTpOWCTBO NYTEM
KacaHua gucnnes. Ha gucnnee
oTobpasntca JomawHASN
cTpaHuua.

Hanante cumeon «HacTponku» un
BblOepuTE ero kacaHMeM narnbLEB.

e Havgurte cummBoON
«OOHOBNEeHne cucTemMbli» 1
Bbibepute ero kacaHuem
nanbLes.

Ha akpaHe nosasutcsa naHerns ABTO-
nouncka ooHoBneHun 1. KacaHnem
3KpaHa nepeBeauTe ero B akTMBHOE
nonoxeHue Ang noucka v 3arpysku
OBHOBEHUN.

OBHOBMNEHNN CUCTEMBI
BO3MOXHbl TONMbKO MNpMU
m Hanuuum goctyna Kk Wi-Fi. (cm.
Pasgen Hactpownka pgocTtyna
K Wi-Fi).

' BaxHo! [Monck n 3arpyska

3ABOOCKUE HACTPOUKU

Bknwoynte ycTponcTtBO NyTEM
kacaHus gucnned. Ha agucnnee
oTob6pasntcd QomMawHAA
cTpaHuua.

Hangnte cumeon “Hactponku” un
BblOepunTE ero kacaHMeM narnbLeB.

« Hanmgnte «BepHyTbCAa K
3aBOACKUM HacTpoukam» 2
B MeH HacTponkun u
BbIOEPUTE €ro KacaHuem
nanbLes.

Ha skpaHe nosaBuTCHA NaHenb
KOMaHAabl yoaneHust coXpaHeHHbIX
HacTpoek. AKTUBUpynTe ee
NPUKOCHOBEHMEM K 3KpaHy.

Bynet npounsBegeH BoO3BpaT K
3aBOACKUM HacTpownkam. Bce
COXpaHEHHble HacTpoWkn OyayT
NOTEpPSIHbI.
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SETTING PARAMETERS
2 1 AND COOKING TIME

The microwave oven switches off
automatically after the set cooking
time has elapsed.

Home Page
@ O ® O

D Before setting the cooking time, the

oven operating mode must be

Microwave Functions Special Functions My Favorite selected. Default cookin g

parameters are preset for each

operating mode. These parameters
can be changed as required.

Parameter adjustment

* On the Home page 1, select
the desired operating mode
1000w 03:00 : 2.
800
* Then set the desired power
Microwave Power Cnok:;;Time End Time Ievelortemperature

The power level 3 or temperature 4
is set by touching the corresponding
symbol on the display and sliding up
ordown.

Parameter adjustment = 211

179

180° 400w 10:00 . You can select a temperature
= 80 between 30 °C and 260 °C. The

81 . temperature adjustment has a
Microwave + Grill Temperature Cookir;;Time End Time prOfeSSIOnaI 5 OC Increment The
power level can be selected
between 200 W and 1000 W, with

200 W increments.

Parameter adjustment

The selected value is automatically
saved.

01 | 58
02 | 59

1000w 03:00 X
04 01 » Thensetthe cookingtime.

05 . 02

Microwave Power Cooking Time End Time

* The cooking time is set by
touching the clock symbol on
the display in the «HH:MM”»
format5.

Press «Start» 6 to begin operation.

When the set time has elapsed, the
oven emits an acoustic signal
indicating that all operating
functions have been switched off.



DE

EINSTELLUNG DER
PARAMETER UND DER
GARZEIT

Der Mikrowellenofen schaltet sich
nach Ablauf der eingestellten Zeit
automatisch aus.

Bevor die Garzeit eingestellt wird,
muss die Betriebsart des
Backofens gewahlt werden. Fr
jede Betriebsart sind Standard-
Garparameter voreingestellt. Diese
kénnen bei Bedarf geédndert
werden.

- Wahlen Sie auf der
Startseite 1 die gewilinschte
Betriebsart 2 aus.

» Stellen Sie anschlieflend die
gewlnschte Leistung oder
Temperaturein.

Die Einstellung der Leistung 3 oder
Temperatur 4 erfolgt durch
Berihren des entsprechenden
Symbols auf dem Display und
durch Wischen nach oben oder
unten.

Sie kénnen eine Temperatur
zwischen 30 °C und 260 °C wahlen.
Die Temperatureinstellung erfolgtin
professionellen 5-°C-Schritten. Die
Leistung kann zwischen 200 W und
1000 W gewéahlt werden. Die
Leistungseinstellung erfolgt in 200-
W-Schritten.

Der eingestellte Wert wird
automatisch ibernommen.

» Stellen Sie anschlieRend die
Garzeitein.

* Die Garzeit wird durch
Berihren des Uhrsymbols
auf dem Display im Format
«HH:MM» 5 eingestellt.

Dricken Sie «Start» 6, um den
Betrieb zu starten.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertdnt ein akustisches Signal, das
dartber informiert, dass alle
Betriebsfunktionen ausgeschaltet
wurden.

FR

REGLAGE DES
PARAMETRES ET DE LA
DUREE DE CUISSON

Le four a micro-ondes s’éteint
automatiquement a la fin de la
durée programmeée.

Avant de régler la durée de cuisson,
il est nécessaire de sélectionner le
mode de fonctionnement du four.
Chaque mode dispose de
parameétres de cuisson par défaut.
Ces parameétres peuvent étre
modifiés selon vos besoins.

 Sur la page d’accueil 1,
sélectionnez le mode de
fonctionnement souhaité 2.

* Reéglez ensuite la puissance
ou latempérature souhaitée.

Le réglage de la puissance 3 ou de
la température 4 s’effectue en
touchant le symbole correspondant
sur I'écran et en faisant glisser vers
le hautou versle bas.

Vous pouvez sélectionner une
température comprise entre 30 °C
et 260 °C. Le réglage de
température s’effectue par paliers
professionnels de 5 °C. La
puissance peut étre réglée entre
200 W et 1000 W, avec des paliers
de 200 W.

La valeur réglée est
automatiquement enregistrée.

* Reéglez ensuite la durée de
cuisson.

* La durée de cuisson se regle
en touchant le symbole de
I’horloge sur I’écran au format
«HH:MM » 5.

Appuyez sur « Start » 6 pour
démarrer le fonctionnement.

Ala fin du temps programmeé, le four
émet un signal sonore indiquant
que toutes les fonctions de
fonctionnement sont désactivées.

RU

YCTAHOBKA NAPAMETPOB
N NPOOOITXXUTEJIbBHOCTHU
NMPUTOTOBINEHUA

MI/IKpOBOJ'IHOBaﬂ neyb AOOJIXKHa
aBTOMAaTU4YE€CKN OTKIHOYUTBLCA MO
nMctTevyeHMmM xenaemoro
NPOMEXYTKa BpeMEeHN.

Mpexage 4yeM 3apgaTh
NPOAOONXWUTENBHOCTHDLb
NPUroToBNeHus, Heobxogumo
YCTaHOBUTb pexum paboThbl
ayxoBoro wkada. [Ons kaxgoro
pexuma ycTaHoBIeHbl 6a3oBble
napameTpbl npurotosneHus. o
BalleMy >xenaHuto Bbl MoxeTe
N3MEHUTL 3TN NapameTpbl.

* Ha JomawHen cTtpaHuue 1
BbIOEpUTE XXenaembll pexnm
paboTbl 2.

- 3aTemM ycTaHOBUTE
Xenaemyl MOLWHOCTb Unu
Temneparypy.

YcTaHoOBKa MOLWHOCTU 3 uUnu
TemnepaTtypbl 4 npousBoauTCs
NyTEM KacaHWsi COOTBETCTBYHOLLETO
cumMBOMa Ha gucnnee u
CKONbXXEHMWS BHU3 1 BBEPX .

Bb MoxeTe BbiOuparthb
Temnepatypy mexay 30 °C n 260
°C. Perynatop TemnepaTtypbl
nMeeT npodeccuoHanbHbIv war 5
°C. MowHOCTb Bbl MOXeTe
BblbpaTb Mexay 200 W n 1000W.
LLar mowHocTM 200W.

YcTaHOBNEeHHasa BenumymnHa
aBTOMaTU4eCKkn puKCupyeTcs Kak
BblOpaHHas.

- 3aTemM ycTaHOBUTE
NPOAONXUTENbHOCTb
NPUroTOBMNEHUS.

e MpooonNXUTEeNbHOCTb
NPUTOTOBMNEHMUS
ycTaHaBnMBaeTcsa NyTeM
KacaHusi cMMBOSia 4acoB Ha
ancnnee B dpopmarTe
«4Y4:MM» 5.

Haxmute «CTtapTt» 6, 4TOObI
HayaTb paborTy.

Mo ncreyeHnn 3agaHHOro BpeMeHu
OyXOBKa nogaet 3BYKOBOW curHan,
MHOPMUPYS, 4YTO BCe PyHKUUK
paboTbl OTKITHOYEHDI.
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Home Page

e O o

Microwave Functions Special Functions My Favorite

Parameter adjustment

1000w 03:00

800

Microwave Power Cooking Time End Time

EN

SETTING COOKING TIME
AND FINISH TIME

You can combine the cooking time
and finish time functions to specify
the desired on and off time of the
oven. This allows you to program
the cooking function while you are
away, or the defrosting function
ready for you to cook when you
return home.

* On the Home page 1, select
the desired oven function, the
cooking time and the
temperature.

* Then set the oven finish time
2.

The finish time is set by touching the
clock symbol on the display in
«HH:MM» 2 format and moving the
sliding scale up and down.

The selected parameter is
automatically set when removing
the fingers from the screen.

* Press «Start» 3 to start the
oven. The oven enters
standby mode. The current
time will be displayed.

For example: You can program the
oven to start 2 hours before you
return home so that it is ready for
you when you arrive at 18:40 pm.
According to the set program, at
16:40 pm. the oven will turn on and
start to work. At the end of the set
cooking time (in our example at
18:40), an audible signal will sound
to inform you that all the oven's
functions are off.

ATTENTION!

According to European norm EN
60335-2-6:2015 + A1:2020 +
A11:2020, some functions will not
be available for programming in
delayed start mode. This is not an
error.




DE

EINSTELLEN DER
BETRIEBSDAUER UND
ENDZEIT

Sie kénnen die Funktionen
«Betriebsdauer» und «Endzeit»
kombinieren, um die gewilinschte
Ein- und Ausschaltzeit des
Backofens festzulegen. Auf diese
Weise kdbnnen Sie die Garfunktion
wéahrend lhrer Abwesenheit oder
die Auftaufunktion programmieren,
damit Sie bei |hrer Rickkehr nach
Hause mit dem Garen beginnen
kdénnen.

- Wahlen Sie auf der
Startseite 1 die gewilinschte
Backofenfunktion, die
Betriebsdauer und die
Temperatur.

« Stellen Sie dann die Endzeit
des Backofens ein 2.

Die Endzeit wird durch Berihren
des Uhrensymbols auf dem Display
im Format «ST:MIN» 2 und
Verschieben der Schiebeskala
nach oben oder unten eingestellt.

Der ausgewéhlte Parameter wird
automatisch eingestellt, wenn Sie
die Finger vom Bildschirm nehmen.

* Drlcken Sie «Start» 3, um
den Backofen zu starten. Der
Backofen schaltet in den
Standby-Modus. Die aktuelle
Uhrzeit wird angezeigt.

Zum Beispiel: Sie kénnen den
Backofen so programmieren, dass
er 2 Stunden vor lhrer Rickkehr
nach Hause startet, so dass er fir
Sie bereit ist, wenn Sie um 18:40
Uhr ankommen. Gemafl dem
eingestellten Programm schaltet
sich der Backofen um 16:40 Uhr ein
und beginnt zu arbeiten. Am Ende
der eingestellten Garzeit (in
unserem Beispiel um 18:40 Uhr)
ertdnt ein akustisches Signal, um
Sie zu informieren, dass alle
Funktionen des Backofens
ausgeschaltet sind.

FR

REGLAGE DU TEMPS DE
E.‘:’«'S“” ET DE L'HEURE DE

Vous pouvez combiner les
fonctions «Durée de
fonctionnement» et «Heure de fin»
pour définir I'neure de mise en
marche et d'arrét souhaitée du four.
De cette maniére, vous pouvez
programmer la fonction de cuisson
pendant votre absence ou la
fonction de décongélation afin de
pouvoir commencer la cuisson dés
votre retour a la maison.

 Sur la page d'accueil 1,
sélectionnez la fonction du
four souhaitée, la durée de
fonctionnement et la
température.

* Réglez ensuite I'heure de fin
du four 2.

L'heure de fin se régle en touchant
le symbole de I'horloge sur I'écran
au format «HH:MIN» 2 et en
déplacant I'échelle coulissante vers
le haut ou vers le bas.

Le paramétre sélectionné est
automatiquement réglé lorsque
vous retirez vos doigts de I'écran.

* Appuyez sur «Start» 3 pour
mettre le four en marche. Le
four se met en mode veille.
L'heure actuelle s'affiche.

Par exemple, vous pouvez
programmer le four pour qu'il
démarre 2 heures avant votre retour
a la maison, de sorte qu'il soit prét
pour vous lorsque vous arrivez a
18h40. Selon le programme défini,
le four se met en marche et
commence a fonctionner a 16h40.
A la fin du temps de cuisson
programmeé (dans notre exemple, a
18h40), un signal sonore retentit
pour vous informer que toutes les
fonctions du four sont désactivées.

WICHTIG!

Laut der EU-Norm EN 60335-2-
6:2015+A1:2020 +A11:2020 sind
einige Funktionen fir die
B Vorprogrammierung im
Verzogerter Start-Modus nicht
verflgbar. Dies istkein Fehler.

ATTENTION!

Selon la norme européenne EN
60335-2-6:2015 + A1:2020 +
A11:2020, certaines fonctions de
B préprogrammation ne sont pas
disponibles en mode de
démarrage différé. Il ne s'agit pas
d'une erreur.

RU

YCTAHOBKA
NMPOOAOIMKUTENIBHOCTU U
BPEMEHU OKOHYAHWUA
NMPUTOTOBINEHUA

Bbl MmoxeTe KoOMOGMHUpOBATH
YHKLMM BPEMEHUN MPUTOTOBIIEHMS
M BPEMEHN OKOHYaAHNS
npUroToBneHnsa, 3agaBas
Kenaemoe BpeMSA BKIOYEHUNA W”
BbIKIOYEHNS [YyXOBOro wkaga.
Takum obGpasom, Bbl moxeTe
3anporpaMmmpoBaTb npouecc
NPUroTOBNEHUS Ha TO BPEMS, Koraa
Bac HeT goma, unu e npouecc
pasmopaxuBaHuUs MNPOAYKTOB K
Bawewmy npuxoay.

* Ha [JomawHen ctpaHuue 1
BblbepuTE XenaemMblin pexmnm
paboTbl AyxoBoro wkada,
NPOAONXUTENbHOCTb
NPUTOTOBNEHNUSNA M
Temneparypy.

 3artem yCcTaHOBUTE BpeMms
OKOHYaHuA paboThbl 2.

BpeMﬂ OKOHYaHuM4 paGOTbI
yCTaHaBliMBaeTCA nyTemM KacCaHuA
cumMmBOJ1a 4YacoB Ha Aucnriee B
dopmaTe «H4:MM» 2.

YcTaHOBNEeHHasa BenmymnHa
aBTOMaTU4eCKkn puKCupyeTcs Kak
BblOpaHHasi.

* Haxmnte «Ctapt» 3, 4TOObI
Ha4yaTb paboTy AYyXOBOro
wkadga. MUKkpoBONHOBKa
nepevageTr B pPeXuUM
oXupaHua. BeicBeTuTCH
TeKyLlee BpeMs.

Hanpumep: Bbl MoXxeTe
3anporpamMmumpoBaTb Hayano
paboTbl 4yx0BOro Wwkada 3a 2 4aca
0o Bawero BoaBpalleHusi JOMOW,
4yTO6bI OHO ObINO roTOBO K Bawwemy
npuxoay B 18:40. B cooTBeTCTBUU C
YCTaHOBIIEHHOW nporpaMmMon, B
16:40 oyxoBon LIKag BKAOYUTCS U
HayHeT paboTatb. [1o ucreyeHun
3agjaHHOTO BpeMEeHMU
NpUroToBneHus (B Hawem npumepe
— B 18:40), ayxoBka nogaet
3BYKOBOW CUTHamn, MHQopmupys,
YTO MPUIrOTOBIIEHME OKOHYEHO U BCE
dyHKUMM paboTbl AYXOBKMU
OTKNIOYEHbI.

BHUMAHMUE!

CornacHo eBpoOnencknm HopMmam
EN 60335-2-6:2015 + A1:2020 +
A11:2020, HekoTopble YHKLMN
B GyoyT HeQoOCTyNnHb AnA
NpPorpaMMUpPOBaHUSA B peXuMe
OTNIOXXEHHOro cTapta. JTO He
SABMNSIETCS OLUNMOKOMN.
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EN
MICROWAVE FUNCTION

Default cooking parameters are
preset for the «Microwave» mode.
If necessary, these parameters can
be adjusted according to your
preferences.

+ On the Home page 1, select
the «Microwave» mode.

* Then set the desired
microwave power level.

The power level is adjusted by
touching the corresponding symbol
2 on the display and sliding up or
down.

By default, the power level is set to
1000 W. You can select a power
level between 200 W and 1000 W.
The power adjustment increment is
200 W.

The time setting is adjusted by
touching the corresponding symbol
3 on the display and sliding up or
down.

By default, the cooking time is set to
3 minutes. You can set the time
within a range from 00:00 to 02:00
hours.

Press «Start» 4 to begin operation.



DE
MIKROWELLENFUNKTION

Fir die Betriebsart «Mikrowelle»
sind Standard-Garparameter
voreingestellt. Bei Bedarf kénnen
diese nach lhren Winschen
geandertwerden.

« Wahlen Sie auf der Startseite
1 die Betriebsart
«Mikrowelle».

« Stellen Sie anschlieRend die
ew Unsochte
Mikrowellenleistung ein.

Die Leistungseinstellung erfolgt
durch Bertuhren des
entsprechenden Symbols 2 auf
dem Display und durch Wischen
nach oben oder unten.

StandardmafRig ist eine Leistung
von 1000 W eingestellt. Sie kénnen
eine Leistungim Bereich von 200 W
bis 1000 W wahlen. Die
Leistungsregelung erfolgt in 200-
W-Schritten.

Die Zeiteinstellung erfolgt durch
Berihren des entsprechenden
Symbols 3 auf dem Display und
durch Wischen nach oben oder
unten.

Standardmalig ist eine Garzeit von
3 Minuten eingestellt. Sie kénnen
eine Zeit im Bereich von 00:00 bis
02:00 Stunden einstellen.

Driicken Sie «Start» 4, um den
Betrieb zu starten.

FR
FONCTION MICRO-ONDES

Des paramétres de cuisson par
défaut sont prédéfinis pour le mode
« Micro-ondes ». Si nécessaire,
vous pouvez les modifier selon vos
besoins.

 Sur la page d’accueil 1,
sélectionnez le mode «
Micro-ondes ».

* Reéglez ensuite la puissance
micro-ondes souhaitée.

Le réglage de la puissance
s’effectue en touchant le symbole
correspondant 2 sur I'écran et en
faisant glisser vers le haut ou vers le
bas.

Par défaut, la puissance est réglée
sur 1000 W. Vous pouvez
sélectionner une puissance
comprise entre 200 W et 1000 W.
Le réglage de puissance s’effectue
par paliers de 200 W.

Le réglage du temps s’effectue en
touchant le symbole correspondant
3 sur I'écran et en faisant glisser
vers le hautou vers le bas.

Par défaut, le temps de cuisson est
réglé sur 3 minutes. Vous pouvez
régler une durée comprise entre
00:00 et 02:00 heures.

Appuyez sur « Start » 4 pour
démarrer le fonctionnement.

RU
OYHKLUNA MUKPOBOIJIHbI

Ona pexuma «MuUKPOBOSMHLI»
yCTaHoBMneHbl 6a30Bble NapameTpbl
npurotToBneHuma. Mpwu
HeobOxoaumocTu Bbl MoXxeTe
M3MEHNUTb UX MO CBOEMY
YCMOTPEHMUIO.

 Ha JomawHen ctpaHuue 1
BblOepurte pexumm
«MUKpOBOSHbI».

- 3aTemM ycTaHoOBUTE
Xenaemyw MOLWHOCTb
MUWKPOBOJTH.

YcTaHOBKAG MOWHOCTMH
npoun3BoanTCS NyTEM KacaHus
COOTBETCTBYIOLLIErO CMMBOMA 2 Ha
OnCNIee N CKONbXeHNUs1 BBEPX UMK
BHU3.

Mo ymonyaHuilo ycTaHOBIEeHa
MoLiHocTb 1000 W. Bbl MoxeTe
BbIOpaTb MOLUHOCTb B AnanasoHe
ot 200 W go 1000 W. War
PEerynmpoBKN MOLWHOCTMH
cocTtaBnset 200 W.

YcTaHoOBKa BpeMeHM Npoun3BoanTCs
NyTéM KacaHUsi COOTBETCTBYIOLLETO
cumBona 3 Ha aucnnee wu
CKOIbXXEeHWS BBEPX UM BHUS.

Mo ymon4yaHuilo yCTaHOBIIEHO
BpeEMSI NPUrOTOBIEHUS 3 MUHYThI.
Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL BpeMS B
ananasoHe ot 00:00 oo 02:00 vyaca.

Haxmunte «CtapTt» 4, 4TOOHbI
HayaTb paborTy.
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EN

COMBINATION COOKING
FUNCTION

To control the combination cooking
functions, proceed as follows:

* On the Home page 1, select
the «Functions» mode.

» Selectthe required function.

+ Set the desired parameters
for the selected function.

The temperature, microwave power
level, and operating time for each
function can be set according to the
table.

Standardtemperatur / Default power level /
- . . Default temperature / Standardleistung /
Description / Beéchrelbung / Description / Température par défaut / Puissance par défaut /
nucaxue
MpenycTaHoBneHHas YpoBeHb MOLLHOCTY NO
Temnepartypa YMOMYaHuo
i Grill / Grill / Grill / Tpynb 180°C -
Back fan. Backing / Hinteres
Heizelement mit Ventilator, Backen /
Elément chauffant arriére avec 180°C )
@ ventilateur. Cuisson au four /
3agHui HarpeBaTenbHbIA 9NEMEHT C
BEHTUNSATOPOM, 3anekaHne
R Grill + Fan / Grill mit Umluft / o
Gril avec ventilation / F'punb ¢ obyasom 180°C )
AirFry AirFry / HeiBluftgrill (AirFry) / 180°C )
Ly Gril a air chaud (AirFry) / Asporpunb
Microwave function + Bake / Mikrowelle
) mit HeiBluftfunktion / Micro-ondes avec o
Q fonction chaleur tournante / 160°C 400W
MuKpOBOMHbI C PYHKUMEN 3aneKaHns
S Microwave function + Grill / Mikrowelle
mit Grillfunktion / Micro-ondes avec o
fonction gril / MnkpoBorHbI ¢ oyHKUMEN 180°C 4oow
rpuns
Microwave function + Fan Girill /
— Mikrowelle mit Grill- und Umluftfunktion /
A Micro-ondes avec fonction gril et 160°C 400W
= ventilation / MnkpoBonHbI ¢ pyHKUMEN
rpvns u o6aysom
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FUNKTION DES
KOMBINIERTEN
GARBETRIEBS

Zur Steuerung der Funktionen des
kombinierten Garbetriebs gehen
Sie wie folgt vor:

- Wahlen Sie auf der
Startseite 1 den Modus
«Funktionen».

* Wahlen Sie die gewilinschte
Funktion aus.

+ Stellen Sie die gewiinschten
Parameter flr diese Funktion
ein.

Temperatur, Mikrowellenleistung
und Betriebszeit kdnnen fir jede
Funktion gemal der Tabelle
eingestellt werden.

FR

FONCTION DE CUISSON
COMBINEE

Pour utiliser les fonctions de
cuisson combinée, procédez
comme suit :

 Sur la page d’accueil 1,
sélectionnez le mode
«Fonctions».

 Sélectionnez la fonction
souhaitée.

* Réglez les paramétres
souhaités pour cette fonction.

La température, la puissance des
micro-ondes et la durée de
fonctionnement de chaque fonction
peuvent étre réglées conformément
au tableau.

RU

OYHKLNA
KOMBUHUPOBAHHOIO
NMPUTOTOBINEHUA

Ona ynpaBneHuns QyHKUMUAMU
KOMOUMHMPOBAHHOTO
NPUroToBneHNs HeobXoaMMo:

* Ha JomawHen ctpaHuue 1
BblOepurte pexumm
«PYHKLUNY.

* Bbibepute Heobxoauyto
yHKUMIO.

e YCTaHOBUTE XeNnaeMmble
napamMeTpbl JAaHHOMN

dyHKLUMUW.

TemnepaTtypa, MOWHOCTb
MWKPOBOSMH 1 BpeMmsi paboTbl Ans
Kaxaon dyHKUMM MoryT 6biTb
yCTaHOBINEHbI cornacHo Tabnuue.

Temperature range / Power level / Default time / Time range /
Temperaturbereich / Leistungsstufe / Standardzeit / Zeitbereich /
Plage de température / Niveau de puissance / Temps par défaut / Plage de temps /
[nanasoH Temnepatyp YpOBEHb MOLLHOCTHU Bpems no ymonyaHuto [wnanasoH BpemeHu
80°C - 180°C - 60 min 00:00 - 23:59
40°C - 230°C - 60 min 00:00 - 23:59
40°C - 200°C - 60 min 00:00 - 23:59
40°C - 230°C - 60 min 00:00 - 23:59
40°C - 230°C 200W / 400W / 600W 10 min 00:00 - 02:00
80°C - 180°C 200W / 400W / 600W 10 min 00:00 - 02:00
80°C - 180°C 200W / 400W / 600W 10 min 00:00 - 02:00
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EN
SPECIALFUNCTIONS

To control the combination cooking
functions, proceed as follows:

* On the Home page 1, select
the «Special functions»
mode.

» Selectthe required function.

» Set the desired parameters
for the selected function.

The temperature, microwave power
level, and operating time for each
function can be set according to the
table.

Description / Beschreibung / Description /

OnucaHne

Standardtemperatur /
Default temperature /
Température par défaut /

Default power level /
Standardleistung /
Puissance par défaut /

MpenycTaHoBneHHas YpoBeHb MOLLHOCTY NO
Temnepartypa YMOYaHuo
Defrost / Auftauen / Décongélation /
OtTamBaHve i 400w
Fermentation Mode /
Fermentationsmodus / Mode 35°C -
fermentation / Pexxum dhepmeHTaumm
Plate Warming /
E Geschirrvorwarmung / Préchauffage 70°C -

de la vaisselle / Mogorpes nocyasl
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SPEZIALFUNKTIONEN

Zur Steuerung der Funktionen des
kombinierten Garbetriebs gehen
Sie wie folgt vor:

« Wahlen Sie auf der
Startseite 1 den Modus
«Spezialfunktionen».

* Wahlen Sie die gewilinschte
Funktion aus.

+ Stellen Sie die gewinschten
P.arameter fir diese Funktion
ein.

Temperatur, Mikrowellenleistung
und Betriebszeit kdnnen fir jede
Funktion gemafl der Tabelle
eingestellt werden.

FR
FONCTIONS SPECIALES

Pour utiliser les fonctions de
cuisson combinée, procédez
comme suit :

 Sur la page d’accueil 1,
sélectionnez le mode
«Fonctions spéciales».

« Sélectionnez la fonction
souhaitée.

* Réglez les parametres
souhaités pour cette fonction.

La température, la puissance des
micro-ondes et la durée de
fonctionnement de chaque fonction
peuvent étre réglées conformément
au tableau.

RU
CNEUNAIbHbIE ®YHKLIUKN

[ns ynpaBneHus cneumanbHbIMU
hyHKUMAMU HeOBX0ANMO:

* Ha OomawHen ctpaHuue 1
BblOepurte pexum
«CneunvanbHLE
byHKLUMNY.

» Bbibepute Heobxoauyto
dOYHKLNO.

e YcTaHOBUTE Xenaewmble
napamMeTpbl OAaHHOMN
dOyHKLUNN.

TemnepaTypa, MOWHOCTb
MUWKPOBOMH U BpeMsa paboTbl Ans
Kaxgaon dyHKUMM MoryT 6biTb
yCTaHOBINEHbI cornacHo Tabnuue.

Temperature range /
Temperaturbereich /
Plage de température /
[nanasoH Temnepatyp

Power level /
Leistungsstufe /
Niveau de puissance /
YpOBEHb MOLLHOCTHU

Default time /
Standardzeit /
Temps par défaut /
Bpewmsi no ymonyaHuio

Time range /
Zeitbereich /
Plage de temps /
[wnanasoH BpemeHu

- 200W / 400W / 600 W 30 min 00:00 - 23:59
30°C - 50°C - 20 min 00:00 - 23:59
40°C - 85°C - 30 min 00:00 - 23:59
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Home Page USER PROGRAMS

% D @ o In addition to the pre-programmed
standard recipes, you can also
program your own recipes and use

them the next time you cook your
favorite dish.

Microwave Functions Special Functions My Favorite

< My Favorite = 2210

* Forthis purpose, the «Add to

my favorite» 1 option is

Roast always available on the
display, when you have

éf 180% Are you sure to add this mode to orites? fl nIShed COOkIng .

=1 0001 mis

* To collect the program you
just have completed, simply
confirm the command by

2 pressing «Ok» 2 on the
screen and give a name to
this program.

All user programs will be available
on the Home page, in the menu
category «Add to my favorite» 1.

PAUSE FUNCTION

During cooking, you can pause the
cooking process.

Working

Remaining Time

02 58 * Todothis, press the «Pause»
1 button on the main screen.

-l 21:18

While the process is paused, you
can change the cooking
temperature and time.

Pause

1 * Toresume the process, press
the «Start» 2 button.

Suspending

Cooking Time

= 03:00..

-l VANE:]

Microwave




DE
BENUTZERPROGRAMME

Zusdadtzlich zu den
vorprogrammierten Rezepten
kénnen Sie auch lhre eigenen
Rezepte programmieren und beim
ndchsten Mal, wenn Sie lhr
Lieblingsgericht kochen,
verwenden.

« Zu diesem Zweck ist die
Option «Zu Favoriten
hinzufiigen» 1 immer auf
dem Display verfiigbar, wenn
Sie mit dem Kochen fertig
sind.

« Zum Speichern bestatigen
Sie einfach den Befehl mit
«Ok» 2 auf dem Bildschirm
und geben diesem Programm
einen Namen.

Alle Benutzerprogramme sind dann
auf der Startseite in der
Menukategorie «Zu Favoriten
hinzufiigen» 1 verfugbar.

PAUSENFUNKTION

Wéhrend des Garvorgangs kénnen
Sie den Prozess pausieren.

e Dricken Sie dazu auf dem
Hauptbildschirm die Taste
«Pause» 1.

Wahrend der Pause kénnen Sie die
Temperatur und die Garzeit andern.

* Um den Vorgang
fortzusetzen, driicken Sie die
Taste «Start» 2.

FR

PROGRAMMES
UTILISATEUR

En plus des recettes standard
préréglées, vous pouvez
enregistrer vos propres
programmes de cuisson et les
réutiliser lors de la préparation de
votre plat préféré.

* A lafin de la cuisson, I'écran
affichera toujours |'option
«Ajouter aux favoris» 1 pour
le programme qui vient d’étre
exécuteé.

* Pour enregistrer le
programme, confirmez la
commande en appuyant sur
«Ok» 2 a I'écran et saisissez
un nom pour le programme.

Tous les programmes utilisateur
sont disponibles sur la page
d’accueil, dans la catégorie de
menu «Favoris» 1.

FONCTION PAUSE

Pendant la cuisson, vous pouvez
mettre le processus en pause.

* Pour cela, appuyez sur le
bouton «Pause» 1 sur’écran
principal.

Pendant la pause, vous pouvez
modifier la température et le temps
de cuisson.

» Pour reprendre le processus,
appuyez sur le bouton
«Start» 2.

RU

NOJIb3OBATEJIbCKUE
NMPOrPAMMBI

JononHMTenNnbHO K
3anporpaMMMpPOBaHHBLIM
cTaHpapTHbIM peuenTtam, Bbl
MOXeTe 3aHeCcTu B namsaTb Bawwm
CoBGCTBEHHbIE NMpOorpamMmmmbl
NPUIrOoOTOBNEHUA MU
BOCMNONb30oBaTbCHd UMU B
cnegywownnm pas npwu
npurotosneHnn Bawwero nobumoro
ontopa.

e [na 3TOro no OKOHYaHUMU
npuroToBneHns ontoga, Ha
avucnnee Bcerga o6yager
AoCTynHa onums «Jo6aBnUTb
B n3bpaHHoe» 1 4ns TONbKo
UYTO BbLIMONMTHEHHOWN
nporpamMmbi.

e Ina 3anoMMmHaHNS
AOCTaTOYHO MNOATBEPAMUTb
KomaHgy Haxatmem «Ok» 2
Ha 3KpaHe, 1 AaTb Ha3BaHue
AaHHOW nporpaMmme.

Bce nonb3oBaTenbcKkune
nporpammbl 6yaoyT AOCTYMHbI Ha
[lomallHen cTpaHuue, B Kateropmm
MeHio « U136paHHbIex» 1.

OYHKUUATAY3A

Bo Bpemsi NpurotoBneHus: Bbl
MoOXeTe MoCTaBWUTb NpoLecc Ha
nayay.

° D.J'IFI 3TOro0 Ha rnaBHoOM
9KpaHe HaXMuUute KHOMNKY
«Maysa» 1.

Bo Bpems nay3bl MOXHO U3MEHUTb
TemMnepaTypy U BpeMs
NPUrOTOBMEHUS.

e YT0Obl BO3OOHOBUTHL

MPOLLECC, HaXKMUTE KHOMKY
«CTtapTt» 2.
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EN

ALARM AND TIMER
FUNCTIONS

The Alarm and Timer functions
operate independently of the other
appliance functions. They can be
used even when the oven is in
standby mode.

Swipe down from the top of the
display to access the additional
functions panel1.

Selectthe «Clock» 2 symbol.

Alarm

The «Alarm» function allows you to
program an acoustic signal for a
specific time. Select the desired
option on the display: today or
tomorrow 3. Then set the required
time inthe HH:MM format 4.

When the programmed time is
reached, an acoustic signal will
sound. To switch between the
«Timer» and «Alarm» functions,
press the corresponding symbol on
the left side of the screen 5.

Timer

The «Timer» function allows you to
program an acoustic signal after a
specific period of time.

+ Select the required time
interval on the display in the
format—HH-MM -SS 6.

After the set time has elapsed, an
acoustic signal will sound.

* To return to the Home page,
press the arrow in the upper
leftcorner ofthe screen 7.

Up to six Timer or Alarm settings
can be programmed.



DE

WECKER- UND
TIMERFUNKTIONEN

Die Funktionen Wecker und Timer
arbeiten unabhangig von den
anderen Geratefunktionen. Sie
kédnnen auch verwendet werden,
wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet.

Wischen Sie auf dem Display von
oben nach unten, um die Leiste mit
den Zusatzfunktionen aufzurufen 1.

Waéhlen Sie das Symbol «Uhr» 2.

Wecker

Mit der Funktion «Wecker» kénnen
Sie ein akustisches Signal fur einen
bestimmten Zeitpunkt
programmieren.Wahlen Sie auf
dem Display die gewlinschte
Option: heute oder morgen 3.
Stellen Sie anschlielend die
gewiinschte Uhrzeit im Format
HH:MM 4 ein.

Sobald der programmierte
Zeitpunkt erreicht ist, ertdnt ein
akustisches Signal. Um zwischen
den Funktionen «Timer» und
«Wecker» zu wechseln, dricken
Sie das entsprechende Symbol auf
derlinken Bildschirmseite 5.

Timer

Mit der Funktion «Timer» kénnen
Sie ein akustisches Signal nach
einem bestimmten Zeitraum
programmieren.

» Wahlen Sie auf dem Display
den gewinschten Zeitraum
im Format—HH-MM —-SS 6.

Nach Ablauf des eingestellten
Zeitraums ertdnt ein akustisches
Signal.

e Um zur Startseite
zurickzukehren, driicken Sie
den Pfeil in der oberen linken
Ecke des Bildschirms 7.

Es kdnnen bis zu sechs Timer-
oder Weckereinstellungen
programmiert werden.

FR

FONCTIONS ALARME ET
MINUTEUR

Les fonctions Alarme et Minuteur
fonctionnent indépendamment des
autres fonctions de I'appareil. Elles
peuvent étre utilisées méme
lorsque le four est en mode veille.

Faites glisser votre doigt du haut
vers le bas de I'écran pour accéder
au panneau des fonctions
supplémentaires 1.

Sélectionnez le symbole
«Horloge» 2.

Alarme

La fonction «Alarme» permet de
programmer un signal sonore a un
moment précis.Sélectionnez
I'option souhaitée a I'écran :
aujourd’hui ou demain 3. Ensuite,
réglez I'heure souhaitée au format
HH:MM 4.

Lorsque I'heure programmée est
atteinte, un signal sonore retentit.
Pour basculer entre les fonctions
«Minuteur» et «Alarme», appuyez
sur le symbole correspondant sur le
c6té gauche del'écran 5.

Minuteur

La fonction «Minuteur» permet de
programmer un signal sonore apres
une durée déterminée.

e Sélectionnez la durée
souhaitée a I'’écran au format —HH
—-MM-SS6.

Une fois la durée écoulée, un signal
sonore retentit.

* Pour revenir a la page
d’accueil, appuyez sur la
fleche située dans le coin
supérieur gauche de I'écran
7.

Il est possible de programmer
jusqu’a six réglages de Minuteur
oud’Alarme.

RU

OYHKLUWUN BYAUNTbHUKA U
TAUMEPA

®PyHKuMM ByaunbHUKa M Tanmepa
paboTaloT He3aBUCUMO OT ApYrux
dYHKUMKU. MU MOXHO
Nnonb3oBaTbCA AaXe ecriv AyxoBka
HaxXoAUTCS B PEXMME OXNOAHUS.

MNpoBeauTe NanbLem CBepxy BHU3
no AVCNIeto Ans oCTyna K naHenu
C [OMNONMHUTENbHLIMU PYHKLUAMMU
1.

Bbibepute cumon «Hacbi» 2.

ByannbHUK

OyHKkung «byamnbHUK»
no3BonseT 3anporpamMmupoBaThb
nogayy 3BYKOBOro CWUrHana B
onpeneneHHbln MOMEHT BPEMEHM.
Bbuibepute Ha gucnnee HyxXHyto
onuuio: cerogHa unu 3asTpa 3.
3atem Bbibepute Ha gucnnee
HYyXHoe BpeMsda, B dopmarTe
«HY4:MM» 4.

Mo JOCTMUXEHMUMN
3anporpaMMmMpoBaHHOrO MOMEHTa
BpeMeHu, pasgactcs 3BYKOBOWN
curHan. [inga nepeknoyeHns Mexay
dyHKuMsamu «Tanmep» U
«ByAMNbHUK» HaXMuUTe Ha
COOTBETCTBYIOLLMIA CUMBOS B JIEBOM
YacTu 3KpaHa 5.

Tanmep

®dyHKkuna «Tammep» nossonser
3anporpamMmmupoBaTb nogavy
3BYKOBOro curHana 4epes
onpegeneHHbIN OTPE30K BpEMEHW.

» Bbibepute Ha gucnnee
HY>XHbI OTPE30K BPEMEHM B
dopmate Y44 -MM -CC 6.

Mocne ucTevyeHUM ykasaHHOro
oTpe3ka BpemeHM, pasgacTtcs
3BYKOBOW cuUrHarn.

e Ina Bo3BpaTa Ha
JomawHwOW cTpaHuuy,
Ha)XMWUTE Ha CTPESKY B JIEBOM
BEPXHEM YIIy 9KpaHa 7.

Bo3moxHO 3anporpammMmmnpoBaTtb 40
wecTtn nosnumn ona Tanmepa nnum
ByaunbHuka.
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Home Page Child Lock

Child Lock

Please press for 5 seconds to unlock.

Child Lock

Please press for 5 seconds to unlock.

EN
CHILD-PROOF LOCK

This device has a lock function that
prevents children from meddling
and accidentally turning on the
oven. You can activate this function
atanytime.

Activating the child-prooflock

Slide your finger from the top to the
bottom of the display to access the
menu with additional functions.

Selectthe «Lock» 1 symbol.

* The panel with the lock
symbol 2 appears on the
screen. The lock is already
enabled.

* To deactivate the lock, press
and hold the Lock symbol 2
on the screen for 5 seconds.

Important!

You must deactivate the child
lock before you can use the
appliance again.




DE
KINDERSICHERUNG

Dieses Gerat verfligt Uber eine
Sperrfunktion, die versehentliches
Einschalten des Backofens durch
Kinder verhindert. Sie kdénnen
diese Funktion jederzeit aktivieren.

Aktivieren der Kindersicherung

Streichen Sie mit dem Finger von
oben nach unten Uber das Display,
um das Menl mit den
Zusatzfunktionen aufzurufen.

Wahlen Sie das Symbol
«Kindersicherung» 1.

« Auf dem Bildschirm erscheint
das Feld mit dem
Sperrsymbol 2. Die Sperre ist
bereits aktiviert.

* Um die Sperre zu
deaktivieren, halten Sie das
Sperrsymbol 2 auf dem
Bildschirm 5 Sekunden lang
gedrickt.

FR
CONTROLE PARENTAL

Cet appareil est équipé d'un
dispositif de sécurité qui empéche
les enfants d'allumer le four par
inadvertance. Il peut étre activé a
tout moment.

Activation du controle parental

Faites glisser votre doigt de haut en
bas surl'écran pour afficherle menu
des fonctions supplémentaires.

Sélectionnez l'icobne «Controle
parental» 1.

* Le champ avec l'icbne de
verrouillage apparaital'écran
2. Le verrouillage est déja
activé.

* Pour désactiver le
verrouillage, appuyez sur
I'icbne de verrouillage a
I'écran 2 et maintenez
pendant 5 secondes.

Wichtig!

Wenn Sie das Gerat wieder
nutzen moéchten, missen Sie
die Kindersicherung
deaktivieren.

Important!

Avant de réutiliser le four, vous
devez désactiver le contrble
parental.

RU
3AWNTA OETEU

[JaHHOe ycTpoWCTBO MMeeT
dYHKLUMIO ONOKMPOBKMK, KOTOpas
npenoTBpallaeT BMeLWaTeNnbCTBO
neTten n cnyyYamHoe BKIloYeHune
OyXoBKU. Bbl MoxerTe
akTMBMpoBaTb 3Ty YHKLUUIO B
noboe Bpems.

AkTuBauma yHKUUU 3alUTbI
aeTen

npOBe,EI,I/ITe nanbuemMm cBepxy BHU3
no Aamcnneto ana Aoctyna K naHenun
C AONONMHUTENTbHBbIMU (*)yHKLl,I/IFIMI/I.

Boibepute cumBon «3awuTa
geten» 1.

* Ha akpaHe nosBuTcs naHenb
C CUMBONOM 3aMKa 2.
brokuMpoBka yxxe BkrtoveHa.

e INa OTKNYEHNSd
ONOKMPOBKM HaXMWUTE Ha
CUMBOI 2 1 yaepXXuBamnTe ero
B TeyeHue 5 cekyHa,.

BaxHo!

Mpexpe 4yemM CHOBaA
noNMb30BaTbCA LYXOBbIM
wkadom, Bbl OONXHbI
AeakTuBuMpoBaTb (PYHKLUIO
3alnTbl AETEN.
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EN
PRACTICAL ADVICES

DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that
are appropriate for microwaves
(china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the
quantity and thickness of the food.
Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as
possible inside the oven. The
thickest parts of fish or chicken
drumsticks should be turned
towards the outside. You can
protect the most delicate parts of
food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil
shouldn’t have a contact with the
oven cavity interior, it can cause an
electrical arc.

Distribute the frozen food as evenly
as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream
cheese and cream should not be
completely defrosted. If they are
kept at room temperature they will
be ready to be served in a few
minutes. With ultra-frozen cream, if
you find small pieces of ice in it, you
should mix these in before serving.

Bread should be wrapped in a
napkin so that it does not become
toodry.

Turn the food whenever the oven
lets outa beep.



DE

PRAKTISCHE
RATSCHLAGE

AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur
mikrowellentaugliches Geschirr
(Porzellan, Glas, geeignete
Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge
und der Dicke des Nahrungsmittels
ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmaRig im Gefal.

Geben Sie das Gefriergut auf den
Drehteller in das Geréat. Die
dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach
auflen zeigen. Sie kdnnen die
dinneren Teile mit einer Alufolie
schitzen. Wichtig: Die Alufolie darf
nicht mit den Wanden des
Garraumes in Beriihrung kommen,
da dies einen Lichtbogen auslésen
kann.

Verteilen Sie die tiefgekuhlten
Nahrungsmittel so gleichmafig wie
maoglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter,
WeilRkdse und Rahm, dlrfen nicht
vollig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei
Raumtemperatur sind sie in
wenigen Minuten zum Servieren
bereit. Tiefgekuhlte Sahne sollte vor
dem Verbrauch durchgerihrt
werden.

Brot kann in eine Serviette
eingewickelt werden, um das
Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel,
sobald das Gerét ein akustisches
Signal aussendet.

FR
CONSEILS PRATIQUES

DECONGELER

Pour décongeler, utilisez
uniquement des plats adaptés au
micro-ondes (porcelaine, verre,
plastique adapté).

Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de I'épaisseur des
aliments. Répartissez les aliments
de maniere homogéne dans le
récipient.

Répartissez les aliments au mieux a
l'intérieur du four. Les parties les
plus épaisses des poissons ou des
pilons de poulet doivent étre
tournées vers l'extérieur. Vous
pouvez protéger les parties les plus
délicates des aliments avec des
morceaux de papier aluminium.
Important : le papier aluminium ne
doit pas étre en contact avec
l'intérieur du four, il peut provoquer
un arc électrique.

Répartissez les aliments congelés
de maniére aussi homogéne que
possible.

Les aliments riches en matiéres
grasses comme le beurre, le
fromage frais et la créme ne doivent
pas étre complétement
décongelés. S'ils sont conservés a
température ambiante, ils seront
préts a étre servis en quelques
minutes. Avec la créme ultra-
surgelée, si vous trouvez des petits
morceaux de glace dedans, vous
devezles mélanger avant de servir.

Le pain doit étre enveloppé dans
une serviette pour qu'il ne devienne
pas trop sec.

Retournez les aliments dés que le
four émet un signal sonore.

RU

NMPAKTUYECKUE
COBETbI

PA3SMOPAXWBAHUE

Mcnonb3dynrte gns4
pasMopaXXuBaHUsa TOMNbKO nocyay
MPUroAHy0 AN MUKPOBOSHOBBIX
neyen (dbapgop, CTEKNO, NNaCTHK).

Bpemsi pasmopaxmBaHusl 3aBUCUT
OT Maccbl N TOMLMHbI NPOAYKTOB.
Pacnpegennte npoaykKThl
paBHOMEPHO B cocyae.

Monoxute NpoayKTbl B YCTPONCTBO
Ha Bpallatoleecda 6nogo. Camble
TONCTbIE YacTu pPbIBbl NN KYPUHBIX
OKOPOYKOB AONXHbl ObITb
HanpasrneHbl Hapyxy. Bbl moxeTe
3aKkpblTb 6onee TOHKME 4YacTu
donbron. BaxHo: antoMuHueBasi
donbra He AOJIKHA KacaTbcs
CTEHOK JyXOBKM, TaK Kak 9TO MOXeT
BbI3bIBaTb 3ANIEKTPUYECKYHO OYrY.

Pacnpepenute rny6oko
3aMOpPOXEeHHble NULEBDLIE
NPOAYKTbl HaCKONbKO BO3MOXHO
paBHOMEPHO.

BoraTble >xMpamu nNpoayKTbl, Kak
macrno, 6enbii Cbip U CNUBKKW, He
OONXHB NOMNHOCTDL I
pasmopaxwuaTtbcsa. (cywecTByeT
onacHocTb neperpesa). lNpwu
KOMHaTHOW TemnepaTtype OHMU
roToBbl K nogaye Ha CToOn 4yepes
HECKONbKO MUHYT. CunbHO
OXNaXAEeHHble CIUBKU HYXHO
nepemMewnBaTb nNnepepg
ynotpebrneHunem.

Xneb® MOXHO 06epHYTH
candpeTtkon, yTobbl NPeaoTBpPaTUTL
BbICbIXaHMe.

I'IepeBepHMTe NnPpoAYKThbI, Kak

TONbKO YCTPOWCTBO m3gacT
3BYKOBOW CUTHar.

S7
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Remove frozen food from its
wrapping and do not forget to take
off any metal twist-tags. For
containers that are used to keep
frozen food in the freezer and which
can also be used for heating and
cooking, all you need to do is take
off the lid. For all other cases you
should put the food into containers
that are suitable for microwave use.

Place poultry on an upturned plate
so that the meat juices can run off
more easily.

The liquid resulting from defrosting,
principally that from poultry, should
be discarded. In no event should
such liquids be allowed to come into
contact with otherfoods.

Do not forget that by using the
defrosting function you need to
allow for standing time until the food
is completely defrosted.

COOKING WITH
MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations
when cooking with your microwave:
before heating or cooking foods
with peel or skin (e.g. apples,
tomatoes, potatoes, sausages)
prick them so that they do not burst.
Cut the food up before starting to
prepareit.

Before using a container or dish
make sure that it is suitable for
microwave use.



DE

Nehmen Sie tiefgekihlte
Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie
nicht, falls vorhanden, die
Metallklammern zu entfernen. Im
Falle von Behaltnissen, die dazu
dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und
gleichermalRen zum Auftauen
verwendet werden kénnen,
brauchen Sie lediglich deren
Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Geflugel auf einen
umgedrehten Teller, damit die
Auftauflissigkeit abflieRen kann.

Die durch das Auftauen
hauptsédchlich bei Geflugel
anfallende FlUssigkeit, muss
weggegossen werden und darf
keinesfalls mit den Ubrigen
Lebensmitteln in BerlUhrung
kommen.

Beachten Sie, dass bei den
Auftaufunktionen eine Ruhezeit
notwendig ist, bis das
Nahrungsmittel véllig aufgetaut ist.

GAREN IN DER
MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende
Hinweise beim garen in der
Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel
mit einer Schale oder einer Haut (z.
B. Apfel, Tomaten, Kartoffeln,
Wirstchen) erhitzen oder kochen,
stechen Sie diese an, damit sie
nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stiicke gleicher
GréRe.

Uberprifen Sie, bevor Sie ein
Gefall benutzen, ob dieses fir die
Mikrowelle geeignetiist.

FR

Retirez les aliments congelés de
leur emballage et n'oubliez pas
d'enlever les attaches métalliques.
Pour les récipients destinés a
conserver les aliments congelés au
congélateur et pouvant également
servir a réchauffer et a cuisiner, |l
suffit d'enlever le couvercle. Dans
tous les autres cas, placez les
aliments dans des récipients
adaptés au micro-ondes.

Placez la volaille sur une assiette
retournée afin que le jus de la
viande puisse s'écouler plus
facilement.

Le liquide résultant de la
décongélation, principalement celui
de la volaille, doit étre jeté. En
aucun cas, ces liquides ne doivent
entrer en contact avec d'autres
aliments.

N'oubliez pas qu'en utilisant la
fonction décongélation, vous devez
laisser reposer les aliments jusqu'a
ce qu'ils soient complétement
décongelés.

CUISINER AU FOUR A
MICRO-ONDES

Suivez ces recommandations
lorsque vous cuisinez au micro-
ondes : avant de réchauffer ou de
cuire des aliments avec peau ou
écorce (ex. : pommes, tomates,
pommes de terre, saucisses),
piquez-les pour éviter qu'ils
n'éclatent. Coupez les aliments
avantde commencer ales préparer.

Avant d'utiliser un récipient ou un
plat, assurez-vous qu'il estadapté a
I'utilisation au micro-ondes.

RU

PaamopaxuBanTte CUIBHO
oxnaxAaeHHble NpoAyKTbl 6es
yrnakoBKkWu, He 3abbiBaniTe yaanatb
MeTanmyeckne 3axxMmbl, €Crv OHK
NPUCyTCTBYIOT. B KOHTenHepax,
cnyxawux Ana XpaHeHus
NPOAYKTOB B MOPO3UIIKE, MOXHO
Takke pasmopaxuBaTb. Cnegyet
NMUWb CHATb MX KPbIWKY.
Mcnone3ynte BO BCeX OCTalbHbIX
crny4asx cocydbl, NpurogHble Ans
MWKPOBOJSTHOBbIX NEYEN.

Knagute nTuuy Ha nepeBepHyTYto
Taperky, 4Tobbl pa3mMopoXXeHHas
XXMOKOCTb MOrma cTekartb.

OTTasBWY XUOKOCTb B
ocobeHHOCTHW nNnpwu
pasMopaxvBaHUM NTWUbLI cnegyet
cnvBaTb U He JonycKaTb HU B KOEM
crnyyae ee COMPUKOCHOBEHUS C
APYrMMU NPOAYKTaMMU.

O6paTtuTe BHMMaHWe, Npy PyHKLUUN
pasmMopaxunBaHua Bpems MoKos
HeobxooMMO OO Tex Mop noka
npoaykTel He 6yoyT MOMHOCTbIO
Pa3MOpPOXEHbI.

NMPUITOTOBINEHUE NULLIN B
MWKPOBOJTHOBOW MNMEYMH

CnepynTe Huxecnegywwmm
yKasaHusM Mpu MpuUroToBneHuu
NULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeYn:
Mpexae yem Bl nogorpeBaete nnu
roToBUTE NPOAYKTbI C KOXYPOW UMK
Koxuuen (a6noku, nomumpopsl,
KapTodenb, COCUCKK) NpOKonuTe
ee, 4Tobbl MPOAYKThI HE fonanach.
HapexbTe npoayKTbl Ha KYyCKu
04 MHaKOBOW BENUYNHBI.

Mpexpe 4em Bbl ncnonbsyete

cocya, nposepbre, NoaxXo4uT i OH
anda MVIKpOBOJ'IHOBOVI neyn.
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When cooking food with very little
moisture (e.g. defrosting bread,
making popcorn, etc.) evaporation
is very quick. The oven then works
as if it was empty and the food may
burn. The oven and the container
may be damaged in such a
situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and
you must keep a close eye on the
cooking process.

It is not possible to heat large
quantities of oil (frying) in the
microwave.

Remove pre-cooked food from the
containers they come in since these
are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's
instructions.

If you have several containers, such
as cups, for example, set them out
uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal
clips. Use plastic clips instead. Prick
the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods,
check that they reach at least a
temperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on
the oven door window and may start
to drip. This situation is normal and
may be more noticeable if the room
temperature is low. The oven's safe
working is not affected by this. After
you have finished cooking, clean up
the water coming from the
condensation.

When heating liquids, use
containers with a wide opening, so
that the steam can evaporate easily.



DE

Beim Verarbeiten von
Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von
Brot, Zubereiten von Popcorn,
usw.) tritt eine rasche Verdampfung
auf. Somit arbeitet das Geréat im
Leerlauf, und die Speise kann
verkohlen. Dieser Umstand kann
Schaden am Gerat und am
Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste
Zeit ein und Uberwachen Sie den
Ablauf.

Es ist nicht méglich, grolde Mengen
Ol (Frittieren) im Mikrowellengerat
zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus
deren Verpackung, denn diese ist
nicht immer hitzebestandig.
Befolgen Sie die vom Hersteller
gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalle, wie
zum Beispiel Tassen, dann ordnen
Sie diese gleichmaRig auf dem
Drehteller an.

VerschlieRen Sie die Plastiktiiten
nicht mit Metallklemmen sondern
mit Plastikklemmen. Durchléchern
Sie die Tute mehrfach, damit der
Dampfleicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim
Erwadrmen oder Zubereiten von
Lebensmitteln, dass diese eine
Mindesttemperatur von 70 °C
erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich
Wasserdampf an der Glasscheibe
der Tur niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen.
Das ist normal und kann noch
ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist.
Die Sicherheit des Gerates wird
nicht in Frage gestellt. Wischen Sie
nach Benutzung das
Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flissigkeiten erhitzen,
dann benutzen Sie Gefalle mit
groRen Offnungen, damit der
Dampfleicht entweichen kann.

FR

Lors de la cuisson d'aliments peu
humides (par exemple pour
décongeler du pain, faire du pop-
corn, etc.), I'évaporation est trés
rapide. Le four fonctionne alors
comme s'il était vide et les aliments
peuvent braler. Le four et le
récipient peuvent alors étre
endommageés. |l faut donc régler
juste le temps de cuisson
nécessaire et surveiller
attentivement la cuisson.

Il n'est pas possible de chauffer de
grandes quantités d'huile (friture)
au micro-ondes.

Retirez les aliments précuits de
leurs récipients, car ceux-ci ne
résistent pas toujours a la chaleur.
Suivez les instructions du fabricant
des aliments.

Si vous avez plusieurs récipients,
comme des tasses par exemple,
disposez-les uniformément sur le
plateau tournant.

Ne fermez pas les sacs en plastique
avec des clips métalliques. Utilisez
plutét des clips en plastique. Piquez
les sacs plusieurs fois pour que la
vapeur puisse s'échapper
facilement.

Lorsque vous réchauffez ou faites
cuire des aliments, vérifiez qu'ils
atteignent au moins une
température de 70 °C.

Pendant la cuisson, de la vapeur
peut se former surla vitre de la porte
du four et commencer a couler.
Cette situation est normale et peut
étre plus visible si la température
ambiante est basse. Le
fonctionnement sdr du four n'en est
pas affecté. Une fois la cuisson
terminée, essuyez l'eau de
condensation.

Lorsque vous faites chauffer des
liquides, utilisez des récipients a
large ouverture pour que la vapeur
puisse s'évaporer facilement.

RU

Mpn obpaboTke MUl EBLIX
NPOAYKTOB C HU3KOW BIIAXXHOCTbIO
(pasamopaxuBaHue xneba,
NPUroToBneHWe MonkopHa, U T.4.)
ncnapeHme npoucxoguT O4YeHb
ObicTpo. Takum obGpasom
YCTPOMCTBO paboTaeT Tak, kKak ecrnu
Obl OHO ObINIO NyCTbIM, U NUWa
MOXeT 0byrnuTbca. OTO MOXET
NPUYNHUTE yulepb YyCTPOMCTBY WU
nocyge. lNosTomMy ycTaHOBUTE
TONbkO Heobxooumoe Bpemsda U
KOHTpPONMUPYNWTe npouecc
NPUroTOBNEHNS.

Henb3a HarpeBaTb B
MUKPOBOSMHOBbIX Mevax GonbLlioe
KoOnmMyecTBO Macrna (roToBuTb BO

GpuTiope).

WN3BnekuTte rotoBble 6noga n3 umx
YyNakoBKW, TaK Kak oHa He Bcerga
XapoyctonyuBa. Cnegynte
WHCTPYKLUMSAM Npou3BoauTens.

Ecnn Bbl nmeete HecKOnbKo
cocynoB, Hanpumep, Yallek,
pasmecTute MX paBHOMEPHO MO
NOBEPXHOCTM BpallakLwerocs
ontoga.

3aKkynopbTe MNOMIMATUIIEHOBbIE
nakeTbl NMNacTUKOBbLIMU, He
MeTannn4YecKUMKN 3axXxnumamu.
lMpogenante B NakeTe HECKOSbKO
OTBEPCTUI, 4YTOOLI Map Mor Ferko
BbIXOAUTb.

YooctoBepbTeCh MPU HarpeBaHum
UNn NpuUroTaBneHun NPOAYKTOB,
YTO OHW AOCTUIMNU MWHUMAarbHON
Temnepatypbl 70 °C.

Bo BpemMs npurotoBneHnst BOAsIHOM
nap MoXeT KOHAEHCUPOBAaTbCs Ha
cTekrne ABepLbl U CTeKaTb Mo HEMY.
OTO HOpManbHO M MOXET ObiTb
fonee ApKO BbIpaxXeHo, ecnu
OKpyXatuwas TemnepaTtypa
HU3Kas. HagexHoCcTb yCcTponcTsa
He CTaBUTCHA Nog COMHEHMUeE.
BbiTpuTe nocne uvcnonb3oBaHUA
BOAHbIN KOHOEHCAT.

Ecnun Bel HarpeBaeTe XngkocTtu, To
ncnonb3ynTe cocydbl C LUMPOKUM
OTKPbITbIM BEPXOM, 4TOObI nap
NErko Mor ncnapsiTbCsi.
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Prepare the foods as per the
instructions and keep in mind the
cooking times and power levels
indicated in the tables.

Keep in mind that the figures given
are only indicative and can vary
depending on the initial state,
temperature, moisture and type of
food. It is advisable to adjust the
times and power levels to each
situation. Depending on the exact
characteristics of the food you may
need to increase or shorten the
cooking times or increase or
decrease the power levels.

The greater the amount of food, the
longer the cooking time.

Keep in mind that:

* Double the quantity = double
thetime

+ Half the quantity = half the
time

The lower the temperature of food,
the longer the cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat
up more quickly.

Cooking will be more uniform if the
food is evenly distributed on the
turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less
dense ones on the centre of the
plate, you can heat up different
types of food simultaneously.

Foods that are covered require less
cooking time and retain their
characteristics better. The lids used
must let microwaves pass through
and have small holes that allow
steamto escape.



DE

Bereiten Sie die Nahrungsmittel
gemal Anleitung zu, und beachten
Sie die in den Tabellen
angegebenen Kochzeiten sowie
Leistungsstufen.

Berucksichtigen Sie, dass die
angefuhrten Werte lediglich der
Orientierung dienen und, in
Abhé&dngigkeit vom
Ausgangszustand, von der
Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels, abweichen
kdénnen. Es ist ratsam, die Zeiten
und Leistungsstufen den
entsprechenden Gegebenheiten
anzupassen. Je nach Artder Speise
ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern
oder zu verkirzen bzw. die
Leistungsstufe zu erhéhen oder zu
verringern.

Je gréRer die Menge der
Nahrungsmittel ist, desto langer ist
die Zubereitungszeit.

Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte
Zeit
* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der
Nahrungsmittel ist, desto langer ist
die Zubereitungszeit.

Die flussigen Nahrungsmittel
erwdrmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der
Lebensmittel auf dem Drehteller
erleichtert die gleichméaRige
Zubereitung. Wenn Sie die
kompakteren Nahrungsmittel an
den Rand des Tellers und die
weniger kompakten in die Mitte des
Tellers legen, dann kénnen Sie
verschiedene Arten von
Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen
bedeckt werden. Sie behalten
dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss
fur Mikrowellen durchldssig sein
und Uber kleine Offnungen
verfligen, die das Entweichen des
Dampfes gestatten.

FR

Préparez les aliments selon les
instructions et tenez compte des
temps de cuisson et des niveaux de
puissance indiqués dans les
tableaux.

Gardez a l'esprit que les chiffres
indiqués sont purement indicatifs et
peuvent varier en fonction de I'état
initial, de la température, de
I'hnumidité et du type d'aliment. Il est
conseillé d'adapter les temps et les
niveaux de puissance a chaque
situation. En fonction des
caractéristiques exactes des
aliments, il peut étre nécessaire
d'augmenter ou de réduire les
temps de cuisson ou d'augmenter
ou de diminuer les niveaux de
puissance.

Plus la quantité d'aliments est
importante, plus le temps de
cuisson estlong.

Gardez al'espritque:

* Doubler la quantité = doubler
le temps

* Moitié de la quantité = moitié
dutemps

Plus la température des aliments
est basse, plus le temps de cuisson
estlong.

Les aliments contenant beaucoup
de liquide chauffent plus
rapidement.

La cuisson sera plus uniforme si les
aliments sont répartis
uniformément sur le plateau
tournant. Si vous placez les
aliments denses sur la partie
extérieure du plateau et les moins
denses au centre du plateau, vous
pourrez chauffer différents types
d'aliments simultanément.

Les aliments couverts nécessitent
moins de temps de cuisson et
conservent mieux leurs
caractéristiques. Les couvercles
utilisés doivent laisser passer les
micro-ondes et avoir de petits trous
permettant a la vapeur de
s'échapper.

RU

FoTOBbLTE MPOAYKTbI COrfacHo
coBeTam, obpaLlarite BHUMaHWE Ha
ykasaHHble B Tabnuue Bpewms
MPUrOTOBMNEHUS MULLIM Y MOLLHOCTb.

YyunTtblBanTe, UYTO YyKasaHHble
BENMMUYMHBI CnyXaT Nuuwb
OpPUEHTMPaMM N MOTYT OTNNYaTLCS
B 3aBUCUMOCTM OT MUCXOAHOIO
COCTOSAHMSA, TeMnepaTyphl,
BNaXXHOCTU M BMAa NPOAYKTOB.
LlenecoobpasHo cornacoBbiBaTb
BpeMs M MOWHOCTb K
COOTBETCTBYHOLLUM YycroBusm. B
3aBMCUMOCTU OT BuAa Ontoaa
Heobxo4MMO yBenuuMBaTb BpeEMS
Ha NPUroTOBMEHNE UIN YMEHbLUATb
1, COOTBETCTBEHHO, MOBbILLIATL UK
YMEHbLLUATb MOLLHOCTb.

Yem Goriblue KOnM4ecTBO MPOAYKTOB,
TeM [Jornblue TPaTUTCA BpeMeHW Ha
MPUIOTORIEHNE.

OB6partuTe BHUMAaHME:
*  KonunyecTtso x 2 =Bpems x 2

* Konun4yectBo x /2=Bpemsa x V2

YUeM MeHblle TemnepaTypa
NpoayKTOB, TeM GonblLue Bpems Ha
NPUroToBMEHNE.

XKXunpgkne nuwesbie NPoAYKThI
ObICTpee HarpeBatoTCS.

Xopowee pacnpepeneHue
NpoAYyKTOB Ha Bpalakuwemcs
onoge obneryaet paBHOMEpPHOE
npurotosneHune. Ecnu Bl
pa3mewaeTte 6onee nNNoTHble
NPOAYKTbI Ha Kpato Taperku, MeHee
NNoTHblIE B cepeauHe Taperku, To
Bbl MoXxeTe OOQHOBPEMEHHO
HarpeBaTb pa3fiM4Hble BUAbI
NpPOAYKTOB.

MpoayKTbl AOMMKHbI BbITb MPUKPBITHI
KpbIlWKOW. Torga OHWM COXpaHsT
COYHOCTb U BKyC. Kpbillka fOmKHa
ObITb NPOHMLI@EMa AN MUKPOBOSTH
N UMETb MarieHbKue oTBEPCTUA AN
Bblxoa napa.
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SUGGESTIONS FOR
COOKING OF VEGETABLES

AND FISH
Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Flussigkeitzugabe, mi
Nourriture Poids, g Addition de liquides, ml
MpoaykTbl Bec, r Job6aBkKa XXuakocTu, Mn
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze
Chou-fleur / Brocoli / Champignons 500/300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycta / 6pokkonu / rpuobl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Mohren / tiefgekiihlte Méhren
Petits pois et carottes / carottes surgelées 300/ 250 100/ 25
[opoLuek U MOPKOBL / 3aMOPOXKEHHasi MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln
Pommes de terre 250 25
KapTtodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree
Paprika / Poireau 250/ 250 25/50
Manpwvka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekihlt
Choux de Bruxelles surgelés 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckast kanycTta
Sauerkraut
Sauerkraut
Choucroute 250 25
KBalueHHas kanycTta
Fish fillets
Fischfilet
Filets de poisson 500 —
dune pbibbl
Whole fish
Ganzer Fisch
Poisson entier 800 —

LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR SUGGESTIONS DE CUISSON PEKOMEHOALIUK MNO
GEMUSE- UND DES LEGUMES ET DU NMPUrOTOBJIIEHUIO
FISCHZUBEREITUNG POISSON OBOLLEW U PbiBbI

. . Standing time, .
Power, W Time, min min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
Puissance, W | Heure, minute | Temps de repos, Suggestions
MowHocTb, BT Bpewmsi, MuH min PekomeHpauumn
Bpems nokosi, MUH
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
800 9-11/6-8/ 6-8 2-3/2-3/2-3 Couper en tranches. Réserver couvert. Retourner une fois.
Hapesatb Ha noMTukK. 3aKpbITb KPbILLKOW. MNepeBepHyTh 1 pas.
Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.
In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
Couper en morceaux ou en tranches. Garder couvert. Retourner
800 7-9/8-10 2-3/2-3 une fois.
HapesaTb Ha KybrKkun unu noMTunku. 3akpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.
Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once.
Schalen, in gleiche Stiicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden.
Peler et couper en morceaux de taille égale. Garder couvert.
800 5-7 2-3 Retourner une fois.
[MouncTnTh, HapesaTtb Ha paBHble KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOW.
[MepeBepHyTb 1 pas.
Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.
In Stlicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.
Couper en morceaux ou en tranches / Garder couvert / Retourner
800 5-7 | 5-7 2-3 une fois.
Hapesatb Ha KyOuKn nnm NoMTrKN. 3akpbiTb KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.
Keep covered. Turn once.
Zudecken. 1 x wenden.
800 6-8 2-3 Couvrir et retourner une fois.
3aKpbITb KpbILKOW. MNepeBepHyTb 1 pas.
Keep covered. Turn once.
Zudecken. 1 x wenden.
800 8-10 2-3 Couvrir et retourner une fois.
3akpbITb KpbiLLKOW. MNepeBepHyTb 1 pas.
Cook covered over. Turn after half of cooking time.
Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
Couvrir et retourner a mi-cuisson.
600 10-12 3 3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTb NOCHEe UCTEYEHVS MOMNOBUHBI
BPEMEHMW.
Cook covered over. Turn after half of cooking time.
Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
Couvrir et retourner a mi-cuisson.
800 /400 2-3/7-9 2-3 3aKpbITb KPbILLKON. [NepeBepHyTb Mocrie UCTeHEHUs NMOMOBUHbI
BPEMEHMW.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use
the grating supplied with the oven.

Fit the grating in such a way that it
doesn't come into contact with the
metal surfaces of the oven cavity
since if it does there is a danger of
electric arcing which may damage
the oven.

Important points

When the grill is used for the first
time there will be some smoke and a
smell coming from the oils used
during the oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes
very hot when the grill is working.
Keep children away!

When the grill is operating, the
cavity walls and the grating become
very hot. You should use oven
gloves.

If the grill is used for extended
period of time it is normal to find that
the heating elements will switch
themselves off temporarily due to
the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked
in containers you must check that
the container in question is suitable
for microwave use.

When the grill is used it is possible
that some splashes of fat may go
onto the heating elements and be
burnt. It's normal and doesn’t mean
there is any kind of operating fault.

After you have finished cooking,
clean the interior and the
accessories so the cooking remains
do notbecome encrusted.



DE

ZUBEREITUNG MIT DEM
GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerét
mitgelieferten Rost, um gute
Ergebnisse mit dem Grill zu
erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass
er die Metalloberflachen des
Nutzraumes nicht berihrt, da die
Gefahr der Entstehung eines
Lichtbogens besteht, der das Gerat
beschadigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Girills ist
das Auftreten von etwas Rauch und
Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wahrend der
Herstellung zurlckzuflhrenist.

Die Glasscheibe der Tir erreicht
wahrend des Betriebs sehr hohe
Temperaturen. Halten Sie Kinder
fern!

Wahrend der Nutzung des Grills
erreichen die Wande des
Innenraumes sehr hohe
Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von
Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Uber einen langeren
Zeitraum betrieben, ist es normal,
dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise
ausgeschaltet werden.

Wenn die Nahrungsmittel in
GefdlRen gegrillt oder gegart
werden, ist es notwendig, zu
Uberprifen, ob die Gefalle dazu
geeignet sind.

Beim Einsatz des Grills ist es
mdoglich, dass Fettspritzer an das
Heizelement gelangen und
verbrannt werden. Das ist normal
und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und
das Zubeho6r nach jeder
Zubereitung, damit der Schmutz
nicht verkrustet.

FR
CUISSON AU GRIL

Pour obtenir de bons résultats avec
le gril, utilisez la grille fournie avecle
four.

Installez la grille de maniére a ce
qu'elle n'entre pas en contact avec
les surfaces métalliques de la cavité
du four, car cela risquerait de
provoquer un arc électrique qui
pourraitendommager le four.

Points importants

Lorsque le gril est utilisé pour la
premiére fois, de la fumée et une
odeur provenant des huiles
utilisées lors de la fabrication du
four se dégagent.

La vitre de la porte du four devient
tres chaude lorsque le gril
fonctionne. Tenez les enfants
éloignés!

Lorsque le gril fonctionne, les parois
de la cavité et la grille deviennent
trés chaudes. Utilisez des gants de
cuisine.

Si le gril est utilisé pendant une
période prolongée, il est normal que
les éléments chauffants s'éteignent
temporairement en raison du
thermostat de sécurité.

Si vous devez griller ou cuire des
aliments dans des récipients,
vérifiez que le récipient en question
est adapté a I'utilisation au micro-
ondes.

Lorsque le gril est utilisé, il est
possible que des éclaboussures de
graisse tombent sur les éléments
chauffants et brdlent. C'est normal
et cela ne signifie pas qu'il y a un
probléme de fonctionnement.

Une fois la cuisson terminée,
nettoyez I'intérieur et les
accessoires afin que les résidus de
cuisson ne s'incrustent pas.

RU

NMPUTOTOBJIEHUE HA
rPUNE

Mcnonb3ynte nocrtaBnsiemyr C
YCTPONCTBOM peLeTKy, 4Tobbl
MONy4uTb XopoLUme pesynbsTarhl.

CtaBbTre peleTKy Tak, 4yTOObI OHa
He KacalacCb MeTannnyeckmx
CTEHOK AOYXOBKM, TaK KaK eCTb
OMNaCHOCTb BO3HUKHOBEHUA
SHGKTpMHeCKOVI ayru, Kotopad
MOXET NnoBpeanTb yCTpOIZCTBO.

BaxHble pekoMeHaaunu

Mpu NnepBOM NCNONb30BaHWM rPUNSA
MOXeT Bblaenserbca Hebomnbluoe
KONMYeCcTBO AbIMa 1 3anaxa B CBA3U
c ynotpebneHuem macen npwu
N3roTOBIEHUMN.

Bo BpemMs npurotoBneHus nuim
CTekno Aeepubl Harpesaetcs . He
ponyckauTe geTeu Kyctpomcray!

Bo Bpemsi vcnonb3oBaHus rpuns
BHYTPEHHWE CTEHKM YCTpOMCTBa
CUNbHO HarpeBawTCHA.
PekomeHayeTca ucnonb3oBaHue
KYNUHapHbIX pyKaBuL.

Ecnu rpnnb MCNoNb3yeTCA B
Te4YyeHune AOnnTeribHOro BpeMeHMU,
oTOoOnNUTEeNbHbIE 3NTEMEeHThI
nepnogn4eckn MoryT OTKno4aTbCA
3alNTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnu npoaykTbl rotoBATCSH C
ncronb3oBaHWeM rpuns B cocyaax,
HeobXoaMMO NPOBEPSATb, NOAXOAAT
NV OHW AN 3TOrO.

Mpn mMcnonb3oBaHUKN TPpUNS
BO3MOXHO MonajgaHue Kanenb
Xupa Ha HarpeBaTernbHbI aNeMeHT
NX cropaHune. ATo HOpMarbHO U He
npeacTasnset coboi Henonaaky.

OuunwanTte BHYTPEHHIO Kamepy U
NPUHaANeXHOCTU Mocne Kaxaoro
NPUroTOBNEHNSA, 4YTOObI rpa3b He
3acblixana.
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Food
Lebensmittel
Nourriture
MpoaykTbl

Fish
Fisch
Poisson
Pbiba

Bass
Barsch
Perche
OkyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
Sardines, grondins
CapauHbl, 6bI4kM

Meat
Fleisch
Viande

Msico

Sausages
Wirstchen
Saucisses
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekuhlt
Hamburgers surgelés

3amopoxeHHble rambyprepbl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
Cobtes levées (environ 3 cm d'épaisseur)
PebpbILlKkM (TONLLMHON NPUMEPHO 3 CM)

Others
Sonstiges
Autres
Mpoyee

Toasts
Toastbrote
Toasts
TocTbl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken
Sandwichs grillés
3ane4yeHHble CaHABMNYMN
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Quantity Time, min Suggestions
Menge Zeit, Min Empfehlungen
Quantité Heure, minute Heure, minute
KonnyectBO Bpewmsi, MuH PexomeHgauuu

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
B spread with seasoning.
800 g, r 18-24 Mit etwas butter einstreichen. Nach der Hélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewlrzen bestreuen.

Badigeonner légérement de beurre. A mi-cuisson, retourner et
assaisonner.
Cnerka Hama3aTb Macrnom. Ha nonosnHe BpeMeHu
6-8 pcs, Stk, PC, wr. 15-20 NPUroTOBIIEHUS NepeBepHyTb, 406aBUTL NpUNpas.

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.

6-8 pcs, Stk, PC, wr. 22-26 Piquer a mi-cuisson et retourner.
Ha nonoeunHe BpeMeH1 NPUrOTOBMEH NS MPOKOMOTh U NEPEBEPHYTh.

Prick after half cooking time.
Nach der Hélfte der Kochzeit durchléchern.

3 pcs, Stk, PC, wr. 18-20 Piquer & mi-cuisson.

[Nocne nonoBmHbI BpEMEHU NPUIOTOBNEHNSA MPOKOMNOThb.

Brush with oil. Turn after half of cooking time.

Mit Ol bepinseln. Nach der Hélfte der Kochzeit wenden.
Badigeonner d'huile. Retourner a mi-cuisson.
CwmasaTb pacTut. MacnomM. Ha nonosmHe roTOBHOCTH
nepeBepHyTh.

4004q,r 25-30

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.

4 pcs, Stk, PC, wr. 14-3 Regardez griller. Retournez.
Cnegutb 3a npurotoBrieHveMm. NepeBepHyTb..

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.

2 pcs, Stk, PC, wr. 5-10 Regarder griller.
Cﬂe,D,VITb 3a NPUroToBreHmnem.
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Heat up the grill beforehand for 2
minutes. Unless indicated
otherwise, use the grid iron. Place
the grid on a bowl so that the water
and the fat can drop.

The times shown are merely
indicative and can vary as a function
of the composition and quantity of
the food, as well as the final
condition wished for.

Fish and meat taste great if, before
grilling, you brush them with
vegetable oil, spices and herbs and
leave to marinate for a few hours.
Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick
them with a fork before grilling.

After half the grilling time has
passed, check on how the cooking
is going and, if necessary, turn the
food.

The grill is especially suitable for
cooking thin portions of meat and
fish. Thin portions of meat only need
to be turned once, but thicker
portions should be turned several
times.



DE

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor.
Falls kein gegenteiliger Hinweis
vorliegt, benutzen Sie den Grillrost.
Stellen Sie den Girillrost in eine
Auffangschissel damit das
herunter tropfende Wasser und Fett
aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind
lediglich Orientierungswerte und
kdédnnen je nach
Zusammensetzung, Menge und
Ausgangzustand der Speise
abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen
optimalen Geschmack, wenn Sie
diese vor dem Grillen mit Pflanzendl
einpinseln, Gewilrze und Kréauter
hinzugeben und schlie3lich einige
Stunden lang marinieren lassen.
Salzen Sie erst nach dem Girillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie
vorher mit einer Gabel angestochen
werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang
nach Ablauf der Halfte der Zeit, und
wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu
geeignet, diinne Stiicke von Fleisch
und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstliicke brauchen nur einmal
gewendet zu werden, die dicken
mehrere Male.

FR

Chauffer le gril au préalable
pendant 2 minutes. Sauf indication
contraire, utiliser la grille en fonte.
Poser la grille sur un récipient pour
que l'eau et la graisse puissent
s'écouler.

Les temps indiqués sont purement
indicatifs et peuvent varier en
fonction de la composition et de la
quantité des aliments, ainsi que de
la qualité finale souhaitée.

Le poisson et la viande sont
délicieux si, avant de les griller,
vous les badigeonnez d'huile
végétale, d'épices et d'herbes
aromatiques et les laissez mariner
quelques heures. N'ajouter du sel
qu'apres la cuisson.

Les saucisses n'éclateront pas si
vous les piquez avec une fourchette
avantdelesgriller.

A la moitié du temps de cuisson,
vérifier I'état de cuisson et, si
nécessaire, retourner les aliments.

Le gril est particulierement adapté a
la cuisson de portions fines de
viande et de poisson. Les portions
fines de viande ne doivent étre
retournées qu'une seule fois, mais
les portions plus épaisses doivent
étre retournées plusieurs fois.

RU

MpenBapuTenbHO HarpenTe rpusb
2 MuHyThl. Ecnn He cyuwiectByeT
NPOTUBOMNOKa3aHWn, UCNONb3ynTe
peweTKky. CTaBbTe peleTKky B
NOAAOH, YTOObI TyAa Kananu Xup v
BOAa.

YKazaHHOe BpeMs SBMsieTcd Nuilb
NPMMEPHON BENUYMHON N MOXET
OTNMYyaTbCA B 3aBUCUMOCTM OT
cocTaBa, MacCbl U MCXOAHOTO
COCTOSIHMA bntoaa.

Pbi6a n mdco npunobpetyr
ONTMManbHbIA BKYC, €CNnn WX
cMmasblBaTb Nepes NpUroToBreHNneM
Ha rpune pactuTenbHbIM MacrioMm,
[0ob6aBuTb NPSHOCTU U TpaBbl U
MapuHoBaTb HECKOSIbKO 4acoB.
Connte TONbKO Nnocne
NPUrOTOBMNEHNS.

Cocuckm He nonaroTcd, ecnu ux
npeaBapuTENbHO HAKOMOThb
BUJTKOW.

Joxantecb UCTEYEHUs] MOMOBUHbI
BPEMEHU 1 NepeBepHUTe Onogo.

lpunb ocobeHHO xopow Angd
NPUroTOBNEHUS TOHKUX KYCKOB
msica U pblObl. TOHKME KyCku Msica
OOMKHbl NOBOpayMBaTbCA OAUH
pas, TONCTble — HECKOMNbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE +
GRILL

This function is ideal for quick
cooking and, at the same time,
browning foods. Furthermore, you
can also grill and cook cheese
covered food. The microwave and
the grill work simultaneously. The
microwave cooks and the grill
toasts.

Before using a dish in the
microwave oven make sure that it is
suitable for microwave use. Only
use dishes or containers that are
suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined
function must be suitable for
microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given
are merely indicative and can vary
as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of
food.

If the time is not enough to brown
the food well, put it under the grill for
another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times
and don't forget to turn the meat
pieces.

Unless indicated to the contrary,
use the turntable plate for cooking.

The values given in the tables are
valid when the oven cavity is cold (it
is not necessary to pre-heat the
oven).
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FUNKTION MIKROWELLE +
GRILL

Diese Funktion ist ideal, um
Speisen schnell zuzubereiten und
gleichzeitig zu braunen. Aulierdem
kénnen Nahrungsmittel
Uberbacken werden. Mikrowelle
und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Uberpr[]fen Sie, bevor Sie Geschirr
und Gefalle in der Mikrowelle
benutzen, ob diese dafiir geeignet
sind. Verwenden Sie ausschlielilich
mikrowellentaugliches Geschirr.

Das Geschirr, das fur die
kombinierte Funktion eingesetzt
werden soll, muss sowohl fiir die
Mikrowelle als auch fur den Grill
geeignetsein.

Beachten Sie, dass die
angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je
nach Ausgangszustand,
Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen
kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war,
um das Nahrungsmittel
entsprechend zu brdunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10
min. mit der Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten,
und wenden Sie die Fleisch- und
Geflugelstiicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur
Zubereitung, falls keine
gegenteiligen Hinweise gegeben
werden.

Die in den Tabellen angegebenen
Werte gelten unter
Bertcksichtigung dessen, dass der
Garraum kalt ist (es ist nicht nétig,
ihn vorzuheizen).

FR

FONCTION MICRO-ONDES +
GRIL

Cette fonction est idéale pour cuire
rapidement et, en méme temps,
dorer les aliments. De plus, vous
pouvez également griller et cuire
des aliments recouverts de
fromage. Le micro-ondes et le gril
fonctionnent simultanément.

Le micro-ondes cuit et le gril
grille.Avant d'utiliser un plat au four
a micro-ondes, assurez-vous qu'il
est adapté a l'utilisation au micro-
ondes. Utilisez uniquement des
plats ou des récipients adaptés a
['utilisation au micro-ondes.

Le plat a utiliser dans la fonction
combinée doit étre adapté a
['utilisation au micro-ondes et au

gril.

N'oubliez pas que les chiffres
indiqués sont purement indicatifs et
peuvent varier en fonction de I'état
initial, de la température, de
I'humidité et du type d'aliment.

Si le temps n'est pas suffisant pour
bien dorer les aliments, placez-les
sous le gril pendant 5 ou 10 minutes
supplémentaires.

Veuillez respecter les temps de
repos et n'oubliez pas de retourner
les morceaux de viande.

Sauf indication contraire, utilisez le
plateau tournant pour la cuisson.

Les valeurs indiquées dans les
tableaux sont valables lorsque la
cavité du four est froide (il n'est pas
nécessaire de préchaufferle four).

RU

®YHKUNA MUKPOBOIJIHbI +
rPUIb

HaHHas pyHKUnA naeanbHa, YToobl
ObICTPO NpuroTaBnMBaTb WU
OAHOBPEMEHHO MOAPYMSHMBATb
onoga. Kpome TOro npoaykThl
MOrFryT 3aneKkaTtbc8s.
MukpoBONHOBas nedb U rpunb
paboTtalT ogHoBpemMeHHO. CBY
neyb roTOBMT, IPUIb 3anekaeT.

MpoBepbTe, npexge 4em Bl
mcnonb3yeTe nocyny B
MMWKPOBOJSTHOBOW NeYn, MOAXOANT N
oHa. Vcnone3ynte ToNbKO nocygy
NPUroAHY A1 MUKPOBOMHOBbIX
neyen.

Mocypga, koTopas byper
NPUMEHSITLCS NPU KOMOVHMPYEMO
PYyHKUMM, OOMKHa NoaXoauTb Kak
Onsi MUKPOBOSHOBOM NeYun, Tak u
Ansarpuns.

YynTbiBanTe, YTO yKasaHHble
BENMMWYUHBLI CNnyxXaT NulWb
OpUEHTMPaMN U MOTYT OTNNYaTbLCS
B 3aBUCUMMOCTU OT MCXOOHOTO
COCTOSAHMSA, TeMnepaTyphl,
BMNaXKHOCTMW 1 BMAA NMPOOYKTOB.

Ecnn BbibpaHHOe Bpemsa 6bino
HepgocCcTaTO4YHbBM N4
noaopyMAHMUBaHUSA NPOAYKTOB
HY>XHbIM OGpas3om, BKMOYUTE
dyHKUMIO rpuns Ha 5 unu 10 MyH.

Moxanyncrta, cobniogante Bpems
MoKos U NepeBopavmnBanTe Msico u
nTmLy.

Mcnonb3ynte Bpalwatuweecs
onogo Ans NPUroToBIIEHUS, €CNK
HET NPOTUBOMNOKAa3aHNIA.

YKasaHHble B Tabnvuax Benn4YuHbl
AaHbl MCXOAA M3 TOro, 4YTO
BHYTPEHHAA Kamepa He HarpeTa
(NpepBapuTenbHO HarpeBaTb ee
HeT Heo6xoauMOoCTHK).
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function,
keep in mind that microwaves are
reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let
microwaves pass.

For this reason, metal pans and
dishes or containers with metal
parts or decorations cannot be used
in the microwave. Glass ware and
clay with metallic decoration or
content (e.g. lead crystal) cannot be
used in microwave ovens.

The ideal materials for use in
microwave ovens are glass,
refractory china or clay, or heat
resistant plastic. Very thin, fragile
glass or china should only be used
for short period of times (e.g.
heating).

Hot food transmits heat to the
dishes which can become very hot.
You should, therefore, always use
anovenglove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the
oven for 20 seconds at maximum
microwave power. After that time, if
it is cold and just slightly warm, it is
suitable to use. However, if it heats
up alot or causes electric arcing itis
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function,
the ovenware used must be suitable
for use in both the microwave and
the grill.



DE
GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung
dieser Funktion, dass die
Mikrowellen von den metallischen
Flachen reflektiert werden. Glas,
Porzellan, Steingut, Plastik und
Papier lassen die Mikrowellen
durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr,
bzw. Gefalte mit Metallteilen oder -
dekor nicht in der Mikrowelle
benutzt werden. Glas und Steingut
mit Metalldekor und -teilen (z. B.,
Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu
verwenden.

Das ideale fur die Zubereitung im
Mikrowellengerat ist feuerfestes
Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestédndige Plastik. Sehr
feines und zerbrechliches Glas und
Porzellan sollten nur kurzzeitig
verwendet werden, z.B. um etwas
Zzu erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die
Warme auf das Geschirr, das sehr
heil werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer
Kichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler
Mikrowellenleistung das Geschirr
fur 20 Sekunden in das Geréat. Falls
es kalt bleibt oder nur wenig
erwarmt wird, ist es geeignet. Wenn
es sich jedoch sehr erwadrmt oder
einen Lichtbogen hervorruft, ist es
ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill
muss das benutzte Geschirr sowohl
fur die Mikrowelle als auch fir den
Grillgeeignet sein.

FR
RECIPIENTS POUR LE FOUR

Fonction micro-ondes

Pour utiliser cette fonction, gardez a
I'esprit que les micro-ondes sont
réfléchies par les surfaces
métalliques. Le verre, la porcelaine,
l'argile, le plastique et le papier
laissent passer les micro-ondes.

Pour cette raison, les casseroles et
plats en métal ou les récipients avec
des piéces ou des décorations
métalliques ne peuvent pas étre
utilisés au micro-ondes. La verrerie
et l'argile avec une décoration ou un
contenu métallique (par exemple le
cristal au plomb) ne peuvent pas
étre utilisées dans les fours a micro-
ondes.

Les matériaux idéaux pour une
utilisation dans les fours a micro-
ondes sontle verre, la porcelaine ou
I'argile réfractaire, ou le plastique
résistant a la chaleur. Le verre ou la
porcelaine trés fins et fragiles ne
doivent étre utilisés que pendant de
courtes périodes (par exemple pour
chauffer).

Les aliments chauds transmettent
la chaleur aux plats qui peuvent
devenir trés chauds. Vous devez
donc toujours utiliser un gant de
cuisine!

Test durécipient pour le four

Mettez l'article que vous souhaitez
utiliser au four pendant 20
secondes a la puissance maximale
du micro-ondes. Aprés ce temps,
s'il est froid et juste légerement
tiede, il peut étre utilisé. Cependant,
s'il chauffe beaucoup ou provoque
un arc électrique, il n'est pas adapté
al'utilisation au micro-ondes.

Fonction Micro-ondes + Grill

Dans la fonction Micro-ondes +
Grill, les plats a four utilisés doivent
étre adaptés a une utilisation au
micro-ondes etau gril.

RU
NOCyOoA

DPyHKUMA MUKPOBONHLI

O6paTnMTe BHUMaHMUE Npwu
NCMOMb30BaHUM AaHHOW OYHKLUMK,
YTO MWKPOBOJTHbI OTPaXKalTCH OT
MeTannn4ecknx MOBEPXHOCTEMN.
Ctekno, dapdop, hasHc, nnactmk
M bymara nponyckatT
MUWKPOBOJHbI.

Moatomy MeTannu4yeckas nocyaa,
cocyabl C MeTannuMyeckmmmu
aneMeHTaMn UNU LEKOPOM He
MOTFyT MCNONb30BaTbCHa B
MWKPOBOMNHOBOM neyvn. CTekno u
dasiHC ¢ MeTannMyeckum 4eKopom
MW anemeHTamu (Hanpumep,
XpycTarib) He HY>KHO UCMOMNb30BaTb.

MpoeanbHbl AnNg NpUroToBrEHUS B
MWUKPOBOMHOBbBIX Meyax
XaponpoyHoe cTekno, dgapdop
Mnnu dadHC M Xaponpo4HbIi
nnactuk. O4eHb TOHKOE U XpYyrnKoe
CTekno un dapcdop AOMNXHbI
MCNnonb30BaTbCSA TOMbKO
KpaTKOBpEeMEeHHO, Hanpumep, Ans
pasorpesa.

lopsune Gnioga nepegaroT Tenno
nocyge, Kotopas MOXET CUSbHO
HarpeTbcs. cnonb3ynte noaTtomy
BCeraa KyXOHHbIe pykaBuLbl!

TecTnocyabl

lMocTaBbTe nocydy B YCTPOWCTBO
npu MakcuManbHOM MOLLHOCTM Ha
20 cekyHa. Ecnn oHa octaetcs
xornogHon unu crnabo HarpeBaeTcs,
OHa nogxoauTt. Ecnn oHa cunbHO
HarpeBaeTCa MNU Bbl3blBaeT
ANEeKTPUYEecCKyo gyry — nocyay
Hemnb34 MCMNoNb30BaTb.

KomGuHupyemblie pyHKLMM

Mpn dyHKUuMM MUKPOBOMHBLI +
Fpunb ncnonb3yemasa nocyaa
OOMXKHa noaxoauTb Kak gngd
MWKPOBOSIHOBOW MNeyun, Tak U Ans
rpuns.
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Aluminium containers and foil

Pre-cooked food in aluminium
containers or in aluminium foil can
be put in the microwave if the
following aspects are respected:

* keep in mind the
manufacturer’'s recommendations
written on the packaging,

* the aluminium containers
cannot be more than 3 cm
high or come in contact with
the cavity walls (minimum
distance 3 cm). Any
aluminium lid or top must be
removed,

* put the aluminium container
directly on top of the turntable
plate. If you use the grid iron,
put the container on a china
plate. Never put the
container directly on the
gridiron!

+ the cooking time is longer
because the microwaves only
enter the food from the top. If
you have any doubts, itis best
to use only dishes suitable for
microwave use,

* aluminium foil can be used to
reflect microwaves during the
defrosting process. Delicate
food, such as poultry or
minced meat, can be
protected from excessive
heat by covering.

IMPORTANT!

Aluminium foil can not come into
contact with the cavity walls since
this may cause electrical arcing.
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Aluminiumgefafe und
Aluminiumfolien

Die in Aluminiumgeféafen oder
Aluminiumfolie befindlichen
Fertiggerichte kédnnen unter
Beachtung folgender Aspekte in die
Mikrowelle eingebracht werden:

- beachten Sie die
Empfehlungen des
Herstellers auf der
Verpackung,

* Aluminiumgefafie dirfen
nicht héher als 3 cm sein und
nicht mit den Wéanden des
Garraumes in Beruhrung
kommen (Mindestabstand 3
cm). Aluminiumdeckel sind
abzunehmen,

e stellen Sie das
Aluminiumgefall direkt auf
den Drehteller. Falls Sie den
Grillrost verwenden, stellen
Sie das Gefall auf einen
Porzellanteller. Stellen Sie
das GefaR nie direkt auf den
Rost!

» die Garzeit ist l&dnger, denn
die Mikrowellen dringen nur
von oben in die Speise ein.
Nutzen Sie im Zweifelsfalle
nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

* Aluminiumfolie kann wahrend
des Auftauvorgangs benutzt
werden, um die Mikrowellen
zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel
bzw. Hackfleisch, kénnen
gegen UbermaRige Hitze
geschitzt werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit
den Wanden des Nutzraumes in
Beriihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

FR

Récipients et papier aluminium

Les aliments précuits dans des
récipients en aluminium ou dans du
papier aluminium peuvent étre
placés au micro-ondes si les
aspects suivants sontrespectés :

» tenir compte des
recommandations du
fabricant inscrites sur
I'emballage,

* les récipients en aluminium
ne peuvent pas dépasser 3
cm de hauteur ni entrer en
contact avec les parois de la
cavité (distance minimale de
3 cm). Tout couvercle ou
couvercle en aluminium doit
étreretiré,

* poser le récipient en
aluminium directement sur le
plateau tournant. Si vous
utilisez la grille en fer, posez
le récipient sur une assiette
en porcelaine. Ne posez
jamais le récipient
directement sur la grille en
fer!

* le temps de cuisson est plus
long car les micro-ondes ne
pénétrent dans les aliments
que par le haut. En cas de
doute, il est préférable
d'utiliser uniquement des
plats adaptés a I'utilisation au
micro-ondes,

* le papier aluminium peut étre
utilisé pour réfléchir les micro-
ondes pendant le processus
de décongélation. Les
aliments délicats, comme la
volaille ou la viande hachée,
peuvent étre protégés de la
chaleur excessive en les
couvrant.

IMPORTANT!
Le papier aluminium ne peut pas
entrer en contact avec les parois de
la cavité car cela peut provoquer un
arc électrique.

RU

AnoMUHMEBbIE KOHTEMHEpPbl U
c¢onbra

[oToBblEe Onoga B antOMUHUEBBIX
KOHTENHepax unn conbre moryT
pasorpeBaTtbCsi B MUKPOBOJTHOBOW
neyn npy cobnioaeHnn cneayroLmnx
acnekToB:

* cregynte pekoMeHgauunsm
NPOn3BOAMTENS HA YNAKOBKe,

* arMUHUEBble KOHTENHepbl
He JOMXKHbI ObITb BbILe 3 CM K
He AONXHbl KacaTbCH
BHYTPEHHWUX CTEHOK
ycTponcTBa (MUHUManNbHoe
paccTosHue 3 cm).
ANOMUHNEBBIE KPbILWKK
HY>XHO CHUMaTb,

* CTaBbTe anlMUHUEBLIN
KOHTenHep H a
BpaLllatLleecs 6nogo. Ecnu
Bbl ncnonb3yete peLueTky,
CTaBbTe KOHTEeWHep Ha
dapdopoByo Tapersnky.
Hukorga He cTtaBbTe cocyn
HenocpenCcTBeHHO Ha
peweTky!

* BpeMsa NPUroTOBIIeHNS
yBennynBaeTcsd, Tak Kak
MUKPOBOSHbI NPOHUKAT B
6niogo Tonbko ceepxy. Ecnn
Bbl COMHeBaeTeChb,
mcnonb3ynte nocyay,
npurogHytw An4
MMWKPOBOSHOBbIX NeYen,

e anwMuHmneBas gonbra
MOXeT WMCMonb30BaTbCHA BO
BpeMs pas3mMopaxuBaHus,
4TOObB OTpaxarThb
MUKPOBOINHBLI. Takue
OenuKaTHble NPOAYKTbI, Kak
AOMaLLHAA NTMUa U MSCHOM
dapwl, MOryT sawmuaTtbcs
donbron OoT MU3GLITOYHOM
Temnepatypbl.

BAXHO!

AntomuHMeBasi oornbra He OOMMKHa
KacaTbCa BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPONCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
BbI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYIO OYTY.
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Lids

We recommend you to use glass or
plastic lids or cling film since:

* this will stop excessive
evaporation (mainly during
very long cooking times),

» the cooking times are shorter,

» the food does not become
dry,

» thearomais preserved.

The lid should have holes or
openings so that no pressure
develops. Plastic bags must also be
opened. Baby feeding bottles orjars
with baby food and similar
containers can only be heated
without their tops / lids otherwise
they can burst.



DE
Deckel

Es wird die Benutzung von Deckeln
aus Glas, Plastik oder Klarsichtfolie
empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:

* wird eine zu starke
Verdampfung vermieden
(hauptséachlich bei sehr
langen Garzeiten),

s geht der
Zubereitungsvorgang
schneller,

 werden die Speisen nicht
ausgetrocknet,

e wird das Aroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht
abschlielRen, damit keinerlei Druck
entsteht. Plastiktiiten muissen
gleichermafen Offnungen haben.
Sowohl Saugflaschen als auch
Glaschen mit Babynahrung und
dhnliche GefalRe dirfen nur ohne
Deckel erwarmt werden, da sie
platzen kénnen.

FR

Couvercles

Nous vous recommandons
d'utiliser des couvercles en verre ou
en plastique ou du film alimentaire
car:

* cela évite une évaporation
excessive (notamment lors
de cuissons trés longues),

* les temps de cuisson sont
plus courts,

* lesaliments ne séchent pas,

* l'arbme est préservé.

Le couvercle doit étre percé de
trous ou d'ouvertures pour éviter
toute pression. Les sacs en
plastique doivent également étre
ouverts. Les biberons ou petits pots
contenant des aliments pour bébé
et autres récipients similaires ne
peuvent étre chauffés que sans leur
couvercle, sinon ils risquent
d'éclater.

RU

Kpbiwwkn

KpbIlWwky U3 cTtekna, nnactuka unu
Npo3payvyHOW NMNNEeEHKMN
pekoMeHAyeTCsd MCnonb3oBaThb
MOCKOSIbKY:

* MpefoTBpaLLAeTCs CIULLIKOM
cunbHoe ucnapeHune (B
ocobeHHOCTHM Npwu
AN UWTenbHOM
NPUroTOBNEHUN),

* npouecc NPUroToBNeHUsN
npoucxoguTt bbicTpee,

» ©Onoaga He Nepechkixator,

+ COXpaHsieTcs apomar.

Kpbilkn He cnepyeT 3akpbiBaTb
repmMeTnyHo, YTobbl HE BO3HMKAmo
M3ObITOYHOE OaBnNeHue.
NonnatuneHoBble NakeTbl JOMKHbI
ObITb TakkKe OTKpbITbl. EMKOCTM C
OEeTCKUM MUTaAHMEM U TMOXOXKue
cocyabl MOTYyT HarpeBaTbCsl TONbKO
0e3 KpbIWKKA, TaKk KaKk OHU MOTyT
NOMHYTb.
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CARE AND
ATTENDANCE

CLEANING

ensure that the plug is notin the

' Attention! Before the cleaning,
socket.

After using the appliance, let it cool
off. Do not clean the appliance with
abrasive cleaning products,
scourers that will scratch the
surface or sharp objects.

Outer surface:

Normally you just need to clean the
oven with a damp cloth. If it is very
dirty, add a few drops of
dishwashing liquid to the cleaning
water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water
does not enter the microwave
ventilation holes.

Immediately remove lime, fat,
starch or egg white stains.
Corrosion can occur under these
stains.Do not let any water get
inside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside
walls with a damp cloth. Make sure
water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the
last cleaning and the cavity of the
microwave oven is dirty, put a glass
of water on the tray and connect the
microwave at maximum power for 4
minutes. The steam that is released
will soften the dirt, which will be
easy to clean with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline
substances to clean the oven
(lemonjuice, vinegar, saltetc.).
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PFLEGE UND
WARTUNG

REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat
reinigen, vergewissen Sie sich,
dass der Stecker aus der
m |Steckdose herausgezogenist.

Nach dem Betrieb das Gerat
auskuihlen lassen. Zum Reinigen
des Gerates kein scheuerndes
Putzmittel, kratzende Topfreiniger
oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem
feuchten Lappen zu reinigen.
Geben Sie, falls es sehr
verschmutzt sein sollte, einige
Tropfen Geschirrsptlmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie
danach das Gerat mit einem
trockenen Lappen ab. Vermeiden
Sie das Eindringen von Wasser ins
Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke-
und EisweilRflecken umgehend.
Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwande nach
jedem Gebrauch mit einem
feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie
das Eindringen von Wasser ins
Geréteinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung
bereits eine geraume Zeit
verstrichen und die
Gerateinnenflachen verschmutzt
sein, stellen Sie ein Glas Wasser
auf das Backblech und lassen das
Mikrowellengerat 4 min. lang auf
Hoéchststufe laufen. Der
freigesetzte Dampf weicht die
Verschmutzungen auf, die
anschlielend mit einem weichen
Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen
Substanzen (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.).

FR

ENTRETIEN ET
ENTRETIEN

NETTOYAGE

Attention ! Avant le nettoyage,
assurez-vous que la fiche n'est
pas branchée surla prise.

Aprés avoir utilisé l'appareil,
laissez-le refroidir. Ne nettoyez pas
I'appareil avec des produits de
nettoyage abrasifs, des tampons a
récurer qui rayeraient la surface ou
des objets tranchants.

Surface extérieure:

En général, il suffit de nettoyer le
four avec un chiffon humide. S'il est
tres sale, ajoutez quelques gouttes
de liquide vaisselle a l'eau de
nettoyage. Essuyez ensuite le four
avec un chiffon sec. Veillez a ce que
I'eau ne péneétre pas dans les
orifices de ventilation du micro-
ondes.

Eliminez immédiatement les taches
de calcaire, de graisse, d'amidon ou
de blanc d'ceuf. De la corrosion peut
se produire sous ces taches.Ne
laissez pas d'eau pénétrer a
l'intérieur du four.

Intérieur:

Aprés chaque utilisation, nettoyez
les parois intérieures avec un
chiffon humide. Veillez a ce que
I'eau ne pénétre pas dans les
orifices de ventilation du four a
micro-ondes.

Si le dernier nettoyage a eu lieu
depuis un certain temps et que la
cavité du four a micro-ondes est
sale, mettez un verre d'eau sur le
plateau et branchez le micro-ondes
a puissance maximale pendant 4
minutes. La vapeur qui se dégage
ramollira la saleté, qui sera facile a
nettoyer avec un chiffon doux.

N'utilisez pas de substances acides
ou alcalines pour nettoyer le four
(jus de citron, vinaigre, sel, etc.).

RU

OBCITYXUBAHUE U
yxoa

OYUCTKA

BHumaHue! lepen oumctkon
ycTponcTtea ybeamTtecb, 4YTO
LUTEKEP N3BNEYEH U3 PO3ETKMN.

Mocne paboTbl fanTe yCTpomcTBy
OCTbITb. [N O4YUCTKM yCTpoKncTBa
He NpuMeHanTe abpa3uBHbIX
CpencTB UM OCTPbIX NPegMeToB.

BHeLIHAA NOBEPXHOCTb:
[octaToyHO ouumwaTb YCTPOWCTBO
BnaHow TkaHbto. [lobaBkLTe, ecnu
3arpsi3HeHne O4YeHb CUMbHOE,
HeCcKomnbKO Kanenb cpeactsa Ans
MbITbS nocyabl B Bogy. Bbeitpute
nocrne 9TOro YCTPOWUCTBO CYXOWN
TpsAnkon. 36ernte NnpoHMKHOBEHMS
BOAbl BO BHYTPEHHME YacTu
yCTpOWCTBa.

HemenneHHo ypanante Hanet
N3BECTU, XWP, Kpaxman W nATHa
Genka. Mog aTUM NATHOM MOXeET
BO3HUKHYTb KOPPO3WS.

BHyTpeHHsA Kamepa:

Ounwante BHYTPEHHIO Kamepy
nocre kaxgoro uukna paboThl
BTaXHOW TKaHblo. MN3beranTe
NMPOHUKHOBEHMUS BOAbl BO
BHYTPEHHWNE YacTu YCTPONCTBA.

Ecnu BHYyTpeHHSa Kamepa
YCTPONCTBA CUIbHO 3arpsi3HMnach
1 AaBHO He ouvullianach, NocTaBbTe
cocyq CBOAOM Ha Bpaljarlleecs
Oonwago MU BKNWOYNTE
MUKPOBOMHOBYI MNeyb MNpwu
MaKcumanbHOW MOLLHOCTU Ha 4
MUHYTbI. BosHukawwunm nap
pasmMdardyaeT 3arpsisHeHue, KoTopoe
NErko MOXET ObITb BLITEPTO MSArKOM
TKaHbIHO.

He npumeHdanTe OnNsa YUCTKMK
KMCNOTO- UMK LenoYecoaepxaLumnx
BeLLeCTB (COK JIMMOHA, YKCYC, COsb
nT.Aa.).
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The appliance should not be
cleaned with steam cleaning
machines. The steam may reach
the charged parts and cause a short
circuit. The most soiled stainless
steel surfaces may be cleaned
using a non-abrasive cleaning
product. Then they should be rinsed
with hot water and dried well.
Unpleasant odours (e.g. after
cooking fish) can be eliminated
easily. Put a few drops of lemon
juice in a cup with water. Put a
spoonful of coffee in the cup to
avoid the water boiling over. Heat
the water for 2 to 3 minutes at
maximum microwave power.

Accessories

Clean accessories after each use. If
they are very dirty, steep them first
and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in
the dishwasher. Ensure that the
rotating plate and respective base
are always clean.

Door, door-hinges and front of
the appliance

These parts must always be clean,
especially the contact surfaces
between the door and the front of
the appliance, so that there are no
leaks.

To clean, use a neutral detergent
and lukewarm water. Dry with a soft
cloth.

Mica cover

Always keep the mica cover clean.
Food remaining in the cover may
deform it or produce sparks if they
go on fire. Therefore, the cover
should be cleaned on a regular
basis, but abrasive cleaning
products or sharp objects should
not be used. Do not remove the
cover, to avoid any risk.



DE

Das Gerat darf nicht mit einem
HeiRdampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt
werden. Der Dampf kann an
Spannungsfihrende Teile des
Mikrowellengerates gelangen und
einen Kurzschluss auslésen.
Starkere Verschmutzungen der
Edelstahlflachen kbnnen mit einem
Edelstahlputzmittel entfernt
werden. AnschlieRend sollte jedoch
grindlich mit warmem Wasser
nachgewischt und trockengerieben
werden. Unangenehme Gerliche
(z. B., nach der Zubereitung von
Fisch) kénnen mit Leichtigkeit
beseitigt werden. Geben Sie einige
Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie
das Wasser 2 bis 3 Minuten lang bei
maximaller Leistung der
Mikrowelle.

Zubehoér

Zubehorteile nach jeder Benutzung
reinigen. Bei starker
Verschmutzung empfiehlt sich ein
Einweichen in Spllwasser und
anschlieRende Reinigung mit
Birste und Schwamm. Die
Zubehorteile sind
Spulmaschinengeeignet. Achten
Sie darauf, dass der Drehteller und
der Rollenring immer sauber sind.
Tir, Tirscharniere und
Geriatvorderseite

Diese Teile missen immer sauber
sein, besonders die Kontaktflachen
zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die
Abdichtung des Gerates
gewahrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme
Spllmittellauge und ein weiches
Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung
Die Mikrowellenverteiler-
Abdeckung musst immer sauber
gehalten werden. Speisereste an
der Abdeckung kénnen durch
Verbrennung zu einer Verformung
fihren oder Funken ausldsen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelméliig
reinigen, jedoch nicht mit
scheuernden Putzmitteln oder
spitzen Gegenstidnden behandeln.
Die Abdeckung nicht abnehmen,

FR

L'appareil ne doit pas étre nettoyé
avec des machines a vapeur. La
vapeur peut atteindre les piéces
chargées et provoquer un court-
circuit. Les surfaces en acier
inoxydable les plus sales peuvent
étre nettoyées avec un produit
nettoyant non abrasif. Ensuite, il
fautles rincer al'eau chaude et bien
les sécher.Les odeurs
désagréables (par exemple aprés
la cuisson du poisson) peuvent étre
éliminées facilement. Versez
quelques gouttes de jus de citron
dans une tasse avec de l'eau.
Versez une cuillere a café dans la
tasse pour éviter que l'eau ne
déborde. Faites chauffer I'eau
pendant 2 a 3 minutes a la
puissance maximale du micro-
ondes.

Accessoires

Nettoyez les accessoires apres
chaque utilisation. S'ils sont trés
sales, essorez-les d'abord, puis
utilisez une brosse et une éponge.
Les accessoires peuvent étre lavés
au lave-vaisselle. Veilleza ce que le
plateau tournant et la base
correspondante soient toujours
propres.

Porte, charniéres de porte et
facade de I'appareil

Ces piéces doivent toujours étre
propres, en particulier les surfaces
de contact entre la porte etla fagcade
de l'appareil, afin d'éviter toute fuite.

Pour le nettoyage, utilisez un
détergent neutre et de I'eau tiéde.
Séchez avec un chiffon doux.

Couvercle en mica

Maintenez toujours le couvercle en
mica propre. Les aliments restant
dans le couvercle peuvent le
déformer ou produire des étincelles
s'ils prennent feu. Par conséquent,
le couvercle doit étre nettoyé
régulierement, mais ne pas utiliser
de produits de nettoyage abrasifs
ou d'objets tranchants. Ne retirez
pas le couvercle, pour éviter tout
risque.

RU

He ncnonb3ynte ycTponcTea
YNCTKM BbICOKUM [aBfEHWEM WK
napom. lMap MoOXeT ocecTb Ha
ToKkonpoBoAsAlWMe getanum u
Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.
CunbHble 3arpsssHeHuns
NOBEPXHOCTEN M3 Hep)KaBetoLlen
ctanu MoryT 6bITb yaaneHbl
CpencTBOM AN OYUCTKM
HepxxaBetoLlen ctanu. Nocne atoro
cnefyeT CMbITb Yyncrtauwee
cpencTtBO Tennowm BOAOWN U
BbICYLWNTb. HenpuaTHble 3anaxwm
(Hanpumep, Nocrne NpUroToBIEHMS
pbiObl) MOFyT C NErkocThblo
yCcTpaHaTbea. [JobaBbTe HECKONBKO
Kanenb NMMOHHOrO coka unwu
yKcyca B valwky Bogbl. Harpente
BOoAY OT 2 0O 3 MWUHYT npwu
MaKCMMarnbHOW MOLWHOCTMHU
MWKPOBOSTHOBOW Me4u.

MpuHagneXxHocTu
MpuHagnexHocTn cnepyer
oyunLllaTtb MNocrie KaXaoro uukna
paboTtbl. CunbHble 3arpA3HeHUs
cnegyet pasmArdMT BOOOW, 3aTeMm
OYUCTUTb LWETKON U rybkon.
MpHaanNeXXHoCTM MOXHO MbITb B
NOCYyJOMOEYHOW MalunHe.
Bpawatoweeca 6nogo n Konbuo
nog HWUM OOSMXKHbI MOCTOAHHO
cofepXaTbCs B YUCTOTE.

OBepua, neTnu M nepepHaAsn
NoBepPXHOCTb

3TN pgetanu AOSKHbl MOCTOSIHHO
OblTb YUCTBIMU, OCODOEHHO
nnowanb KOHTaKTa MexAay
aoBepuen M nepegHen
NOBEPXHOCTbID AN cobnoaeHus
repMeTUYHOCTMW.

Mcnonb3ynte Tennbli pacTBop
ynucTAWero cpeacTsa U MSArKYyto
TKaHb 41151 NPOCYLUNBaHMS.

MokpbITUe BoNnHoBoAa

3aluTHas nnacTuHKa BOJSTHOBOAA
JOomkHa ObITb Bceraa 4YUCTOMN.
OcTaTtku MMM Ha NacTUHKE MOryT
npMBOAUTL K gedopmauunto umim
BO3HUKHOBEHUIO UCKp. [MoaTomy,
noxanymncrta, Bcerga ouduwiamnrte
nnacTMHKY, ogaHako 6es3
npumMmeHeHns abpasnBHbIX CPEACTB
Mnn ocTpbix nNpeametoB. He
OEMOHTUPYNTE NNACTUHKY, 4TOObI
n36exaTb BO3MOXHbIX ONMacHOCTEN.
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REPLACING THE OVEN
LIGHT BULB

The oven light must have the
following specifications:

* Halogenlamp, G9
« 230V-25W

Warning!
First disconnect the appliance
from the power supply.

To avoid damage, place a kitchen
towel inside the oven.

* Unscrewthe glass cover1.

¢ Remove the old bulb and
! insert the new bulb 2.

+ Screw the glass cover back

into place and remove the
towel.

* Reconnect the appliance to
the power supply.

Warning!

If the lamp is burnt out or
damaged, do not attempt to
repair or replace it yourself.
This lamp is a special
component with protection
against microwave radiation.
Please contact your dealer or
our customer service
department. The
manufacturer will ensure that
the repair is carried out by
qualified specialists.

Warning!

Never use an external steam
cleaner to clean the appliance,
as its use may cause a short
circuit.




DE

AUSTAUSCH DER
BACKOFENLAMPE

Die Backofenbeleuchtung muss
folgende Eigenschaften haben:

* Halogenlampe, G9
« 230V-25W

Achtung!
Trennen Sie das Geréat zuerst
vom Stromnetz.

Um Beschadigungen zu
vermeiden, legen Sie ein
Kichentuch in den Backofen.

* Schrauben Sie die
Glasabdeckung 1 ab.

» Ziehen Sie die alte Lampe
heraus und setzen Sie die
neue Lampe 2 ein.

e Schrauben Sie die
Glasabdeckung wieder fest
und entfernen Sie das Tuch.

e« SchlieBen Sie das Gerat
wiederan das Stromnetz an.

Achtung!

Wenn die Lampe
durchgebrannt oder
beschadigt ist, versuchen Sie
nicht, sie selbst zu reparieren
oder auszutauschen. Diese
Lampe ist ein spezielles
Bauteil mit Schutz gegen
Mikrowellenstrahlung. Bitte
wenden Sie sich an lhren
Handler oder an unseren
Kundendienst. Der Hersteller
sorgt dafir, dass die
Reparatur von qualifizierten
Fachkraften durchgefihrt
wird.

Achtung!

Verwenden Sie niemals einen
externen Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerats, da dies
einen Kurzschluss
verursachen kann.

FR

REMPLACEMENT DE
L’AMPOULE DU FOUR

L'éclairage du four doit avoir les
caractéristiques suivantes:

* Lampe halogéne, G9
+ 230V-25W

Attention!
Débranchez d’abord I'appareil
du réseau électrique.

Afin d’éviter tout dommage, placez
un torchon de cuisine al'intérieur du
four.

» Dévissezle cacheenverre1.

* Retirezl'ancienne ampoule et
insérez la nouvelle ampoule
2,

* Revissez le cache en verre et

retirez le torchon.

* Rebranchez I'appareil au
réseau électrique.

Attention!

Si la lampe est grillée ou
endommagée, n’essayez pas
de la réparer ou de la
remplacer vous-méme. Cette
lampe est un composant
spécial doté d’'une protection
contre le rayonnement micro-
ondes. Veuillez contacter
votre revendeur ou notre
service aprés-vente. Le
fabricant veillera a ce que la
réparation soit effectuée par
des spécialistes qualifiés.

Attention!

N’utilisez jamais de nettoyeur
avapeur externe pour nettoyer
l'appareil, car son utilisation
peut provoquer un court-
circuit.

RU

3AMEHA JIAMIbI
OCBELLEHUA OYXOBKH

OcseleHne OYXOBKWU LOOJIXHO
MMeTb cleayrLine napameTpbl:

e [anorenHasinamna, G9
e 230V-25W

BHumaHue!
Mpexpe Bcero OTKIYUTDL
YCTPOWCTBO OT 3N1eKTPOCETM.

Bo n3bexaHne noBpexageHum
pasnoXxuTe B AYXOBKE KyXOHHOEe
nonoTeHue.

* BblkpyTuUTEe CTEKNAHHbIN
nnacoH 1.

* BbITAHMTE cTapyo NTamMmnoyKy
N BCTaBLTE HOBYIO 2.

* BkpyTuTe Ha MecTo nnadoH u
ybepuTe nonoTeHLe.

« [Moaknounte YCTPOWMCTBO K
3MeKTPoCeTH.

BHumaHue!

Ecnn namna neperopena vnm
noBpexaeHa, He nblTanTecb
peMOHTUpPOBATb UMK
3aMeHAaAThb e é
camocTodaTenbHo. [laHHas
namMna aBnsaeTcs4d
cneynanbHbIM 3fIEMEHTOM C
3aLUNTON OT MUKPOBOSTHOBOIO
n3nydyeHunsa. lNoxanyncra,
obpartuTtecb K aunepy unu B
CEpPBUCHYIO Cnyx0by Hawen
komnaHuu. lMpousBoguTenb
obecneynT BbINONHEHMUE
p e M O H T a
KBanmMdpmnunupoBaHHbLIMMN
cneynanucTamu.

BHumaHue!

Hukorga He ucnonb3ynrte
BHELWHNE NapoovYnUCTUTENb
Ons O9MUCTKN YCTPOWCTBA, Tak
Kak ero mcnonb3oBaHue
MOXeT Bbl3BaTb KOpPOTKOE
3aMblKaHue.
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ALTERNATEINSPECTION

Besides the current maintenance
the user is dutybound to the
following actions:

e alternate check and
maintenance of oven
elements and assembilies,

» let the oven be checked by
the customer service after
expiration of the warranty
onceintwoyears,

« abolishment of noticed errors,

Note! AIll installing and
maintenance actions mentioned on
the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized
installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the
irreproachable condition and
professional use of the unit. If the
customer service is called because
of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty,
too.

Damages, which are caused
through not following this instruction
are notapproved.



DE

PERIODISCHE
BESICHTIGUNG

AulBer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Téatigkeiten
verpflichtet:

+ periodische Uberpriifung und
Wartung von Geratelementen
und Baugruppen,

* nach Ablauf der
Garantieperiode alle zwei
Jahre das Gerat vom
Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten
Stérungen.

Bemerkung! Alle oben
angefuhrten Einstell- und
Nachstelltdtigkeiten, sowie
Reparaturen missen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgeflihrtwerden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fur den
einwandfreien Zustand des Geréts
und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der
Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der
Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schadden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht
wurden, werden nicht anerkannt.

FR
CONTROLEALTERNATIF

Outre I'entretien courant,
['utilisateur est tenu d'effectuer les
actions suivantes:

e« contrbole et entretien
alternatifs des éléments et
des assemblages dufour,

» faire controler le four par le
service aprés-vente une fois
tous les deux ans aprés
I'expiration de la garantie,

« élimination des défauts
constatés.

Remarque! Toutes les actions
d'installation et de maintenance
mentionnées ci-dessus ainsi que
les réparations doivent étre
effectuées par un installateur
agréé.

IMPORTANT !!!

L'utilisateur est responsable de
I'état irréprochable et de I'utilisation
professionnelle de l'appareil. Si le
service aprés-vente est appelé en
raison d'une erreur de
fonctionnement, la visite est
également soumise a la garantie.

Les dommages causés par le non-
respect de cette instruction ne sont
pas autorisés.

RU

NEPUOOUYECKUN
OCMOTP

Kpome onepauuii cBsi3aHHbIX C
TEeKyLWMM YyXo4oM, Mosfb3oBaTenb
obs3aH:

* N pPpoOoOMW3BOAUNTHL
nepuvoanyeckne npoBepPKU
MCNPaBHOCTU OpPraHoB
ynpasrneHus n pabo4mx y3nos
YCTPOWNCTBA,

e nocne ucTevyeHUs cpoka
rapaHTUM, oguH pa3 B ABa
roga, nopy4nTb CepBUCHOMY
LEHTPY NpoBedeHMUe
TEXHUYECKOro OCMOTpa,

* yCTpaHATb OOHapyXeHHble
HencnpaBHOCTM.

NMpumeyaHue! Bce peMoHTHl u©
onepauunm nNo perynumpoBke,
OOJNXHbB NPpOM3BOAUTbLCA
CEPBUCHBIM LEHTPOM UNHU
MOHTEépoM, obnagawwmm
cooTBeTCTBYytLUWEMN
KBanudukaumen.

BAXHO!!!

[Monb3oBaTenb oTBe4vyaeT 3a
fesynpeyHoe cocTosiHme npubopa
N npaBunbHoe obcnyXxmBaHue.
Ecnn no npuyvHe HenpaBWUIBHOIO
obcnyxuBaHna Bbl3blBaeTcs
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa,
BbI30B MNaTHbIA, AaXe npu eue
OEeNCTBYOLEN rapaHTum.

Monomkwu, KOTOpPbl€ Bbl3BaAHbI

HecobGnwaeHneM HacTodauwemn
NHCTpYKUMK, HE NpU3HatoTCS.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact
Technical Assistance to resolve the
following questions.

Nothing happens when | press the
keys.
Checkif:

+ TheChild Lock is active.

The oven does not work.
Check if:

* whether the plug is correctly
fitted in the socket,

* whether the oven's power is
switched on,

* whether the door is
completely closed. The door
should close with an audible
click,

* whether there are any foreign
bodies between the door and
the cavity front.

When the oven is operating | can
hear some strange noises.
Checkif:

* whetherthereis any electrical
arcing inside the oven caused
by foreign metallic objects,

e whether the ovenware is
touching the oven walls,

* whether there are any loose
items of cutlery or cooking
tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats
very slowly!
Checkif:



DE
WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kdénnen
behoben werden, ohne den
Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die
Tasten gedrickt werden.
Uberprtifen, ob:

* die Kindersiecherung
aktiviertist.

Das Gerat funktioniert nicht.
Uberpriifen Sie, ob:

« der Stecker richtig an die
Steckdose angeschlossen
ist,

» der Stromversorgungskreis
des Gerétes eingeschaltetist,

» die Tur ganz geschlossen ist.
Die Tur muss hérbar
einrasten,

* Fremdkdrper zwischen Tir
und Frontseite des
Innenraumes vorhanden
sind.

Wahrend des Betriebs sind
eigenartige Gerdusche zu horen.
Uberpriifen, ob:

* Lichtbégen im Inneren des
Gerétes auftreten, welche
durch metallische
Fremdkorper hervorgerufen
werden,

» das Geschirr mit den Wanden
des Gerates Bertihrung hat,

e im Gerateinneren lose
Spielie oder Loffel vorhanden
sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht
hei® oder werden sehr langsam
heil}.

Uberpriifen, ob:

FR
QUE FAIRE SI?

Vous n'avez pas besoin de
contacter l'assistance technique
pour résoudre les questions
suivantes.

Rien ne se passe lorsque j'appuie
surlestouches.
Vérifiez si:

« La sécurité enfant est
activée.

Le four ne fonctionne pas.
Vérifiez si:

« si la fiche est correctement
insérée dans la prise,

» silefourestsous tension,

* sila porte est complétement
fermée. La porte doit se
fermer avec un clicaudible,

* s'il y a des corps étrangers
entre la porte et la fagade de
la cavité.

Lorsque le four fonctionne,
j'entends des bruits étranges.
Vérifiez si:

* s'il y a un arc électrique a
l'intérieur du four causé par
des objets métalliques
étrangers,

» siles plats a four touchent les
parois du four,

* s'il y a des couverts ou des
ustensiles de cuisine non
fixés al'intérieur du four.

Les aliments ne chauffent pas ou
chauffenttrés lentement!
Vérifiez si:

RU
YTO AENATb, ECITIN?

Cnepywuwune npobnembl mMoryT
ycTpaHATbcs 6e3 yBeaoMMeHus
CEPBUCHOW CIY>XObI.

Huyero He nmpoucxoguT BO Bpems
HaXXaTuns Ha KHOTMKW.
MpoBepebrTe:

* He aKTuUBMpPOBAHAa nNwu
BrnokupoBka oT getemn.

YCTponcTBO He OYHKUMOHUPYET.
MpoBepebrTe:

* MpaBUMbHO NU MOAKMOYEH
LUTEKep B PO3ETKY,

* BKJIOYEH NK NpegoxpaHuTenb
anNeKTpocHabxeHuNs
YCTPOMCTBA,

* MMOTHO NK 3akpblTa Asepua.
HormkeH 6biTb CribieH 3BYK
3aKpblBaHUS,

* HeT NN MHOPOAHbIX Tern
MexXxagy AOBepuen u
BHYTPEHHen Kamepown.

Bo Bpems paboTbl CAbILWHbI LLUYMbI.
Mpoeepebre:

* He BO3HMKaeT N BHYTpMU
YCTPONCTBA anekTpudeckas
gyra, Bbi3biBaemad
NMNOCTOPOHHMUMMU
MeTanIM4ecKumMmn Tenamu,

* He KacaeTcsa nu nocyga
BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOWCTBA,

* HEeT NN BO BHYTPEHHEN
Kamepe wamMnypoB unu
NOXeEK.

MnweBble NPOAYKTbl He
HarpeBalTCa WM HarpesarTCH
OY€eHb MefJIEHHO.

MpoBepebTeE:
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- whether you have
inadvertently used metal
ovenware,

* whether you have selected
the correct operating times
and power level,

* whether the food you have
putinside the oven is a larger
amount or colder than you
usually putin.

The food is too hot, dried out or
burnt.
Checkif:

* whether you selected the
correct operating time and
power level.

The oven switches on but the
interior light does notgo on.

If all the functions work properly it is
probable that the lamp has blown.
You can keep on using the oven.



DE

« Sie aus Unachtsamkeit
Metallgeschirr benutzt
haben,

« Sie eine geeignete
Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewéahlt
haben,

» Sie eine grolRere oder kaltere
Nahrungsmittelmenge als
gewodhnlich in das Innere des
Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist GbermaRig
heild, au__sgetrocknet oder
verbrannt. Uberpriifen, ob:

« Sie eine geeignete
Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewéahlt
haben.

Das Gerat funktioniert, die
Innenbeleuchtung geht aber nicht
an.

Falls alle Funktionen richtig
ablaufen, ist wahrscheinlich die
Lampe durchgebrannt. Sie kénnen
das Gerat weiterhin benutzen.

FR

* vous avez utilisé par
inadvertance des récipients
en métal,

* vous avez sélectionné les
temps de fonctionnement et
le niveau de puissance
corrects,

* vous avez placé des aliments
en plus grande quantité ou
plus froids que d'habitude.

Les aliments sont trop chauds, secs
ou bralés.
Vérifiez si:

* vous avez sélectionné le
temps de fonctionnement et
le niveau de puissance
corrects.

Le four s'allume mais I'éclairage
intérieur ne s'allume pas.

Si toutes les fonctions fonctionnent
correctement, il est probable que
I'ampoule soit grillée. Vous pouvez
continuer a utiliser le four.

RU

* He ucnonb3oBanu nu Bbl no
HEBHMUMATENbHOCTM
MeTannn4eckyto nocyay,

* BblOpanun nu Bbl HyXHble
NPOAONXNTENbHOCTDb
SKCnnyartaumm n MOLHOCTb,

* He nocTtaBunu nu Bhl
CNMAWKOM MHOTO MNMU
CNUWKOM XONnoaHble
NPOAYKTbI BO BHYTPEHHIOK
Kamepy.

MuweBble NPOAYKTbl CIIULIKOM
ropsyne, nepecoxnum umnu
nogropenu. Npoeepkre:

* BblOpanun nu Bbl HyXHble
NMPOAONXUTENbHOCTb
3KCnnyarauum u MOLHOCTb.

YCTpPONCTBO (PYHKLMOHUPYET,
OQHaKo, BHYTpEeHHee OcCBelleHune
He paboTaer.

Ecnn Bce (pyHKUMKM BbIMOSMHAKOTCA
NPpaBUNbHO, BO3MOXHO,
neperopena namna. Bbl Moxete
NCnonb30BaTh YCTPOWCTBO Aanee.
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.
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UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfuhren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Millaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, |hrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft
haben.

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ourecyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de l'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. Il
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA y
OKPYXAIOLWEW CPEODbI

B kauyecTBe Bknaga B oxpaHy
oKpyxatuwemn cpebl, BCA
OOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOUCTBY
Oblna Hane4yaTaHa Ha oTOeneHHow,
He cogepXxawen xmnopa wunn Ha
NPUFOOHOMN KO BTOPUYHOMN
nepepaboTtke bymare.

W npu n3rotoBneHnmn ynakoeku obin
caoenaH akueHT Ha cobniogeHune
HOPM MO OXpaHe OKpyXatoLlewn
cpeabl. OHa TaKke MOXeET ObITb
BTOPMYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3rotoBneHa u3
6e3BpeaHbIX ONS OKpyXKawLwen
cpeabl MaTepurarnos.
Bo3aMoxHOCTbL nepepaboTku
ynakoBOYHOTo MaTepuana
3HAUYNTENbHO CHUXaeT Kak
notTpebneHne NpupogHoO-
CbipbEBbIX PECYpPCOB, TaKk MU
obpasoBaHMe NPOMbILLIIEHHOIO W
6bITOBOrO Mycopa.

YTunusauyus YyNnaKoOBKU

YTunusanpynte ynakoBKy no
BO3MOXHOCTW Bonee 3KonornyHo.

BTopnyHasa nepepaboTka
MaTepuanoB ANS YyNnakoBKMU
3KOHOMWUT Cblpb€ W YMEHbLluaeT
KOnmM4ecTBO Mycopa.

YTunusauma ctapbix
npubopoB

Takorn cumMBOM Ha NPoAYKTe UIu ero
yNaKoBKe yKa3bIBaeT Ha TO, YTO 3TOT
NPOAYKT, N0 NpUxoay B HEMOAHOCTb,
Henb3s paccMaTpuBaTb Kak
OObIYHbIA OOMAaLLUHWIA MYyCOp, €ro
crnegyeT cgatb B NyHKT cbopa
ANEKTPUYECKUX U 3NEKTPOHHbIX
YCTPONCTB, AN UX BTOPUYHOM
nepepaboTku.

Bawum B3HOCOM B NpaBWibHYIO
yTunmsauuio atoro npogykra Bbl
3allmuaeTe OKpyXXatoLLyo cpeay u
3npopoBbe Bawwnx 6nusknx.
HenpasunbHasa ytunusauug
yrpoxaeT OKpyxawLlen cpege u
300pOBbIO.

JanbHenwune ceegeHns o
BTOPUYHON nepepaboTke 3TOro
npoaykta Bbl MoxeTe nonyuntb B
rOpoAcKOM agMuHucTpauuu,
cnyx0be BbiBO3a Mycopa WM B
MarasuHe, B KOTOpoM Bbl kynunn
3TOT NPOAYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Gerats sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur vom Verkaufer durchgefuhrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aufienelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kéufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind — diese kdnnen ausschlieRlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part s valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o o M

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada inicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Sélo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo sblo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LA GARANTIASEANULASI:

1.

© No o

Nuestros productos estan siendo dafados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafos en el transporte, debido a
una instalacion incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos parala garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCITOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTy NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B Cilydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuraribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKNX, JTIMYHBIX, CeMENHbIX UNu

AOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYyasi CTOMMOCTb paboT, matepuanoB 1, Npy HeoOXoAMMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha [OMYy Y
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHUIO CEPBUCHON KOMMaHNN.

. Jllobble npeTeH3uM MO KayecTBy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCKie MPOBEepKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMNAaHMEN 1 NpU HEOBXOAMMOCTM Bbl4auum NocregHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT AehEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHONO CPOKa OCYLLECTBISAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CIT Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBAaHHOrO MCNOMb30BaHMS YCIyr CEpPBUCHOIO 00CnyXMBaHusa upma umeeT npaBo TpebosaTtb 3a
npefocTaBreHHble YCNyry BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [Npexae
YeM Bbl obpaluaeTech B LEHTP CepBUCHOro 06CnyXnBaHUst Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nn AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XMBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKUUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cnyxuBaHWe NPUHUMAETCS TOBap NPW HanMuMm JKCMfyaTauMOHHbIX [JOKYMEHTOB, niom6
Npoun3BOaNTENS UMW UCMONHUTENS Ha ToBape, eCnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NoBpeXAEeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPAaBHOCTb, NpuU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnyvae Bbixoga TOBapa U3 CTPOs MO BUHE MOTpedbuTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun aKcnnyartauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM JOKYMEHTaMM NNomb, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXUBaHue.

O6meH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ npon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHmn4ymBaeTcAd, eClin MHoe He onpeaerneHo 3akKOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCNPaBHOCTM KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPaAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
YCTaHOBKOW, HEGPEXKHBIM 0BpaLLeHUeM UM MIIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUTbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMUX CPeacTB, HecobrnogeHnem npunaraemoin MHCTPYKLMUM No
aKCMnyaTauMm WNM ecnu usgenue noaBepranocb PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, HepasbopUMB U USMEHEH CEPUIAHBIN HOMEepP U3aenus.

Ha nagenus, 3KCnyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMU HegOCTaTKaMU N NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoE oﬁcny>|<v|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLLNXCA HAaWMMKN YNONMHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpouM3BOAUTENA MNMPUYHNHAMU, TaKMMU KaK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUHble 6eacTBus, noxap, AoMalLlHne N gukne XXMBOTHble, HaCeKOMble U
T.N.

Ha cteknsiHHbIE 1 KepamMmn4ieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHEeLIHMe 3rnemMeHTbl U3 niactMacc B criyyvae, ecim ,U,e(beKT
HaCTynuim no BuHe nosib3oBarterd, nocre noanncaHnd I'IOTp86l/ITeJ'IeM aKTa npuémMKkn-coayn.

Ha LapanuHbl, TPEWNHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCkmne BHELLHNE NoBpeXxaeHnd, BO3HUKLLME B nNpoLecce 3Kcnyatauuin.

Ha takue noBpexgeHud petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbiLLE obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcriyartaunm
Mnn KOTopble Npoun3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaF-I pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKunX Kak: namnbl,
(bVIﬂprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH nNiiactMmaccoBble AeTalun.

Ha Takvne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMCTKa " I'IpO‘-IIAVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B |/|HCprKLI,VII/I no
3KCnnyartaumn.

A Takxke no apyruMm npmynHam, BO3HUKLLKMM NO BMHE NOKynaTend n He BblI3BaHHbIMM 3aBOAOM-U3rOTOBUTENEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNTENBHO 3a CYéT noKynaTtens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONaCHbIM.
MpounsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus




UA

FAPAHTINHI YMOBH

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepa)keHa
BiOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nedye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUI nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lls rapaHTia po3noBCOoKYETbCSA MMLIEe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il04Oro 3aKkOHO4aBCTBA, NMEPEBE3EHHS) YNOBHOBaXEHOI CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-Kki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsgatoTbCa nvwe nicns MNepeBipkn AKOCTi BUPOOY YNMOBHOBaXEHOH
CepBiICHOIO KOMMaHieko Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYI OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTbes
HecrnpaBHUM.

. Y pasi HeB/nNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO ob6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBoO BMMaratu 3a HafaHi

NoCnyru BiaLKoA4YyBaHHsS BUTpAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). Nepuu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LIEHTP
cepBicHOro 06CnyroByBaHHsA MU pekoMeHayeMO Bam nepeBipuTn, Ym NoB's3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro oyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauitHUX JOKYMEHTIB, niiomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegbadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCrryaTaLuinHoOro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BigCYTHOCTI nepegbadeHux ekcnnyatauinHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a i€t rapaHTielo 0BMeEXY€ETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGwu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSAM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHAM 40 HENPaBWUbHOI HAMPYTU XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MutouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMU ocobamu ByB 34iICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXEHMMM O0cObamMu, a Takox SKLWO OyB BuOaneHumn cepiiHuii Homep BUpoOy, abo cepinHui
HOMep BUPOBY He pO36ipNNBMIA YM 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Hegornikamu abo Npoxoaunun TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNOBHOBaXXEHMMM CEPBiICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexaTb Bif BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAV Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT AisnbHOCTi JoMaLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnactmac B pasi aKWwo AedeKkT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy Npuinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOMXEHHS, LLIO BUHUKITM B poOLeci ekcnnyaTauii.

Ha Taki noLwkogKeHHs aeTanem, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOI ekcnnyarauii abo ski
BUHVKMM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, Qinstpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacosBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki Bv pobOT sik peryntoBaHHsi, YACTKa Ta iHLUWIA ornsg 3a BUpoboM, Lo OroBOpeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLMX NPUYMH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, @ He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MaloTb ByTW yCyHEeHI nuiue 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNoOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el nUmero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0B6MoXKM HAaCTOALLEN MHCTPYKLMK),
aHHble rapaHTUliHble 00sS3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpederieHHbIe 3akoHOM MpaBa NoTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM e2apaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocredume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofIHeHo U uMmesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl eud u3desusi, 6ce npemeH3uu ro
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstime 2apaHmMulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3Oenue. [lo eonpocamM HeronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
opeaaHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNibHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHos/ioeuro U320moesrieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHUo Usu yny4dweHuro paHee 8blIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[HiN CTOPiHLi 0GKNaguHKKM L€l IHCTPYKLIT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHS HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHAM nob6ymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmitiHuUM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuibHO 3arnoeHeHe ma
Marso wmamn mazasuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUG mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
gu2omoereHHs1 8upoby. PemernbHoO nepesipme 308HIWHIlU suanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8u2/isi0y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY 8Up0oby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSi Ta PEMOHT CEpPBICHUX LEHTPIB A0AAETbCS
OKPEeMUM CMTUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0+0 30608 ’s3aHb W0d0 3MiHU abo NoKpauweHHs1 upobie, 8U20MOBTIEHUX paHille.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

+ Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
» Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
o Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
e Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EU-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Mikrowellen
This is to confirm that all microwave ovens

Marke / Brand : .,eﬂlser

Typ/ Type: EM 6349*

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic
Compatibility);

the regulations of the European Directives CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic
Compatibility);

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage Directive)
und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage Directive) and
CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

RICHTLINIE 2011/65/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
vom 8. Juni 2011 zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten

DIRECTIVE 2011/65/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 8 June 2011 on the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment



wird durch die vollstadndige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:

is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 55011:2016+A1:2017 + A11:2020 + A2:2021
EN 55014-1:2021

EN 55014-2:2021

EN 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019 + A2:2021

EN 60335-2-25: 2021 + A11:2021

EN 60335-2-6: 2015 + A1:2020 + A11:2020
EN 60335-1:2012 + A11:2014 +A13:2017 + A1:2019 +A2:2019 + A14:2019
+A15:2021 + A16:2023

EN 62233:2008

Berlin, 12.05.2026

/ /
A. Stieben yd e
Abteilungsleiter/ Department Manager 7«

——



Customer services /| Kundendienst / Service clients /| Centros de servicio /

CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH
The Service Solution Company
Langer Acker 35

30900 Wedemark, Deutschland

Tel.: +49 (0) 511-5151 3370
Fax.: +49 (0) 511-5343 0910
E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO
Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria

Tel.: +43 1 5967946
Fax.: +43 1 5967946.15
E-Mail: office@eseco.at
Internet: www.eseco.at

W. Schippert AG
Schweiz
Tel :
E-Mail:

+41 44 836 48 01
office@schippert.ch

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel. +33 488 788 900
Fax : +33 488 785 901
E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP
Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly

Tel.: +39 02-83623612
E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it
Internet: www.uspitaly.it

LetMeRepair Spain S.L.

C. Conrado del Campo, 4

Campanillas, 29590 Malaga, Spanien
E-Mail: kaiser-es@elesco-europa.com

MpencraButrenscTteo (Zaiser
B Poccum no cepBucHomy
ob6cnyxuBaHuio u pabore ¢
norpeburenamm

Poccuincka egepauus

127238, . MockBa, AA 46

Ten.: +7 4991107923

E-Mail: service@kaiser.ru
Internet: http://kaiser.ru

MpepcraBHULTBO waiser B YKpaiHi
no cepBicHomMy o6CnyropyBaHHIO Ta
pob6orTi 3i cnoxxuBayamm

Ten.: +38 (044) 499 86 67
dakc: +38 (044) 499 86 67
E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua

Kaiser Appliances UK

385 Kings Road, Chelsea, SW10 OLR
United Kingdom

Tel.: 020 3488 3229

E-Mail: servicing@kaiser.co.uk
Internet: www.kaiser.co.uk

Kaiser West Africa Limited
2 Boundary Road, East Legon
P.O Box 2445 Accra

Ghana

Internet: www.kaiser.com.gh

Haushaltsgerate Kenya Ltd
Block A, Ground Floor, Merchant
SquareRiverside Crive, Nairobi, Kenya
Internet: www.kaiserkenya.com

Kaiser AGD

Polska, ul. Krakowska 37/307 45-018 Opole
Tel.: +48 517 772 492

E-Mail: serwis@kaiseragd.pl

EUROTERM GROUP SRL
str. M.Sadoveanu 4/10

Chisinau, Republic of Moldova
Tel.: +373 22 401 301
E-Mail: euroterm@euroterm.md

Kaiser Appliances Ireland

Tel.: 020 3488 3229
E-Mail: servicing@kaiser.co.uk
Internet: kaiser-ireland.com

ELESCO EUROPA GmbH
Langer Acker 35, 30900 Wedemark,
Deutschland

Tel.: +31 162 453232,

+49 (0) 511 1659 5257
E-mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicArea is 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have underlocal law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wahrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fir Kaiser-Gerate kbnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen lhnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfligung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fiir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal’ den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendant au moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
Ou recours que vous pourriez avoir en vertu de la législation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aToi cTpaHuue Bbl HangeTe CMCOK CEPBUCHBIX LEHTPOB, OCYLLECTBIISIOLMX PEMOHT YCTPONCTB Mapkun Kaiser Bo Bpemsi
1 Nocne rapaHTUAHOIo cpoka. 3anacHble YacTu s yCTponcTe Kaiser MOXHO nony4nTtb Nnbo B O4HOM U3 NepeyncrieHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB, NMOO HanpsiMyko y NpousBoauTens. 3anacHble 4acTtu, HeoOXoaMMble ANS PEMOHTA, AOCTYMHbI B
TeyYeHune He meHee 7 neT.

WNcnonb3oBaHue criyxbbl NoggepXku KIMEHTOB SABNSeTcs GecninaTHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMHbIX YCIOBUWN
npounssoautTens. MuHMManbHbIN rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He COCTaBnsdeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSIMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaKnx Apyrmx npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTYT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUMN C MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM.

UA

Ha uin cTopiHui Bu 3HangeTte cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NOOYyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyrosyBaHHsA. 3anacHi YacTuHuW Ans nobyToBoi TexHikum Kaiser moxHa oTpumaty B OAHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPIB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHW, HEOOXigHI ANS PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTtaHHs cny>x6u NigTpUMKN KITIEHTIB € 6E3KOLLITOBHUM Y MeXax MiCLLEEBMX rapaHTiNHUX YMOB BMPOOHMKa. MiHiMansHui
rapaHTiiHWIA TEPMIH (rapaHTis BUpOOHMKa O4ns NpUBaTHUX CNOXMBAYIB) y €BPOMENCHKI EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiQMOBIAHO A0 MiCLIEBUX rapaHTiiHUX YMOB. YMOBM rapaHTii He CTOCYTbCS Byab-sikux iHWKNX npaB abo 3acobis NpaBoBOro
3aXMCTY, ki MOXXyTb OyTUK y BacC BiAMNOBIAHO A0 MiCLIEBOro 3akOHO4ABCTBA.



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIAMITKA LLOAO MPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJMNE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * a3oBa nnuTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbygoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpauBaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood ¢ Hotte
KyXOHHBI BO3ayXoouncTuTens * KyXOHHW o4vmLLyBaYy r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell « Model * Modéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ccuooiiiiieeeeeeeeeeee ettt ettt ettt eaeeasete et e eteeaeesesenes
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne » 3aBoAcbKUM NO ...................cooiiiiiiiiiiiiia...
Verkédufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................c.cccoeveieieienieieieiieieeece e
Telefon  Phone * Téléphone * TenehoH @ TENMEMIOH..............ocooviiiiiieieceeec ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu * ata MPOAAKY ...........ccceveriieririeenieeriennnennns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI OO0 BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO .........oooiiieiiieeeeeeee ettt e e et e e et e e et e e e et e e et e e st e e e e e e s e eeeseeeeeeaaeeseaaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneuy (hamunus, ums, otyectso) * BrnacHUK (Npi3BuLLE, iM'S, MO-BGATBKOBI) ..........ceevievirieieieeiereereeeeeneeteereere e ereese s sessenns

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ccuiiiiiiieiiiieeeieete ettt ettt e et e ettt e e e e s e s teesbeessebeessesbeessaeseesseeseesseessesseesseseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cocooooiiieeeeeeeeeeeee e et e et et e e et e e et e e aeeeeaeeeeeaeeeseaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, umsa, otyectso) © MarMcTep (MPi3BULLE, IM'Sl, MO-BATBKOBI) ........ccverviiiieereiertertereereereeseeieereereeseesesseesessessessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccooovivititiiiteteeteeteeteaeeteeteeteeseeteeaeeteeseeseesesensessessessessessessessessesseseesesssesensennens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnNNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........coooiiiiieeeeeeeeeeeeee ettt ettt et et et et et e e ere e e eseeteeaeeteeseeteere et e eseeneesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3nenuve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTpYKLUSA No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamm aKcniyataumMm o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. MNoaTeepxkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOE MHE HY)XXHO U KOTopoe S MMen HamepeHue npuobpecTu, ncxods us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBUi abo nepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyatawii o3HanomMmneHui. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMNAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came Tou BMPIO, AKMIM MeHi NOTPiIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsiYM 3 HaAaHoro NpogaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanucb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........cooiiiiiiiitietieiietiet ettt ettt ettt teeteeteeteeteese e s e se s essessessessessessessesseneens



Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.
. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

drpMa-U3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy









OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany

www.kaiser-olan.de
Cefli«
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