STROM- ODER GASBETRIEBENE KOCHFELDER:

Dieses Gerét ist konform nach dem Okodesign der Verordnung (EU) Nr. 66/2014, die die Richtlinie 2010/30/EU nach den Normen EN 60350-2, EN 30-2-1, EN
50564 integriert

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG (ENERGY SAVING TIPS)

Nutzen Sie die Restwarme Ihrer Kochplatten indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten und Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem geplanten Ende
der Kochzeit ausschalten.

Der Boden lhrer Kanne oder Ihres Topfes sollte die Kochplatte abdecken. Falls diese bzw. dieser kleiner ist, wird kostbare Energie verschwendet. Der Topf kénnte
tberkochen und es konnte schwierig werden die Restkrusten zu entfernen.

Kochen Sie lhre Nahrung in Tépfen und Pfannen mit passend geschlossenen Deckeln und verwenden Sie mdglichst wenig Wasser. Ohne Deckel zu kochen fiihrt
zu einem erheblichen Energieverbrauch.

Verwenden Sie maglichst flache Tépfe und Pfannen.

Falls Sie etwas kochen, das eine langere Zeit benétigt, sollten Sie einen Schnellkochtopf benutzen. Er kocht zwei Mal so schnell und spart ein Drittel der Energie.

Informationen iiber das Produkt gem&R den Vorgaben der Kommission (EU) Nr. 66/2014
Symbol [ Wert [ ME

Marke Kaiser
Bezeichnung des Modells KCT 9362 IEm
Art des Kochfeldes Elektrische Kochmulde
Anzahl der Kochfelder und/oder -Zonen [ 4 [

Heiztechnologie (Induktionskochfelder und Koch: P feste Platte)
Hinten links Induktion
Hinten zentral X
Hinten rechts Induktion
Mitte links Induktion
Mitte zentral X
Mitte rechts Induktion
Vorne links Induktion
Mitte vorne X
Vorne rechts Induktion

Fiir runde Kochfelder: Durct der Nutzflache fiir elektrisch geheizte Kochfeld
Hinten links a XX cm
Hinten zentral a XX cm
Hinten rechts a XX cm
Mitte links a XX cm
Mitte zentral a XX cm
Mitte rechts a XX cm
Vorne links a XX cm
Mitte vorne a XX cm
Vorne rechts a XX cm

Fiir nicht runde Kochfelder bzw. -Zonen: Lange und Breite der Nutzflache fiir elektrisch geheizte Kochfelder oder -Zonen
Hinten links L Breit 20.3/12.75 cm
Hinten zentral L Breit XXIXX cm
Hinten rechts L Breit 20.3/12.75 cm
Mitte links L Breit 40.6/25.5 cm
Mitte zentral L Breit XX/ XX cm
Mitte rechts L Breit 40.6/25.5 cm
Vorne links L Breit 20.3/12.75 cm
Mitte vorne L Breit XX/IXX cm
Vorne rechts L Breit 20.3/12.75 cm
Energieverbrauch fiir K bzw. -Zonen nach kg
Hinten links EC Kochen mit Strom 181.3 Wh/Kg
Hinten zentral EC Kochen mit Strom XX Wh/Kg
Hinten rechts EC Kochen mit Strom 195.1 Wh/Kg
Mitte links EC Kochen mit Strom 176.6 Wh/Kg
Mitte zentral EC Kochen mit Strom XX Wh/Kg
Mitte rechts EC Kochen mit Strom 176.6 Wh/Kg
Vorne links EC Kochen mit Strom 184.9 Wh/Kg
Mitte vorne EC Kochen mit Strom XX Wh/Kg
Vorne rechts EC Kochen mit Strom 191.2 Wh/Kg
Energieverbrauch fiir Kochfeld nach kg EC strombetriebenes 154.85 Wh/Kg
Kochfeld
Anzahl der gasbetriebenen Brenner XX
Energieeffizienz fiir gasbetriebene Brenner

Hinten links EE gasbetriebener Brenner XX
Hinten zentral EE gasbetriebener Brenner XX
Hinten rechts EE gasbetriebener Brenner XX
Mitte links EE gasbetriebener Brenner XX
Mitte zentral EE gasbetriebener Brenner XX
Mitte rechts EE gasbetriebener Brenner XX
Vorne links EE gasbetriebener Brenner XX
Mitte vorne EE gasbetriebener Brenner XX
Vorne rechts EE gasbetriebener Brenner XX
Energieeffizienz fiir das gasbetriebene Kochfeld EE gasbetriebenes Kochfeld XX




Electric and gas cooking surfaces:

This appliance complies with the eco-design requirements of Regulation (EU) No. 65/2014, which supplements Directive 2010/30/EU, in accordance with EN

60350-2, EN 15181 and EN 50564.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching off cast iron hot plates 10 minutes before the end of your cooking time and glass ceramic hot plates

5 minutes before the end of cooking time.

The base of your pot or pan should cover the hot plate. If it is smaller, precious energy will be wasted and pots that boil over leave encrusted remains that can be

difficult to remove.

Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy consumption

Use purely flat pots and pans

If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Product information plies with Ci ission Del d R ion (EU) No. 66/2014
Symbol [ Value Unit
Brand Kaiser
Identification of the model KCT 9362 IEm
EmType of surface cooking Electric
Number of cooking zones and/or areas 4
Heating technology (ind king zones and king areas, radiant cooking zones and solid plate)
Rear left INDUCTION
Rear centre X
Rear right INDUCTION
Centre left INDUCTION
Centre centre X
Centre right INDUCTION
Front left INDUCTION
Front centre X
Front right INDUCTION
For circular cooking areas: of the useful surface area for electrically-heated kil
Rear left %) XX cm
Rear centre %) XX cm
Rear right %] XX cm
Centre left %) XX cm
Centre centre %) XX cm
Centre right %] XX cm
Front left 2 XX cm
Front centre %) XX cm
Front right %) XX cm
For non-circular king areas: length and width of the useful surface area for electrically-heated kil
Rear left L Width 20.3/12.75 cm
Rear centre L Width XX/ XX cm
Rear right L Width 20.3/12.75 cm
Centre left L Width 40.6/25.5 cm
Centre centre L Width XX/ XX cm
Centre right L Width 40.6/25.5 cm
Front left L Width 20.3/12.75 cm
Front centre L Width XXIXX cm
Front right L Width 20.3/12.75 cm
Energy for cooking zone or area, calculated per k
Rear left EC electric cooking 181.3 Wh/Kg
Rear centre EC electric cooking XX Wh/Kg
Rear right EC electric cooking 195.1 Wh/Kg
Centre left EC electric cooking 176.6 Wh/Kg
Centre centre EC electric cooking XX Wh/Kg
Centre right EC electric cooking 176.6 Wh/Kg
Front left EC electric cooking 184.9 Wh/Kg
Front centre EC electric cooking XX Wh/Kg
Front right EC electric cooking 191.2 Wh/Kg
Energy consumption for cooking zone or area, calculated per kg EC electric cooking 154.85 Whi/Kg
surface
Number of gas-powered burners XX
Energy efficiency for gas burner
Rear left EE gas burner XX
Rear centre EE gas burner XX
Rear right EE gas burner XX
Centre left EE gas burner XX
Centre centre EE gas burner XX
Centre right EE gas burner XX
Front left EE gas burner XX
Front centre EE gas burner XX
Front right EE gas burner XX
Energy efficiency for the gas cooking surface EE gas cooking XX
surface




ENEKTPUYECKU U TA3OBU KOTIIOHU:

To3an ypen e npoeKkTMpaH B CbOTBETCTBUE C U3NCKBAHUATA 3a eko-An3aiH Ha Pernament EC Ne 66/2014, koito gonbnea [upektusa 2010/30/EC B cboTBETCTBME
cbe crangaptv EN 60350-2, EN 30-2-1 n EN 50564.

CbBETU 3A EHEPIOCIMECTABAHE (ENERGY SAVING TIPS)

Bb3anonssanTte ce MakcyMariHo OT OcTaTbyHaTa TOnMHa Ha KOTNoHa, naknoysankv ro 10 MUWHYTU Npean Kpasi Ha BpeMETO 3a roTBEeHe, 0KaTO CTbKIoKepamnyHuTe
nnotose TpsiBa Aa ce naknyaT 5 MUHYTV Npeam ToBa.

OcHoBara Ha TeHXepaTa TpsibBa a NoKpMBa M3LANO KOTNOHA. AKO € No-Marka, e ce uarybu LieHHa enekTpoeHeprus, v no KOTIIOHa LLie Ce NosTyyaT MHKpycTaLmm,
KOWTO TPyAHO MoraT Aa 6baaTt npemaxHaTu.

[oTBeTe xpaHaTta B 3aTBOPEHM TEHAXKEPU C MOAXOASLUM Kamauu U M3nonasaiTe Bb3MOXHO Haii-manko Boga. MoTBeHeTo 6e3 kanak Lie yBenuyu 3HauYuTernHo
KOHCyMauuATa Ha enekTpoeHeprus.

M3non3BaiiTe NNock1 TEHOXXEPU U TUraHW.

AKO NpuroTBsTe ACTUS, KOUTO CE HYXAAAT OT NO-ABLNTO BpEMe 3a NpurotesiHe, Bu cbeeTBame Aa usnonssarte TEHAKepa Noj HansraHe, KOSTO e ABa MbTv no-6bp3aa
1 M03BOrIsiBa 1A Ce CreCTV eAHa TPETa OT erneKTpoeHeprusiTa.

WHdopmMaums 3a npoaykTa B CboTBeTCTBME € pasnopeadbute Ha PernameHT (EC) Ne 66/2014 Ha Komucusita
CwvmBosn CTOMHOCT EguHnua
VpeHTudrkauma Ha mogena X
Bung Ha rotBapckus nnot X
Bpoi Ha 30HUTE U/UNu NNoLWTe 3a rOTBEHE X
Te MA Ha 3a (30Ha 3a roTBeHe ¢ y MIIOT M NIIOLM 32 FOTBEHE, TLYMCTU 30HU 3a rOTBEHe, TBbpAa Nioya)
3apgHa naea X
3apHa ueHTpanHa X
3agHa gscHa X
LleHTpanHa nssa X
LleHTpanHa B LeHTbpa X
LleHTpanHa gsicHa X
MpenHa nsBa X
LleHTpanHa npegHa X
MpeaHa asicHa X
Kpbrnu 304K 3a roTBeHe: AuameTbp Ha Ta Mol Ha BCAKA 30Ha 3a FOTBEHE C enex ot
3apgHa nasa [%] XX cm
B3apHa ueHTpanHa [%] XX cm
3apgHa gacHa [%] XX cm
LleHTpanHa nssa a XX cm
LleHTpanHa B LeHTbpa a XX cm
LleHTpanHa gscHa a XX cm
MpenHa nsBa [%] XX cm
LleHTpanHa npegHa %] XX cm
MpenHa ascHa (%) X.X cm
ToTBapCKM 30HM MU NNOWM C HEKPBbIMa hopma: AbKMHA U Ha Ta NoLy 3a FOTBEHE C eNeKTPUYECKO O
3apHa nsea L WnpuHa XX/ XX cm
B3apHa ueHTpanHa L WwvpuHa XX XX cm
3apgHa gscHa L WwvpwHa XX XX cm
LleHTpanHa nsiBa L WwvpwHa XX /XX cm
LleHTpanHa B LeHTbpa L WupuHa XX/ XX cm
LleHTpanHa gscHa L WnpuHa XX/ XX cm
MNpeaHa nsasa L WnpuHa XX/ XX cm
LleHTpanHa npegHa L WwvpuHa XX/ XX cm
MpenHa gsicHa L WwvpuHa XX/ XX cm
KoHcymauus Ha enekTpoeHeprusi 3a BCsika 30Ha UMW rotBapcka nnowy , u: B K.
3apHa nsea EC enekTpuyecku nnot XX Wh/Kg
3apgHa ueHTpanHa EC enekTpuyecku nnot XX Wh/Kg
3agHa gacHa EC enekTpuyecku nnot XX Wh/Kg
LleHTpanHa nsisa EC enektpuyeckn nnot XX Wh/Kg
LleHTpanHa B ueHTbpa EC enektpuyeckn nnot XX Wh/Kg
LleHTpanHa gsicHa EC enektpuyeckn nnot XX Wh/Kg
MNpeaHa nsasa EC enekTpuyecku nnot XX Wh/Kg
LleHTpanHa npegHa EC enekTpuyecku nnot XX Wh/Kg
MpenHa gsicHa EC enektpuyeckn nnot XX Wh/Kg
KoHcymaums Ha enekTpoeHepris 3a BCEKM roTBApCKy MNoT, U3YNCTIEHA B K. EC enektpuyeckn nnot XX Wh/Kg
Bpoit Ha rasoBuTe ropenku XX
EHepruiiHa e)eKTMBHOCT Ha rasoBara ropernka

3agHa nsasa EE rasoBa ropenka XX
3apgHa ueHTpanHa EE rasoBa ropenka XX
3apgHa gacHa EE rasoBa ropenka XX
LleHTpanHa nsisa EE rasoBa ropenka XX
LleHTpanHa B ueHTbpa EE rasoBa ropenka XX
LleHTpanHa gsicHa EE rasoBa ropenka XX
MpenHa nsea EE rasoBa ropenka XX
LleHTpanHa npegHa EE rasoBa ropenka XX
MpenHa gsicHa EE rasoBa ropenka XX
EHepruiiHa e(pekTMBHOCT Ha ra3oBuWsi FOTBAPCKW NIoT EE rasos nnot XX




ELEKTRICKE A PLYNOVE VARNE DESKY:

Toto zafizeni je v souladu s ekologicky kompatibilnimi navrhy nafizeni (EU) ¢. 66/2014, kterym se doplfiuje smérnice 2010/30/EU, v souladu s normami EN 60350-
2, EN 30-2-1, EN 50564.

TIPY, JAK USETRIT (ENERGY SAVING TIPS)

VytéZte ze zbytkového tepla vasi varné desky co nejvice vypnutim litinovych plotynek 10 minut pfed koncem doby vareni a sklokeramickych plotynek 5 minut pred
koncem doby vareni.

Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar a hrnce z nichz pretece, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstranuji.

Jidlo vaite v uzavienych hrncich nebo panvich s dobfe pfiléhajicimi poklicemi a pouZijte tak méalo vody, jak je to mozné. Vareni bez poklicky vyrazné zvysi spotfebu
energie.

Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

Informace o vyrobku jsou v souladu s nafizenim Komise (EU), Cislo 66/2014

Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu X
Typ varné desky X
Cislo varnych zén a/nebo ploch X
Tepelna technika (indukéni varné zény a varné plochy, salavé varné zény, pevna deska)
Levéa zadni X
Prostredni zadni X
Prava zadni X
Leva prostfedni X
Prostfedni prostfedni X
Pravé prostredni X
Levé pfedni X
Prostiedni predni X
Prava predni X
U kruhovych varnych zén: primér plochy uzitného povrchu pro elektricky vyhfivanou varnou zénu
Levéa zadni [9) XX cm
Prostfedni zadni [9) XX cm
Prava zadni %) XX cm
Leva prostfedni %] XX cm
Prostiedni prostfedni %] XX cm
Prava prostfedni %] XX cm
Levé pfedni %) XX cm
Prostiedni predni %] XX cm
Prava predni %] XX cm
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a Sitka uzitného povrchu plochy pro elektricky vyhfivanou varnou zénu nebo plochu
Levéa zadni L Sitka XX/ XX cm
Prostfedni zadni L Sitka XX/ XX cm
Prava zadni L Sitka XX/ XX cm
Leva prostfedni L Sitka XX XX cm
Prostiedni prostfedni L Sitka XX XX cm
Prava prostfedni L Sitka XX XX cm
Levé predni L Sitka XX/ XX cm
Prostfedni predni L Sitka XX/ XX cm
Prava predni L Sitka XX/ XX cm
Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu, prepoéteno na k
Leva zadni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Prostfedni zadni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Prava zadni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Levé prostredni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Prostfedni prostfedni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Prava prostredni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Leva predni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Prostfedni predni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Pravé predni EC elektrické vareni XX Wh/Kg
Spotieba energie na varnou desku, pfepocéteno na kg EC elektricka varna XX Wh/Kg
deska
Pocet plynové napajenych horakd XX
E ucinnost na plynovy horak
Leva zadni EE plynovy horak XX
Prostfedni zadni EE plynovy horak XX
Prava zadni EE plynovy horak XX
Levé prostredni EE plynovy horak XX
Prostfedni prostfedni EE plynovy horak XX
Prava prostredni EE plynovy horak XX
Leva predni EE plynovy horak XX
Prostfedni predni EE plynovy horak XX
Prava predni EE plynovy horak XX
Energeticka G¢innost u plynové varné desky EE plynova varna XX
deska




EL- OG GASKOGEPLADER:

Dette apparat stemmer overens med det miljgvenlige design foreskrevet i EU-forordning nr. 66/2014, som integrerer direktiv 2010/30/EU, i overensstemmelse med
standarderne EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

GODE RAD TIL ENERGIBESPARELSE (ENERGY SAVING TIPS)

Fa mest ud af kogepladens restvarme ved at slukke stebejernsplader 10 minutter for slutningen af tilberedningstiden og glaskeramiske kogeplader 5 minutter for
slutningen af tilberedningstiden.

Bunden af din gryde eller pande skal deekke kogepladen. Hvis den er mindre, vil dyrebar energi blive spildt, og gryder, der koger over vil efterlade fastbraendte
rester, som kan veere sveere at fierne.

Tilbered maden i lukkede gryder eller pander med teetsluttende lag og brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden lag vil ege energiforbruget markant.

Brug kun gryder og pander med helt flad bund.

Hvis du tilbereder noget, der tager lang tid, anbefales brugen af en trykkoger, da den er dobbelt sa hurtig og sparer en tredjedel af energiforbruget.

Informationer om produktet iht. EU-Kommissionens forordning, nr. 66/2014

Symbol Veerdi Enhed
Modelidentifikation X
Kogepladetype X
Antal kogezoner og/eller -omrader X

Opvar logi (i og | ader, stralek solide plader)
Bagest venstre X
Midten venstre X
Bagest hgjre X
Midten venstre X
Midten midten X
Midten hgjre X
Forrest venstre X
Forrest midten X
Forrest hgjre X
For cirkulare k [t pa flade med elektrisk opvarmning
Bagest venstre (9] XX cm
Midten venstre a XX cm
Bagest hojre [9) XX cm
Midten venstre a XX cm
Midten midten a XX cm
Midten hgjre a XX cm
Forrest venstre a XX cm
Forrest midten a XX cm
Forrest hgjre (9] XX cm
For ikke-cirkulare kog I le og bredde pa flade eller kogeomrade med elektrisk opvarmning
Bagest venstre L Larg XX/ XX cm
Midten venstre L Larg XX/ XX cm
Bagest hojre L Larg XX/ XX cm
Midten venstre L Larg XX/ XX cm
Midten midten L Larg XX/ XX cm
Midten hgjre L Larg XX/ XX cm
Forrest venstre L Larg XX/ XX cm
Forrest midten L Larg XX/ XX cm
Forrest hgjre L Larg XX/ XX cm
Energiforbrug pr. k eller -omrade beregnet pr. kg
Bagest venstre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Midten venstre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Bagest hgjre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Midten venstre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Midten midten EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Midten hgjre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Forrest venstre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Forrest midten EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Forrest hgjre EC elektrisk tilberedning XX Wh/Kg
Energiforbrug pr. kogeplade beregnet pr. kg EC elektrisk kogeplade XX Wh/Kg
Antal gasblus XX
Energi ivitet for

Bagest venstre EE gasblus XX
Midten venstre EE gasblus XX
Bagest hgjre EE gasblus XX
Midten venstre EE gasblus XX
Midten midten EE gasblus XX
Midten hgjre EE gasblus XX
Forrest venstre EE gasblus XX
Forrest midten EE gasblus XX
Forrest hgjre EE gasblus XX
Energieffektivitet for gaskogeplade EE gaskogeplade XX




ELEKTRI- JA GAASIPLIIDI PLAAT

Seade vastab maéaruse (EL) nr 66/2014, mis taiendab direktiivi 2010/30/EU, 6kodisaini nuetele vastavalt standarditele EN 60350-2, EN 30-2-1 ja EN 50564

ENERGIA KOKKUHOIU NIPID

Kasutage dra oma pliidiplaatide jadksoojust lilitades malmist pliidiplaadid 10 minutit enne planeeritud toiduvalmistamise aja 16ppu ja keraamilised plaadid 5 minutit
enne planeeritud toiduvalmistamise aja 16ppu.

Poti v&i panni pdhi peab taielikult katma pliidiplaadi. Kui see on vaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat ning pottidest llekeevad toiduained jatavad pliidile jaljed,
mille eemaldamine v6ib osutuda raskeks.

Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja pannides ja kasutage nii véhe vett, kui véimalik. Toidu valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam energiat

Kasutage taiesti lameda pdhjaga potte ja panne
Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on mdistlik kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja sédéastab kolmandiku energiat.

Tooteinfo vastab komisjoni maarusele (EL) nr 66/2014

Simbol Véaartus Uhik
Mark X
Mudeli tunnused X
Plaadi tulp X
Kiipsetustsoonide ja/voi -alade arv X

Kii hnoloogia (i kiittega ki id ittega kiip id, kdva plaat)
Vasakul taga X
Keskel taga X
Paremal taga X
Vasakul keskel X
Keskel keskel X
Paremal keskel X
Vasakul ees X
Keskel ees X
Paremal ees X
Ringki id: kasuliku la 1abimoot elektrikuttega kiip kohta
Vasakul taga %] XX cm
Keskel taga %] XX cm
Paremal taga %] XX cm
Vasakul keskel %) XX cm
Keskel keskel %) XX cm
Paremal keskel %) XX cm
Vasakul ees %) XX cm
Keskel ees %) XX cm
Paremal ees 2 XX cm
Mitte-ringkiip id: kasuliku la pikkus ja laius elektrikii kiip i voi -ala kohta
Vasakul taga PxL XX/ XX cm
Keskel taga PxL XX XX cm
Paremal taga PxL XX XX cm
Vasakul keskel PxL XX/ XX cm
Keskel keskel PxL XX/ XX cm
Paremal keskel PxL XX/ XX cm
Vasakul ees PxL XX/ XX cm
Keskel ees PxL XXIXX cm
Paremal ees PxL XX XX cm
Energiatarbimine kiip i voi -ala kohta, ar kg kohta
Vasakul taga EC elektripliit XX Wh/Kg
Keskel taga EC elektripliit XX Wh/Kg
Paremal taga EC elektripliit XX Wh/Kg
Vasakul keskel EC elektripliit XX Wh/Kg
Keskel keskel EC elektripliit XX Wh/Kg
Paremal keskel EC elektripliit XX Wh/Kg
Vasakul ees EC elektripliit XX Wh/Kg
Keskel ees EC elektripliit XX Wh/Kg
Paremal ees EC elektripliit XX Wh/Kg
Energiatarbimine pliidi kohta, arvutatuna kg kohta EC elektripliidi plaat XX Wh/Kg
Gaasipdletite arv XX
Energiatohusus gaasipoleti kohta

Vasakul taga EE gaasipdleti XX
Keskel taga EE gaasipdleti XX
Paremal taga EE gaasipdleti XX
Vasakul keskel EE gaasipdleti XX
Keskel keskel EE gaasipdleti XX
Paremal keskel EE gaasipdleti XX
Vasakul ees EE gaasipdleti XX
Keskel ees EE gaasipdleti XX
Paremal ees EE gaasipdleti XX
Gaasipliidi energiatdhusus EE gaasipliit XX




PLACAS ELECTRICAS Y DE GAS:

Este aparato cumple con el proyecto ecocompatible del Reglamento (EU) No 65/2014 que integra la Directiva 2010/30/EU, con arreglo a las normas EN 60350-2,

EN 30-2-1y EN 50564

CONSEJOS PARA AHORRAR (ENERGY SAVING TIPS)

Para aprovechar el calor residual de la placa se recomienda apagarla 10 minutos antes de que termine el tiempo de coccién; en el caso de las placas de coccién

en ceramica, serd necesario apagarlas 5 minutos antes de que termine el tiempo de coccién.

La base de la olla tiene que cubrir el fuego correspondiente. Si el contorno de la olla es menor que el del fuego se produciré una pérdida de energia. Al alcanzar

el punto de ebullicién, se crearan incrustaciones en las ollas que seran muy dificiles de eliminar.

Cocinar los alimentos en ollas que dispongan de las tapas adecuadas y utilizar la menor cantidad de agua posible. Cuando se cocina sin tapas el consumo de

energia aumenta de forma considerable.

Utilizar ollas y sartenes planas. Para cocinar alimentos con un tiempo de coccién més largo del normal, se recomienda utilizar una olla a presion, es el doble de

rapida y permite ahorrar un tercio de energia.

e

Informaciones sobre el producto conformes a la disposicion de la comisién (UE), nUmero 66/2014

Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo X
Tipo de placa de coccion X
Numero de zonas de coccidn y/o areas X

T logia de cals (zonas de i6n de induccién y areas de ion, zonas de ion radi placa sélida)
Izquierdo posterior X
Centro posterior X
Derecho posterior X
Izquierdo central X
Central central X
Derecho central X
Izquierdo anterior X
Centro anterior X
Derecho anterior X
Para las zonas de coccion circulares: dia o del area de la superficie util para zonas de 6 I eléctrit
Izquierdo posterior [9) XX cm
Centro posterior %] XX cm
Derecho posterior %] XX cm
Izquierdo central %] XX cm
Central central %) XX cm
Derecho central %) XX cm
Izquierdo anterior %] XX cm
Centro anterior %) XX cm
Derecho anterior %) XX cm
Para las zonas o areas de que no son cir I d y anchura del area de superficie util para zonas o areas de coccién calentadas
eléctr
Izquierdo posterior Long. Anch. XX/ XX cm
Centro posterior Long. Anch. XX/ XX cm
Derecho posterior Long. Anch. XX XX cm
Izquierdo central Long. Anch. XX XX cm
Central central Long. Anch. XX XX cm
Derecho central Long. Anch. XX/ XX cm
Izquierdo anterior Long. Anch. XX/ XX cm
Centro anterior Long. Anch. XX/ XX cm
Derecho anterior Long. Anch. XX XX cm
C de energia para zona o area de i6 Iculado por Kg

Izquierdo posterior CE coccidn eléctrica XX Wh/Kg
Centro posterior CE coccion eléctrica XX Wh/Kg
Derecho posterior CE coccion eléctrica XX Wh/Kg
Izquierdo central CE coccion eléctrica XX Wh/Kg
Central central CE coccién eléctrica XX Wh/Kg
Derecho central CE coccién eléctrica XX Wh/Kg
Izquierdo anterior CE coccién eléctrica XX Wh/Kg
Centro anterior CE coccion eléctrica XX Wh/Kg
Derecho anterior CE coccion eléctrica XX Wh/Kg
Consumo de energia para placa de coccion calculado por Kg CE placa de coccion XX Wh/Kg

eléctrica
Numero de quemadores alimentados con gas XX

Eficiencia energética para dor de gas
Izquierdo posterior EE quemador de gas X.X
Centro posterior EE quemador de gas XX
Derecho posterior EE quemador de gas XX
Izquierdo central EE quemador de gas XX
Central central EE quemador de gas XX
Derecho central EE quemador de gas XX
Izquierdo anterior EE quemador de gas XX
Centro anterior EE quemador de gas XX
Derecho anterior EE quemador de gas XX
Eficiencia energética para la placa de coccion de gas EE placa de coccién XX
de gas




SAHKO- JA KAASUKEITTOTASO
ja EN 50564 mukaisesti.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Saat kaiken hyodyn irti séhkokeittolevyn jalkilammostéd kaantamalla levyt pois paaltd 10 minuuttia ennen keittoajan paattymisté ja lasikeraamiset levyt 5 minuuttia

ennen keittoajan paattymista.

Kattilan tai paistinpannun pohjan tulee peittdd keittolevy. Jos se on levya pienempi, energiaa kuluu turhaan ja ylivaluva ruoka voi jattaa levylle vaikeasti

puhdistettavia tahroja.

Valmista ruoka kannella suljetuissa kattiloissa tai pannuissa ja kdyta mahdollisimman vahan vettd. Ruoan valmistaminen ilman kantta lisd& energian kulutusta.

Kayta taysin tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

Jos ruoan valmistusaika on pitka, suositellaan kayttdmaan painekattilaa, jossa ruoka valmistuu puolta lyhyemmassa ajassa ja joka saastdd kolmanneksen

energiamaarasta.

O

Laite vastaa komission asetuksen (EU) N:o 66/2014 direktiivin 2010/30/EY taytantéonpanemisesta ekosuunnitteluvaatimuksia standardien EN 60350-2, EN 30-2-1

Tuotteen tiedot komission asetuksen (EU) n:o 66/2014 mukaan

Symboli Arvo Yksikkd
Mallitunniste X
Keittotason tyyppi X
Keittovydhykkeiden ja/tai -alueiden lukuméaara X
Lammi kniikka (induktiokeittovydhykkeet ja -keittoal sateilylampokeittovyohykkeet, keittolevyt)
Vasemmalla takana X
Keskella takana X
Oikealla takana X
Vasemmalla keskella X
Keskella keskella X
Oikealla keskella X
Vasemmalla edessé X
Keskelld edessa X
Oikealla edessa X
Pyoreat keittovyohykkeet tai -alueet: kunkin sahkolas keittovyohykk hyotypi lan hall
Vasemmalla takana [9) XX cm
Keskella takana %) XX cm
Oikealla takana %) XX cm
Vasemmalla keskella %) XX cm
Keskella keskella %) XX cm
Oikealla keskelld %) XX cm
Vasemmalla edessé %) XX cm
Keskelld edessa %) XX cm
Oikealla edessa %) XX cm
Muut kuin pyoreat keittovyohykkeet tai -alueet: kunkin sahkola keittovyohykk tai hyotypi lan pituus ja leveys
Vasemmalla takana LxW XX/ XX cm
Keskella takana LxW XX/ XX cm
Oikealla takana LxW XX/ XX cm
Vasemmalla keskella LxW XX/ XX cm
Keskella keskella LxW XX/ XX cm
Oikealla keskelld LxW XX/ XX cm
Vasemmalla edessa LxW XX/ XX cm
Keskelld edessa LxW XX/ XX cm
Oikealla edessa LxW XX/ XX cm
Kunkin keittovyohykk tai -alueen kilogrammaa kohti energi
Vasemmalla takana ECelectric cooking XX Wh/kg
Keskella takana ECelectric cooking XX Whlkg
Oikealla takana ECelectric cooking XX Whlkg
Vasemmalla keskella ECelectric cooking XX Whlkg
Keskella keskella ECelectric cooking XX Wh/kg
Oikealla keskella ECelectric cooking XX Wh/kg
Vasemmalla edessa ECelectric cooking XX Whlkg
Keskella edessa ECelectric cooking XX Whlkg
Oikealla edessa ECelectric cooking XX Whlkg
Keittotason kilogrammaa kohti laskettu energiankulutus ECelectric hob XX Wh/kg
Kaasupoltinten lukumaara XX
Kunkin polttimen energi
Vasemmalla takana EEgas burner XX
Keskella takana EEgas burner XX
Oikealla takana EEgas burner XX
Vasemmalla keskella EEgas burner XX
Keskella keskella EEgas burner XX
Oikealla keskella EEgas burner XX
Vasemmalla edessa EEgas burner XX
Keskella edessa EEgas burner XX
Oikealla edessa EEgas burner XX
Kaasukeittotason energiatehokkuus EEgas hob XX




TABLES ELECTRIQUES ET GAZ:

Cet appareil est conforme a la conception écocompatible du Réglement (EU) No 66/2014 qui integre la Directive 2010/30/EU en conformité avec les normes EN
60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSEILS POUR FAIRE DES ECONOMIES

Profitez au maximum de la chaleur résiduelle de votre plaque chauffante en éteignant les plaques en fonte et les plaques vitrocéramiques respectivement 10 et
5 minutes avant la fin du temps de cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle doit couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite, une quantité précieuse d'énergie sera perdue et les casseroles
qui débordent laisseront des résidus incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible. Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes

augmente considérablement la consommation d'énergie.
Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat.

Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est préférable d’utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et économise un tiers de

I'énergie.

Informations sur le produit conformes a la disposition de la Commission (UE) numéro 66/2014

Symbole Valeur Unité
Identification du modéle X
Type de table de cuisson X
Nombre de zones de cuisson et/ou de plaques X

Technologie de ré (zones de cui aind et plaq de zones de a radiant, plaque solide)
Arriére gauche X
Arriére centre X
Arriére droit X
Central gauche X
Central central X
Central droit X
Avant gauche X
Avant centre X
Avant droit X
Pour les zones de cuisson circulaires : di; de la surface utile pour zone de cui a réchauff: électrique
Arriére gauche %] XX cm
Arriere centre %) XX cm
Avrriere droit %) XX cm
Central gauche %] XX cm
Central central %) XX cm
Central droit %) XX cm
Avant gauche %] XX cm
Avant centre %) XX cm
Avant droit 2 XX cm
Pour les zones ou les pl de non circulaires : long et largeur de la surface utile pour zone de cui a réchauff; électrique
Arriére gauche L Larg. XX/ XX cm
Arriére centre L Larg. XX XX cm
Arriére droit L Larg. XX XX cm
Central gauche L Larg. XX XX cm
Central central L Larg. XX/ XX cm
Central droit L Larg. XX/ XX cm
Avant gauche L Larg. XX/ XX cm
Avant centre L Larg. XX XX cm
Avant droit L Larg. XX XX cm
C ion d'énergie par zone ou plaque de Iculée par kg

Arriére gauche EC cuisson électrique X.X Wh/Kg
Arriére centre EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Arriére droit EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Central gauche EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Central central EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Central droit EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Avant gauche EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Avant centre EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Avant droit EC cuisson électrique XX Wh/Kg
Consommation d'énergie par table de cuisson calculée par kg EC table de cuisson XX Whi/Kg

électrique
Nombre de brlleurs alimentés au gaz XX

Efficacité éner par brileur a gaz
Arriére gauche EE brileur a gaz XX
Arriére centre EE brileur a gaz XX
Arriére droit EE braleur a gaz XX
Central gauche EE braleur a gaz XX
Central central EE braleur a gaz XX
Central droit EE brileur a gaz XX
Avant gauche EE brileur a gaz XX
Avant centre EE brlleur a gaz XX
Avant droit EE braleur a gaz XX
Efficacité énergétique pour la table de cuisson a gaz EE table de cuisson XX
au gaz




HAEKTPIK'EZ EXTIEZ KAl EZTIEZ AEP10Y:

H ouokeur autr eival cupBath e TIG aTTAITAOEIG olkoAoyikoU oxediaouou Tou KavoviopoU (EU) Ap. 66/2014 o otoiog evowpatwvel Tnv Odnyia 2010/30/EE,
oUp@wva pe Ta TTpéTuTa EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

ZYMBOYAEZ I'lA THN EZEOIKONOMHZH ENEPFEIAZ (ENERGY SAVING TIPS)

EkpetalAeuteite TARpwG TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA TNG £0Tiag ORrVOVTAG TNV 10 AETITA TTPIV TO TEAOG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG KAl TIG UGAOKEPTMIKEG £0TIEG 5
AETITA TTPIV TO TEAOG TOU XPOVOU PAYEIPEHATOG.

H Bdaon Tou okevoug Ba TTPETTEN var KAAUTITEN TNV NAEKTPIKN €0Tia. Av gival pikpdTepn, 6a oTrataAnBei TTOAUTIUN evépyeia kal av XUuBei @aynTd Ba agrioel okAnpa
KaTGAOITTa TTOU €ival SUOKOAO va aTropakpuvBoUv.

MayeipeUeTe Ta aynTé 00g o€ KAEIOTA OKEUN PE KATIAKIO TTOU £XOUV KOAF) EQAPHOYH KAl XPNOIUOTIOIETE 600 TO duvardv o Aiyo vepd. To payeipeda Xwpig KaTraki

010 oKeUog Ba augroel TTOAU TNV KaTavaAwon eVEPYEING.
XPNOIUOTIOIEITE OKEUN UE aTTOAITWG ETTITIEDN Bdion.

Ma @ayntd Tou xpeiddovral TTOAAR wpa payeipepa, agigel va XpnoIoTToIEiTe XUTPa TaxUTNTAG, TIOU Hayelpedel OTO MIoO XPOVO Kal eEOIKOVOUET TO éva TPiTo TNG

£VEPYEING.

MAnpogopieg OXETIKA PE TO TTPOIGV cuppaTég pe Tn didragn Tng emtpotrig (EE), utr’ ap. 66/2014

>UpBoio Tiun Movdéda
Tautotroinon Tou povTéAou X
ToTmrog eoTiag X
MARB0G {wVwV Kai/f) TTEPIOXWY PAYEIPEUOTOS X

Texvoloyia BEppavaong (ETaywyikég JWVES Kal TTEPIOXES Hay G, JWVES PayEIPEPATOG SIa AKTIVOBOAIOG, CUMTIAYEIG TTAGKES HAYEIPEUATOG)
ApioTepd TTiow X
KevTpiko TTiow X
Aeg)16 Tiow X
ApIOTEPO KEVTPIKO X
KevTpIKG KEVTPIKO X
AggI6 KeVTPIKO X
ApIOTEPS UTTPOCTIVO X
KevTpiko PTrpooTivoe X
Aeg16 utrpooTivd X
MNa AIkég Jwveg payeIpép G: SIGUETPOG TNG WPEAIUNG ETTIQPAVEIAG ava NAEKTPIKG BEppaivopevn Jwvn PayeipépaTog
ApioTepd TTiow %) XX cm
Kevtpiko TTiow %) XX cm
Aegi6 Triow %) XX cm
ApIOTEPO KEVTPIKO %] XX cm
KevTpikO KeVTPIKO %] XX cm
Ag€I6 KeVTPIKO %) XX cm
ApIoTEPS PTTPOCTIVE %) XX cm
KevTpiko P1rpooTivoe %] XX cm
Aeg16 urpooTivd %] XX cm
o un KUKAIKEG JWVEG 1) TTEPIOXEG PAYEIPENATOG: MKOG KAl TTAATOG TNG WPEAIUNG ETTIPA ¢ ava NAEKTPIKA Beppaivopevn Jwvn i TTEPIOXN HAYEIPEPATOG
ApioTepo TTiow L MNAGT XX/ XX cm
KevTpiko TTiow L MNAGT XX/ XX cm
Aeg16 Triow L MAGT XX/ XX cm
ApIoTEPS KEVTPIKO L MAGT XX/ XX cm
KevTpIKG KEVTPIKO L MAGT XX/ XX cm
Aeg16 KevTpIKO L MAGT XX XX cm
ApIOTEPO UTTPOOTIVO L MNAGT XX/ XX cm
KevTpikG PTrpooTive L MNAGT XX/ XX cm
Aeg16 uTTpoCTIVO L MA&T XX/ XX cm
KaravdAwon evépyeiag avd Jwvn i Tepioxn payeipépatog uroloyiopévn ava Kg
ApioTepd TTiow EC payeipepa Ye NAEKTPIOPO XX Wh/Kg
KevTpiko TTiow EC payeipepa pe NAEKTPIOPO XX Wh/Kg
Aeg)16 Tiow EC payeipepa Pe NAEKTPIOPO XX Wh/Kg
ApIOTEPO KEVTPIKO EC payeipepa pe NAeKTPIOPO XX Wh/Kg
KevTpIKG KEVTPIKO EC payeipepa Ye NAEKTPIOHS XX Wh/Kg
AggI6 KeVTPIKO EC payeipepa Ye NAEKTPIOHS XX Wh/Kg
ApIOTEPO UTTPOCTIVO EC payeipepa Ye NAEKTPIOUO XX Wh/Kg
KevTpikG PTrpooTivoe EC payeipepa Pe NAEKTPIOPO XX Wh/Kg
Aeg16 utrpooTivd EC payeipepa Pe NAEKTPIOPO XX Wh/Kg
KaravéAwon evépyeiag até Tnv eoTia uttohoyiopévn avd Kg EC nAektpIkn €oTia XX Wh/Kg
MARBog KauoTRpwyY agpiou XX
Evepyeiakni amrédoon avd KauoTipa agpiou

ApioTepo TTiow EE kauoTiipa agpiou XX
KevTpiko TTiow EE kauoTiipa agpiou XX
Aegi6 Tiow EE kauoTrpa agpiou XX
ApIoTEPS KEVTPIKO EE kauoTrpa agpiou XX
KevTpIKG KEVTPIKO EE kauoTrpa agpiou XX
Aeg16 KevTpIKO EE kauoTiipa agpiou XX
MrrpoaoTivé apioTtepd EE kauoTiipa agpiou XX
M1rpooTivd KEVTPIKO EE kauoTiipa agpiou XX
MrrpooTivé de€io EE kauoTrpa agpiou XX
Evepyeiakr) amédoon avd eoTia agpiou EE eoTiag agpiou XX




ELEKTRICNE | PLINSKE PLOCE:

Ovaj uredaj u skladu je sa ekokompatibilnom izradom po osnovu Odredbe (EU) Br. 66/2014 koja uklju¢uje Direktivu 2010/30/EU u skladu sa normama EN 60350-2,
EN 30-2-1, EN 50564

SAVJETI KAKO USTEDJETI (ENERGY SAVING TIPS)

Iskoristite na najbolji mogu¢i nacin rezudualnu toplinu koju su proizvele plo¢e za kuhanje od lijevanog Zeljeza tako $to ¢ete iskljuciti ploce za kuhanje od lijevanog
Zeljeza 10 minuta prije kraja vremena kuhzanja, a staklokeramicke plo¢e za kuhanje 5 minuta prije zavrSetka vremena kuhanja.

Dno tave ili lonca treba prekriti plocu za kuhanje. Ako je manje od nje, vrijedna energija ¢e se potratiti, a na posudi u kojoj se kuha mogu se stvoriti naslage koje
se teSko uklanjaju.

Hranu kuhajte u dobro zatvoreni m loncima i tavama, s poklopcima koji dobro prijanjaju te prilikom kuhanja koristite $to je manje moguce vode. Kuhanje u loncima
bez poklopca znacajno povecava utro$ak energije.

Koristite potpuno ravne lonce i tave

Ako kuhate jela kojima treba viSe vremena, isplati se koristiti parni lonac koji je dvaput brzi od standardnog i smanjuje potro$ak energije za tre¢inu.

Informacije o proizvodu u skladu s naputcima komisije (EU), broj 66/2014

Simbol Vrijednost Jedinica
Prepoznavanje modela X
Vrsta ploce X
Broj plo¢a ili odjeljaka za kuhanje X
Tehnologija zagrijavanja (indukcijsk i za kuhanj Kl L i¢ne ploce, k Ine elektri¢ne ploce)

Straznja lijeva X
Straznja centralna X
Straznja desna X
Srednja lijeva X
Srednja centralna X
Srednja desna X
Prednja lijeva X
Prednja centralna X
Prednja desna X

Za kruzne ploce za zagrijavanje: promjer odjeljka korisne povrsine za elektri¢nu plocu
Straznja lijeva [9) XX cm
Straznja centralna [9) XX cm
Straznja desna %) XX cm
Srednja lijeva %] XX cm
Srednja centralna %) XX cm
Srednja desna %) XX cm
Prednja lijeva %) XX cm
Prednja centralna %] XX cm
Prednja desna %] XX cm

Za ne-kruzne odjeljke za kuhanje: duljina i Sirina odjeljka iskoristive povrsine po elektri¢noj ploci za
Straznja lijeva L Sirina XX/ XX cm
Straznja centralna L Sirina XX/ XX cm
Straznja desna L Sirina XX/ XX cm
Srednja lijeva L Sirina XX/ XX cm
Srednja centralna L Sirina XX/ XX cm
Srednja desna L Sirina XX/ XX cm
Prednja lijeva L Sirina XX/ XX cm
Prednja centralna L Sirina XX/ XX cm
Prednja desna L Sirina XX/ XX cm
Potros$nja energije po plog¢i, racuna se po Kg
Straznja lijeva EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Straznja centralna EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Straznja desna EC elektricno zagrijavanje XX Wh/Kg
Srednja lijeva EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Srednja centralna EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Srednja desna EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Prednja lijeva EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Prednja centralna EC elektri¢no zagrijavanje XX Wh/Kg
Prednja desna EC elektricno zagrijavanje XX Wh/Kg
Potro$nja energije po ploéi, raéuna se po Kg EC elektricna plo¢a XX Wh/Kg
Broj plinskih plamenika XX
Energ RETnRou o plinsk = T

Straznji lijevi EE plinski plamenik XX
Straznji centralni EE plinski plamenik XX
Straznji desni EE plinski plamenik XX
Sredniji lijevi EE plinski plamenik XX
Srednji centralni EE plinski plamenik XX
Srednji desni EE plinski plamenik XX
Predniji lijevi EE plinski plamenik XX
Prednji centralni EE plinski plamenik XX
Prednji desni EE plinski plamenik XX
Energetska ucinkovitost za plinski grijni prostor EE plinski grijni prostor XX




ELEKTROMOS ES GAZ F6ZOLAPOK

Ez a késziilék megfelel a 2010/30/EU iranyelvet kiegészité, a kérnyezetbarat tervezésre vonatkozé 65/2014 sz. (EU) szabalyzatnak, az EN 60350-2, EN 30-2-1,

EN 50564 szabvanyoknak megfelelen

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK (ENERGY SAVING TIPS)

Hasznalja ki a f6z6lap maradék héjét: ehhez az éntott vas fézélapot kapcsolja ki a stitési id6 vége elétt 10 perccel, mig az Uvegkeramia fé6z6lapot kapcsolja ki a

slitési id6 vége el6tt 5 perccel.

A fazéknak vagy serpenyének le kell fednie a fézélapot. Ha ez kisebb, akkor ez az értékes energia veszteségét okozza, és ha a forrasban |évé étel kicsordul,

nehezen eltavolithatd lerakodast képez.

Az ételt jol zarodo fedéllel letakart fazékban és serpenySben f6zze meg a lehetd legkevesebb viz haszndlataval. A fedél nélkiili f6zés jelentésen megnoveli az

energiafogyasztast.
Teljesen sima fazekakat és serpeny6ket hasznaljon.

<

Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell f6zni, akkor hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és megspoérolja vele az energia egyharmadat.

A termékre vonatkozé informaciok megfelelnek a 66/2014 sz. eurdpai bizottsagi rendeletének.

Szimbdlum Erték Mértékegység
A modell azonositéja
Féz6lap tipusa X
Foz6zonak/teriiletek szama X
Fiitési technoldgia (indukciés zénak és fézé6teriiletek, sugarzé fé6z6zéna, fézélap)

Bal hatulsé X
Kbzéps6 hatulsd X
Jobb hatulsé X
Bal k6zépsé X
Kozépsé kozépsd X
Jobb kdzépsé X
Bal eliilsé X
Kozépso ellilsé X
Jobb ellilsé X

A kor alaku f6z6zénaknal: az elektr fiitott f6z6z6na h felliletének atmérdje
Bal hatulsé a XX cm
Kozéps6 hatulso %] XX cm
Jobb hatulsé a XX cm
Bal kdzéps6 a XX cm
Kozépsé kozépsd (9] XX cm
Jobb k6zéps6 (9] XX cm
Bal eliils6 a XX cm
Kozépso ellilsé %] XX cm
Jobb ellilsé a XX cm

A nem kor alaku f6z6z6naknal vagy -teriil él az elektr flitott f6z6zona vagy -teriilet h feliiletének h és szélesség
Bal hatulsé L szél. XX/ XX cm
Kozépsé hatulsd L szél. XX/ XX cm
Jobb hatulsé L szél. XX XX cm
Bal k6zéps6 L szél. XX XX cm
Kozéps6 kozépst L szél. XX XX cm
Jobb k6zéps6 L szél. XX/ XX cm
Bal ellilsé L szél. XX/ XX cm
Kbzépso ellilsé L szél. XX/ XX cm
Jobb ellilsé L szél. XX/ XX cm
Energiafogyasztas 6, vagy —teriil ként, kg-ra szamol:
Bal hatulsé EC elektromos f6z6zéna XX Wh/Kg
Kbzépso6 hatulsé EC elektromos f6z6z6na XX Wh/Kg
Jobb hatulsé EC elektromos f6z6zéna XX Wh/Kg
Bal k6zépsé EC elektromos f6z6z6na XX Wh/Kg
Kozéps6 kozépsd EC elektromos f6z6z6na X.X Wh/Kg
Jobb kdzépsd EC elektromos f6z6zéna XX Wh/Kg
Bal ellilsé EC elektromos f6z6z6na XX Wh/Kg
Kozépsé eliilsé EC elektromos f6z6z6na XX Wh/Kg
Jobb eliilsé EC elektromos f6z6z6na XX Wh/Kg
Energiafogyasztas féz6lapnal, kg-ra szdmolva EC elektromos fézélap XX Wh/Kg
Gazégok szama XX
E Ekonysag gazégdnke

Bal hatulso EE gazégb XX
Ko6zépsé hatulsd EE gazégé XX
Jobb hatulsd EE gazégb XX
Bal kdzépsé EE gazégé XX
Kozépsé kdzépsd EE gazégé XX
Jobb kdzépsd EE gazégé XX
Bal ellilsé EE gazégé XX
Kozépso eliilsé EE gazégé XX
Jobb ellilsé EE gazégé XX
Energiahatékonysag gaz f6zélapnal EE gaz f6z6lap XX




PIANI ELETTRICI E GAS:

Questo apparecchio € conforme alla progettazione ecocompatibile del Regolamento (EU) No 66/2014 che integra la Direttiva 2010/30/EU, in conformita alle norme
EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSIGLI PER RISPARMIARE (ENERGY SAVING TIPS)

Ottimizzare il calore residuo del piastra spegnendola 10 minuti prima della fine del tempo di cottura; spegnere invece i piani cottura in ceramica 5 minuti prima
della fine del tempo di cottura.

Labase della pentola dovrebbe coprire la piastra. Qualora sia piccola, dell’energia preziosa andra persa,e le pentole in ebollizione presenteranno delle incrostazioni
difficili da rimuovere.

Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumentera notevolmente il consumo in
termini di energia.

Usare pentole e padelle piatte

Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura pit lungo, consigliamo di usare una pentola a pressione, che & due volte piti rapida e consente di salvare
un terzo di energia.

Informazioni sul prodotto conformi alla dispositiva della commissione (UE), numero 66/2014

Simbolo Valore Unita
Identificazione del modello X
Tipo di piano cottura X
Numero di zone cottura e/o aree X

Te logia di riscald (zone di cottura a indi e aree di cottura, zone di cottura a radi: piastra solida)
Sinistro posteriore X
Centro posteriore X
Destro posteriore X
Sinistro centrale X
Centrale centrale X
Destro centrale X
Sinistro anteriore X
Centro anteriore X
Destro anteriore X
Per le zone di cottura circolari: di o dell’area della superficie utile per zona di coura riscaldata eleri
Sinistro posteriore %] XX cm
Centro posteriore %] XX cm
Destro posteriore %] XX cm
Sinistro centrale %) XX cm
Centrale centrale %) XX cm
Destro centrale %) XX cm
Sinistro anteriore 2 XX cm
Centro anteriore %) XX cm
Destro anteriore %) XX cm
Per le zone o aree di cottura non-circolari: lungh e largh dell’area superficie utile per zona o area di cottura riscaldata eleri
Sinistro posteriore L Larg XX XX cm
Centro posteriore L Larg XX XX cm
Destro posteriore L Larg XX/ XX cm
Sinistro centrale L Larg XX/ XX cm
Centrale centrale L Larg XX/ XX cm
Destro centrale L Larg XX XX cm
Sinistro anteriore L Larg XX XX cm
Centro anteriore L Larg XX XX cm
Destro anteriore L Larg XX/ XX cm
Consumo di energia per zona o area di cottura calcolato per Kg

Sinistro posteriore EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Centro posteriore EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Destro posteriore EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Sinistro centrale EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Centrale centrale EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Destro centrale EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Sinistro anteriore EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Centro anteriore EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Destro anteriore EC cottura elettrica XX Wh/Kg
Consumo di energia per piano cottura calcolato per Kg EC piano di cottura XX Wh/Kg

elettrico
Numero di bruciatori alimentati a gas X.X

Efficacia energeca per bruciatore a gas
Sinistro posteriore EE bruciatore a gas XX
Centro posteriore EE bruciatore a gas XX
Destro posteriore EE bruciatore a gas XX
Sinistro centrale EE bruciatore a gas XX
Centrale centrale EE bruciatore a gas XX
Destro centrale EE bruciatore a gas XX
Sinistro anteriore EE bruciatore a gas XX
Centro anteriore EE bruciatore a gas XX
Destro anteriore EE bruciatore a gas XX
Efficacia energetica per il piano cottura a gas EE piano di cottura XX
agas




OMNEKTP XXOHE FA3 KOH®OPKATbI MAUTA

Byn kypbinfel EN 60350-2, EN 30-2-1 xoHe EN 50564 ctanpapTTapbiHa caiikec, 2010/30/EU ampekTuBacbiHa KocbiMia Gonbin TabbinatsiH Ne 66/2014 (EO)
EepeXeciHiH 9Ko-Au3aliH TananTapbiHa Cavikec Kenepi

KYATTbI YHEMAEY BOMbIHLLIA KEHECTEP

- WoiiblH nicipy 6eTTepai ac AanbiHAay Ypaici askranfaHFa AeriH 10 MUHYT BypbiH, an aiiHek nicipy 6eTTepiH AaiibiHaay YpAici askTanfaHFa AeriH 5 MUHYT GypbiH
oLipy apKblnbl bICTbIK MAUTaHbIH KarfaH XblnyblHblH Makcumanabl TMIMAINIfiH KaMTamachI3.

- KyMmblpaHblH HeMece kacTpeniH Herisi micipy GeTiH xaybin Typybl THic. Erep on kilkeHTait Gonca, aHeprusi kyaTbl ken xymcanatblH 6onagbl, HaTWKeCHAe
bIALICTaFbl CYMbIKTLIK kaiiHan KeTyi cangapbiHaH nicipy 6eTiHae KeTipyre KubIH kanablkTap naiaa Gonagp.

- A3bIK-TYniKTI abblK KyMblpanapibl HeMece kaknafbl Thifbl3 XabblnaTblH KacTpengepae CakTaHbl3 KeHe Cydbl a3 KonaaHblHbI3. Kaknakcbls gaiibiHaaraH
Xafaanaa, SHeprvs ken xymcanatelH 6onagebl.

- Ty6i Teric kymMblpanap MeH kacTpenaepai nanganaHbiHbI3.

- AcTbl y3aK yakblT Goibl JaibiHAaraH xafgaiiaa, exi ece xbingam AaibHAAWTbIH XoHe yWTeH 6ip aHeprvsi kyaTblH YHEMAEWUTIH Xbingam KanHaTKbILWThI
KOMAaHbIHBI3.

©HimHiH Ne 66/2014 (EO) KeHec kaynbicbiHa COMKECTIiri Typanbl aknapartbl
Benri MaHi Bipnik

Caypa 6Genrici X

Ynri ugeHtudukaTopbl X

Koxdbopka Typi X

[aiblHaay aiimakTapbiHblH XoHe/Hemece GenimaepiHiH caHbl X

Kbi3abipy UACHI (MHAY an ay aiMakTapbl MeH i b 3bIn fan ay aiMakTaphbl, TyTac nnura)

Corn xak apTKbl X

OpTanbik apTkpl X

OH XaK apTkbl X

Con xak opTaHfbl X

OpTanblk opTaHFbl X

OH aK opTaHfbl X

Con xak angblHfbl X

OpTanblk angbiHeb! X

OH xaK anablHfbl X

[eHrenek AaibiHAay aiMaKTapbl YLLiH: 3NeKTprik ITbIH Aan 7 Gon " Get ay A pi
Corn xak apTKbl %] XX cm
OpTanblk apTkbl %] XX cm
OH ak apTKbl %) XX Y}
Con ak opTaHfbl %] XX My
OpTanblk OpTaHfbl %] XX [
OH aK opTaHfbl %] XX My
Con xak angblHFbl %] XX cm
OpTanbik angblHFbl %] XX cm
OH XaK angblHfbl %] X.X [
MeHrenek emec AanbiHAAy aiMakTapbl Hemece Genimaepi yLWiH: aneKkTpnik ThIH gan y an Genimi 6on 7]
6eT ayMarbIHbIH Y3bIHALIFbLI MEH eHi
Con xak apTkbl ¥xE XX/ XX cm
OpTanblk apTkbl ¥xE XX/ XX cm
OH aK apTKbl ¥xE XX/ XX cm
Con »ak opTaHFbl ¥xE XX/ XX cm
OpTariblk OpTaHfbl ¥xE XX/ XX cm
OH KaK opTaHfbl ¥xE XX/ XX cm
Corn »ak anablHfbl ¥xE XX/ XX cm
OpTanbik angbiHFbl ¥xE XX/ XX cm
OH xaK angblHfbl ¥xE XX/ XX cm
9p Kr GoVibIHIWA ecenTenreH aan ay aiima iMiHiH KyaT TYTbIHYbI
Con xak apTkl OnekTpnik AanblHAAy, KyaT TYTbIHbINYb! XX Br-caf/kr
OpTanblk apTkbl OnekTpnik AanblHAay, KyaT TyTbIHbINYb! XX Br-caf/kr
OH xaK apTkbl OnekTpnik AanblHAay, KyaT TyTbIHbINYb! XX Br-caf/kr
Con »ak opTaHFbl OnekTpnik AanbiHAay, KyaT TYTbIHbITYbI XX Br-caf/kr
OpTanbik opTaHfbl OnekTpnik AanbiHAay, KyaT TYTbIHbITYbI XX Br-caf/kr
OH aK opTaHfbl OnekTpnik AanbiHAay, KyaT TYTbIHbITYbI XX Br-caf/kr
Con xak anablHFbl OnekTpnik AablHAay, KyaT TYTblHbINYb! XX Br-caf/kr
OpTanblk anblHfbl OnekTpnik AanblHAAy, KyaT TyTblHbINYb! XX Br-caf/kr
OH xaK angblHfbl OnekTpnik AanblHAay, KyaT TYTbIHbITYbI XX Br-caf/kr
©Op Kr 6oMbIHLIA ecenTenreH KOH(OPKaHbIH KyaT TYTbIHybI OnekTp KOHOPKAChI, KyaT TYTbIHbINYbI XX Br-car/kr
a3 MoiibiHAAPbIHbIH, CaHbl XX
Op ras MoiHbI 6o Kyary

Con xak apTkbl a3 MoiiHbl, KyaT yHemaey XX
OpTanblk apTkbl a3 MoifiHbl, KyaT yHemaey XX
OH aK apTKbl a3 MoiiHbl, KyaT yHemaey XX
Corn »ak opTaHFbl a3 MoiiHbI, KyaT yHemaey XX
OpTanbik opTaHfbl a3 MoiiHbI, KyaT yHemaey XX
OH KaK opTaHfbl a3 MoiiHbI, kyaT yHemaey X.X
Corn »ak anablHfbl a3 MoiiHbI, kyaT yHemaey XX
OpTasblk angblHfbl a3 MoiiHbI, kyaT yHemaey XX
OH xaK angblHfbl a3 MoiiHbI, KyaT yHemaey XX

a3 KOHOPKAChIHbIH KyaT YHemaeyi a3 koHhopkachl, KyaT yHemaey XX




ELEKTRINE IR DUJINE KAITLENTE

Sis prietaisas atitinka Reglamento (ES) Nr. 66/2014, papildanéio Direktyva 2010/30/ES eko-dizaino reikalavimus pagal EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564.

PATARIMAI, KAIP TAUPYTI ENERGIJA (ENERGY SAVING TIPS)

I8naudokite jSilusios viryklés likuting Siluma, ketaus kaitvietes iSjungdami likus 10 minuéiy iki numatyto gaminimo laiko, o stiklo keramikos kaitvietes igjungdami
likus 5 minutéms iki numatyto gaminimo laiko pabaigos.

Puodo ar keptuvés apacia turi uzdengti kaitviete. Jei apacia mazesné, bus Svaistoma brangi energija, ir prie puody krasty prisvils maisto likuciy, kuriuos bus sunku
nuvalyti.

Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése su gerai uzdengtais danggciais, naudodami kuo maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

Naudokite puodus ir keptuves plokscia apacia.

Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai daug laiko, verta jsigyti garpuodj, jame maistas i§virs dvigubai grei¢iau ir sutaupys tre¢dalj energijos.

Gaminio informacija pagal Komisijos reglamentg (ES) Nr. 66/2014
Simbolis Reiksmé Vienetas

Gamintojas X

Modelio identifikacija X

Kaitlentés tipas X

Kaitvieciy skaicius X

Sildymo technologija (indukcinés Kaitvietés, il pinduliavi itvietés, kaitinimo )

Gale kairéje X

Gale centre X

Gale desinéje X

Centre kairéje X

Centre viduryje X

Centre deSinéje X

Priekyje kairéje X

Priekyje centre X

Priekyje desingje X

Apvalioms kaitvietéms: elektrinés dii pavirSiaus ploto skersmuo
Gale kairéje %] XX cm
Gale centre %) XX cm
Gale desinéje %] XX cm
Centre kairéje %] XX cm
Centre viduryje %] XX cm
Centre deSinéje %] XX cm
Priekyje kairéje %] XX cm
Priekyje centre %) XX cm
Priekyje deSingje %) XX cm
Neapvali kaitvi : kaitvietés di pavirsiaus ploto ilgis ir plotis
Gale kairéje I x P XX/ XX cm
Gale centre IxP XX/ XX cm
Gale deSinéje I xP XX XX cm
Centre kairéje IxP XX/ XX cm
Centre viduryje I x P XX/ XX cm
Centre desinéje IxP XX/ XX cm
Priekyje kairéje I xP XX XX cm
Priekyje centre I xP XX XX cm
Priekyje deSingje I x P XX XX cm
Kaitvietés energijos sa | i Kg
Gale kairéje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Gale centre EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Gale desinéje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Centre kairéje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Centre viduryje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Centre deSinéje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Priekyje kairéje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Priekyje centre EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Priekyje deSingje EC elektrinis kaitini XX Wh/Kg
Kaitlentés energijos sgnaudos, paskaitiuotos Kg EC elektriné kaitlenté XX Wh/Kg
Dujiniy kaitvieciy skaicius XX
Dujinés k energijos efekty

Gale kairéje EE dujiné kaitvieté XX

Gale centre EE dujiné kaitvieté XX

Gale desinéje EE dujiné kaitvieté XX

Centre kairéje EE dujiné kaitvieté XX

Centre viduryje EE dujiné kaitvieté XX

Centre deSinéje EE dujiné kaitvieté XX

Priekyje kairéje EE dujiné kaitvieté XX

Priekyje centre EE dujiné kaitvieté XX

Priekyje deSingje EE dujiné kaitvieté XX

Dujinés kaitlentés energijos efektyvumas EE dujiné kaitlenté XX




ELEKTRISKA UN GAZES SILDVIRSMA

ST iekarta atbilst ekodizaina prasibam, kas definétas regula (ES) Nr. 66/2014, kura papildina Direktivu 2010/30/ES, saskana ar EN 60350-2, EN 30-2-1 un EN

50564 standartiem.

PADOMI ENERGIJAS TAUPISANAI (ENERGY SAVING TIPS)

Pilniba izmantojiet savu sildrinku atlikuso siltumu, izslédzot cuguna sildrinkus 10 mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam un stikla keramikas sildrinkus

5 mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz sildrinkis. Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi iztéréta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu

kartu, ko ir grati notirit.

<>

Gatavojiet savu édienu pannas vai katlos ar vakiem un izmantojiet péc iespéjas mazak tdens. Gatavo$ana bez vaka ievérojami palielinas energijas patérinu.

Izmantojiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.

Ja gatavojat édienu, kura pagatavosanai nepiecieSams ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura &diens sagatavojas divreiz atrak, ietaupot tre$dalu energijas.

Produkta informacija atbilst Komisijas regulai (ES) Nr. 66/2014

Apziméjums Veértiba Meérvieniba
Zimols X
Modela identifikators X
Plitsvirsmas tips X
Elektrisko sildrinku un/vai sildzonu skaits X
Sildisanas tehnologija (indukcijas tipa sildrinki un sild. stikla-keramikas sildrinki, metala sildrinki)

Apak$pusé pa kreisi X
Apakspusé pa vidu X
Apakspusé pa labi X
Centra pa kreisi X
Centra pa vidu X
Centra pa labi X
PriekSpusé pa kreisi X
Priek$pusé pa vidu X
Priek$pusé pa labi X

Ar elektri sildri : katra elektriska sildrinka lietderigas virsmas di S
Apak$pusé pa kreisi %) XX cm
Apak$pusé pa vidu %) XX cm
Apak$pusé pa labi %) XX cm
Centra pa kreisi %] X.X cm
Centra pa vidu %] X.X cm
Centra pa labi %] XX cm
PriekSpusé pa kreisi %) XX cm
Priek$pusé pa vidu %) XX cm
Priek$pusé pa labi %] X.X cm

Elektriskiem sildrinkiem vai sild. kas nav apalas: katra elektriska sildrinka vai si lietderigas virsmas garums un
Apaks$pusé pa kreisi GXP XX/ XX cm
Apak$pusé pa vidu GXP XX/ XX cm
Apak$pusé pa labi GXP XX/ XX cm
Centra pa kreisi GXP XX/ XX cm
Centra pa vidu GXP XX/ XX cm
Centra pa labi GXP XX/ XX cm
Priek3Spusé pa kreisi GXP XX/ XX cm
Priek$pusé pa vidu GXP XX/ XX cm
PriekSpusé pa labi GXP XX/ XX cm
Katra elektriska sildrinka vai sild: energopatérins, aprékinats uz kg
Apaks$pusé pa kreisi Elektriskas &diena gatavoSanas virsmas EC XX Wh/Kg
Apaks$pusé pa vidu Elektriskas &diena gatavoSanas virsmas EC XX Wh/Kg
Apak3$pusé pa labi Elektriskas &diena gatavoSanas virsmas EC XX Wh/Kg
Centra pa kreisi Elektriskas édiena gatavo$anas virsmas EC XX Wh/Kg
Centra pa vidu Elektriskas édiena gatavo$anas virsmas EC XX Wh/Kg
Centra pa labi Elektriskas &diena gatavoSanas virsmas EC XX Wh/Kg
Priek$pusé pa kreisi Elektriskas &diena gatavoSanas virsmas EC XX Wh/Kg
Priek$pusé pa vidu Elektriskas &diena gatavoSanas virsmas EC XX Wh/Kg
PriekSpusé pa labi Elektriskas édiena gatavo$anas virsmas EC XX Wh/Kg
Katras plitsvirsmas energopatérin$, aprékinats uz kg Elektriskas plitsvirsmas EC XX Wh/Kg
Gazes deglu skaits X.X
Katra gazes degla energoefektivitate

Apakspusé pa kreisi Gazes degla EE XX
Apaks$pusé pa vidu Gazes degla EE XX
Apaks$puseé pa labi Gazes degla EE X.X
Centra pa kreisi Gazes degla EE XX
Centra pa vidu Gazes degla EE XX
Centra pa labi Gazes degla EE XX
PriekSpusé pa kreisi Gazes degla EE XX
Priek3$pusé pa vidu Gazes degla EE XX
PriekSpusé pa labi Gazes degla EE X.X
Gazes plitsvirsmas energoefektivitate Gazes plitsvirsmas EE XX




ELEKTRISCHE EN GASKOOKPLAAT:

Dit apparaat voldoet aan de eisen inzake ecologisch ontwerp van de Verordening (EU) nr 66/2014 dat de Richtlijn 2010/30 / EU integreert, conform met de normen
EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564.

TIPS OM TE BESPAREN (ENERGIEBESPARING TIPS)

Gebruik de residuele warmte van uw ovenplaat optimaal door de gietijzeren platen 10 minuten en keramiek ovenplaten 5 minuten voor het einde van uw
bereidingstijd uit te schakelen.

De basis van uw pot of pan moet de ovenplaat afdekken. Als ze kleiner is, gaat kostbare energie verloren en potten die overkoken laten ingebakken restjes achter
die soms moeilijk te verwijderen zijn.

Bereid uw etenswaren in afgesloten potten of pannen met goed passende deksels en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel zal het energieverbruik

enorm verhogen
Gebruik enkel vlakke potten en pannen

Als u iets bereidt dat lang duurt, kunt u eventueel een snelkookpan gebruiken die twee maal sneller werkt en een derde van de energie bespaart.

Productinformatie overeenkomstig het dispositief van het comité (EU), nummer 66/2014
Symbool Waarde Eenheid
Identificatie van het model X
Soort kookplaat X
Aantal kookzones en / of -gebieden X
Verwar [*] hniek (kook met ind en kookgek kool met straling, stevige plaat)
Links achteraan X
Midden achteraan X
Rechts achteraan X
Links midden X
Midden midden X
Rechts midden X
Links vooraan X
Midden vooraan X
Rechts vooraan X
Voor de ronde kook van de zone van de nuttige oppervlakte voor elektrisch verwarmde kookzone

Links achteraan %) XX cm
Midden achteraan %) XX cm
Rechts achteraan %) XX cm
Links midden [9) XX cm
Midden midden %) XX cm
Rechts midden %) XX cm
Links vooraan 2 XX cm
Midden vooraan %) XX cm
Rechts vooraan %) XX cm

Voor niet ronde kook of -gebieden: lengte en breedte van de bruikbare oppervlakte per elektrisch verwarmde kook of -gebied
Links achteraan L Breedte XX/ XX cm
Midden achteraan L Breedte XX/ XX cm
Rechts achteraan L Breedte XX/ XX cm
Links midden L Breedte XX/ XX cm
Midden midden L Breedte XX/ XX cm
Rechts midden L Breedte XX/ XX cm
Links vooraan L Breedte XX/ XX cm
Midden vooraan L Breedte XX/ XX cm
Rechts vooraan L Breedte XX/ XX cm

Energieverbruik per kookzone of het gebied, berekend per kg
Links achteraan EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Midden achteraan EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Rechts achteraan EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Links midden EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Midden midden EC elektrisch koken X.X Wh/Kg
Rechts midden EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Links vooraan EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Midden vooraan EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Rechts vooraan EC elektrisch koken XX Wh/Kg
Energieverbruik per kookplaat berekend per Kg CE elektrische XX Wh/Kg
kookplaat
Aantal gas aangedreven branders X.X
Energie-efficiéntie per gasbrander
Links achteraan EE gasbrander XX
Midden achteraan EE gasbrander XX
Rechts achteraan EE gasbrander XX
Links midden EE gasbrander XX
Midden midden EE gasbrander XX
Rechts midden EE gasbrander XX
Links vooraan EE gasbrander XX
Midden vooraan EE gasbrander XX
Rechts vooraan EE gasbrander XX
Energie-efficiéntie voor de kookplaat met gas EE kookplaat met XX
gas




ELEKTRISK KOKEPLATE OG GASSBLUSS

Dette apparatet er i overensstemmelse med kravene til miljgmessig utforming i EU-reguleringen nr. 66/2014, som supplementerer direktivet 2010/30/EU, i
overensstemmelse med EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

ENERGISPARINGSTIPS

Fa mest mulig utav varmeplatens restvarme ved a sla av varmeplatene av stepejern 10 minutter fer slutten av tilberedningstiden og varmeplatene av glasskeramikk
5 minutter for slutten av tilberedningstiden.

Bunnen av kjelen eller kasserollen ma dekke varmeplaten. Hvis den er for liten, vil dyrebar energi ga tapt og kjeler som koker over vil etterlate seg svidde rester
som kan vaere vanskelige a fierne.

Tilbered maten i lukkete potter eller kasseroller med lokk som passer godt og bruk sa lite vann som mulig.

Tilberedning med lokket av vil forarsake betydelig energitap

Bruk helt flate kjeler og kasseroller

Hvis du tilbereder mat som krever en del tid, er det verdt & bruke en trykkoker, som er dobbelt sa rask og sparer en tredjedel av energien.

Produktinformasjon i overensstemmelse med EU-regulering nr. 66/2014
Symbol verdi Enhet
Merke X
Modellidentifikasjon X
Type kokeplate X
Antall kokesoner og/eller -omrader X
Oppvarmingsteknologi (induksjonskok og -omrader, stralek solid plate)
Venstre bak X
| midten bak X
Hoyre bak X
Venstre i midten X
| midten i midten X
Hgyre i midten X
Venstre foran X
| midten foran X
Hgyre foran X
For runde kok for nyttig overflateomrade per elektrisk varmet kok
Venstre bak %) XX cm
| midten bak %) XX cm
Hgyre bak [9) XX cm
Venstre i midten %) XX cm
| midten i midten %) XX cm
Hgyre i midten %) XX cm
Venstre foran %) XX cm
| midten foran %) XX cm
Hgyre foran %] XX cm
For ikke-runde kok eller ader: lengde og bredde av nyttig overflateomrade for elektrisk oppvarmet kok eller -omrade
Venstre bak LxB XX/ XX cm
| midten bak LxB XX/ XX cm
Hoyre bak LxB XX/ XX cm
Venstre i midten LxB XX/ XX cm
| midten i midten LxB XX/ XX cm
Hgyre i midten LxB XX XX cm
Venstre foran LxB XX/ XX cm
| midten foran LxB XX/ XX cm
Hoyre foran LxB XX/ XX cm
Energiforbruk per kok eller omrade beregnet per kg
Venstre bak EC elektrisk plate XX Wh/Kg
| midten bak EC elektrisk plate XX Wh/Kg
Hoyre bak EC elektrisk plate XX Wh/Kg
Venstre i midten EC elektrisk plate XX Wh/Kg
| midten i midten EC elektrisk plate XX Wh/Kg
Hgyre i midten EC elektrisk plate XX Wh/Kg
Venstre foran EC elektrisk plate XX Wh/Kg
| midten foran EC elektrisk plate XX Wh/Kg
Hoyre foran EC elektrisk plate XX Wh/Kg
Energiforbruk for koketoppen beregnet per kg EC elektrisk koketopp XX Wh/Kg
Antall gassbluss XX
Energieefektivitet for g
Venstre bak EE gassbrenner XX
| midten bak EE gassbrenner XX
Hgyre bak EE gassbrenner XX
Venstre i midten EE gassbrenner XX
| midten i midten EE gassbrenner XX
Hgyre i midten EE gassbrenner XX
Venstre foran EE gassbrenner XX
| midten foran EE gassbrenner XX
Hoyre foran EE gassbrenner XX
Energieffektivitet for gass koketopp EE gass koketopp XX




ELEKTRYCZNO-GAZOWA PLYTA GRZEJNA

To urzgdzenie spetnia wymogi dotyczace ekoprojektu zawarte w rozporzadzeniu (UE) nr 66/2014, ktore uzupetnia dyrektywe 2010/30/UE, zgodnie z normami
PN-EN 60350-2, PN-EN 30-2-1, PN-EN 50564

JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE — PORADY (ENERGY SAVING TIPS)

Wykorzystaj do maksimum pozostate ciepto piyty, wytgczajgc zeliwne piyty grzejne 10 minut przed uptynieciem zaplanowanego czasu gotowania, a szklane
ceramiczne plyty grzejne 5 minut przed uptynigciem zaplanowanego czasu gotowania.

Dno garnka lub rondla powinno zakrywac¢ plyte grzejng. Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie si¢ marnowac i jesli zawartos¢ garnka wykipi, pozostawi ona
trudng do usunigcia skorupe.

Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo
zwigkszy zuzycie energii.

Uzywaj catkowicie ptaskich garnkéw i rondli.

Jesli gotujesz cos, co zabierze bardzo duzo czasu, warto uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy i o jedng trzecig oszczedniejszy.

Inf ja o produkcie zgodna z rozy komisji (UE) nr 66/2014
Oznaczenie Warto$¢ Jednostka

Marka X
Identyfikator modelu X
Typ piyty grzejnej X
Liczba pol lub obszaréw grzejnych X

Technologia grzejna (indukcyjne pola lub obszary grzejne, promiennil pola grzejne, plyty lite)
Lewy tyt
Srodkowy tyt
Prawy tyt
Lewy $rodek X
Srodkowy $rodek X
Prawy $rodek X
Lewy przéd X
Srodkowy przéd X
Prawy przéd X

W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzejnych: srednica powierzchni uzyt j dla kazd pola grzej elektrycznego
Lewy tyt %] XX cm
Srodkowy tyt [7] X.X cm
Prawy tyt %) XX cm
Lewy $rodek %) XX mc
Srodkowy $rodek [] XX cm
Prawy srodek %) XX mc
Lewy przéd %] XX cm
Srodkowy przéd [7] X.X cm
Prawy przéd %] XX cm
W przypadku ni ych pél lub obszaréw grzejnych: diugos¢ i kos$¢ powil i uzy j dla kazdego pola lub kazd b j
Lewy tyt Dt. x szer. XX/ XX cm
Srodkowy tyt Dt. x szer. XX/ XX cm
Prawy tyt Dt. x szer. XX/ XX cm
Lewy $rodek Di. x szer. XX XX cm
Srodkowy $rodek Dt. x szer. XX/ XX cm
Prawy $rodek Dt. x szer. XX/ XX cm
Lewy przéd Dt. x szer. XX/ XX cm
Srodkowy przéd Dt. x szer. XX/ XX cm
Prawy przéd Di. x szer. XX/ XX cm
Zuzycie energii dla kazd pola lub obszaru grzej w przeli iu na kg
Lewy tyt EC pole grzejne elektryczne XX Wh/Kg
Srodkowy tyt EC pole grzejne elekiryczne XX Wh/Kg
Prawy tyt EC pole grzejne elekiryczne XX Wh/Kg
Lewy $rodek EC pole grzejne elekiryczne XX Wh/Kg
Srodkowy $rodek EC pole grzejne elektryczne XX Wh/Kg
Prawy $rodek EC pole grzejne elektryczne XX Wh/Kg
Lewy przéd EC pole grzejne elektryczne XX Wh/Kg
Srodkowy przéd EC pole grzejne elekiryczne XX Wh/Kg
Prawy przéd EC pole grzejne elekiryczne XX Wh/Kg
Zuzycie energii przez plyte grzejng w przeliczeniu na kg EC plyta grzejna elektryczna XX Wh/Kg
Liczba palnikéw gazowych XX
Efektywnos¢ energety dla kazdego palnika g ]

Lewy tyt EE palnik gazowy XX
Srodkowy tyt EE palnik gazowy XX
Prawy tyt EE palnik gazowy XX
Lewy $rodek EE palnik gazowy XX
Srodkowy $rodek EE palnik gazowy X.X
Prawy $rodek EE palnik gazowy XX
Lewy przéd EE palnik gazowy XX
Srodkowy przéd EE palnik gazowy X.X
Prawy przéd EE palnik gazowy XX
Efektywnos$¢ energetyczna plyty grzejnej gazowej EE plyta grzejna gazowa XX




PLACAS ELETRICAS E A GAS:

Este aparelho respeita as diretrizes de projeto eco-compativel do Regulamento (EU) No 66/2014 que integra a Diretiva 2010/30/EU, de acordo com as normas

EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSELHOS PARA POUPAR (ENERGY SAVING TIPS)

Aproveite ao maximo o calor residual da sua placa quente desligando as placas quentes de ferro fundido 10 minutos antes do fim do seu tempo de cozedura e as

placas vitroceramicas quentes 5 minutos antes do fim do tempo de cozedura.

A base da sua panela ou cagarola deve cobrir a placa de aquecimento. Se é mais pequena, desperdicara energia preciosa e as panelas podem transbordar e

deixar restos incrustados que podem ser dificeis de remover.

Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas fechadas com tampas bem ajustadas e usar o minimo de agua possivel. Cozinhar com a tampa aberta

aumentara fortemente o consumo de energia.
Usar exclusivamente panelas e cagarolas planas.

Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, € melhor usar uma panela de presséo, que € duas vezes mais rapida e poupa um tergo da energia.

Informagdes sobre o produto de acordo com a disposigdo da comissdo (UE) nimero 66/2014

Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo X
Tipo de placa de cozedura X
Numero de zonas de cozedura e/ou areas X
Te I de aq (zonas de jura a ind e areas de a, zonas de dura a radiante, placa sélida)
Esquerda traseira X
Central traseira X
Direita traseira X
Esquerda central X
Central central X
Direita central X
Esquerda dianteira X
Central dianteira X
Direita dianteira X
Para as zonas de dura circulares: didmetro da area da superficie util por zona de dura aquecida eletri
Esquerda traseira [%] XX cm
Central traseira a XX cm
Direita traseira a XX cm
Esquerda central (9] XX cm
Central central a XX cm
Direita central a XX cm
Esquerda dianteira (9] XX cm
Central dianteira a XX cm
Direita dianteira a XX cm

Para as zonas ou areas de cozedura néo circulares: comprimento e largura da area de superficie util

eletri

por zona ou area de ¢

ozedura aquecida

Esquerda traseira L Larg XX XX cm
Central traseira L Larg XX XX cm
Direita traseira L Larg XX/ XX cm
Esquerda central L Larg XX/ XX cm
Central central L Larg XX/ XX cm
Direita central L Larg XX/ XX cm
Esquerda dianteira L Larg XX/ XX cm
Central dianteira L Larg XX/ XX cm
Direita dianteira L Larg XX/ XX cm
Consumo de energia por zona ou area de dura calculado por Kg
Esquerda traseira EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Central traseira EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Direita traseira EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Esquerda central EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Central central EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Direita central EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Esquerda dianteira EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Central dianteira EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Direita dianteira EC cozedura elétrica XX Wh/Kg
Consumo de energia por placa de cozedura calculado por Kg EC placa de cozedura XX Wh/Kg
elétrica
Numero de queimadores alimentados a gas XX
Eficacia energética por jor a gas

Esquerdo traseiro EE queimadores a gas XX

Central traseiro EE queimadores a gas XX

Direito traseiro EE queimadores a gas XX

Esquerdo central EE queimadores a gas XX

Central central EE queimadores a gas XX

Direito central EE queimadores a gas XX

Esquerdo dianteiro EE queimadores a gas XX

Central dianteiro EE queimadores a gas XX

Direito dianteiro EE queimadores a gas XX

Eficacia energética para a placa de cozedura a gas XX

EE placa de cozedura
agas




PLITE ELECTRICE S| PE GAZ

Acest produs este conform cu proiectul eco-compatibil din Regulamentul (UE) Nr. 66/2014 care integreaza Directiva 2010/30/UE, conform normelor EN 60350-
2,EN 30-2-1 ,EN 50564

SFATURI PENTRU ECONOMISIREA DE ENERGIE (ENERGY SAVING TIPS)

Profitati din plin de céldura reziduala a plitei prin oprirea plitelor de fonta cu 10 minute Tnainte de sfarsitul timpului de gatit si a plitelor ceramice din sticla cu 5 minute
nainte de finalizarea timpului de gatit.

Baza oalei sau a tigdii ar trebui sa acopere plita. Daca este mai mica, se va pierde energie pretioasa iar oalele care dau in foc vor lasa ramasite greu de eliminat.
Gatiti alimentele in oale sau tigai inchise cu capace potrivite si folositi cat mai putina apa este posibil. Gatitul fara capac va creste cu mult consumul energetic

Folositi oale si tigai cu baza plata

Daca gatiti ceva ce ia mult timp, merita sa utilizati o oala sub presiune, care este de doua ori mai rapida si care economiseste o treime din energie.

Informatii cu privire la produs, conforme dispozitivei comisiei UE, numarul 66/2014

Simbol Valoare Unitate
Identificarea modelului X
Tipul de plita X
Numarul zonelor de gatit si/sau spatii X

Tehnologia de incalzire (zone de gatit prin il ie si spatii de gatit, zone de gatire radiant, placa solida)
Stanga posterioara X
Centrala posterioara X
Dreapta posterioara X
Stanga centrala X
Centrala centrala X
Dreapta centrala X
Stanga anterioara X
Centrald anterioara X
Dreapta anterioara X
Pentru zonele de gatit circulare: ul ariei suprafetei utile pe zona de gtit incalzita electric
Stanga posterioara %] XX cm
Centrala posterioara %] XX cm
Dreapta posterioara %) XX cm
Stanga centrala %] XX cm
Centrala centrala %) XX cm
Dreapta centrala %] XX cm
Stanga anterioara %) XX cm
Centrald anterioara %) XX cm
Dreapta anterioara %] X.X cm
Pentru zonele sau portiunile necirculare: | si largimea ariei suprafetei utile pe zona sau aria de gatit incalzita electric
Stanga posterioara L Larga XX XX cm
Centrald posterioara L Larga XX XX cm
Dreapta posterioara L Larga XX/ XX cm
Stanga centrala L Larga XX/ XX cm
Centrala centrald L Larga XX/ XX cm
Dreapta centralad L Larga XX XX cm
Stanga anterioara L Larga XX XX cm
Centrald anterioara L Larga XX XX cm
Dreapta anterioara L Larga XX/ XX cm
C | de energie in functie de zona sau aria de gatit calculat pe kg

Stanga posterioara EC gatire electrica XX Wh/Kg
Centrald posterioara EC gatire electrica XX Wh/Kg
Dreapta posterioara EC gatire electrica XX Wh/Kg
Stanga centrala EC gatire electrica XX Wh/Kg
Centrala centrald EC gatire electrica XX Wh/Kg
Dreapta centrala EC gatire electrica XX Wh/Kg
Stanga anterioara EC gatire electrica XX Wh/Kg
Centrald anterioara EC gatire electrica XX Wh/Kg
Dreapta anterioara EC gatire electrica XX Wh/Kg
Consumul de energie in functie de suprafata de gatit calculat pe kg EC suprafata de gatit XX Wh/Kg

electric
Numarul de arzatoare pe gaz X.X

Efil energetica pe arzator pe gaz

Stanga posterioara EE arzétor pe gaz XX
Centrala posterioara EE arzétor pe gaz XX
Dreapta posterioara EE arzédtor pe gaz XX
Stanga centrala EE arzétor pe gaz XX
Centrala centrald EE arzétor pe gaz XX
Dreapta centrala EE arzétor pe gaz XX
Stanga anterioara EE arzétor pe gaz XX
Centrald anterioara EE arzétor pe gaz XX
Dreapta anterioara EE arzétor pe gaz XX
Eficacitate energetica a suprafetei de gatit pe gaz EE suprafata de gatit XX

pe gaz




ELEKTRICNE | PLINSKE POVRSINE:

Ovaj uredaj je u skladu s eko-kompatibilnim dizajnom Uredbe (EU) broj 66/2014, koja dopunjuje Direktivu 2010/30/EU, prema propisima EN 60350-2,EN 30-2-1
LEN 50564

SAVETI ZA USTEDU (ENERGY SAVING TIPS)

Iskoristite najvise od preostale topline vase ploce tako $to ¢ete je iskljuciti 10 minuta pre kraja kuvanja za plo¢e od livenog gvozda i 5 minuta pre kraja kuvanja
za keramicke ploce.

Dno vaseg tiganja ili lonca treba pokrivati plocu. Ako je manji, gubi se dragocena energija i lonci koji prekipaju ostavljaju okorjele ostatve koje se tesko Ciste.
kuvajte vasu hranu u zatvorenim loncima ili tiganjima sa dobro pripijenim poklopcima i koristite $to je manje vode moguce. kuvanje bez poklopca povisava potro$nju

energije
Upotrebljavati tiganje i lonce ravnim dnom

Ako kuvate nesto koje trazi mnogo vremena, bolje je koristiti ekspresan lonac, koji je duplo brzi i Stedi trec¢inu energijey.

Informacije o proizvodu u skladu s dispozitivom komisije (UE) broj 66/2014

Simbol Vrednost Jedinica
Identifikacija_modela X
Tip povrsine kuvanja X
Broj zona i/ili povrsina kuvanja X

Tehnologija zagrevanja (indul zone k ja i povrsine k ja, grejne zone | , solidne ploce)
Leva odostraga X
Centralna odostraga X
Desna odostraga X
Leva centralna X
Centralna centralna X
Desna centralna X
Prednja leva X
Prednja centralna X
Prednja desna X
Kruzne zone kuvanja: dijametar elektrikom janih povrsina k
Leva odostraga %] XX cm
Centralna odostraga %] XX cm
Desna odostraga %] XX cm
Leva centralna [9) XX cm
Centralna centralna %) XX cm
Desna centralna %) XX cm
Prednja leva 2 XX cm
Prednja centralna %) XX cm
Prednja desna %) XX cm
Nekruzne zone kuvanja: duzina i Sirina elektrikom zagrejanih povrsina zona ili povr$ina kuvanja
Leva odostraga S XX/ XX cm
Centralna odostraga S Sirina XX XX cm
Desna odostraga S Sirina XX/ XX cm
Leva centralna S Sirina XX/ XX cm
Centralna centralna S Sirina XX/ XX cm
Desna centralna S Sirina XX/ XX cm
Prednja leva S Sirina XX/ XX cm
Prednja centralna S Sirina XX XX cm
Prednja desna S Sirina XX/ XX cm
Izraé potrosnja energije za zonu ili povrsinu kuvanja po Ki

Leva odostraga EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Centralna odostraga EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Desna odostraga EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Leva centralna EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Centralna centralna EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Desna centralna EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Prednja leva EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Prednja centralna EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Prednja desna EK kuvanje elektrikom XX Wh/Kg
Izracunata potro$nja energije za povrsinu kuvanja po Kg EK elektritna povrsina XX Wh/Kg

kuvanja
Broj plinom napajanih plamenika XX

Energetska efik linsk I ik

Levi odostraga EE plinski plamenik XX
Centralan odostraga EE plinski plamenik XX
Desni odostraga EE plinski plamenik XX
Levi centralna EE plinski plamenik XX
Centralan centralan EE plinski plamenik XX
Desni centralan EE plinski plamenik XX
Prednji levi EE plinski plamenik XX
Prednji centralan EE plinski plamenik XX
Prednji desni EE plinski plamenik XX
Energetska efikasnost povrsine kuvanja plinom EE povrsina kuvanja XX

plinom




ANEKTPUYECKWUE U TA3OBbIE BAPOYHbIE MAHENN:

3T0T NpuBop cooTBeTCTBYET TpebGoBaHWSIM 3KoAM3alHa cornacHo PernamenTy (EU) Ne 66/2014, pononHstowemy Ovpektusy 2010/30/EU, B coOTBETCTBUM CO
cranaaptamu EN 60350-2,EN 30-2-1, EN 50564

PEKOMEHOALWU NO S3HEPITOCBEPEXEHUIO

- O6ecneysTe MakcumanbHy SdeJeKTI/IBHOCTh OCcTaTto4Horo Tenna rOpFl‘-lePI NAATBI, OTKAOYAaA YyryHHble BapO4yHble NOBEPXHOCTU 3a 10 MWHYT O 3aBepLlUieHns
npouecca NpUroToBneHns, a CTEKNAHHbIE BapO4Hble NOBEPXHOCTU - 3a 5 MWHYT O 3aBepLUeHns npouecca.

- OcHoBaHve KacTpronu AOMKHO NOKPbIBATb BAPOYHYO NMOBEXHOCTb. Ecnu oHo 6y,CleT MEHbLUUM, Gy,qu WUMETb MECTO NoTeps 3HepPrun, U B pesynbraTe BblKMNaHUs
XKWAKOCTU M3 KaCTpronb Ha BapOHHOPI noBEepXHOCTU Gy,ClyT ocTaBaTbCs OCTaTKM ITOW XKWAKOCTU, KOTOPbIE CMOXHO yaanuTb.

- FoToBbTE NPOAYKTbI B 32KPbITbIX KACTPIONAX C NNOTHO 3aKPbIBALWNUMUCA KPbIWKaMU 1 I/ICI'lOJ'IhGyPITe MUWHUManNbHOE KONM4ecTBO BOAbI. B cny4ae npuroToBneHnsa
6e3 KpbILUKKN 6y,qu UMETb MecTo I'IOTpeﬁJ'IeHMe 3HaYUTENbHOMO KONMYecTBa 3Heprun.

- V|CI'|OJ'Ih3yPITe CKOBOPOAbI U KaCTpHofiv C COBEPLUEHHO NIIOCKUM OHOM.

-B cny4yae npuroToBneHus GﬂlO,Cla B TeYeHne ANUTenbHOro BpeMeHu criedyet UCnonb3oBaTb CKOPOBapKy, KOTOpasa rotoBuT B ABa pas3a 6bICTpee “ nossonsaet
cBepeyb TpeTb SHepruu.

WUHdopmaums o npoayKLMKN B COOTBETCTBUM C AenernpoBaHHbIM pernameHTtom Komuccum (UE) Ne 66/2014
CwvmBosn 3HayeHve Ef. namepenusi
O603HaYeHne Moagenu X
Tvn Bapo4HOW NaHenw X
Kon. BapoyHbIX 30H U/1nn KOHGOPOK X
T WA HarpeBa (MHAY 1€ BapOYHbIe 30HbI U cdop y Pt 30Hbl, YYryHHas KOH(opka)
TNeBas 3agHss X
LleHTpanbHas 3agHsis X
[MpaBasi 3agHsas X
JleBasi ueHTpanbHas X
LleHTpanbHas B LeHTpe X
MNpasas ueHTpanbHas X
TeBasi nepegHssa X
LleHTpanbHasi nepegHsis X
paBas nepeaHss X
[Ans BapoYHbIX 30H KPYrnoi hopMbi: guameTp " NS BApOYHbIX 30H C 3NEKTPUUYECKUM HarpeBoMm:
JNeBas 3agHss [%) X CM
LleHTpanbHas 3agHss [9] XX CM
MpaBas 3agHsas [%] XX CM
JleBasi ueHTpanbHas [%] XX CM
LleHTpanbHas B LeHTpe %] XX CM
MNpasas ueHTpansHas %) XX CM
JleBast nepeaHss %] XX CM
LleHTpanbHas nepegHsis %] XX CM
MpaBasi nepegHsas %] XX CM
[ns Bap 30H Unu ¢hopok He kpyrnon hopMbl: ANUHA U LWKP n Ans Bap 30H unu thopok ¢ anexT
Harpesom
JeBasi 3agHsa [nuHa - WwupnHa XX/ XX CM
LleHTpanbHas 3agHsas [nuHa - WwupnHa XX/ XX CM
MNpasas 3agHas [nuHa - wupnHa XX/ XX CM
TeBasi ueHTpanbHas [nvHa - WwuprHa XX/ XX CM
LleHTpanbHas B LeHTpe [nvHa - WwuprHa XX/ XX CM
MpaBasi ueHTpanbHas [AnvHa - WwuyprHa XX/ XX CM
JleBasi nepeaHss [nuHa - WwupnHa XX/ XX CM
LleHTpansbHas nepegHss [nuHa - wupnHa XX/ XX CM
MNpasas nepeagHss [nuHa - wupnHa XX/ XX CM
JHepronoTpe6neHne Ha Kaxayo Bapo4HYHo 30HY UIn ¢hopky B p Ha Kr
TeBas 3agHan EC anekTpuyeckuil Harpes XX Br-u/kr
LleHTpanbHas 3agHsas EC anekTpuyeckuii Harpes XX BT-u/kr
[paBas 3agHas EC anekTpuyeckuii Harpes XX Br-u/kr
Jlesas ueHTpanbHas EC anekTpuyeckuil Harpes XX BT-u/kr
LleHTpanbHas B LieHTpe EC anekTpuyeckuii Harpes XX Br-u/kr
[MpaBasi ueHTpanbHas EC anekTpuyeckuii Harpes XX BT-u/kr
TeBasi nepeaHssa EC anekTpuyeckuil Harpes XX Br-u/kr
LleHTpanbHas nepegHss EC anekTpuyeckuii Harpes XX Br-u/kr
[paBas nepegHas EC anekTpuyeckuii Harpes XX Br-u/kr
OHepronotpebrnexHne Bapo4HOI NaHenn B pacyeTe Ha Kr EC anektpuyeckas XX Br-u/kr
BapOYHas naHenb
Konn4ecTtso rasosbix ropenok XX
HeproahheKTMBHOCTL ra30BOIN ropenku
TNeBasi 3agHsa EE rasoBoii ropenku XX
LleHTpanbHas 3agHsas EE rasoBoii ropenku XX
[paBas 3agHas EE rasoBoii ropenku XX
TeBasi ueHTpanbHas EE rasoBoi ropenku XX
LleHTpanbHas B LeHTpe EE rasoBoi ropenku XX
[paBas ueHTpanbHas EE rasoBoi ropenku XX
JleBast nepeaHssa EE rasoBoii ropenku XX
LleHTpanbHas nepegHss EE rasoBoii ropenku XX
[paBas nepegHas EE rasoBoii ropenku XX
OHeproachHEeKTUBHOCTL ra3oBo Bapo4HO NaHenu EE ra3oBoii Bapo4Hoi XX
naenu




ELEKTRISK OCH GASHALL

Denna apparat ar i dverensstammelse med ekodesignkraven i forordning (EU) nr 66/2014 om komplettering av direktiv 2010/30/EU, i dverensstammelse med
standarder EN 60350-2, EN 30-2-1 och EN 50564.

ENERGIBESPARINGSTIPS (ENERGY SAVING TIPS)

Fa ut det mesta av din varmeplattas eftervarme genom att stdnga av plattorna 10 minuter innan du planerar att vara klar med din matlagning, och 5 minuter tidigare
for keramiska glasplattor.

Basen pa din gryta ska técka plattan. Om grytan &r mindre sa forsvinner mycket energi och om det kokaréver kommer en sothinna att Iagga sig som blir svart att
fa bort.

Laga din mat i grytor eller i pannor med vélpassande lock och anvand sa lite vatten som mojligt. Att koka mat utan lock 6kar energikonsumtionen markant.
Anvand bara pannor och grytor med plan botten.

Om du lagar nagot som tar lang tid ar det vart att anvanda an tryckkokare, som &r dubbelt s& snabb och sparar en tredje del av energin.

Information om produkten i 6verensstimmelse med kommissionens delegerade férordning (EU) nr 66/2014

Beteckning Varde Enhet
Modellbeskrivning X
Typ av hall X
Antal kokzoner och/eller omraden X

Var knik (induk och -omraden, str fasta kokpl )
Vénster bak X
Mitten bak X
Hoger bak X
Vanster mitten X
Mitten mitten X
Hoger mitten X
Vanster fram X
Mitten fram X
Hoger fram X
For cirkelformade kok eller omraden: for indbart ytomrade per elektriskt uppvarmd
Vanster bak a XX cm
Mitten bak a XX cm
Héger bak (9] XX cm
Vénster mitten a XX cm
Mitten mitten a XX cm
Hoger mitten [9) XX cm
Vanster fram a XX cm
Mitten fram a XX cm
Hoger fram (9] XX cm
For icke-cirkelformade eller omraden: ldngd och bredd for anvandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd kok
Vanster bak LxB XX XX cm
Mitten bak LxB XX XX cm
Héger bak LxB XX/ XX cm
Vénster mitten LxB XX/ XX cm
Mitten mitten LxB XX/ XX cm
Hoger mitten LxB XX XX cm
Vanster fram LxB XX XX cm
Mitten fram LxB XX XX cm
Héger fram LxB XX/ X.X cm
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berédknat per kg
Vénster bak ECelektrisk kdksutrustning XX Whlkg
Mitten bak ECelektrisk kdksutrustning XX Wh/kg
Hoger bak ECelektrisk kdksutrustning XX Wh/kg
Vénster mitten ECelektrisk kdksutrustning XX Wh/kg
Mitten mitten ECelektrisk koksutrustning XX Wh/kg
Hoger mitten ECelektrisk kdksutrustning XX Whlkg
Vénster fram ECelektrisk kdksutrustning XX Wh/kg
Mitten fram ECelektrisk koksutrustning XX Wh/kg
Hoger fram ECelektrisk kdksutrustning XX Wh/kg
Hallens energiférbrukning beraknad per kg ECelektriska hallar XX Whlkg
Antal gasbrannare XX
E ffek per gasbrannare

Vénster bak EEgasbrannare XX
Mitten bak EEgasbrannare XX
Hoger bak EEgasbrannare XX
Vénster mitten EEgasbrannare XX
Mitten mitten EEgasbrannare XX
Hoger mitten EEgasbrannare XX
Vénster fram EEgasbrannare XX
Mitten fram EEgasbrannare XX
Hoger fram EEgasbrannare XX
Energieffektivitet per gashall EEgashallar XX




ELEKTRICNI IN PLINSKI STEDILNIK

Naprava je v skladu z okoljsko primerno zasnovi, ki jo predpisuje evropski pravilnik $t. No 66/2014, ki dopolnjuje Direktivo 2010/30/EU v skladu s predpisi EN
60350-2,EN 30-2-1 ,.EN 50564.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO (ENERGY SAVING TIPS)

Da izkoristite preostalo toploto vrocih plos¢ vasega Stedilnik izklopite litoZzelezne vroce plos¢e 10 minut pred iztekom ¢asa kuhanja in steklokerami¢ne kuhalne
plos¢e 5 minut pred koncem kuhanja.

Dno va$ega lonca ali ponve mora pokrivati vro€o ploséo. Ce je dno manje, bo dragocena energija zapravljena in na posodi iz katere se je zaradi vrenja prelilo,
bodo ostali zaZgani ostanki, ki jih je teZko odstraniti.

Kuhajte svojo hrano v zaprtih loncih ali v ponvi z dobro prilegajo¢im se pokrovom ter uporabite kolikor je mogoce malo vode. Kuhanje brez pokrova bo mo&no
povecalo porabo energije.

Uporabljajte zgolj nizke lonce in ponve.

Ce kuhate nekaj, kar traja dolgo &asa, je smiselno uporabiti ekonom lonec (zaprt, pod pritiskom), kar je dvakrat hitreje in obenem prihranite tretjino energije.

Podatki o napravi so v skladu z odredbo komisije (UE), §t. numero 66/2014.

Simbol Vrednost Enota
Identifikacija modela X
Tip Stedilnika X
Stevilo kuhalnik plo¢ in/ali obmogij X

Tehnologija za seg; je (indukcijske kuhalne plosée in kuhalne plosce, grelna plos¢a, trda plosca)
Zgornja leva X
Zgornja srednja X
Zgornja desna X
Srednja leva X
Srednja X
Srednja desna X
Sprednja leva X
Sprednja srednja X
Sprednja desna X
Okrogle kuhal loSce: premer obmogéja elektri€no og kuhalne povrsine
Zgornja leva %] XX cm
Zgornja srednja %) XX cm
Zgornja desna %) XX cm
Srednja leva %] XX cm
Srednja %] XX cm
Srednja desna %] XX cm
Sprednja leva %) XX cm
Sprednja srednja %] XX cm
Sprednja desna %] XX cm
Kuhalne plosée, ki niso okrogle oblike: dolZina in Sirina obmocja elektri¢no og kuhalne povrsine
Zgornja leva L Sirina XX XX cm
Zgornja srednja L Sirina XX XX cm
Zgornja desna L Sirina XX/ XX cm
Srednja leva L Sirina XX/ XX cm
Srednja XX/ XX cm
Srednja desna XX XX cm
Sprednja leva XX XX cm
Sprednja srednja L Sirina XX XX cm
Sprednja desna L Sirina XX XX cm
Poraba energije za p kuhalno povrsino, izra¢ zaen kg
Zgornja leva Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Zgornja srednja Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Zgornja desna Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Srednja leva Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Srednja Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Srednja desna Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Sprednja leva Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Sprednja srednja Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Sprednja desna Poraba energija pri elektricnem kuhanju XX Wh/Kg
Poraba energije pri uporabi kuhalne plosc¢e, izratunana za en kg Poraba energiji pri elektriénem kuhanju XX Wh/Kg
Stevilo plinskih gorilnikov XX
Energetska ucinkovitost p linsk gorilinka

Zgornja leva Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Zgornja srednja Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Zgornja desna Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Srednja leva Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Srednja Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Srednja desna Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Sprednja leva Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Sprednja srednja Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Sprednja desna Energetska ucinkovitost plinskega gorilnika XX
Energetska ucinkovitost plinske kuhalne plos¢e Energetska ucinkovitost pri kuhanju s plinom XX




ELEKTRICKE A PLYNOVE VARNE DOSKY:

s normami EN 60350-2, EN 30-2-1 ,EN 50564

ODPORUCANIA NA USPORU ENERGIE (ENERGY SAVING TIPS)

VytaZte zo zvySkového tepla vaSej varmnej dosky ¢o najviac vypnutim liatinovych platniciek 10 minat pred koncom ¢asu varenia a sklokeramickych platnic¢iek 5

minut pred koncom doby varenia.

Zaklad vasho hrnca alebo panvice by mal pokryvat platni¢ku. Ak je mensi, draha energia vyjde nazmar a hrnce, z ktorych vykypi, ponechaju zvysky, ktoré sa

tazko odstrariuju.

Jedlo varte v uzavretych hrncoch alebo panviciach s dobre priliehajucimi pokrievkami a pouZite tak malo vody, ako je to mozné. Varenie bez pokrievky vyrazne

zvySi spotrebu energie
Pouzivajte iba ploché hrnce a panvice

Ak ohrievate nieco, €o trva dlho, oplati sa pouzit tlakovy hrniec, ktory je dvakrat rychlej$i a Setri tretinu energie.

<

Tento spotrebi¢ spiiia podmienky projektovania a na ochranu Zivotného prostredia podia Nariadenia (ES) &. 66/2014, ktoré doplifia smernicu 2010/30/ES, v stlade

Informéacie o vyrobku spliaju poziadavky rozhodnutia Komisie

ES) ¢. 66/2014

Symbol Hodnota Jednotka

Identifikécia modelu X

Typ varnej dosky X

Podcet varnych zén a/alebo oblasti X

Technoldgia ohrevu (induk&né varné zény a oblasti, salavé varné zény, pevna platiia)

Vlavo vzadu X

V strede vzadu X

Vpravo vzadu X

Vlavo v strede X

V strede v strede X

Vpravo v strede X

Vlavo vpredu X

V strede vpredu X

Vpravo vpredu X

Okruhle varné zény: priemer uzitoénej plochy zény varenia s elektrickym ohrevom
Vlavo vzadu %) XX cm
V strede vzadu %) XX cm
Vpravo vzadu %) XX cm
Vlavo v strede [9) XX cm
V strede v strede %) XX cm
Vpravo v strede %] XX cm
Vlavo vpredu 2 XX cm
V strede vpredu %) XX cm
Vpravo vpredu %) XX cm
Neokrthle varné zény alebo plochy: dizka a $irka uzitoénej plochy zény alebo plochy varenia s elektrickym ohrevom
Vlavo vzadu L Dizka XX/ XX cm
V strede vzadu L Dizka XX/ XX cm
Vpravo vzadu L Dizka XX/ XX cm
Vlavo v strede L Dizka XX/ XX cm
V strede v strede L Dizka XX/ XX cm
Vpravo v strede L Dizka XX/ XX cm
VIavo vpredu L Dizka XX/ XX cm
V strede vpredu L Dizka XX/ XX cm
Vpravo vpredu L Dizka XX/ XX cm
Vypocitana spotreba energie varnej zény alebo plochy na kg
Vlavo vzadu Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
V strede vzadu Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
Vpravo vzadu Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
Vlavo v strede Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
V strede v strede Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
Vpravo v strede Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
Vlavo vpredu Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
V strede vpredu Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
Vpravo vpredu Elektrické varenie EC XX Wh/Kg
Vypoditana spotreba energie varnej dosky na kg Elektricka varna XX Wh/Kg
doska EC
Pocet plynovych horakov XX
Energeticka uci t’ plynového horaka

Vlavo vzadu Plynovy horék EE XX

V strede vzadu Plynovy horék EE XX

Vpravo vzadu Plynovy horék EE XX

Vlavo v strede Plynovy horék EE XX

V strede v strede Plynovy horék EE XX

Vpravo v strede Plynovy horék EE XX

Vlavo vpredu Plynovy horék EE XX

V strede vpredu Plynovy horék EE XX

Vpravo vpredu Plynovy horék EE XX

Energeticka Gcinnost’ plynovej varnej dosky XX

Plynovéa varna doska
EC




ELEKTRIKLI VE GAZLI OCAKLAR:

Bu aparat, EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 standartlari uyarinca 2010/30/EU Direktifini tamamlayan Yénetmelik (EU) No. 66/2014 gevreci tasarim kurallarina
uygundur

ENERJI U TAVSIYELERI (ENERGY SAVING TIPS)

Dokim demir sicak plakalar igin pisirim siresinden 10 dakika ve cam seramik sicak plakalar igin pisirim siresinden 5 dakika énce ocaklari kapatarak sicak
plakalarin artakalan enerjilerinin biy(k bir kismini kullanabilirsiniz.

Tencerenin veya tavanin tabani sicak plakay! kaplamalidir. Eger sicak plakadan daha kiiglik pisirme kaplari kullanilirsa, enerji kaybina neden olunur ve pigirme
kaplarindan tasan sivilar ocak lizerinde temizlenmesi zor kalintilar birakir.

Yiyeceklerinizi kapaklari iyice oturan kapali tencerelerde veya tavalarda pisirin ve miimkiin oldugunca az su kullanin. Kapak kapatilmadan pisiriimesi durumunda,
enerji tiketimi blyuk 6lgtide artacaktir.

Tabani diiz tencereler ve tavalar kullanin.

Eger pisiriimesi uzun siiren bir yiyecek pisiriyorsaniz, diidiiklii tencere kullanarak pisirme siresini iki kat hizlandirabilir ve enerjinin (igte birini tasarruf edebilirsiniz.

Uriin bilgileri, Komisyon Yonetmeligi (EU) No. 66/2014 baglamina uygundur

Sembol Deger Birim
Model tanitimi X
Ocak tipi X
Pisirme bélgesi ve/veya alan sayisi X

Isitma teknolojisi (indiiksiyonla pisirme bolgeleri ve pisirme alanlari, radyanl pisirme bolgeleri, tek parca plaka)
Sol arka X
Orta arka X
Sag arka X
Sol orta X
Orta orta X
Sag orta X
Sol 6n X
Orta 6n X
Sag 6n X
Dairesel pigsirme bolgeleri igin: Elektrikle isitilan pisirme bdlgesi igin yararh yiizey cap!
Sol arka 2 XX cm
Orta arka %) XX cm
Sag arka %] XX cm
Sol orta [9) XX cm
Orta orta %) XX cm
Sag orta %] XX cm
Sol 6n %) XX cm
Orta 6n %) XX cm
Sag 6n %] XX cm
Dai | olmayan pigirme bolgeleri veya alanlari igin: Elektrikle isitilan pisirme bdlgesi veya alani igin yararli yiizey I ve genigligi
Sol arka U Gen XX XX cm
Orta arka U Gen XX/ XX cm
Sag arka U Gen XX/ XX cm
Sol orta U Gen XX/ XX cm
Orta orta U Gen XX/ XX cm
Sag orta U Gen XX XX cm
Sol 6n U Gen XX XX cm
Orta 6n U Gen XX XX cm
Sag 6n U Gen XX/ XX cm
Kg basina h I pisirme bolgesi veya alani igin enerji tiiketimi
Sol arka EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Orta arka EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Sag arka EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Sol orta EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Orta orta EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Sag orta EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Sol 6n EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Orta 6n EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Sag 6n EC elektrikli pisirme XX Wh/Kg
Kg basina hesaplanan, ocak i¢in enerji tilketimi EC elektrikli ocak X.X Wh/Kg
Gazla beslenen géz sayisi XX
Gazh goz igin enerji verimliligi

Sol arka EE gazl géz XX
Orta arka EE gazh géz XX
Sag arka EE gazh géz XX
Sol orta EE gazli g6z XX
Orta orta EE gazli g6z XX
Sag orta EE gazli g6z XX
Sol 6n EE gazl géz XX
Orta 6n EE gazl géz XX
Sag 6n EE gazl géz XX
Gazli ocak icin enerji verimliligi EE gazl ocak X.X
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ENEKTPUYHI TA TA30BI BAPUNTbHI NOBEPXHI:

Liett npunag po3pobrneHuit BiANOBIAHO A0 pernameHTy 3 ekonoridHoi cymicHocTi EC Ne 66/2014, wwo gonosHioe avpekTusy 2010/30/EU, signosiaHo Ao Hopm EN
60350-2, EN 30-2-1, EN 50564

NOPAOM WOOO EHEPTO3BEPEXEHHA (ENERGY SAVING TIPS)

BukopucTosyiiTe Ginbluy YaCTVHY 3anMLIKOBOMO Tenna rapsyoi NANTN — BUMUKaNTE YaByHHI KOHGOPKK 3a 10 XBUMMH, @ CKNOKepaMmiyHi — 3a 5 XBUMUH [0 KiHLS
NPUroTYBaHHS.

[Ho kacTpyni abo CKOBOPOAW MOBWHHA MOBHICTIO MOKPUBATK KOHOPKY. FKLIO BOHO MeHLe, eHepris byae BWTpadYaTucA Aapma, a Bif KUMMSYUX FOPLUMKIB
YTBOPIOBATUMYTLCS BNaBneHi B KOH(OPKY 3anuiuku, siki Gyae Baxko BUAANNTY.

FoTyiiTe Xy B 3aKpUTUX KacTPyIsiX Tak CKOBOPIAKAX 3 KpULLKaMK, Lo foBpe npunsraioTs. BUKOPUCTOBYIiTE sikoMora MeHLue Boaw. MoTyBaHHs 6e3 KpULLKK 3Ha4HO

36iNbLUMTEL COXWBAHHS eHepril
BukopuncToByiiTe KacTpyni i CKOBOPIAKM 3 PIBHUM NMOCKAM AHOM

FKLO BU rOTyETe CTpaBy, Lo NoTpebye Garato Yacy, BapTo BMKOPUCTOBYBATH CKOPOBAPKY, sika roTye B ABa pa3u WBKMALLE i 36epirae TPEeTUHY eHepril.

Bupi6 BignoBigae po3nopsaxeHHIo Komicii (EC) Ne 66/2014
CumBon 3HaueHHs OpauHuus BUMipY
|lneHTundikauis mogeni X
Tun BapusibHOI NOBEPXHi X
KinbkicTb BapurnbHuX 30H Ta/abo KOHGOpPOK X
T if HarpiBy (iHAYKUiA p i 30HM T (t:] p p i 30HMK, y ¢opka)
JliBa 3agHs X
LleHTpanbHa 3agHs X
MpaBa 3agHs X
JliBa ueHTpanbHa X
LleHTpanbHa y LeHTpi X
MNpasa ueHTpansHa X
Jlisa nepeaHs X
LleHTpansHa nepeaHs X
MpaBa nepenHst X
Ans Kpyrnux Bap 30H: A P KOp i 30HU enexkTp p i
Niga 3agHa [%] XX cm
LleHTpanbHa 3agHs a XX cm
MNpasa 3agHs a XX cm
JliBa UeHTpanbHa %] XX cm
LleHTpanbHa y LeHTpi [%] XX cm
MpaBa ueHTpanbHa [%] XX cm
Tisuii nepegHs a XX cm
LleHTpansHa nepeaHs a XX cm
MNpasa nepeaHs a XX cm
[ns He Kpyrnux Bap 30H Ta cop Ta p PXHi enekTpu4Hoi i 30HM 4K ¢dop
Niga 3agHa L WwvpuHa XX/ XX cm
LleHTpanbHa 3agHst L WwvpuHa XX/ XX cm
MpaBsa 3agHs L Wwvpuna XX /XX cm
JliBa UeHTpanbHa L Wwvpuna XX/ XX cm
LleHTpanbHa y ueHTpi L WnpuHa XX/ XX cm
MpaBa LueHTpanbHa L WwvpuHa XX /XX cm
TliBa nepegHs L WwvpuHa XX/ XX cm
LleHTpanbHa nepegHs L WwvpuHa XX/ XX cm
MNpasa nepeaHs L WupuHa XX/ XX cm
EHepr i 30HU 4 ¢opku Ha Kkr
Jlisa 3agHs EC enekTpuiHe HarpiBaHHsi XX Bru/Kr
LleHTpanbHa 3agHst EC enekTpuyHe HarpiBaHHs XX Bru/Kr
MpaBa 3agHs EC enekTpuyHe HarpiBHHS XX Bru/Kr
JliBa ueHTpanbHa EC enekTpuyHe HarpiBHHS XX Bru/Kr
LleHTpanbHWii y LeHTpi EC enekTpuyHe HarpiBHHst XX Bru/Kr
MNpasa ueHTpansHa EC enekTpuyHe HarpiBHHst XX Bru/Kr
JliBa nepegHs EC enekTpuyHe HarpiBHHS XX Bru/Kr
LleHTpanbHa nepegHs EC enekTpuyHe HarpiBHHS XX Bru/Kr
MpaBa nepenHst EC enekTpuyHe HarpiBHHS XX Bru/Kr
EnekTpocnoxusaHHs BapuibHOT NoBepxHi Ha K. EC enektpuyna BapunsHa XX Bru/Kr
NoBEPXHs!
KinbKicTb ra3oBux nanbHuKis XX
EHepreTnyHa edek T
NiBui 3agHin EE ra3oBoro nanbHuka XX
LleHTpanbHwii 3aaHin EE rasoBoro nanbHuka XX
MpaBwit 3agHin EE ra3zoBoro nansHuka XX
JiBuiA ueHTpanbHUn EE raszoBoro nansHuka XX
LleHTpanbHuii y LeHTpi EE rasoBoro nanbHuka XX
MpaBwii LeHTpanbHWii EE razoBoro nanbHuka XX
TiBnit nepegHin EE ra3zoBoro nanbHuka XX
LleHTpanbHwii nepeaHin EE rasoBoro nanbHuka XX
MpaBwii nepegHin EE rasoBoro nanbHuka XX
EHepreTnyHa edeKTUBHICTL ra3oBoi BapunbHOI NOBEPXHI EE rasoBoi BapunbHoi XX
NoBEpPXHI
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