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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hob will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht IThre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche préichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Léinder, was durch die ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stéindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieflich fiir den héduslichen Gebrauch vorbestimmt.



FR
CHERS CLIENTS,

Mercid avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congu par

les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de I’ appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle devie.

Nos tables de cuisson induction répondent aux principales
exigences de sécurité, d’hygiéne et de protection de
["environnement, conformément aux directives de ['UE. Elles
sont toutes certifiées DIN 1SO 9001 et ISO 1400, dans le
cadre de I'UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces aleurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos tables de
cuisson induction.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.
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YBAJKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemeHue Hauleti mexHuKu.

Mbwi ysepenwt, umo Bwi coenanu npasunvHulil 66100p.

Lannviil npodyxm, y0081emeopsaiowuii CamviM GblCOKUM
mpeboBaHUAM U OMEEHAUUL MUPOBLIM CMAHOAPMAM,
nosgonum Bam nezko eonnomums ece Bawu xynunaphvie
CROCObHOCU, A €20 COBPEMENHbLU 6U0, PA3PAbOMAHHbLLL
TYUMUMU e8PONEUCKUMU OU3AUHepaMu, GelUKONeNnHo
YyKpacum Bauy kyxuio.

IIpocum Bac eénumamenvHo npouumame UHCMPYKYUIO NO
obcaycusanuio u dKChayamayuu 00 Nycka ycmpoucmed.
Cobnwodenue codepocawyuxcs 8 Hell peKxoMeHOayull
3awumum Bac om 603modcHblx HenpuamHocmeil npu
HenpasuIbHOU IKCNIYAMayuu 8apoyHOl NOBEPXHOCMU, d
makoce noseonum Bam ymenvuiums pacxoo
anekmposnepeuu. Ecnu sxcnayamayus eapounoil
noséepxHocmu 6Oydem coomeemcmeosams HACmMosuell
UHCMPYKYUU, HAWA 8APOUHAS NOBEPXHOCMb OyOem
padosams Bac doneoe epems.

Hawu 6apounbvle nosepxHocmu NOJHOCMDbIO
coOmeemcmeayem OCHOBHbIM mMpebo8aHuaM 6e30nacHocmu,
2ueUeHbl U 3auumvl OKpyxcaroujei cpeovl, CO21ACHO
oupexmusam Eeponetickoco Cowsa, umo noomeepiicoeHo
cepmupuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUU C HACMOAWUMY HOPMAMU, Oelicm8YIouUMU
Ha meppumopuu Esponetickozo coobujecmea, a makaice
nonHocmvio omeeyarom ecem mpebosanuam I'occmanoapma
Poccuu u cmanoapmoe opyeux cmpan CHI', umo
n00mMeepICOaemcst CepmuduUKamami COOmeemcmaeusl.

C movicavio 0 OanvHeliueM NOGLIUEHUU MEXHUYECKUX U
OKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTNUK HAUUX BAPOUHBIX
nosepxHocmeii Mbl 0CMagisem 3a coboll NPaso Ha GHECeHUe
UsMeHeHull 8 OU3aliH U YCMPOUCMB0, GIUSIOWUX MOAbKO
NONOACUMENbHO HA NompedumenvcKue Kavecmea u
ceoticmsa npodykma.

Kenaem Bam s¢pghexmusnoco nonvzosanus 6apouHoll
NOBEPXHOCMbIO Hauell hupMul.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81A10UjUeECS
npeomemom nacmoswel Hucmpykyuu, npeonasHauemnsl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 0OMAUIHE20 NOTb30BAHUS.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
COOKING HOB

These Instructions are for the
qualified technician, as a guide to
the installation, adjustment and
maintenance, according to the laws
and standards in force.

Any of these operations must
always be carried out when the
appliance has been disconnected
from the electric system.

The appliance can be fitted into a
working area as illustrated on the
figures.

The attachment of the device is
carried out according to type Aor B
depending on supplied fixing

appliance is not recommended
the use of the silicone or other
m | sealants and other adhesives
besides the supplied mounting
materials. If additional fasten-
ing materials and substances
have been used, the removing
the device from the mounting
niche in case of necessary
service is provided by and at
the expense of the owner. The
manufacturer and the cus-
tomer services are not respon-
sible for damages of equip-
ment and furniture because of
the disassembling.

' Attention! To install the

Attention! Installation and
ellectrical connection of the
cooking hob must be made by a
qualified expert only.

Attention! Check again before
installation the fit dimensions of
the hob to avoid possible
mistakes during installation.
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FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAU DES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen
sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemafR den
geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet.

Alle Arbeiten dirfen nur
durchgefiihrt werden, wenn das
Gerat vom elektrischen Netz
getrenntist.

Das Gerat ist fur den Einbau in eine
Arbeitsplatte vorgesehen. Siehe
Abbildung.

Die Befestigung des Geréates erfolgt
nach Typ A oder B mit den

mitgelieferten
Befestigungselementen.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DE LA
TABLE DE CUISSON

Ces instructions sont destinées a
un technicien qualifié, en guise de
guide pour l'installation, le réglage
et la maintenance de l'appareil,
conformément aux lois et normes
envigueur.

Toutes ces opérations doivent
toujours étre effectuée, lorsque
I'appareil est déconnecté du réseau
électrique.

L'appareil peut étre installé dans
une zone de travail comme illustré
surlafigure ci-contre.

La fixation de I'appareil estréalisée
selon le type A ou B en fonction des
éléments de fixation fournis.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von der Silikonfuge, anderen
m Dichtungsmittel oder
Klebstoffe zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungs-
elementen wird nicht empfoh-
len. Bei der Verwendung der
zusatzlichen Befestigungs-
elementen und Stoffen, falls
die Servicedienstleitung not-
wendig ist, wird das
Herausnehmen des Gerates
aus der Montagenische auf
eigenen Kosten und aus eige-
ner Kraft des Inhabers des
Gerates durchgefihrt. Der
Hersteller und das Kunden-
Service Ubernehmen keine
Verantwortung fur die
Schaden des Gerates und der
Md&bel bei der Demontage.

Attention! Pour installer
I'appareil n'est pas recomman-
dé I'utilisation de la silicone ou
m | d'autres mastics et autres
adhésifs en plus des matériaux
de montage fournis. Si des
matériaux de fixation et des
substances supplémentaires
ont été utilisés, l'enlévement
de l'appareil de la niche de
montage en cas de service
nécessaire est assuré paret a
la charge du propriétaire. Le
fabricant et les services a la
clientéle ne sont pas respon-
sables des dommages de
I'équipement et des meubles
en raison du démontage.

Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss des
Kochfeldes soll nur von einem
qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

Attention! L’installation et
connexion électrique de la table
de cuisson doit étre faite uni-
quement par un expert.

Achtung! Vor der Montage
Uberprifen Sie noch mal die
Passmalie des Kochfeldes, um
die mdglichen Fehler bei der
Installation zu vermeiden.

Attention! Vérifiez plusieurs
fois, avant l'installation, les
dimensions de la table de
cuisson afin d’éviter
d'éventuelles erreurs pendant
'installation.
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MHCTPYKLUA NO
MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOMU
NMOBEPXHOCTMU

Cbopka, perynupoBka un yxon
OOIMKHbI NPOBOANTLCSA CneumansHO
06y4€eHHbIM NEPCOHANoOM B COOTBe-
TCTBMM C AENCTBYHOLLMMU HOpMaMM
n npasunamu.

Bce paboTbl 4OMmKHbI NPOBOANTLCSA
TONbKO MNPWU OTKMKYEHHOM OT
3NEeKTPUYECKON CETU YCTPOMUCTBE.

YCTpPONUCTBO npedHasHa4yeHo Ans
BCTPOVKKN B pabo4yto NOBEPXHOCTb,
Kak 3To n3obpaxkeHo Ha unntcTpa-
Umsax.

dukcaumna ycTponcTtea ocylle-
ctBnsetca no tuny A unn B B
3aBUCUMMOCTU OT KPenéXHbIX
3MEeMEHTOB, AYLLMX B KOMMNIIEKTE.

BHumaHue! [Npn moHTaxe
YCTPOWNCTBA He peKkoMeHayeT-
CS MPUMEHEHNE CUMNKOHOBbLIX
m | Y NPOYKX repMETUKOB, a Takke
OpYyrux Kneswumx BeLecTB
NOMMMO KpenéxHbIX MaTtepua-
NOB, BXOOALWMX B KOMMIEKT
noctasku. lMpun ucnonb3osa-
HUWU OONONMHUTENbHbLIX Kpe-
NéXHbIX MaTepuanos wu
BELLECTB, MU3BMNeYeHne ycTpo-
NCTBa U3 MOHTa)XHOW HULIN B
crniyyae HeobxoaMmMOCTH
CepBUCHOro obcnyxuBaHus
NPON3BOAUTCHA CuUMamMu n 3a
CYéT ero Bnagensua. Npouns-
BOAUTENb U CEpBUCHbIE
Cny>0bl He HECYT OTBETCTBEH-
HOCTW 3a NoBpexXgeHue
ycTponctea n mebenu npu
OEMOHTaxe.

BHumaHue! MoHTax 1 nogknto-
YyeHMe BapOYHOW MOBEPXHOCTU
OOIMKHbI MPOBOAUTBLCS TOJSbKO
KBannmumMpoBaHHbIM crneuma-
nncTom.

BHumaHue! Nepen MoHTaXom
npoBepbTe eLé pas nocagou-
Hble pa3Mepbl BapO4YHOM
NOBEPXHOCTU, YTOObI N30exaTb
BO3MOXHbIX OoWKNBOK npwu
yCTaHOBKeE.

7
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Scope of Delivery

After unpacking, please check all
parts for transport damage and
ensure the completeness of the
delivery:

1. Induction cooktop

2. Upperexhaust cover

Aluminium filter
Plastic pipe support panel

W

T, ' ] '

— Ay T

Long pipe
Adaptor
Carbonfilter
Cover

QN3O

Make sure there are no transport
damages. In case of defects or
discrepancies, please contact the
seller or customer service

immediately.
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Lieferumfang

Nach dem Auspacken prifen Sie
bitte, ob alle Teile in einwandfreiem
Zustand sind und dem
Lieferumfang entsprechen:

1. Induktionskochfeld

2. Obere Abdeckung des
Abzugs

3. Aluminiumfilter

4. Stutzplatte fir Kunststoffrohr

5. Langes Rohr
6. Adapter
7. Abdeckung mit Kohlefilter

8. Luftauslass

Stellen Sie sicher, dass keine
Transportsch&den vorliegen.
Sollten Mé&ngel oder Abweichungen
festgestellt werden, wenden Sie
sich bitte umgehend an den
Verkaufer oder den Kundendienst.

FR

Contenu de la livraison

Aprés déballage, veuillez vérifier
que toutes les pieces sont en bon
étatet que lalivraison est compléte :

1. Plaque ainduction

2. Couvercle supérieur
d’évacuation

3. Filtre en aluminium

4. Panneau de support pour
tube en plastique

5. Tuyaulong

6. Adaptateur

7. Couvercle avec filtre a
charbon

8. Sortie d’air

Assurez-vous qu'il n'y a pas de
dommages dus au transport. En
cas de défauts ou de divergences,
veuillez contacter immédiatement
le vendeur ou le service client.

RU

KomnnekT noctaBku

Mocne pacnakoBKM NpOBepbLTE,
ytTobbl BCce geTanu ObINKM B
MCNPaBHOM COCTOSHUU U
KOMMNMNEeKTHOCTb MNOCTaBKMU
COOTBETCTBOBAsa NepeyHto:

1. MHQyKUMOHHaa Bapo4vHag
naHernb
2. BepxHasa KpblLLKa BbITSXKKM

3. AnoMUHMEBLIN MUNLTP

4. OnopHasa naHenb Aons
NNacTUKOBOW TPYyOKK

5. OnuHHaa Tpyba

6. AganTtep

7. YronbHbI unstp

8. KpbiLika

YbeaonTtecb B OTCYTCTBUM
TPaHCNOPTHLIX MNoBpeXxaeHun. B
cnyvyae obHapyxeHusa pedekTos
WU HECOOTBETCTBUN HEMEOSIEHHO
obpaTtuTtecb K npogaBuy wunu B
CNyX0y noaaepKu.
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Attention!
During installation, wear gloves
to avoid injuries.

|

When installing the appliance,
strictly follow the specified safety
recommendations.

Safe operation is only possible with
professional installation in
accordance with the instructions.

The installer is responsible for
ensuring the correctinstallation.

Before installation, check the
dimensions of the appliance and
the cutout in the furniture.

Ensure that the built-in furniture is
level and capable of bearing the
required load. The appliance
weighs approximately 25 kg, and
the countertop must support up to
60 kg.

After making the cutout, ensure the
stability of the furniture.

To increase the strength and
stability of the furniture, use
appropriate support structures,
especially for thin countertops:

+ Consider the total weight of
the appliance along with any
additional load.

 Use materials resistant to
high temperatures and
humidity.

e Ensure that the furniture can
withstand heat up to 90 °C.

Do not place ovens, refrigerators,
dishwashers, washing machines, or
other household appliances
underneath the unit.

After installation, check that the
appliance is perfectly level in the
horizontal plane.
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Achtung!

Tragen Sie wdhrend der
Installation Handschuhe, um
- Verletzungen zu vermeiden.

Attention!

Lors de l'installation, portez des
gants pour éviter les blessures.

Bei der Installation des Geréats
befolgen Sie unbedingt die
angegebenen Sicherheitshinweise.

Ein sicherer Betrieb ist nur bei einer
professionellen Installation geman
derAnleitung mdglich.

Der Installateur ist fur die korrekte
Installation verantwortlich.

Prifen Sie vor der Montage die
MaBRe des Gerats und die
Nischenmafe von den Moébeln.

Stellen Sie sicher, dass die
Einbaumébel gerade stehen und
die erforderliche Traglast aushalten
kénnen. Das Gerat wiegt etwa 25
kg, und die Arbeitsplatte muss bis
zu 60 kg tragen kdnnen.

Uberprifen Sie nach dem
Ausschneiden die Stabilitat der
Mobel.

Um die Stabilitdt und Festigkeit der
Mobel zu erhhen, verwenden Sie
geeignete Stitzstrukturen,
insbesondere fir dinne
Arbeitsplatten:

* Bericksichtigen Sie das
Gesamtgewicht des Geréts
mit moglicher zuséatzlicher
Last.

« Verwenden Sie Materialien,
die hohen Temperaturen und
Feuchtigkeit standhalten.

e Stellen Sie sicher, dass die
Mobel eine Erwarmung bis zu
90 °C aushalten kbénnen.

Platzieren Sie keine Backofen,
KlUhlschranke, Geschirrspller,
Waschmaschinen oder andere
Haushaltsgeréate unter dem Gerat.

Prifen Sie nach der Installation,
dass das Gerét exakt waagerecht
ausgerichtet ist.

Lors de linstallation de I'appareil,
respectez strictement les
recommandations de sécurité
spécifiées.

Un fonctionnement sar n'est
possible qu'avec une installation
professionnelle conforme aux
instructions.

L'installateur est responsable de
l'installation correcte.

Avant l'installation, vérifiez les
dimensions de I'appareil et de
I'encastrement dans le meuble.

Assurez-vous que le meuble
intégré est de niveau et peut
supporter la charge requise.
L'appareil pése environ 25 kg, et le
plan de travail doit supporter
jusqu'a 60 kg.

Aprés avoir effectué la découpe,
assurez-vous de la stabilité du
meuble.

Pour augmenter la résistance et la
stabilité du meuble, utilisez des
structures de support appropriées,
notamment pour les plans de travail
fins:

* Prenez en compte le poids
total de l'appareil avec une
éventuelle charge
supplémentaire.

« Utilisez des matériaux
résistants aux hautes
températures et a 'humidité.

* Assurez-vous que le meuble
peut supporter une chaleur
allantjusqu'a90 °C.

Ne placez pas de fours,
réfrigérateurs, lave-vaisselle, lave-
linge ou autres appareils
électroménagers sous |'appareil.

Aprés l'installation, vérifiez que
I'appareil est parfaitement de
niveau dans le plan horizontal.

RU

BHumaHue!
Bo BpemMda ycTaHOBKM
HageBanTe nep4vaTtku, YTOObI

- nsbexaTb TPaBMMPOBaHMS.

Mpn yctaHoBke npubopa cTporo
cnepynwTe yKas3aHHb M
pekoMeHaaunmamMm Mno TexXHUkKe
6esonacHocTu.

besonacHasa akcnnyaTtauus
BO3MOXHAaA TONbKO Npw
npogeccnMoHanbHOM MOHTaxe B
COOTBETCTBUN C UHCTPYKLMEN.
OTBETCTBEHHOCTb 3a KOPPEKTHYIO
YCTaHOBKY HECET MOHTaXXHMK.

NMepen MOHTaXoM npoBepbTe
pa3mMepbl YycTpoucTBa M
pa3mepbl Ana MOHTaxa B
mebGenw.

lMpoBepbTe, 4UTOOLI Mebenb Ans
BCTpamBaHusA Obina ycTtaHoBMNeHa
POBHO M MOrfna BblgepxXaTb
Tpebyemyto Harpy3ky. Bec npubopa
cocTaBngeT okono 25 kr, a
cTonewHMULa OONXHaAa
BblaepkuBaTth 40 60 Kr.

Mocne BbINONHEHMS Bbipe3a
ybeantecb B YyCTOWYUBOCTMU
mebenu.

[Ona noBblWEHUss NPOYHOCTU U
yctTonymBoctTmn mebenwu
mcnonb3ynTe noaxopgduwune
OMNOpPHbIE KOHCTPYKLUWUN, OCOBEHHO
018 TOHKUX CTONELUHWLL:

* Yytute obwmin Bec npmnbopa
c BO3MODMXHOMWM
OOMNONHUTENBHOM HAarpy3Kon.

* Wcnonb3ynTte matepuansl,
YCTONYUBbIE K BbICOKUM
Temneparypam v Bnare.

e Ybeguntecb, YTO Mebenb
cnocobHa BbigepXuBaThb
HarpeB 4o 90 °C.

He pasmewarnte nog npubopom
AyXOBble LWKadbl, XONOAWUIBbHUKM,
NOCYAOMOEYHbIE UMK CTUparnbHble
MaLLWHbI, @ TaKkKe Apyryto ObITOBYHO
TEXHUKY.

NMocne ycTaHOBKU MnpoBepbTe,
4TOObl YCTPOMCTBO OblNT TOYHO
POBHO B FTOPU3OHTaANbHOMN
NOCKOCTW.
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EN
The appliance has two installation
modes: internal circulation and
external exhaust.

Internal Circulation Mode 1

490
>50

~50 875
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DE

Das Gerat verfligt Gber zwei
Installationsmodi: interne Umluft
und externe Abluft.

Interner Umluftmodus 1

FR

L'appareil dispose de deux modes
d'installation : circulation interne et
évacuation externe.

Mode de Circulation Interne 1

RU

YCTpPOMNCTBO MMeEET ABa pexuma
YyCTAHOBKW C BHYTpPEHHEN
LMPKyNsiLumMen n BbIopocom Hapyy.

PeXxum ycTaHOBKM C BHYTPEHHEWN
umpkynsauven 1

13
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EN

Internal Circulation Installation
Mode

First, connect the device body 1,
the connector 2, and the support
panel 3 using screws.

Then place the device into the
worktop as shown in the illustration.

Install the charcoal filter. Use
screws to secure the filter to the
cabinet panel 4.

Next, use screws to attach the
plastic pipe to the assembled
charcoalfilter 5.

Using screws, assemble the angled
adapter and the plastic pipe, then
secure the pipe to the already
assembled structure as shown in
illustration 6.




DE

Installationsart mit interner
Umluft

Als ersten Schritt verbinden Sie das
Gerategehduse 1, den Verbinder 2
und die Tragerplatte 3 mit
Schrauben.

Setzen Sie anschlieRend das Gerat
wie auf der Abbildung gezeigt in die
Arbeitsplatte ein.

Der Aktivkohlefilter muss installiert
werden. Befestigen Sie den Filter
mit Schrauben an der
Schrankplatte 4.

Danach befestigen Sie mit
Schrauben das Kunststoffrohr am
montierten Aktivkohlefilter 5.

Montieren Sie mithilfe von
Schrauben den Winkeltadapter und
das Kunststoffrohr und befestigen
Sie das Rohr an der bereits
montierten Konstruktion, wie in
Abbildung 6 gezeigt.

FR

Mode d'installation en
circulation interne

Dans la premiére étape, il est
nécessaire d’assembler le corps de
'appareil 1, le connecteur 2 et le
panneau de support 3 a l'aide de
vis.

Ensuite, placez l'appareil dans le
plan de travail comme indiqué sur
I'illustration.ll est nécessaire
d’installer le filtre a charbon.

Fixez le filtre au panneau du
meuble 4 al’aide de vis.

Puis, a I'aide de vis, fixez le tube en
plastique au filtre a charbon
assemblé 5.

Assemblez ensuite I'adaptateur
angulaire et le tube en plastique a
I'aide de vis, puis fixez le tube a la
structure déja assemblée comme
indiqué surl'illustration 6.

RU

PeXXum ycTaHOBKM C BHYTPEHHEWN
LMpKynsuuen

MepBbIM 3TanomM HeobGXo4UMO
COoeaAVHNUTL Kopnyc yctporictea 1,
COEAVHUTENb 2 1 OMOPHYH NaHenb
3 cNoOMOLLbH BUHTOB.

3aremMm nomecTute YCTPOWCTBO B
pabounin CTON Kak NnokasaHO Ha
PUCYHKE.

Heob6xognmmo ycTaHOBUTb
yronbHbin punbtp. C NomMoLubo
BWMHTOB 3adoMKCUpynTe uUnbtp K
naHenu kabvHeta 4.

Janee ¢ noMouUW b BUHTOB
3adoMKCMpPYNTE NNAacTUKOBOL Tpyby
K yrorieHoMy counstpy B cbope 5.

C nomouwblo BUHTOB cobepute
YyrnoBom nepexogHuUK wu
nnactumkoBytw Tpyby,
3aukcupynTte Tpyoby K yxe
coBpaHHOM KOHCTPYKUWU Kak
yKasaHo Ha puUCyHKe 6.

15
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EN
ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

+ the plant characteristics are
such as to follow what is
indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the
working area,

* the mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are notrespected.




DE
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des
Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen,

+ das Stromnetz gemall den
geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften
geerdetist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung der Nutzung des
Gerates. Falls das Kochfeld nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild auf dem unter
das Gerat angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewiinscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerdt vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s’assurer que :

* les caractéristiques de
I'installation sont telles
gu’elles suivent ce qui est
indiqué sur la plaque
matricielle placée au bas de la
zone de travail,

* J'alimentation électrique du
réseau est efficace et
conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si I'appareil n’est
pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d’'une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou I'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation compléte de la

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der
Installation des Gerétes alle
obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de
dommages ou de blessures si
les instructions ci-dessus et
précautions de sécurité
normales ne sont pas
respectées.

RU

NOAKNIOYEHMUE K
ANEKTPOCETU

Mepen nogkno4eHMEM BapO4HOM
MOBEPXHOCTU K 3MN. CETMH,
Heobxoanmo ybeanTbcs, 4To:

s mMapamMeTpbl cCeTHn
COOTBETCTBYHT [AaHHbIM B
Tabnuyke Ha HWXHEN 4YacTu
camoro npmbopa,

* 3NNekKTpnyeckKkad ceTb
3a3eMJieHa B COOTBETCTBUN C
D,GIZCTByPOU.lMMM HOpMaMn u
npeanncaHnamun.

3aseMneHne aBndeTcs
HeobBXxooMMbBIM YyCNnoBUEM
npaBunNbHOM aKcnnyataumu. Ecnn
Bapo4yHasi NOBEPXHOCTb He
obopyaoBaHa kabenem u/ mnnwu
LUTEKEPOM, MPUMEHSIATE TOJbKO
MaTepuanbl, COOTBETCTBYHLLNE
OaHHbIM yKa3aHHbIM B Tabrnnyke Ha
HUXHENW YyacTun caMoOMNn
NMOBEPXHOCTMU, KOTOPbIE MOTYT
dyHKUMOHUPOBATbL B paboyem
pexume Temnepatyp. Kabenb Hu B
KoOeM cny4vyae He OOMXeH
HarpeBaTbCs Bbille TemnepaTtypbl
50°C.

B cnyyae nogcoegnHeHuns
HenocpencTBEHHO K 3. ceTu,
HeoOXxoAMMO Mcnonb3oBaTb
cneumanbHbii aBTOMaTU4YE€CKUN
BblKNtOYaTeNnb C 3a30poM Mexay
KOHTakTamMun He mMeHee 3 MM,
MO3BONAKLWNNA OTCOEOUNHATH
npubop OT CETU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbBIM
OENCTBYOWNX NpeannucaHum
(kenTto-3eneHbIn Kabenb
3a3eMNieHnss He OONXeH
npepbiBaTbCsA OJAHHbB M
BblkntoyaTtenem). Wtekep wnnu
aBTOMAaTM4YEeCKMIA BblIKMtoYaTeNb Ha
npaBuNibHO YCTAaHOBMEHHOM
npnbope porxkeH 6bITb Bcerga
nerko gocsiraem.

BHumaHune! MN3rotoButenb He
HecerT HMKaKOoOMm
OTBETCTBEHHOCTU, ecnu npu
W YCTaHOBKe npubopa He
cobnwpatwTCca BCe
BblWenNpMBELEHHDbIE
npegnucaHus.

17
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EN
SAFETYNOTES

appliance if the power cable is
damaged, if the cooking hob
m | does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the customer
service.

' Attention! Do not use the

Attention! This cooking hob is
exclusively for domestic use!
Use the oven only for preparing
meals.

Owing to the very fast reaction at
the high power setting (max. power
setting), do not use the induction
hob without supervision!

During cooking pay attention to the
heat-up speed of the cooking zone.
Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots
overheating!

Do not place empty pots and pans
on cooking zones which have been
switched on.

Take care when using simmering
pans for the simmering water may
dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in
the event of which no liability will be
assumed.

Immediately switch off the cooking
zone after using with the respective
sensor key ON/ OFF, 1 and not
just by pan recognition.



DE
SICHERHEITSHINWEISE

FR
REGLES DE SECURITE

Gerat nicht, falls das
Netzkabel beschéadigt ist, falls
m |das Gerédt nicht richtig
funktioniert bzw. wenn es
Schaden erlitten hat oder
heruntergefallen ist. Setzen Sie
sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

' Achtung! Benutzen Sie das

I'appareil si le céable
d alimentation est
W endommagé, si la table de
cuisson ne fonctionne pas
orrectement ou si elle a été
endommagée ou aprés une
chute. Contactez le service
d’aide alaclientele.

' Attention! N'utilisez pas

Achtung! Dieses Kochfeld ist
nur far die hausliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
dasn Gerat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

Attention! Cette plaque de
cuisson est exclusivement pour
usage domestique! Utilisez la
table de cuisson uniquement
pour préparer des repas.

Wegen der sehr schnellen Reaktion
bei hoher Kochstufeneinstellung
(max. Power) das
Induktionskochfeld nicht
unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die
hohe Aufheiz-geschwindigkeit der
Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Toépfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Tépfe
besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tdpfe
und Pfannen auf die eingeschaltete
Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von
Simmertépfen. Simmertdpfe
kédnnen unbemerkt leerkochen!
Dies fihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierflir wird keine
Haftung ibernommen!

Schalten Sie das Induktions-
Kochfeld nach Gebrauch unbedingt
sofort mit der jeweiligen Taste EIN/
AUS 1ab.

En raison de sa grande réactivité
aux réglages de grandes
puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de
cuisson induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention
alavitesse de chauffe de la zone de
cuisson. Eviter de chauffer le
récipient a sec (sans aliment a
lintérieur), car il y’a un risque de
surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de
casseroles vides sur les zones de
cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous
utilisez des casseroles pour mijoter.
Car I'eau pourrait rapidement
s’évaporer a votre insu, ce qui
endommagerait la casserole, de
méme que la table de cuisson. La
responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type
de probléme.

Aprés utilisation, éteignez
immédiatement la plaque a
induction par la touche
correspondant ON/ OFF, 1.

RU

YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTHU

YCTPOWCTBOM, €Cf1 CEeTeBOM
kabenb noBpexaeH, ecnu
W HarpeBaTtenbHas NoOBEPXHOCTb
paboTaeT HenpaBuUIbHO WK
OHa MMeEeT NOBPEXAEHUS, UNK
Oblna ypoHeHa. Ceskutecb C
CEPBUCHOM CIyX60M.

' BHumaHue! He nonb3yntechb

BHumaHue! Ota noBepxHOCTb
npegHasHadyeHa TONbKO AnNs
OOMalLHero mcnonb3oBaHu4!
Mcnonb3ynte ycTponcTBO
TONbKO ANS NPUroTOBMEHUSN
LM,

M3-3a 04eHb BGbICTpON peakuumn npu
yCTaHOBKE BbICLIEN CTYyNeHu
HarpeBa (MakC. MOLLHOCTb) He
NCNONb3yNTe NHAYKUMOHHYIO NINTY
©e3 Hap3opa!

Mpwn npuroToBREHMN NN NMENTE
BBUAY BbICOKYH CKOPOCTb
pasorpeBa HarpeBaTeribHOro nons.
M3beranTe BbIKMMAHUS, TaK Kak npu
9TOM CylwecTByeT OMacHOCTb
neperpesa kacTpronb!

He craBbTe nNyCcTble KacCTprIin u
CKoOBOpOAbl Ha BKINHYeHHOEe
HarpeparteribHOeE Mnorie.

CrieayeT OCTOPOXHO MPUMEHATb
napoBsapkun n Apyryto nocyay,
YCTPOEHHYH0 MO NPUHLMUNY BOASHON
6aHn. Boga n3 Takonm nocynbl
MOXEeT He3aMeTHO BblkuneTb. B
cneacTBue 3TOro MOTyT BO3HUKHYTb
NnoBpeXOeHWUs1 B KacTplorie U Ha
HarpesaTeNnbHOM None.
OTBETCTBEHHOCTb 3a 9TO He
npUHMMaEeTCS.

Oba3aTenbHO OTKNloYyanTe
WHOYKUMOHHYK MNANUTY BPYYHYHO
cpasy nocrne Mcnonb3oBaHUA
cooTtBeTcTBYytowen kHonkon BKI1/
BblKN, 1.

19




20

EN

Overheated fats and oils may
spontaneously ignite. Prepare
meals with greases and oils only
under control. Never extinguish
ignited fats and oils with water! Put
the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely
robust. Avoid dropping hard objects
onto the glass ceramic hob. Pointed
objects falling onto your hob might
breakit.

If cracks, fractures or any other
defects appear in your glass
ceramic hob, immediately switch off
the appliance. Call the Customer
service.

If the hob cannot be switched off
due to a defect in the sensor control
immediately disconnect your
appliance from the mains supply
and call the Customer service.

Take care when working with
attachments! The connecting cable
must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be
used as a storage area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils,
cutlery, must not be left on the
surface of the induction hob as they
can become hot.

Do not place combustible, volatile
or heat deformable objects directly
underneath the hob.



DE

Uberhitzte Fette und Ole kénnen
sich selbst entziinden. Speisen mit
Fetten und Olen nur unter Aufsicht
zubereiten. Entziindete Fette und
Ole niemals mit Wasser l6schen!
Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr
widerstandsfahig. Vermeiden Sie
dennoch, dass harte Gegenstande
auf die Kochlache fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum
Bruch des Kochfeldes fiihren.

Bei Rissen, Spriingen oder Bruch
des Glaskeramik-Kochfeldes das
Gerat sofort aul3er Betrieb setzen.
Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch
einen Defekt der Sensorsteuerung
nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten
und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit
Zusatzgeréaten! Anschlussleitungen
dirfen nicht mit den heiRen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht
als Ablageflache benutzt werden.

Metallgegenstande, wie z. B.
Geschirr und Besteck, dirfen nicht
auf der Oberflache des Induktions-
Kochfeldes belassen werden, well
diese heild werden kdnnen.

Keine feuergefdhrlichen, leicht
entziindbaren oder verformbaren
Gegenstande direkt unter das
Geratlegen.

FR

Les graisses et les huiles
surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément.
Préparez les repas avec des
graisses et des huiles uniquement
sous contréle. Ne jamais éteindre
les graisses et les huiles
enflammées avec de I'eau! Mettez
simplement un couvercle sur la
casserole d’huile enflammée, puis
éteignezlazone de cuisson.

La table vitroceramique est
extrémement robuste. Eviter de
déposer des objets durs sur la table
de cuisson. Les objets pointus
tombant sur votre table de cuisson
pourraientla casser.

En cas des fissures, des éclats ou
d'autres défauts apparaissent sur
votre table vitrocéramique,
éteignez I'appareil immédiatement.
Appelez le service d’aide a la
clientéle.

Si la table de cuisson ne peut étre
éteinte en raison d'un défaut sur le
panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du
secteur et appelez le service d’aide
alaclientéle.

Faites attention lorsque vous
travaillez avec un équipement
supplémentaire! Les cables
d’alimentation ne doit en aucun cas
entrer en contact avec les zones de
cuisson chauffées.

La table de cuisson induction ne
doit pas étre utilisée comme
stockage un espace de stockage de
vos casserole et autres.

Les objets métalliques, par
exemple les ustensiles de cuisine,
les couverts de tables, etc. ne
doivent pas étre laissés sur la
surface de la table de cuisson
induction var il pourrait étre
chauffés.

Ne placez pas de matiére
combustible, volatile ou des objets
qui se déforme a la chaleur
directement en dessous la table de
cuisson.

RU

MeperpeTble Xupbl 1 Macna mMoryT
BocnnameHaTbca. bnioga,
npuroTaBnsgemMble C Xupamu u
Machnamu, He ocTaBnanTe b6e3
Haas3opa. BocnnameHunswmnecs
XuUpbl U Macrna He TywuTe Bogon!
HakpoiTe KpbIWKOW, BbIKNKYUTE
HarpeBaTenbHoe none.

Kepamunyeckas noBepxHOCTb
oyeHb npo4yHasl. Tem He MeHee,
n3beranTte nageHmss Ha Hee
TBEpAbIX NpeamMeToB. TOYeuHble
yOapHble Harpysku MoryT NpuBecTur
K packosny BapO4HOM NOBEPXHOCTM.

Mpn TpewwnHax, ckonax wmnu
nponomMax KepamMuyeckom
BApPOYHOM NOBEPXHOCTMH
He3aMeanuUTenbHO BbIBEAUTE
YCTPOMNCTBO M3 9KCchAnyaTauyuu.
Bbi3oBUTE PEMOHTHYIO CNyx 0y

Ecnv MHAYKUMOHHas NOBEepPXHOCTb
He BblkNtoYaeTcs u3-3a gedekra
CEHCOPHOro ynpaBneHusi, CPOYHO
OTKMIOYNUTE €€ OT 3MEKTPOCeTU W
BbI30OBUTE PEMOHTHYO CIYXOY.

BynbTe BHUMaTEnbHbLI BO Bpems
paboTbl C AOMNONHUTENbHbLIMU
ycTponctBamu! CoeguHUTENbHbIE
nposofa He [OJIKHbl KacaTbCs
ropss4nx HarpeBaTenbHbIX Noren.

NHAYKUMOHHYO MOBEPXHOCTb
Henb3s MCMonb30BaTb Kak MecTo
ANst CKNnagupoBaHUS pasnuyHbIX
npeameToB.

MeTtannuueckve npeameThbl, Kak,
HanpuMep, KYXOHHYK nocygy w
cTonoBble Npubopbl, HENb3S
OCTaBnNsATb Ha WHAYKUUOHHOW
nNuMTe, Tak Kak OHW MOTYT
HaKanuTbCs.

He pacnonaranTte orHeonacHble,
nerko BOCMMIaMeHSAWNecs unu
aedopmupytowmeca npeameThbl
HenocpeaACTBEHHO Nopg
YCTPOMNCTBOM.
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Do not put kitchen foil or plastic onto
the cooking zone. Keep everything
which could melt, such as plastics,
foil and in particular sugar and
sugary foods away from the hot
cooking zone. Remove sugar
immediately from the hob when it is
still hot with a scraper to avoid
damage.

Take care with metal objects which
are worn on the body if they come
into the direct vicinity of the
induction hob as they can become
hot. Non-magnetisable objects (e.g.
gold or silverrings) are not affected.

Do not heat any unopened food
cans or laminated packing on the
hob. There is arisk of bursting!

Be especially careful to keep the
sensor keys clean since soiling
could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put
anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils
over onto the sensor keys, we
advise you to activate the OFF key
1.

Hot pans should not cover the
sensor keys, otherwise the
appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the
apartment which could come near
the hob, activate the childprooflock.

People who are not familiar with the
built-in hob must only be allowed to
operate it under supervision.
Generally keep little children away
from the appliance and never allow
them to play with the appliance.



DE

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf
die Kochzone legen. Von der
heillen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B.
Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige
Speisen. Zucker umgehend im
heilRen Zustand mit einem Schaber
von der Kochflache abheben, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstande, die am
Kérper getragen werden ist zu
achten, wenn sie in unmittelbare
Nahe des Induktionskochfeldes
geraten, da sie heill werden
kédnnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder
silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungeé6ffnete
Konservendose oder eine
Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung
durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die
Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerét als
Fingerkontakt erkannt werden
kénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrtlcher, etc.) auf die
Sensortasten legen! Wenn Topfe
bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die
Taste AUS, 1 zu betétigen.

Heille Tépfe und Pfannen dirfen
die Sensortasten nicht abdecken. In
diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die
an das Kochfeld gelangen kénnten,
ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mitdem Umgang der
Induktions-Kochfeld nicht vertraut
sind, dirfen diese nur unter Aufsicht
betreiben. Kleinkinder
grundsétzlich fernhalten und
sicherstellen, dass sie nicht mitdem
Geratspielen.

FR

Ne placez pas de feuille de cuisine
ou du plastique sur la zone de
cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les
feuilles et en particulier le sucre et
les aliments sucrés, loin des zones
de cuisson chaudes. Retirer
immédiatement le sucre chauffé
renversé par erreur sur la zone de
cuisson a l'aide d’un grattoir pour
éviterde 'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet
métallique n’entre directement en
contact, ou a grande proximité de la
table a l'induction, car il pourrait
devenu devenir chaud. Les objets
non-magnétisables (par exemple,
les anneaux d'or ou d'argent) ne
sont pas affectés.

Ne pas chauffer les boites
alimentaires non ouvertes ou les
aliments en emballage fermé, surla
table de cuisson. Il y a un risque
d'éclatement!

Veillez particuliérement a garder les
touches du panneau de commande
propres et nettes, car la salissure
pourrait étre confondue avec un
contact de doigt par I'appareil. Ne
jamais mettre quoi que ce soit
(casseroles, torchons etc.) Sur les
touches du capteur! Si la nourriture
bouillonne et se déverse sur les
touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche
OFF,1.

Les casseroles chaudes ne doivent
entrer en contact avec les touches
de commande, sinon l'appareil
s'éteindra automatiquement.

S'il y a des animaux de compagnie
dans l'appartement qui pourraient
s’approcher de la table de cuisson,
activez le verrouillage commandes
—sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas
familiéres avec la table de cuisson
encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle
utilisent I'appareil. En régle
générale, gardez les petits enfants
loin de l'appareil et ne leur
permettez jamais de jouer avec
I'appareil.

RU

He knagute antoMmHneBY donbry
Wy NnacTMaccy Ha 30Hbl Harpesa.
JlerkonnaBkue maTtepwuansl,
Hanpumep, nnacTmaccsl, conbry,
ocobeHHO caxap u 6nwAaa,
copeplxalwme MHOro caxapa,
OEpPXUTe nogarnblue OT ropsyero
HarpeBaTenbHoro nons. YTobbl
msbexaTtb NOBPEXAEHUN
HeMe[eHHO yaanuTe caxap eLle B
ropsidemM COCTOSIHMM CKpebKom ¢
BapOYHON MOBEPXHOCTM!.

ObOpawanTte BHMMaHUE Ha
MeTannmMyeckue npegMeTbl Ha Tene
— OHW MOTYT HarpeTtbCs, ecnu
OKas3bBawTC4 B
HenocpencTBEHHON ©6nmM3ocTn C
WHOYKUNOHHOM NOBEPXHOCTLIO. OTO
He KacaeTCcd HeMarHWUTHBbIX
npegmeToB (Hanpumep, 30M0Tble
unu cepebpsiHble KomnbLa).

He HarpeBanTe Ha WUHAOYKLMOHHOWM
NMOBEPXHOCTU HEOTKpPbITblE
KOHCEepBHbLIe GaHKM nnnu
3anevaTtaHHble ynakoBku. OHun
MOTYT NOMHYTb!

Mpexae BCero oepxuTe B YACTOTE
CEeHCOpHble KHOMKW, TaK Kak
3arpsasHeHNs MOTYT
pacno3HaBaTbCsl YCTPOMUCTBOM Kak
KOHTaKT nanbua. He pasmellante
Ha CEHCOPHbIX KHOMKaxX HUKakue
npeaMmeTbl (KacTptonu, nonoTeHua
ana nocygbl, u 1. g.)! Ecnu
cogepXumoe kKacTprnu
nepenvBaeTcsa 4epes3 Kpamn Ha
CEeHCOpPHbB € KHONKMU,
pekoMeHAyeTCca HaxaTb KHOMKY
BbIKN, 1.

Fopsiume kacTpronu U CKOBOPOAbl He
[OOMMKHbI MOKPbIBaTb CEHCOPHbIe
KHOMKW. B 3aTOM crny4ae ycTponcTeo
aBTOMaTMYECKM BbIKITHOHYAETCS.

Ecnn B kBapTupe mmerwTcd
AOMaLllHME >XMBOTHbIE, KOTOpble
MOryT NonacTb Ha WHAYKLUMOHHYIO
NAUTY, HYXHO akTUBMpOBaTb
GroOKUPOBKY.

Monb3oBaTtenu, KOTopble He YMetoT
obpawaTbca ¢ UHOYKLMOHHOWM
NMOBEPXHOCTbLI, MOTYT €10
nonb3oBaTbCsa TOMNbKO noA
Hag3opoMm. He gonyckaThb
ManeHbKkUx geTen K Nnute u
y6eanTbCcs, YTO OHW He urpakwT C
YCTPOMCTBOM.
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Persons with cardiac pacemakers
or implanted insulin pumps must
make sure that their implants are
not affected by the induction field
(the frequency range of the
induction field is 20-50 kHz).

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

The instructions shall state that
appliances are not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.



DE

Personen mit Herzschrittmachern
oder implantierten Insulinpumpen
milssen sich vergewissern, dass
ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt
werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20 — 50 kHz).

Die Induktionsplatte ist fur die
Nutzung von Kindern und
Erwachsenen mit beschrankten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens,
es sei denn die Verantwortliche fur
ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise fir die Nutzung der
Induktionsplatte, nicht vorgesehen.
Man muss aufpassen, damit Kinder
mit der Induktionsplatte nicht
spielten.

Die Induktionsplatte ist fir die
Bedienung mittels der duRerlichen
Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht
vorbestimmt.

FR

Les personnes possédant un
stimulateur cardiaque ou avec une
pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne
soient pas affectés par le champ
magnétique de I'appareil (lagamme
de fréquences de son champ
d'induction estde 20 a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) avec des troubles
physiques, sensoriels ou de
capacités mentales, ou en manque
d'expérience et de connaissance, a
moins qu'ils ne soient surveillés ou
qu’ils aient regu des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil.
Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec 'appareil.

Les instructions doivent mentionner
clairement que I'appareil n’est pas
congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéme
de contrble a distance séparé

RU

Monb3oBaTenun ¢ cepaevyHbIMU
cTMumMmynarTopamMum mMnwu
MMNNAHTUPOBAHHBI MU
WHCYNUHOBBIMW HaCOCaMM OOSMKHbI
yooCTOBEPUTbCHA, UYTO
WHOYKUMOHHOE Nore He OKasblBaeT
BNUSHMSA HA UMMNaHTbl (4YacToTa
nonsi MHaykumm coctaensiet 20 — 50
Kly).

MHOYKUMOHHAA NOBEPXHOCTb He
npeopHasHadeHa gng
MCNONb30BaHUA AeTbMU U
B3POCAbLIMW C OFPaAHUYEHHbLIMMU
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU WK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMMU,
UMM HEexXBaTKOW OrnbiTa U 3HaHUN,
€CInW TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e3onacHoCcTb He Aganu UM
yKasaHnsa no Ucnonb3oBaHuUS
WHOYKUWOHHOW MOBEPXHOCTW.
Heobxognmo npocneantb 4TOOLI
OETN He urpanu C UHOYKLUUOHHON
NMOBEPXHOCTBHO.

MHAyKUMOHHAs MOBEPXHOCTb He
npeaHasHadyeHa Ons ynpaBreHus
nocpeacTBOM BHeELLHEro Tanmepa
MNWN OTAENbHOW CUCTEMOMW
AVNCTaHLMOHHOIO yrpaBreHuns.
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Never let the children operate the
machine.

The cooker hood is for home use
only, not suitable for barbecue,
roast shop and other commercial
purpose.

Clean the cooker hood according to
the instruction manual and keep the
unitfrom danger of burning.

Please keep the kitchen room a
good convection.

Before connecting this appliance
check that the power supply cord is
not damaged. A damage supply
cord must be replaced by the
manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

The air must not be discharged into
a flue that is used for exhausting
fumes from appliances burning gas
or other fuels (not applicable to
appliances that only discharge the
airbackinto the room).

Regulations for air discharge have
to be fulfilled.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person slide for their
safety.



DE

Erlauben Sie den Kindern nicht, die
Abzugshaube zu steuern.

Die Abzugshaube ist ausschlief3lich
fur den privaten Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Das Gerat ist
nicht fir das Barbecue, den Grill
und die Ubrige gewerbliche
Nutzung bestimmt.

Die Abzugshaube ist entsprechend
der Bedienungsanleitung zu
reinigen. Die Brandgefahr ist
unbedingtzu vermeiden

Die Kiiche muss gut belliftet sein.

Versichern Sie sich vor dem
Anschluss des Gerats, dass das
Netzkabel nicht beschadigt ist. Um
die Gefahr einer Beschadigung zu
vermeiden, muss das beschadigte
Netzkabel durch den Hersteller,
seiner Serviceagentur oder
anderes Fachpersonal
ausgetauschtwerden.

Die Luft darf nicht in den
Rauchabzug geleitet werden, der
fir die Ableitung der Abgase von
Gasgeraten bestimmt ist. Diese
Vorschrift gilt auch fur Gerate, die
mit anderen Brennstoffen betrieben
werden (ausgenommen Geréate mit
Rezirkulation).

Die Vorschriften bezuglich der
Entliftung sind einzuhalten.

Die Kinder oder Personen, die
wegen geistigen, physischen und
motorischen F&higkeiten oder
wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder
Kenntnisse nicht in der Lage sind,
das Gerat sicher zu benutzen,
dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch
eine verantwortliche Person
benutzen.

FR

Ne laissez pas les enfants contrdler
la hotte.

La hotte aspirante est uniqguement
destinée a un usage privé dans le
ménage. L'appareil n'est pas
destiné au barbecue, au gril ou a
toute autre utilisation commerciale.

La hotte aspirante doit étre
nettoyée conformément au mode
d'empiloi. Le risque d'incendie doit
étre évité a tout prix.

La cuisine doit étre bien aérée.

Avant de brancher l|'appareil,
assurez-vous que le cordon
d'alimentation n'est pas
endommagé. Pour éviter tout
risque de dommage, le cordon
d'alimentation endommagé doit
étre remplacé par le fabricant, son
agence de service ou tout autre
personnel qualifié.

L'air n'a pas besoin d'étre dirigé
vers |'évacuation des fumées
destinée a extraire les vapeurs des
appareils a gaz. Cette
réeglementation s'applique
également aux appareils
fonctionnant avec d'autres types de
carburant (a I'exception des
appareils arecirculation).

Les réglementations concernant la
ventilation doivent étre respectées.

Les enfants ou les personnes
incapables d'utiliser I'appareil en
toute sécurité en raison de
capacités mentales, physiques et
motrices ou d'un manque
d'expérience ou de connaissances
nécessaires ne doivent pas utiliser
I'appareil sans la surveillance ou les
instructions d'une personne
responsable.

RU

He nosBonante geram ynpasnsaTb
BO34yXOO4MCTUTENEM.

Bosgyxoouyuunmcrtumnurtensb
npegHa3HayYeH TONbKO AN4
AOMaLUHEro MCnosb3oBaHUsl, He
npurogeH aonst 6apbekto, rpunen mn
NPOYMX KOMMEPHYECKUX LIENEN.

BO3/J,yXOO‘-II/ICTVITeJ'Ib cnenyet
YACTUTb B COOTBETCTBUU C
VIHCprKLl,VIGVI, N He [onyckaTtb ero
A0 ONacHOCTWM BO3ropaHuA.

Moxanyncra, gepXute KyXOHHOe
noMeuweHNe B XOPOLWO
NPOBETPUBAEMOM COCTOSIHUM.

Mepen noakntoveHnem npudopa
ybeguTech, YTO LUHYP MUTaHUS He
nospexaeH. Bo nsbexaHun
OMNacTHOCTWN MNOBpPEeXAeHUs
HencnpaBHbIA WHYP NUTAHUSA
JONXeH OblTb 3aMeHeH
NPON3BOANTENEM, €I0 areHTOM Mo
CEepBUCY UMN aHaNOTUYHbIM
KBannmdoumumpoBaHHBI M
nepcoHarnom.

Bo3ayx He AomkeH BbIBOOUTLCS B
ObIMOXOA, KOTOpbIA MUCMNONb3yeTcs
Ons oTBoga napoB OT Mpmbopos,
paboTalowmx Ha rase unuM Apyrux
BMaax TonnmeBa (He OTHOCUTCA K
npubopam, KoTopble paboTarT Ha
peunpKynsaumm).

MpeonucaHna no oTBoAy BO3adyxa
[OJKHb! ObITb BbINOMHEHbI.

[aHHbI Npnbop He NpegHa3Ha4veH
ONsa UCnonb30BaHUA OETbMU UMn
nuMuammn, Yybu dnsanyeckue,
CEHCOpPHbIe MU MeHTanbHble
cnocobHocTn nubo oTcyTcTBME
HeobXoAnMOoro onbITa U 3HaHWUN He
nNo3BoONAKT UM obecnevynTb
fe3onacHy akcnnyaTauuto
npnbopa 6e3 npucmoTpa uUnu
yKa3aHUWUN CO CTOPOHDII
OTBETCTBEHHOrO Inunua, KoTopoe
JONXHO obecneYynTsb
ocywecTBneHmne GesonacHom
3KcnnyaTtawmm ¢ UX CTOPOHbI.
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Children should be supervised to
ensure, that they do not play with
the appliance.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the applianceina
safe way and understand the
hazards involved.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.

Do not flambé under the range
hood.

There is a fire risk if cleaning is not
carried out in accordance with the
instructions.

BRIEF DESCRIPTION

WORKING PRINCIPLE
INDUCTION HOBS

The principle of induction ceramic
hob is based on use of magnetic
field energy.

Under the glass surface there are
inductors. The spin of its electric
fields create eddy currents in the
bottom of metal utensil, it warms up
together with food being there.

Thus the field is not heating up, but
the utensils, there is no transfer of
heatthrough the glass surface.



DE

Die Kinder missen unter Aufsicht
bleiben, um sicherzustellen, dass
sie mitdem Geréat nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder
Personen mit begrenzten geistigen,
physischen oder motorischen
Fahigkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen
durch eine verantwortliche Person
benutzen. Die verantwortliche
Person muss fir die
Betriebssicherheit und die
Vermeidung mdglicher Gefahren
sorgen.

Die Kinder ohne Aufsicht dirfen
das Geréat nicht bedienen oder
pflegen.

Flambieren Sie unter der
Dunstabzugshaube nicht.

Wenn die Reinigung der
Abzugshabe nicht entsprechend
der Bedienungsanleitung
durchgefihrt wird, gibt es das
Risiko eines Brandausbruchs.

BESCHREIBUNG

FUNKTIONSPRINZIP DER
INDUKTIONSKOCHFELDER

Das Funktionsprinzip des
Induktionskochfeldes beruht sich
auf der Nutzung des magnetischen
Energie- Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberflache
befindet sich die Induktionsspule.
Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden
aus Metall Wirbelstréme, dadurch
wird der Boden und die im Geschirr
sich befindende Nahrung erwarmt.

Auf solche Weise, wird nicht die
Oberflache, sondern das Geschirr
erwarmt, die Warmeulbertragung
geschieht nicht durch die
Glasoberflache.

FR

Les enfants doivent étre surveillés
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avecl'appareil.

Les enfants de plus de 8 ans ou les
personnes ayant des capacités
mentales, physiques ou motrices
limitées ou les personnes sans
I'expérience et les connaissances
nécessaires peuvent utiliser
l'appareil sous la surveillance ou
avec les instructions d'une
personne responsable. La
personne responsable doit garantir
la sécurité de fonctionnement et
éviterles dangers éventuels.

Les enfants non surveillés ne sont
pas autorisés a utiliser ou a
entretenir'appareil.

Ne flambez pas sous la hotte
aspirante.

Si le nettoyage de la hotte n'est pas
effectué conformément aux
instructions d'utilisation, il existe un
risque d'incendie.

DESCRIPTION

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT
CUISSON A INDUCTION

Le principe de la table
vitrocéramique a induction repose
sur l'utilisation de I'énergie d’un
champ magnétique.

En dessous de sa surface de verre,
sont disposées des inductances. Le
tourbillonnement du champ
électromagnétique crée un courant
de Foucault au fond de la casserole
en métal, qui se réchauffe, en
conséquence avec la nourriture a
lintérieur.

Ainsi, le champ magnétique ne
chauffe pas, mais c’est la casserole
métallique qui chauffe, il N’y a pas
de transfert de chaleur provenant
de l'intérieur de l'appareil, a travers
sasurface en verre.

RU

JeTn [onXHbl HaxoOUTbCHA NoA
HabOobnwageHMem, 4YTO O bl
rapaHTUpPOBaTb, YTO OHW HE UrpatoT
cnpubopom.

[OaHHbIn npubop npegHasHauveH
ANA UCNonb3oBaHNA AeTbMKU OT 8
neT Uy NMuamun ¢ orpaHNyYeHHbIMM
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU WK
MeHTanbHbIMW CNOCOBHOCTAMM
nmbo oTcyTCTBMEM HEOBXOAMMOro
onbiTa W 3HaHWIA Nog NPUCMOTPOM
UM C yKasaHUN OTBETCTBEHHOro
nuMua, KOTopoe OOMXHO
obecneuynTtb ocyuwiecTBrieHne
BOesonacHon akcnryaTtauum c ux
CTOPOHbI M npefoTBpalieHune
BO3MOXHbIX OMaCHOCTEN

Oetn 6e3 npucmoTpa He
aonyckatTca 0o obcnyXuBaHus
npubopa 1 yxoga 3a HUM.

H e noagxXxwuwramnmrte
cnupTtocogepxawme 6nioga nog
BO34YyXOOYNCTUTENEM.

CyLliecTByeT pUCK BO3HUKHOBEHUS
noxapa, ecnv ouymctka npubopa He
OCYLLIECTBINSIETCSA B COOTBETCTBUM C
NHCTPYKUMUSIMMA.

ONMUCAHUE

NPUHUMUN OEUCTBUSA
MHOYKUNOHHbIX
NMOBEPXHOCTEM

MpyHUMN oencTBUA UHOYKUMOHHOM
HarpeBaTeslbHOM MOBEPXHOCTHU
OCHOBaH Ha MUCMNONIb30BaHUM
3HEeprmm MarHUTHOrO Mossi.

Moag cTeknokepaMMU4yecKoMn
NMOBEPXHOCTbI pacnonoxeHa
KaTylwka UHOYKTUBHOCTMW.
CosnaBaemMoe el anekTpuyeckoe
rnore co3aaeT BUXPEBbLIE TOKM B iHE
MeTannumyeckomn nocyasbl
pasorpeBasi ero 1 HaxodsLyocs B
nocyae nuly.

Takum o6pas3oM, HarpeBaeTcs He
NoBEpPXHOCTb, a nocyaa, nepegaqu
Tenna 4yepes3 CTEKMNAHHYIO
NOBEPXHOCTb HE MPOUCXOANT.
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1. Utensil made of
ferromagnetic material
Vitroceramic cooking hob

N

Isolation

Coil

Frequency converter
Electronic control unit

o0k w

ADVANTAGES OF THE
INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the
highest accuracy of heating and
temperature changes occur
instantaneously. These hobs have
some unique features not available
to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes
power from one heating zone is
spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating
zones is not more than 60 °C
usually and it cools down just in 6
minutes because of its heat comes
only from the hot bottom of the
utensils. Gas hob, for example,
allowed to cool for 24 minutes, and
electricas much over 50.

During cooking with induction hob it
appears no smoke: a food doesn’t
burn on ceramic surface, because
the cooking zones itself don’t
spread heat.

Easy to care: the surface is
absolutely smooth: pollution simply
have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the
whole care of the slab is reduced
only to a periodic wiping it with a
damp cloth.



DE

1. Geschirr aus
ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache
Isolierung

Induktionsspule
Frequenztransformator
Elektronische
Bedienungseinheit

SOAWLN

VORTEILE DER
INDUKTIONSKOCHFELDER

Die Induktionskochfelder
gewahrleisten eine Erwarmung mit
héchster Genauigkeit und eine
beliebige Veranderung der
Temperatur geschieht
augenblicklich. AuRerdem verfligen
sie auch Uber einige einzigartigen
Mdéglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum
Beispiel, die Funktion Power, bei
der innerhalb von einigen Minuten
die Leistung einer Kochzone
vollstédndig oder teilweise auf die
benachbarte Gibergeht.

Die Induktionskochfelder erwarmen
sich meistens nicht mehr als bis zu
60 °C und nach der Ausschaltung
kdhlen in nur 6 Minuten ab, da ihre
Erwarmung lediglich durch den
heiRen Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zum Beispiel,
bendtigt fur die Abkluhlung 24
Minuten, und der Elektroherd — die
ganzen 50.

Bei der Zubereitung auf dem
Induktionskochfeld entsteht kein
Rauch, denn die Nahrung, die auf
die Glas-Keramik-Oberflache
zufallig geriet, brennt nicht an, da
die Kochzonen keine Warme
ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberflache ist
absolut glatt — die
Verschmutzungen kénnen sich
einfach nicht ansammeln. Und da
sie auch praktisch nicht heif® wird,
besteht die ganze Pflege nur darin,
dass sie gelegentlich mit einem
feuchten Lappen abgewischt
werden soll.

FR

1. Ustensile en matériau
ferromagnétique

Table de cuisson
vitrocéramique

Isolation

Bobine d'induction
Convertisseur de fréquence
Unité de contrdle
électronique

N
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AVANTAGES DES TABLES DE
CUISSON AINDUCTION

La table a induction peut fournir la
plus grande précision de chauffage
et d’élévation de température
instantanément. Ces tables de
cuisson ont des caractéristiques
particulieres que les autres tables
de cuisson ne possédent pas. Par
exemple, La fonction Power:
pendant quelques minutes de
puissance d'une zone de chauffage
se propage en toutou en partieala
zone voisine.

La température des zones de
chauffage n’excede pas 60 °C
habituellement et elles se
refroidissent en seulement 6
minutes, car sa chaleur provient
uniqguement du fond chaud des
ustensiles. La cuisiniere a gaz, par
exemple, a une surface qui refroidit
aprés 24 minutes, et celle de la
cuisiniére électrique atteint plus de
50 minutes.

Pendant la cuisson avec la table de
cuisson induction, il n'y a pas de
fumée: un aliment ne peut brdler sur
la surface de la table
vitrocéramique induction, car les
zones de cuisson elles-mémes ne
produisent pas de chaleur.

Facile a entretenir: la surface est
parfaitement lisse: les souillures
n'ont tout simplement pas de place
pour s'incruster, car elle n'est
pratiquement jamais chauffée.
L’essentiel de I'entretien de la table
de cuisson consiste en un
nettoyage périodique avec un tissu
humide.

RU

1. lMocyaa n3 geppo-
MarHMTHOro maTtepuana

2. Creknokepamudeckasi
NOBEPXHOCTb
3. UNa3onauusa
4. IHOYKUMOHHAas KaTyLlKa
5. MNMpeobpasoBaTenb YacToThbl
6. OneKTPOHHbIN 6riok
yrnpasneHus
NMPEUMYLLECTBA
MHOYKUMUOHHbIX
NMOBEPXHOCTEW

MHOYKUMOHHbBIE MOBEPXHOCTU
CnocobHbl obecneuynTsb
BbICOYaWLLY TOYHOCTb Harpesa, u
noboe n3MeHeHwe Temnepatypbl
NPOUCXOANT MrHOBEHHO. [loMMMOo
3TOro OHW 06NafakoT U HEKOTOPLIMU
YHUKaNbHbIMU BO3MOXHOCTSIMU, HE
OOCTYNHBMU OAPYTUM
nosepxHoctam. Hanpumep,
dyHKuna Power, npu KOTOpon B
TEYeHMWEe HECKONMbKUX MUHYT
MOLLHOCTb OAHOro MOMs Harpesa,
LENNKOM MUNU YaCTUYHO,
nepeknabIBaeTCsi Ha COCEOHIOH0.

MHOYKUMOHHbIE MOBEPXHOCTU
00bI4YHO HarpeBatoTcsi He Gonblue
yem go 60 °C 1 nocne BbIKNOYEHUS
OCTbIBaeT BCero 3a 6 MuWHyT, BeOb
€€ HarpeB npoucxoguT TONbKO OT
ropsiyero gHa nocyabl. asoBas
nnuTa, Hanpuvep, ocTblBaeT 3a 24
MUHYTbI, @ anekTpuyeckasn —3a 50.

Mpn rotoBke Ha WHAOYKLMOHHOM
NOBEPXHOCTU He NOABNAETCA AbiMa
— nuuwa, crnyvyarHo nonasLlasi Ha
CTeKnNoKkepaMMUyecKylo
NMOBEPXHOCTb, HE MpUropaet, Tak
Kak HarpeBaTelibHble MOMs He
N3ny4aroT Tenso.

JNlerkocTb B yxoae: MOBEPXHOCTb
abconwTHO rnagkas -
3arpsa3HeHMsamM MnonpocTy Herge
ckannueaTbcA. A Tak Kak OHa eLle n
NpakTU4EeCKM He HarpeBaeTCs, BECb
yXxon CcBOAUTCSA NMUWb K
nepnognyeckomMy MpoTUPaHUID ee
BNaXXHOW TPSMKON.
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Safety: there are no open flame, hot
burners and mechanical parts.
Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have
ferromagnetic properties and about
60—70% of its area should be under
the utensiles. Heating objects which
a diameter less than 12 cm is
blocked by a special sensor — if you
have left on the surface a cutlery,
they do not become hot —it’s no risk
ofburns.

Economy: energy consumption is
several times less than that of any
other hobs. Touch sensors are
made fit the diameter of the zone of
generation of vortex flow by the size
of the bottom of an utensil, if it lies
within acceptable limits.

PRINCIPLE OF OPERATION
OF THE HOOD

A kitchen air purifier is designed to
eliminate cooking fumes and odors.
Once the activated carbon filter is
installed, the exhaust unitcan act as
an odor absorber.

A kitchen air cleaner is an electrical
installation made according to class
Il of protection against electric
shock.

The unit is equipped with an
exhaust fan with the ability to set
one of 9 rotation speeds.



DE

Sicherheit: keine offene Flamme,
keine erhitzten Gasbrenner und
mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das
Geschirr Gber die
ferromagnetischen Eigenschaften
verflgt, damit sich die Kochzone
eingeschaltet hat, soll die
Kochflache zu ca. 60 — 70% vom
Geschirr bedeckt sein. Die
Erwarmung der Gegenstande vom
Durchmesser weniger als 12 cm
wird vom speziellen Sensor
blockiert — wenn Sie auf dem
Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht
keine Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum
ist mehrfach weniger, als bei allen
anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Durchmesser der Zone
der Wirbelstromerzeugung an den
Geschirrbodenumfang an, wenn
erinden zuldssigen Grenzen liegt.

FUNKTIONSPRINZIP DES
DUNTSABZUGES

Ein Dunstabzug wurde entwickelt,
um Kochdampfe und Gerliche zu
beseitigen. Sobald der
Aktivkohlefilter installiert ist, kann
die Absaugeinheit als
Geruchsabsorberfungieren.

Bei einer Kichenabzugshaube
handelt es sich um eine elektrische
Anlage, die nach Schutzklasse Il
gegen elektrischen Schlag gebaut
ist.

Das Geréat ist mit einem
Abluftventilator ausgestattet, mit
dem eine von 9 Drehzahlen
eingestellt werden kann.

FR

Sécurité: il n'y a pas de flammes
nues, ni de brdleurs ou de parties
mécaniques surchauffés. Le
chauffage du foyer peut étre activé
seulement si les ustensiles sont
ferromagnétiques et qu’environ 60
a 70% de sa superficie est sous
'ustensile. Les ustensiles de
cuisson dont le diamétre est
inférieur a 12 cm nr sont pas
accepté par l'appareil grace a un
capteur spécial — si vous laissé sur
la surface des cuilleres, des
fourchettes, ou toute autres
coutellerie, ils ne deviennent pas
chauds—lIn’y aaucunrisque de
bralure.

Economie: la consommation
d'énergie est plusieurs fois
inférieure que celle de toute autre
table de cuisson. Grace a ses
capteurs de contact le diamétre de
la zone de chauffage s’adapte Le
diameétre du fond d’'ustensile de
cuisson, si elle se trouve dans les
limites acceptables.

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT DE LA
HOTTE

Un purificateur d'air de cuisine est
congu pour éliminer les fumées et
les odeurs de cuisson. Une fois le
filtre a charbon actif installé, I'unité
d'échappement peut agir comme
un absorbeur d'odeurs.

Un purificateur d'air de cuisine est
une installation électrique réalisée
selon la classe |l de protection
contre les chocs électriques.

L'unité est équipée d'un ventilateur
d'extraction avec la possibilité de
régler lI'une des 9 vitesses de
rotation.

RU

Be3onacHOCTb: HET OTKPbITOro
nrameHu, packanéHHbIX KOHPOPOK
M MEXAHUYECKUX YacTen.
HarpeBaTtenbHble Nons BKAto4aTcs,
TONbLKO ecnu nocyga obnapaet
deppoOMarHUTHLIMKU CBOWCTBaMM,
YTOObI NONe BKHYMNOCh, 0kono 60
— 70% ero nnowaagun OOMKHO
HaxogouTbCcs nog nocygon. Harpes
npeameToB AMamMeTpoM MeHbLe 12
cM Brnokupyetcs cneumanbHbIM
Jatynkom — ecnu Bbl octaBunm Ha
NMOBEPXHOCTU CTONOBbIE NPUBOPHI,
OHW He HakanaTca — HeT pucka
oXora.

OKOHOMMUYHOCTb: noTpebneHne
SHEpPrumn B HECKOMbBKO pa3 MeHbLuUe,
yemM y nwbbolx Apyrux
nosepxHocTen. CeHCOpHbIE
AaTyvKN NOACTpavBalT AuameTtp
30Hbl reHepauunm BUXPEBbLIX
NMOTOKOB NoA pas3Mep AHa nocyabl,
€Cfnn OH NeXWUT B A0NYyCTUMbIX
npegenax.

NPUHUMUN OEACTBUA
BO3AYXOOYUCTUTENA

KyXOHHbI BO3OQYyXO04YUCTUTENDb
npegHasHayeH And ycTpaHeHus
KyXOHHbIX NapoB u 3anaxos.. Nocne
YyCTAaHOBKWN punbTpa C
aKTUBUPOBAHHBLIM yrnem,
BbITAXHOE YCTPONCTBO MOXET
paboTaTb Kak nornotuTensb
3anaxos.

KyXOHHbIN BO34YXOOYUCTUTENDb
ABNSAETCA 3NeKTPOYyCTaHOBKOWN,
BbINONHEHHOM Mo |l KNaccy 3aWwuThl
OT NOpaXeHNs ANEKTPOTOKOM.

YcTtaHoBKa obopygoBaHa
BbITS)XHbIM BEHTUNATOPOM C
BO3MOXHOCTbIO YCTAHOBKM OOHOM
139 ckopocTen BpaLLeHus.
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EN
LOCATION DRAWING

1. Cooking zones
2. ON/OFF button
3. Control panel

CONTROL PANEL
4. Lower left heating zone with

display

5. Upper left heating zone with
display

6. Upper right heating zone with
display

7. Lower right heating zone with
display

8. Power Boost key

9. Timer control key

10.Child lock

11.Power regulator slider

12.0N/OFF button for the hood

13.FreeZone control

14.Extractor hood
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GESAMTANSICHT

1. Kochzonen
2. EIN/AUS-Taste
3. Bedienblende

BEDIENBLENDE

4. Untere linke Kochzone mit
Display

5. Obere linke Kochzone mit
Display

6. Obere rechte Kochzone mit
Display

7. Untere rechte Kochzone mit
Display

8. Power Boost-Taste

9. Timer-Kontrollbereich

10.Kindersicherung

MLeistung-Regler
Schieberegler

12.Ein/Aus-Schalter flir die
Dunstabzugshaube

13.FreeZone-Steuerung

14.Dunstabzugshaube

FR

SCHEMA DU DISPOSITIF

1. Zones de cuisson
2. Touche ON/OFF
3. Panneau de commande

PANNEAU DE COMMANDE

4. Zone de chauffage inférieure
gauche avec affichage

5.Zone de chauffage
supérieure gauche avec
affichage

6. Zone de chauffage
supérieure droite avec
affichage

7. Zone de chauffage inférieure
droite avec affichage
8. Power Boost

augmentation de puissance

9. Zone de contrble de la
minuterie

10.Sécurité enfant

11.Régulateur de puissance a
glissiére

12Bouton ON/OFF de
I'extracteur

13.FreeZone Commande

14.Extracteur

RU

BHELUHWUN BUA

1. HarpeBatenbHble nons
2. Krnorka BKI1/BbIKI
3. MNaHenb ynpaeBneHus

NMAHEJb YNPABINEHUA

4 HnxHee nesBoeE
HarpeBaTenbHOE none
aucnneem

(]

5.BepxHee neBo
HarpeBaTenbHOEe none
aucrnneem

o

6.BepxHee npasBo
HarpeBaTenbHoOe norne
aucnneem

o

7. HnxHee npaBo
HarpeBaTenbHoe none
ancnneem

o

8. Power Boost nosbileHne
MOLLHOCTM

9. KHonka ynpaBneHus
Tanmepom

10.KHonka 3awmnTa goeten

11.Peryngatop MOLWHOCTMH
cnangep

12.KHonka BKN/BbIKN
BO34YyX00O4UCTUTENS

13 .FreeZone KHONKa
CBOOOAHbIX 30H

14.Bo3gyxoounctuterb
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EQUIPMENT

HEATING ELEMENTS
1 AT 3

1. 190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *

2. 190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
2 4 3. 190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
I I 4. 190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *

.l FreeZone
190x380 mm, 3,0 kW/3,4 kW*
ool @olal ]
''''''''''''''''''' [Pl = [ 5358588a8258585888 O [N sarery ousmo

*—Function Power Boost



DE

AUSSTATUNG
HEIZELEMENTE

hoN =

190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
FreeZone

190x380 mm, 3,0 kW/3,4 kW*

*—Funktion Power Boost

FR

EQUIPEMENT
ELEMENTS DE CHAUFFAGE

hop~

*_

190x190 mm,1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
FreeZone

190x380 mm, 3,0 kW/3,4 kW*

Fonction Power Boost

RU

OBOPYOOBAHME

HAIPEBATEJIbHbIE
ANEMEHTbDI

N~

*_

190x190 mm,1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
190x190 mm, 1,8 kW/2,1 kW *
FreeZone

190x380 mm, 3,0 kW/3,4 kW*

dyHkums Power Boost

37



EN
USAGE
COOKING ZONES CONTROL

Switching the Touch Control ON/
OFF

After mains voltage is applied the
control initializes for approx. 1

i
28

second before it is ready for
operation.

! After a reset all displays and LEDs
glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays
extinguish and the control is in the
stand-by mode.

* Touch the ON/ OFF key 1 to
turn on the hob’s control.

| It comes a sound signal. The

1 displays of the heating fields and of

the timer show the symbols 2 (-).

4
After switching-ON the electronic
control remains activated for 1
r ra _ minute.If no cooking zone or timer
A. Lo D L ’j E’] selection follows within this period
Dooo | of time, the electronic control
[P] =] [ SEEECEEEEEEL g L\J automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat,
the display shows a symbol H, 3.

If the child lock feature was active
when switching on, the timer display
shows a symbol Lo, 4 — locked
(alsoreferto Key lock).

When the Touch Controlis ONitcan
be switched-OFF at any time by
operating the ON/ OFF key, 1.
This is also valid if the control has
been locked (activated child lock
feature).
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BENUTZUNG
KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch
Control

Nach Anlegen der Netzspannung
initialisiert sich die Steuerung fiir ca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fiur 1
Sekunde alle Displays. Nach Ablauf
dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die
Steuerung befindet sich im
Schlafmodus.

* Berlhren Sie die EIN/ AUS-
Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung
anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal.
Alle Kochzonen-und Timerdisplays
zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-
schalten fur 1 Minute aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl
statt, schaltet die Elektronik
selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status
»Heiss« besitzen, wird ein
statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des
Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked)
angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betatigung der EIN/ AUS-
Tasten, 1 EIN-Zustand der
Steuerung lalkt sich die Touch
Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert
wurde.

FR
UTILISATION

CONTROLE DES ZONES DE
CUISSON

Activation/désactivation du
panneau de commande tactile

Une fois que I'appareil est branché
a la tension du secteur, le panneau
de commande s’initialise pendant
environ 1 seconde avant qu'il ne
soit prét a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les
indications d’affichage et les LED
s'illuminent pendant environ 1
seconde. Lorsque ce temps s’est
écoulé, toutes les indications
s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

* Touchez la touche ON/OFF,
1 pour allumer le panneau de
commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre.
Les indictions d’affichage des zones
de chauffage et de la minuterie
montrentles symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le
panneau de commande
électronique reste activé pendant 1
minute. Si aucune sélection de zone
de cuisson ou de minuterie n'est
effectuée durant cette période de
temps, le panneau de commande
s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une
chaleur résiduelle, I'écran affichera
unsymbole H, 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant était
active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre
un symbole Lo, 4 (Voir section
Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, il peut étre
désactivé a tout moment en utilisant
la touche ON/ OFF, 1. Ceci est
également valable s’il a été
verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité
enfant activée).

RU
NCNOJIb3OBAHUE

YNPABJNEHUE
HAIPEBATEJIbHbIMU
nonAamMmu

BknrouyeHue/ BeikntoyeHue

[Tocne nogknw4YeHUda K ceTu
CEHCOpPHbLIN NporpamMmmMaTop
nHUuManusnpyeTca npumepHo 1
CekK., nNpexage 4Yem OH roToB K
3Kcnyataumm.

MNMocne BkM4YeHUs Bce Aucneun
ropat npumepHo 1 cek. llo
NCTEYEeHUN 3ITOro BPEMEHU BCe
AUCnnen racHyT u nporpammartop
NepexoauT B PeXUM OXXUaaHus.

« KocHutecb kHonkn BKR/
BbIKI 1, 4yToObl BKNIOYUTL
nporpamMmmarop.

Paspaetca 3BykoBon curHan. Ha
Ancnnesx HarpesaTerbHbIX Moren
1 TanmMepa ropat CUMBOIbI 2 (=).

OnNekKTpoOHUKA OocTaeTcH
aKTUBMPOBAHHOW B TedyeHun 1
MUHYTbI NOcne BkNoveHus. Ecnu B
TE€YeHUN 3TOr0 BPEMEHMU He
npoumcxoaguntT Bbibopa
HarpeBaTeNnbHOro NONs UMK
TaMmepa, nporpammartop
aBTOMaTUYECKM OTKITHOYaETCS.

Ecnn kakoe-nu6o nomne ropsdee,
BbicBeTUTCA cumson H, 3.

Ecnn Gbina akTuBmpoBaHa
OnokupoBKa OT AeTeln, TO BO BPEMS]
BKNOYEeHNA Ha gucnnee
BbicBeTUTCS cumBorn Lo, 4 (locked
- 3abnokmpoBaHo) (cMm.
BnoknpoBka KHOMOK).

MocpeacTtBoM BO3OENCTBUA Ha
kHonky BKJ1/ BbBIKI, 1 npwu
BKITIOYEHHOM nporpammartope,
HarpeBaTeNbHY MOBEPXHOCTb
MOXHO B NOOOW MOMEHT
BbIKNIOYUTb. OTO AENCTBUTENbHO
Jaxe Npu BKINOYEHHOW BNOKMPOBKE
OoT JeTen.
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The ON/ OFF key 1 has always
priority in the switch-OFF function.

When the control is ON it
automatically switches-OFF after 1
minute if no cooking zone or select
key has been operated within this
period of time.

If a cooking zone has been selected
with heating level 0, in 10 seconds it
will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s
bottom is less than 12 cm, or it does
not have ferromagnetic properties,
i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the
corresponding heating field will
blink symbol 2, “.

Switching a cooking zone ON
and OFF

When hob control is enabled, any
heating field can be turned on by
touching the + or - button to select
the appropriate field 3,4, 5, 6.

System Comfort

For more comfortable control, the
heating level is set to 5 when the
heating field is turned on.

For easier selection of the heating
level, you can directly choose any
desired level from 0 to 9 by touching
the appropriate position on the
slider scale of the programmer 7.

You can increase or decrease the
heating level either by touching the
desired level or by sliding to the
right (+) or left (=) within the range
from0to09.

When adjusting the heating level,
the corresponding number on the
heating field display will blink.
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Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der
Ausschalt-Funktion immer
Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich nach 1
Minute. selbsttatig aus, wenn in
dieser Zeit keine Kochzone aktiviert
oder eine Auswahltatste betatigt
wurde.

Wenn eine Kochzone mit
Kochstufe 0 ausgewéahlt wurde, in
10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des
Geschirrbodens weniger als 12 cm
betragt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften
nicht verfigt bzw. auf dem
Induktionskochfeld nicht erwarmt
werden kann, wird auf dem Display
der entsprechenden Kochzone das
Symbol 2,Y blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer
Kochzone

Bei aktivierter Kochfeldsteuerung
kann jedes Heizfeld durch Beriihren
der Schaltflachen ,+“ oder ,-“
eingeschaltet werden, um das
entsprechende Feld 3, 4, 5, 6
auszuwahlen.

System Comfort

Fiur eine komfortablere Steuerung
wird beim Einschalten des
Heizfeldes der Heizgrad auf 5
eingestellt.

Fur eine einfachere Auswahl des
Heizgrads haben Sie die
Méglichkeit, direkt einen
gewunschten Wert von 0 bis 9
auszuwahlen, indem Sie die
entsprechende Position auf der
Skala des Schiebereglers 7
berthren.

Die Erhéhung und Verringerung
des Heizgrads erfolgt entweder
durch BerUhren des gewinschten
Wertes oder im Gleitmodus nach
rechts (+) oder links (=) im Bereich
von 0 bis 9.

Bei der Anderung des Heizgrads
blinkt die entsprechende Zahl auf
dem Display des Heizfeldes.

FR

La touche ON/ OFF, a toujours la
priorité dans I'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute,
si pendant ce temps aucun zone de
cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été
sélectionnée avec un niveau de
chauffage 0, pendant 10 secondes,
elle seradésactivée.

Si le diameétre du fond de l'ustensile
est inférieur a 12 cm, ou s'il ne
posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne
pourra pas étre chauffé sur la table
de cuisson induction, et sur
I'affichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le
symbole 2, ~.

Activation et désactivation d'une
zone de cuisson

Lorsque le contr$le de surface est
activé, n'importe quel champ de
chauffage peut étre activé en
appuyant sur le bouton + ou - pour
sélectionner le champ approprié 3,
4,5 6.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable,
le niveau de chauffage est réglé sur
5 lors de l'activation du champ de
chauffage.

Pour un choix plus facile du niveau
de chauffage, vous avez la
possibilit¢ de choisir directement
n'importe quel niveau de 0 a 9 en
touchant la position souhaitée sur
I'échelle du programmeur a
glissiére 7.

L'augmentation ou la diminution du
niveau de chauffage se fait en
touchant le niveau souhaité ou en
glissant vers la droite (+) ou vers la
gauche (-)danslaplagede0a9.

Lorsque le niveau de chauffage est
modifi€, le chiffre correspondant sur
I'affichage du champ de chauffage
clignote.

RU

KHonka BKJ1/ BbBIKI, 1 umeer
NPVOPUTET NPU BbIKITHOYEHUMN.

MporpammaTtop aBTOMaTUYECKMU
BbIKIo4aeTca 4yepe3 1 MUH., ecnu
3a 3T0O Bpemsa He 6bino
aKTMBMPOBAHO HMKAKOE Mofe WUmu
Kakasa-nnbo kHorka Bblbopa.

B cnyyae ecnu none BbiGpaHo, HO
HaxoguTcs B nonoxeHun 0, yepes
10 cek. npoucxoauT AeakTuBauums
nons.

Ecnu gnameTp AHa nocyabl
MeHbWwe 12 CM MNM OHa He
obnapaet deppoMarHUTHbLIMMU
cBOMCTBaMU, T. €. HE MOXeT ObITb
HarpeTa Ha WHAYKUWOHHOWM
NOBEPXHOCTMU, TO Ha Aucnnee
COOTBETCTBEHHOTO
HarpeBaTenbHOro nonsa o6yaer
MuraTb cumBon 2, =

BknwyeHune/ BbiknwoyeHue
HarpeBaTesibHOro nons

Korga ynpaBneHue noBepXHOCTbIO
BKNo4YyeHO, nwobdoe
HarpeBaTtenbHoe nosie MoXeT ObITb
BKMIOYEHO KacaHuemM KOMokK
BblOOpa COOTBETCTBYIOLLENO MNoss
3.4,5,6.

Cuctema Comfort

Ona 6onee komdpopTHOTO
ynpaBneHnss BO BpeMs BKIHOYEHUS
HarpeBaTenbHOro nons
yCTaHaBInMBaeTCH CTeneHb Harpesa 5.

[na 6onee komdopTHOro BhIGOpa
YypOBHsSi HarpeBa Bbl unmeerte
BO3MOXHOCTb cpa3y BbibpaTb
nbon HyXHbIn Bam ypoBeHb
HarpeBa oT 0 go 9, kacaHuem
HY>KHOTO MOMOXEeHUs Ha LWwkKane
cnamngepHoro nporpammaropa 7.

YBennyeHne M yMeHblIeHune
CTEMeHW HarpeBa, MPOWCXOAUT Kak
KacaHMeM HYXXHOTO YpPOBHS, Tak U B
pPEeXMME CKOMbXEHNS BNpaeo (+) unm
Breso () B npegenaxor 040 9.

I'Ip|/| M3MEHEHNUN CTENEHN Harpesa
nornd Ha Aucnnee HarpeBaTtesibHOro
nona Muraet COOTBETCTBEHHasA

umcbpa.
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Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must
already be activated in this case it
shows an indication of the
corresponding heating level.

» Toturnitoff, press button1, or
touch the minimum position 0
on the programmer scale 3.

The cooking zone turns off
immediately.

Residual heatindicator

If the temperature of the cooking
zone is still high (and a burn risk still
present) after it has been switched
off, the correspondent display for
the zone will indicate the symbol H,
4 (residual heat).

The letter will only switch off when
the burn risk is no longer present
(below 60 °C).
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Sofortiges Ausschalten der
Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet
sein, dabei leuchtet die Indikation
der entsprechenden
Leistungsstufe.

* Um es auszuschalten,
driicken Sie die Taste 1 oder
berihren Sie die
Minimalposition 0 auf der
Programmierskala 3.

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone
noch so heil}, dass man sich daran
verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das
Restwédrme-Symbol H, 4
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn
die Temperatur unter 60 °C
gesunkenist.

FR

Arrét rapide d'une zone de
cuisson

La zone de cuisson en question doit
étre dans ce cas déja activée et
ayant une indication affichant son
niveau de chauffage.

* Pour l'éteindre, appuyez sur
le bouton 1, ou touchez la
position minimum 0 sur
I'échelle du programmateur
3.

La zone de cuisson s'éteindra
immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de
cuisson est encore élevée (le risque
de brdlure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage
correspondant de la zone indiquera
le symbole H, 4 (chaleur résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que
lorsque le risque de brdlure n’est
plus présent (moins de 60 °C).

RU

HemeaneHHoe BblknveHue
nons Harpeea

Mone HarpeBa OONXHO ObITb
aKTUBMPOBAHO NpY 3TOM CBETUTCS
nokasaHue COOTBETCTBYIOLLETO
YPOBHS Harpeea.

o [na OTKMOYEHUA HaXMuUTe
kHorky 1, nmbo KocHuTecb
MWHMMarbHOro nonoxeHus 0
Ha WKane cnavaepHoro
nporpammaropa 3.

Mone Harpesa HemMenneHHOo
BbIKITKOYaETCA.

Uugm KaTop OCTaTO4YHOro Tensa

Ecnu BbIkntoYeHHOE None Harpesa
eLle HaCTONbKO ropsivo, YTO MOXHO
00XeubCsl, HA COOTBETCTBYIOLLEM
3TOMY MONK gucnnee roput
cumBon H, 4 —octaTo4yHoe Tenno.

OTa uHAMKauumsa racHeT, ecnu
Temnepatypa onycTunacb Huxke 60
°C
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Function Power
Use this function to accelerate
heating of the induction cooking

zones. The function Power allows
toincrease power of a heating zone

* Choose by touching the keys

i
el

1 — 4 a cooking zone you

need.
AT R
| | The indication of the heating level of
the corresponding heating zone
blinks.
» Select the desired level using
| | the slider 5.
) W

» Touchthekey 6, Power.

The display of the corresponding
cooking zone shows a symbol 7, P.
The function Power is activated.

The function Power function will be
automatically switched off in

3 4
l approximately 5 minutes after its
M Jul M activation. The heating levels of the
cooking zones are returning to the

+ To deactivate the function
‘ Power ahead of time, touch
a key of a corresponding
cooking zone and then the
key 6.

4
P () [ c2232222822328328% (O [N [] previous setings.
5

The function Power is off.
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Funktion Power —
Leistungserh6hung

Diese Funktion wird fiar
Erhitzungsbeschleunigung benutzt.
Die Funktion Power erlaubt die
Leistung der Kochzone mehr als
maximale Stufe 9 zu erhdhen.

e Wahlen Sie durch Beriihren
der Wahltasten 1 — 4 die
gewiinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der
entsprechenden Kochzone blinkt.

+ Wé&hlen Sie den
gewilinschten Wert mit dem
Schieberegler 5.

 Berthren Sie die Wahltaste
6, Power.

Auf dem Display der entsprechen-
den Kochzone erscheint das
Symbol 7, P. Die Funktion Power
ist aktiviert.

Die Funktion Power wird automa-
tisch in ca. 5 Minuten nach ihrer
Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen
kehren zu den urspringlichen
Einstellungen zurtck.

e Um die Funktion Power friih
zu deaktivieren, berlihren Sie
eine Wahltaste der entspre-
chenden Kochzone und
anschlieend die Taste 6.

Die Funktion Power ist ausge-
schaltet.

FR

Fonction Power (Fonction
Puissance)

Utilisez cette fonction pour
accélérer le chauffage des zones
de cuisson induction. La fonction
Power permet d'augmenter la
puissance d'une zone de chauffage
au-dela du niveau max9.

* Choisissez en appuyant sur
les touches 1 — 4 |la zone de
cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage
correspondant a la zone de
chauffage choisie clignote.

e Sélectionnez le niveau
souhaité al'aide du curseur 5.

* Touchezlatouche 6, Power.

L'affichage de la zone de cuisson
correspondante montre un symbole
7, P. La fonction Power est alors
activée.

La fonction Power s’éteindra
automatiquement 5 minutes aprés
son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson
retourne a ses parameétres
précédents.

* Pour désactiver la fonction
Power avant le temps
imparti, touchez la touche de
la zone de cuisson
correspondante, puis la
touche 6.

La fonction Power est ainsi
désactivée.

RU

dPyHKuna Power —
NoBbILEeHNe MOLLHOCTH

JaHHas dyHKUMA Mcnonb3yeTcs
Ansa yckopeHus Harpesa. OyHKUMS
Power nos3sonsgetr NOAHATb
MOLLHOCTb HarpeBaTenbHOro nonsg
BblLLIE MaKCUMaIibHOMO YpOBHS 9.

* Bbibepute Heobxogumoe
none HarpeBa KacaHWem OO
kHonok1—-4.

[MokazaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMS MUraeT.

* Boibepute HeobGxogumyto
CTeneHb crnangepom 5.

« KocHuTecb Ao KHonku 6,
Power.

Incnnen cooTBETCTBEHHOrO MNOMs
nokasbiBaet cumeon 7, P. OyHkuus
Power akTuBnpoBaHa.

OyHkUMa Power aBTOMaTU4eCKu
OTKITO4YaeTcs NpUMeEpHO 4depes3 5
MWHYT Nocne ee akTuBauuwu.
CteneHn Harpesa nonen
BO3BpawatwTcCsH K
nepBoHavanbHbIM yCTaHOBKaM.

* YT10Gbl OTKMIOYNTL (PYHKLNIO
Power JOCpPOYHO,
KOCHMUTECb KHOMKM
COOTBETCTBEHHOrO Nons
HarpeBa, a 3aTeM KHorky 6.

®dyHKuna Power oTKMoYeHa.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the
hob’s control may be blocked.

Touch and hold the key 1.

5
e

kil

The device emits a beep. The timer
display shows a symbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all
operation of the keys is disabled,
with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been
activated before turning off the hob
then by the next turning on the hob,
the child lock will be activated.

N

Cancelling the child lock

Touch and hold the key 1
during 3 seconds.

r=1 r=1 roa

SU5 0@

1 1

L-JI—L-J A,RLJ
oooooooooooao
oooooooooooao

The device emits a beep. All keys
are unblocked.

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several
cooking zones after use the hob,
then they will turn off automatically
after elapsing a maximal working
time one of them. In this case the
indicators of the corresponding
zones show symbols 4, H.

Power level
Leistungsstufe

Niveau de puissance
YpoBeHb MOLHOCTHU

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)

Temps de fonctionnement par défaut (heures)
CrtaHpgapTHoOe Bpems paboThl (HacoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der
unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes
gesperrtwerden.

e Berthren und halten Sie die
Taste1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf
dem Display wird das Symbol 2, Lo
angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt
ist, sind alle Funktionen blockiert,
jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vordem
Ausschalten des Kochfeldes
aktiviert wurde, wird diese Funktion
beim nachsten Einschalten des
Kochfeldes weiter aktiv bleiben.

Tastensperre aufheben

e Berihren Sie die Taste 1 und
dricken Sie darauf 3
Sekundenlang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die
Sperre auf allen Tasten ist
aufgehoben.

Automatische Abschaltung
Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder
mehrere Kochzonen nach dem
Benutzen abzuschalten, so werden
die Kochzonen nach Ablauf der
maximalen Einschaltzeit einer von
ihnen automatisch abgeschaltet. In
diesem Fall wird auf den
Indikatoren der entsprechenden

FR

Verrouillage des touches
(fonction de sécurité enfant)

Pour éviter toute activation
accidentelle, le panneau de
commande de la table de cuisson
peut étre verrouillé.

 Touchez et maintenez la
touche1.

L'appareil émettra un bip. L'écran
de la minuterie affichera un
symbole 2, Lo.

Pendant que le verrouillage des
commandes est activé, toute les
touches de commandes sont
désactivées, a l'exception de la
touche 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant est
activée avant l'arrét de la table de
cuisson, cette fonction restera
activée lors du prochain allumage
de l'appareil.

Annuler le verrouillage des
touches

e Touchez et maintenez la
touche 1 pendant 3
secondes.

L'appareil émettra un bip. Toutes
les touches de commande seront
débloquées.

Arrét de sécurité Safety Guard

Si vous n'avez pas désactivé une
ou plusieurs zones de cuisson
aprés avoir utilisé la table de
cuisson, elles s'éteindront
automatiquement apreés
I’écoulement d’une durée de
fonctionnement maximale, l'une
aprés l'autre. Dans ce cas les

RU

BnoknpoBka KHOMOK (3awwuTta
aeTen)

Bo wnsbexaHue HexenaTtenbHOro
nonb3oBaHUA, ynpaBreHue
NOBEPXHOCTbI MOXeT ObiTb
3abnokmpoBaHo.

* KocHutecb n yaepxuBante
KHOMKy 1.

Mpu aTOoM pasgaeTcd 3BYKOBOW
curHan. Ha gucnnee Ttanmepa
BblCBeYMBaeTcH cumeon 2, Lo.

[lo Tex nop noka ynpaBneHue
3abnoknpoBaHo, BCe (YHKLMMU
3abnokmpoBaHbl, ogHakKo
NMOBEPXHOCTb MOXET ObITb
BbIKITHOMEHa KHOMKOW 3.

Ecnu GnoknpoBka MOBEPXHOCTHU
Obilna BKNYeHa nepeg
OTKITIOYEHUEM MOBEPXHOCTU, TO
npu creaylwem BKAYEHUN
NOBEPXHOCTU OBnokmpoBka Oyaet
aKTUBMpOBaHa.

CHATUE GNOKMPOBKMU

* KocHuTecb W yaepxuBanTte
KHOMNKY 1 B Te4eHn 3 CeKyHa.

Mpn aTom pasgaeTca 3BYKOBOWM
curHan. Bce kKkHoNkwM
pa3broKMpPOBaHbI.

ABTOMaTnyeckoe OTKNKYEHUe
Safety Guard

Ecnn Bbl nocne mcnonb3oBaHuA
NOBEPXHOCTbI HE BbIKTIOYUIN
OOHO MUNU HEeCKONbKO
HarpeBaTenbHbIX MOMEN, TO MO
NCTEYEeHUN MaKCUManbHOTO
BPEMEHW BKNKYEHNS 0QHOIO U3 HUX
nonsa BbKNwYatwTcA
aBTOMaTU4yecku. B aTom cnyyae Ha

Kochzonen das Symbol 4, H indicateurs des zones wuHOMKATopax COOTBETCTBYHLLMX
erscheinen. correspondantes afficheront les nonennossutcs cumeon4, H.
symboles 4, H.
1 2 3 4 5 6 7 8 9
8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Timer function
Using the timer function

* Choose the cooking zone you
need, for example 1 by
touching the corresponding
key.

+ Set a heating level you need
2

G The power level indication flashes
= ondisplay 3.

! ! * Activate the timer for the
selected field with the flashing
indication by touching button
4.

The timer display 4 flashes showing
I I 00.

 Use slider 2 to select the
value of the right digit. Press
button 4 a second time to
select the value of the left

digit.

1 7 2 Cooking time can be set between 0
| and 99 minutes.

’— 'nln The decimal point 7 of the relative
s cooking zone blinks. It informs that

Note that the timer function applies
to the selected cooking zone only.
After timer duration finished
cooking zone will off automatically.

.
d
|E = E| ESSEEEEEEFEEEEEEEE |j l—_F] m timer has been activated.
2 4
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Funktion Timer
Aktivierung des Funktion Timer

» Wabhlen Sie eine gewlinschte
Kochzone, z.B. 1, durch
Betdatigen der
entsprechenden Taste ein.

+ Wahlen Sie eine gewlinschte
Leistungsstufe 2.

Die Leistungsstufenanzeige blinkt
aufDisplay 3.

» Aktivieren Sie den Timer fir
das ausgewabhlte Feld mit der
blinkenden Anzeige durch
Bertihrender Taste 4.

Die Timeranzeige 4 blinkt und zeigt
00 an.

« Verwenden Sie den
Schieberegler 2, um den
Wert der rechten Ziffer
auszuwahlen. Driicken Sie
die Taste 4 ein zweites Mal,
um den Wert der linken Ziffer
auszuwéahlen.

Die Kochzeit kann zwischen 0 und
99 Minuten eingestelltwerden.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem
entsprechenden Display auf, und
informiert Gber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewéhlte Kochzone. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet die Kochzone automatisch
aus.

FR

Fonction minuterie

Utilisation de la fonction de
minuterie

e Choisissez la zone de

cuisson que vous souhaitez,

par exemple 1, en appuyant

sur latouche correspondante.

* Réglez le degré de chauffage
souhaité 2.

L'indication du niveau de puissance
clignote surl'écran 3.

* Activez le minuteur pour la
zone sélectionnée avec
I'indication clignotante en
touchantle bouton 4.

L'affichage du minuteur 4 clignote
avec l'indication 00.

» Utilisez le curseur 2 pour
sélectionner la valeur du
chiffre de droite. Appuyez une
deuxiéme fois sur le bouton 4
pour sélectionner la valeur du
chiffre de gauche.

Le temps de cuisson peut étre réglé
entre 0 et 99 minutes.

Le point de décimale 7 de la zone
de cuisson relative s’active. Il
informe que la minuterie est en
marche.

La fonction Minuterie ne fait
référence qu'a la zone de cuisson
sélectionnée. Une fois la durée
définie écoulée, la zone de cuisson
est désactivée automatiquement.

RU

PYHKLMA Tanmep
BknioyeHune hyHKUMU Tanmep

* BbiGepute HyxHOe none
HarpeBa, Hanpumep 1,
KacaHwWewMm ao
COOTBETCTBYHOLLEN KHOTKM.

e YcTaHOBUTE Xermaembli
YPOBEHb MOLLIHOCTN 2 .

MokasaHue ypoOBHS MOLLHOCTMU
MUraeT Ha aucnnee 3.

s Bknwouyute Tanmep
aKTMBUPOBAHHOIO Mnons c
MUTaLWen UMHOuKaumnen
KacaHuem o KHomnkn 4.

Ha gucnnee Tanmepa 4 muraet
nokasaHue 00.

+ C nomowbto cnamgepa 2
Bbibepute nokasaTtenb
npason umdppbl. Haxas
KHOMKYy 4 BTOpoOW pas,
BblbepuTe nokasartesnb NieBom

umdpbl.

Bpema npurotoBneHunsa B
nHtepsane mexay 0 1 99 MuH.

3aropaertcs U Muraet curHanbHas
TOYka 7 y COOTBETCTBEHHOrO
avucnnes, nHpopmMmupyrowas ob
aKTUBaLMu Tarimepa.

dyHKUMSA TarMmep BKNOYUTCS
aBTOMATUYECKM M OTKITIIOYUT TONbKO
BbIGpaHHOE HarpeBaTenbHoe none
MO UCTEYEHUIO 3aaHHOrO BpEMEeH!
rnosne oTKIOYUTCS.
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The timer can be set for multiple
fields simultaneously. At the same
time, the display will show the
smallest of the set times. Decimal
point 1 of this field is flashing. In
other fields that have activated
timer function, signal points are lit
and not blinking.

AT I Using the timer as a minute
I I counter

During cooking, you can use the
Timer as a Minute Minder. In this
mode, it will not turn off the active
cooking zone but will simply signal
I I the end of the set time.

.................... e Setting the minute counter

At least one cooking zone must be
active.

* Activate the timer by touching

1 3 button 2.
L The timer display 3 will flash 00.
r=1 r— r A r A ==
coE ol @ nl talds
Coooooo I + Useslider 4 to set the value of
|E E| E| DDDDDDDEEFEEEEEEEE |j |__F] U the rightdigit. Press button 2
again to set the value of the
‘ ‘ left digit.
4 2

The cooking time can be set
between 0 and 99 minutes.

The timer display 3 will flash 5
times, indicating that the time has
been set.

After the set time ends, the timer will
emit a sound signal for 30 seconds.

* Turn off the timer signal by
touching any button.
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Der Timer kann fir mehrere
Kochzonen gleichzeitig eingestellt
werden. Dabei wird in der Anzeige
die kurzere von den eingestellten
Zeiten angezeigt. Der Signalpunkt
1 der betroffenen Kochzone blinkt.
Bei den anderen Kochzonen, bei
deren der Timer auch aktiviert ist,
leuchten die Punkte ohne zu
blinken.

Funktion Timer als
Kurzzeitweker

Wahrend des Kochens kénnen Sie
den Timer als Kurzzeitmesser
verwenden. In diesem Modus wird
das aktive Kochfeld nicht
ausgeschaltet, sondern nur das
Ende der eingestellten Zeit
signalisiert.

Einstellen der Kurzzeitweker

Mindestens ein Kochfeld muss in
Betrieb sein.

e Aktivieren Sie den Timer
durch Berthren der Taste 2.

Die Timer-Anzeige 3 blinkt und
zeigt 00 an.

* Verwenden Sie den
Schieberegler 4, um den
Wert der rechten Ziffer
einzustellen. Driicken Sie die
Taste 2 erneut, um den Wert
der linken Ziffer einzustellen.

Die Kochzeit kann im Bereich von 0
bis 99 Minuten eingestellt werden.

Die Timer-Anzeige 3 blinkt 5 Mal
und zeigt an, dass die Zeit
eingestelltwurde.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
gibt der Timer ein akustisches
Signal fir 30 Sekunden aus.

+ Schalten Sie das Timersignal
aus, indem Sie eine beliebige
Taste berthren.

FR

Une durée de minuterie différente
peut étre définie pour chacune des
zones de cuisson simultanément.
L’écran affichera dans un premier
temps, la plus petite des durées
réglées. Le point de décimal 1
clignote prés de lindicateur de la
zone de cuisson correspondante.
Prés des autres indicateurs de
zones de cuisson en fonction
mutinerie, seront affichés les points
de décimal correspondant 7, mais
ne clignotant pas.

Utilisation de la minuterie en
tant que compteur de minute

Lors de la préparation des repas,
vous pouvez utiliser le minuteur en
tant que Minuterie. Dans ce mode, il
ne désactivera pas la zone de
cuisson active mais signalera
simplement la fin du temps
programmé.

Réglage du compteur de minute

Au moins une zone de cuisson doit
étre active.

e Activez le minuteur en
touchantle bouton 2.

L'affichage du minuteur 3
clignotera en affichant 00.

» Utilisez le curseur 4 pour
régler la valeur du chiffre de
droite. Appuyez de nouveau
sur le bouton 2 pour régler la
valeur du chiffre de gauche.

Le temps de cuisson peut étre réglé
entre 0 et 99 minutes.

L'affichage du minuteur 3
clignotera 5 fois, indiquant que le
temps a été défini.

Aprés la fin du temps défini, le
minuteur émettra un signal sonore
pendant 30 secondes.

+ Désactivez le signal sonore
du minuteur en touchant
n'importe quel bouton.

RU

Tanmep MOXHO ycTaHaBnuBaTb
ONA HECKONbKUX Nnonemn
ogHoBpemeHHo. [pn 3aTom Ha
auncnnee 6ygeTt nokasblBaTbCH
HauMeHbllee U3 YCTaHOBMEHHbIX
Bpemsi. CurHanbHas Touka 1 aToro
nons muraet. Ha gpyrmx nonsix, y
KOTOpbIX aKTMBMpOBaHa (YHKUUSA
Tanmepa, CUrHanbHble TOYKN FopsIT
He Muras.

PYyHKUMA Taumep B KavyecTBe
MUHYTHUKa

B npouecce npurotoBneHus nuwim
Bbl MOXeTe BOCMNOMIb30BaTbCH
Tanmepom B pexnme MuHyTHUKA.
B atom cny4yae OH He OTKuUUT
paboTallee HarpeBaTenbHOe
none, a NUWb nogacTt curHan o6
OKOHYaHUN YyCTAHOBIEHHOTO
BPEMEHM.

YcTaHoBKa MWHYTHUKa

HomkHo paboTatb xoTa 6bl O0AHO
none.

* Bknwouynte MUHYTHUK
KacaHneM 0 KHOMKN 2 .

Ha gucnnee MuHyTHMKa 3 3amuraet
rnokasaHue 00.

« C nomowbto cnangepa 4
BbibepuTte nokasaTtensb
npason uungpsbl. Haxas
KHOMKY 2 BTOpOW pas,
BblGepuTe nokasaTenb NieBo

umdpobl.

Bpema npurotoBneHunsa B
nHtepsane mexay 0 1 99 MuH.

Oucnnen MuHyTHMKa 3 muraet 5
pas, nokasblBas, 4To Bpems 6bino
YCTaHOBIEHO.

Mocne okoHYaHWS yCTaHOBNEHHOTO
BpeMEeHU MUHYTHUK u3gaert
3ByKOBOM curHan B TedeHun 30
CeKyHA.

* Boiknwuynrte curan

MWHYTHMKA KacaHuem A0
NoOOW KHOMKM.
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Deactivating the minute counter
function

At the end of the set time, a sound
signal will be emitted for 30
seconds.
+ To stop the sound signal,
touch any button.

If the timer needs to be turned off
before the settime ends:

* Touchthetimerbutton1.

+ Use slider 2 to set the values
to zero.

To immediately turn off the timer

« Touch button 3.

The status of all functions
remains as described above.
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Abschalten der Kurzzeitweker-
Funktion

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertdnt ein akustisches Signal fur 30
Sekunden.

* Um das akustische Signal zu
unterbrechen, beriihren Sie
eine beliebige Taste.

Wenn der Timer vor Ablauf der
eingestellten Zeit ausgeschaltet
werden soll:

» Berthren Sie die Timer-Taste
1.

« Stellen Sie mit dem
Schieberegler 2 die Werte
aufnull.

Fiir eine sofortige Abschaltung
des Timers

e Beriihren Sie die Taste 3.
Alle anderen Funktionen bleiben

wie oben beschrieben
unverandert.

FR

Désactivation de la fonction
compteur de minute

A la fin du temps réglé, un signal
sonore retentira pendant 30
secondes.

* Pour interrompre le signal
sonore, touchez n'importe
quel bouton.

Si le minuteur doit étre arrété avant

lafindutempsréglé:

e Touchez le bouton du

minuteur1.
» Utilisez le curseur 2 pour
ramener les valeurs a zéro.
Pour désactiver immédiatement
le minuteur
* Touchezle bouton 3.

L'état de toutes les fonctions
reste comme décrit ci-dessus.

RU

OTknoveHne pyHKLUn
MWHYTHUK

Mo ncTteyeHUn ycTaHOBNEHHOrO
BpeMeHn B TeyeHun 30 cekyHA
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHar.

* Yto6bl npepBaTb 3BYKOBOW
curHan KocHutecb ntobon
KHOMKM.

Ecnu MWHYTHUK OOJ1XEH ObITb
BblKN1loMeH OO NCTeYeHnd
YCTaHOBJIEHHOIO BpEMEHW:

* KocHutecb A0 KHOMNKM
MUHYTHUKa 1.

« C nomowbto cnangepa 2
NPOTAHUTE B HyneBoe
NoSIOXXEeHWe nokasaTenu.

HemeaoneHHoe OTKNKYeHUe
MWUHYTHUKA

» KocHuTecb oo KHomkmn 3 .

Bce apyrue dyHKUUM ocTaroTcs,
KakK onMcaHO BbllWe,
HEeU3MeHHbIMMU.

53



EN
FreeZone mode

FreeZone includes two
independent induction heaters that
can be controlled together. When
used as a single zone, cookware is
moved from one zone to another
within the flex zone while maintaining
the same power as the zone where
the cookware was originally located.
The part not covered by the pan will
not heat up. Make sure utensils are
placed centrally on one cooking
zone. When using a large saucepan,
oval, rectangular or oblong frying
pan, make sure it is centered on the
cooking area, covering both
intersection areas.

To activate FreeZone mode:

» Selectthe desired heating field
by touching buttons 1 —4.

The heating level display for the
corresponding field flashes.

» Select the required degree of
heating using buttons 5 and 6
(+and-)orslider 7

e Touch button 8, FreeZone.

The display of the corresponding
zone is indicated by rectangle 9. The
FreeZone function is activated.

To disable the FreeZone function:

* Touch the button of the work
field on which you activated
FreeZone (for example 3),
activating it again, press
button 8, and the zones will
return to their previous
settings.



DE
FreeZone-Modus

FreeZone umfasst zwei
unabhangige Induktionsheizspulen,
die gemeinsam gesteuert werden
kénnen. Bei Verwendung als
Einzelzone wird das Kochgeschirr
innerhalb der Flexzone von einer
Zone zur anderen bewegt, wobei die
gleiche Leistung wie in der Zone
beibehalten wird, in der sich das
Kochgeschirr urspriinglich befand.
Der Teil, der nicht von der Pfanne
bedeckt ist, wird nicht erhitzt.Stellen
Sie sicher, dass die Utensilien
zentral auf einer Kochzone platziert
sind. Wenn Sie einen groften Topf,
eine ovale, rechteckige oder
l&angliche Bratpfanne verwenden,
stellen Sie sicher, dass diese mittig
auf der Kochflache steht und beide
Schnittbereiche abdeckt.

So aktivieren Sie den FreeZone-
Modus:

* Wahlen Sie das gewlinschte
Heizfeld durch Berlihren der
Tasten1 —4 aus.

Die Heizstufenanzeige des
entsprechenden Feldes blinkt.

*  Wahlen Sie mit den Tasten 5
und 6 (+ und -) oder dem
Schieberegler 7 den
gewinschten Heizgrad aus

* Berlhren Sie die Schaltflache
8, FreeZone.

Die Anzeige der entsprechenden
Zone wird durch das Rechteck 9
angezeigt. Die FreeZone-Funktion
ist aktiviert.

So deaktivieren Sie die FreeZone-
Funktion:

» Berilhren Sie die Schaltflache
des Arbeitsfelds, auf dem Sie
FreeZone aktiviert haben (z.
B. 3), aktivieren Sie es erneut,
driicken Sie die Schaltflache 8
und die Zonen kehren zu ihren
vorherigen Einstellungen
zurlick.

FR
Mode FreeZone

FreeZone comprend deux
radiateurs a induction indépendants
qui peuvent étre contrélés
ensemble. Lorsqu'ils sont utilisés
comme une seule zone, les
ustensiles de cuisine sont déplacés
d'une zone a une autre au sein de la
zone flexible tout en conservant la
méme puissance que la zone ou se
trouvait a l'origine l'ustensile de
cuisine. La partie non recouverte par
la casserole ne chauffera
pas.Assurez-vous que les ustensiles
sont placés au centre d'une zone de
cuisson. Lorsque vous utilisez une
grande casserole, une poéle ovale,
rectangulaire ou oblongue, veillez a
ce qu'elle soit centrée sur la zone de
cuisson en recouvrant les deux
zones d'intersection.

Pour activer le mode FreeZone :

» Sélectionnez le champ de
chauffage souhaité en
appuyant sur les boutons 1 —

L'affichage du niveau de chauffage
pour le champ correspondant
clignote.

« Sélectionnez le degré de
chauffe souhaité a l'aide des
boutons 5 et 6 (+ et —) ou du
curseur?.

e Effleurez le bouton 8,
FreeZone.

L'affichage de la zone
correspondante est signalé par le
rectangle 9. La fonction FreeZone
estactivée.

Pour désactiver la fonction
FreeZone:

* Touchez le bouton du champ
de travail sur lequel vous avez
activé FreeZone (par
exemple 3), en l'activant a
nouveau, appuyez sur le
bouton 8 et les zones
reviendront a leurs
paramétres précédents.

RU
Pexum FreeZone

FreeZone BknoyaeT B cebs apa
HEe3aBUCUMbIX WUHOYKLUMOHHBIX
HarpeBaTensi, KOTOPbIMU MOXHO
ynpaBnatb BmecTte. Ecnwu
NCNOMb30BaTb KaK €4UHYI 30HY,
nocyay nepemMeLlatoT ¢ O4HON 30HbI
Ha Apyryto B npeaenax rubkom 30HbI,
npu 3TOM COXpaHAda Ty Xe
MOLLHOCTb, YTO U B 30He, rae
M3Ha4yanbHO Haxogunacb nocyga.
YacTtb, He NoKpbiTasi Nocyaown, He
OyneT HarpeBaTtbcs. YoeamTech, YTo
nocyna pasmeLleHa LeHTpanbHO Ha
O[HOW 30He npuroToBneHuna. [Npu
mcnonb3oBaHUM BGONbLION
KacTpwnu, oBalbHOMN,
NPSIMOYTONbHOM Ui NPOAONTOBATON
CKOBOpPOAbI, crieauTe 3a TeM, YTOObI
OHW ObINM LUEHTPUPOBaHbI Ha 30HE
NPUroToBfeHUs, NoKpbiBass obe
30HbI NepeceveHus.

UToObl akTUBMpPOBaATb PEXUM
FreeZone:

* BubiGbepute Heobxogumoe
none HarpeeBa KacaHvem [0
kHonok1 —4.

[MTokazaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NoNA MUraetr.

* Bblbepute Heobxoaumyto
CTeneHb HarpeBa KHornkamun 5
n 6 (+n-)unu cnangepom 7

e KocHuTecb A0 KHOMKM 8,
FreeZone.

[ucnnein coOTBETCTBYHO3EN 30HbI
00603HauNTCa NPAMOYToSIbHUKOM 9.
dyHkuunms FreeZone
aKTMBMPOBaHa.

UTo6bl OTKMOYUTL (PYHKLUIO
FreeZone criegyer:

* KocHutecb KHOMkM paboyero
nons, Ha KOTOPOM Bbl
aktusuposanm FreeZone
(hanpumep 3), akTMBMpPOBaB
ero CHOBa, HaXXMUTe KHOMKY
8, 1 30HbI BEpPHYTCH K CBOUM
npeablayLwym HaCTPONKaM.
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HOOD CONTROL

Power On/Off

After connecting to the power
supply, the touch programmer
initializes for about 1 second before
itbecomes operational.

i
el

When turned on, all displays light up
for about 1 second. After this time,
all displays turn off, and the
ATk programmer enters standby
! mode.

» Touch the ON/OFF button 1
to turn on the programmer.

Ly A sound signal will be heard. The
symbols 2 (—) appear on the heating
field and timer displays.

Select a heating field (see Heating
Field Control).

By pressing button 3, you activate
4 3 the air cleaner. Display 4 starts
blinking, indicating the start of the

air cleaner's operation. By default,

) r 1 r 1 the air cleaner starts at power level
D I;’ @ 1 ’j 1. The exhaust power level can be
| “ Lp adjusted from 0 to 9 using the slider

programmer 5.




DE

STEUERUNG DER
DUNSTABZUGSHAUBE

Ein-/Ausschalten

Nach dem Anschluss an das
Stromnetz initialisiert sich der
Touch-Programmierer innerhalb
von etwa 1 Sekunde, bevor er
betriebsbereit ist.

Nach dem Einschalten leuchten
alle Anzeigen etwa 1 Sekunde lang
auf. AnschlieRend erléschen sie,
und der Programmer wechselt in
den Standby-Modus.

e Berihren Sie die Ein-/Aus-
Taste 1, um den Programmer
einzuschalten.

Ein akustisches Signal ertént. Auf
den Anzeigen der Kochfelder und
des Timers erscheinen die
Symbole 2 (-).

Waéhlen Sie ein Kochfeld aus (siehe
Steuerung der Kochfelder).

Durch Dricken der Taste 3
aktivieren Sie die Luftreinigung. Die
Anzeige 4 beginnt zu blinken, was
den Beginn des Betriebs
signalisiert. StandardméaRig
arbeitet die Luftreinigung auf
Leistungsstufe 1. Mit dem Slider-
Programmierer 5 kénnen Sie die
Abzugsleistung zwischen 0 und 9
einstellen.

FR
COMMANDE DE LA HOTTE

Mise sous/hors tension

Aprés le branchement a
['alimentation électrique, le
programmateur tactile s'initialise en
environ 1 seconde avant d’étre
opérationnel.

Lors de la mise sous tension, tous
les affichages s’allument pendant
environ 1 seconde. Aprés ce délai,
tous les affichages s’éteignent, et le
programmateur passe en mode
veille.

» Touchez le bouton ON/OFF
1 pour allumer le
programmateur.

Un signal sonore retentit. Les
symboles 2 (-) apparaissent sur les
affichages des zones de cuisson et
du minuteur.

Sélectionnez une zone de cuisson
(voir Commande des zones de
cuisson).

En appuyant sur le bouton 3, vous
activez le purificateur d’air.
L’affichage 4 commence a
clignoter, indiquantle démarrage de
son fonctionnement. Par défaut, le
purificateur d’air démarre au niveau
de puissance 1. Le niveau
d’extraction peut étre réglé entre 0
et 9 a laide du programmateur
coulissant 5.

RU

YNMPABJIEHUE
BO3AYXOOYUCTUTENEM

BknrouyeHue/ BoikntoyeHue

[MTocne nogknw4YeHUda K ceTu
CEHCOpPHbLIN nNporpammaTtop
nHUumManmsanpyeTcsa npumepHo 1
CeK., nNpexage 4Yem OH roToB K
aKcnsyaTaumu.

lMocne BKM4YEHMS BCE OUCMIEN
ropat npumepHo 1 cek. [o
NCTEYEeHUN ITOr0 BPEMEHM BCE
ANCNNEen racHyT KU nporpammartop
nepexoauT B peXum OXXuaaHus.

 KocHutecb kHonku BKI/
BbIKN 1, 4yToObl BKNIOYUTL
nporpammarop.

Paspaetca 3BykoBon curHan. Ha
ancnnesax HarpesaTeribHbIX Moren
N Tanmepa ropsit cMmMBornbl 2 (=).

BbibepuTe HarpeBaTenbHOE nosne
(cmMm. YnpaBneHMeE
HarpeBaTeNbHbIMM NONISIMM)

Haxatnem Ha KHoONKy 3 Bbl
aKTUBUpyeTe BO3AYXOOUYUCTUTENb.
Ovcnnen 4 HayuHaeT mMuraThb
curHanmnampys Hadano pabortbl
Bo3gyxoounctutend. M3HayanbHo
BO3gyxoouuctutens paboTaeT C
ypoBHSA 1. YpOBEHb MOLLHOCTMU
BbITSDKKM perynupyeTtcs ot 0 go 9
cnangepHbIM nporpaMmMmatopomMm 5.
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CARE AND
MAINTENANCE

Induction cooktop

When one makes use of heating
elements, we advise receptacles
with flat bottom having same
diameter or lightly higher than
that of the hot area.

Avoid overflows of liquid, therefore
when boiling has happened, or in
any case when liquid is heated,
reduce the heat supply.

Don'tleave the heating elements on
without receptacles on the top or
with void pots and pans.

In the event of even a slight
fracture on the cooking surface,
disconnect the electric power
supply immediately and contact
to the service centre.



DE

PFLEGE UND
WARTUNG

Induktionskochfeld

Fir den Gebrauch des
Kochfeldes empfehlen sich
Topfe mit geradem Boden und
gleichem oder nur wenig
gréoRerem Durchmesser.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von
Flissigkeiten, indem Sie nach
Erreichen des Siedepunkts oder
Erhitzen der Flissigkeit die
Warmezufuhr zurlick-schalten.

Lassen Sie die Heizelemente nicht
ohne Topf oder mit leeren Topfen
eingeschaltet.

Sobald ein RiB in der Oberflache
sichtbar wird, ist das Gerat sofort
vom Versorgungsnetz zu trennen
und melden Sie sich in das
Servicezentrum.

FR

ENTRETIEN ET
MAINTENANCE

Plaque ainduction

Lorsqu’ on utilise les zones de
cuisson induction, il est
conseillé d’utiliser de récipients
a fond plat de méme diamétre ou
légérement plus grand que le
diamétre de lazone de cuisson.

Evitez les débordements de liquide,
donc lorsque |'ébullition
commence, ou lorsque le liquide est
trés chaud, réduisez le niveau de
chauffage.

Ne laissez pas les zones de cuisson
activée sans un récipient dessus ou
avec des pots et des casseroles
vides.

En cas de légére fracture sur la
surface de table de cuisson,
débrancher I'alimentation
électrique immédiatement et
contactez le centre de service.

RU

OBCITYXNBAHUE U
yxoa

MHAYKLIVIOHHaﬂ NMNOBEepPXHOCTb

PeKomeH.qyeTca npunMmeHeHune
nocyabl C NJIOCKUM AHOM U pas-
MepoM OAUHAKOBLIM UINU NMULUb
He3HaYUTeNnbHO OGOoNnbLINM, 4YeM
CcaMo HarpeBaTeJsibHOe nore.

N3berante yberaHumsa XngkocTtw,
yMeHbLLasi N0 Mepe ee 3akunaHus
CTeneHb HarpeBa HarpeBaTesibHOro
nons.

He ocTaBnaAmTe BKIIIOYEHHbIM
HarpeBaTenbHoe none 6e3 nocyapl
MM Co CTosILen Ha Hem MNyCcTon
nocyaomn.

B cnyyae, ecnu Bbl 3ametute
OaXke He3HAYUTENbHYIO TPeLWnHy
Ha CTeKNo-KepamMmniecKkom nosep-
XHOCTU, TOTYAC OTKIHYUTe
BapO4HYI0 NOBEPXHOCTL OT Jr1eK-
TpoceTu U o6paTuTeCh B CEPBUC-
HbIN LLEeHTP.
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Maintenance

First of all remove stray food bits
and grease drops from the cooking
surface with the special scraper.
Then clean the hot area as best as
possible using non-agressive
detergent then rinse again with
water and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic
material which have inadvertently
melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be
removed immediately from the hot
cooking area with the special
scraper to avoid any possible
damage to the surface of the top.

In any case ,do not use for this
purpose wash cloths or rough cloth.
Do not use chemical reagents or
acid cleaners.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance,
the user should ensure:

* Alternate check and
maintenance of cooking hob,

* Cyclic inspection by the
customer service once in two
years after the warranty has
expired,

* Repairof faults.

Note. Care and servicing as well
as all kind of reparations are to be
carried out by authorized
personnel only.



DE

Instandhaltung

Vor allem Essensreste und
Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber
entfernen. Danach die warme
Flache so gut wie mdglich mit nicht-
aggressiven Reinigungsmitteln
saubern, dann mit Wasser
abwaschen und mit einem
sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstédnden, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen
muissen sofort von der warmen
Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um mdgliche
Schaden der Plattenoberflache zu
vermeiden.

Auf keinen Fall die grobe
Schwamme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von
aggressiven chemischen
Reagenten oder Fleckenreinigern
vermeiden.

Periodische Besichtigung

AuRer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

+ Periodische Uberpriifung und
Wartung von Kochfeld,

e Nach Ablauf der
Garantieperiode jede zwei
Jahre das Kochfeld vom
Kundendienst durchsehen
lassen.

+ Beseitigung von entdeckten
Stérungen.

Anmerkung. Alle oben
angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie
Reparaturen miissen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgefiihrt werden.

FR

Entretien

Tout d’abord, retirez les morceaux
de nourriture parasites et les
gouttes de graisse de la surface de
cuisson avec le racloir spécial.
Nettoyez ensuite la zone chaude le
mieux possible en utilisant un
détergent non agressif, rincez a
nouveau a l'eau et séchez avec une
serviette propre.

Les morceaux de papier
d’aluminium ou de matiére
plastique ayant fondu par
inadvertance, les restes de sucre
ou d’aliments a forte quantité de
sucre doivent étre retirés
immédiatement de la surface de
cuisson a chaud a l'aide d’un racloir
spécial — il s’agit d’éviter tout
agression possible de la surface.

Dans tous les cas, ne pas utiliser
pour le nettoyage, des
débarbouillettes ou des chiffons
rugueux. N'utilisez pas de produits
réactifs chimiques ou de nettoyants
acides.

Maintenance périodique

En plus de la maintenance
courante, l'utilisateur doit s'assurer:

« Vérification et entretien
alternés des éléments et des
ensembles de la table de
cuisson,

* Inspection périodique par le
service aprésune fois tous les
deux ans apres I'expiration de
la garantie.

« Elimination des défauts
détectés.

Remarque. Les entretiens et les
maintenances ainsi que toutes
sortes de réparations doivent
étre effectués par un personnel

RU
Yxopn

Mpexpe Bcero yganutb C
NMOBEPXHOCTU CKpebKoM ocCTaTku
MULLIA 1 Kansv Xnpa, 3atem Tennyto
NOBEPXHOCTb OYNCTUTL candgeTkom
C MPUMEHEHNEM He arpecCuBHbIX
MOIOLLMX CPEeACTB, OBMbITb YNCTOM
BOJOM N NPOTEpPETb HAacyxo YMCTON
MSITKOW TPSIMKON.

Cneabl antoMMHMEBON ONbrK,
nnacTtuka, caxapa unu
caxapocojgepXxawen nuwu
OONXHbl ObITb HEMEAMNEHHO
yAaneHbl cKpebkoMm ¢ eLé TEnnon
NOBEPXHOCTU, 4YTOObLI M3bexartb
BO3MOXHbIX NMOBPEXOAEHUN
NOBEPXHOCTM.

Hw B Koem crniydyae He ncnonb3ymnTe
ANa 3TUX uenen Mo4vanku unm
royboie tpsanku. N3berante
NPUMEHEHUSA XMMUYECKN aKTUBHbIX
W KMCNoTocodep>Kalnx YMUCTALLMX
CcpencTs.

Mepnoan4vecknin ocMoTp

KpomMe onepauuii cBsi3aHHbIX C
TEeKYLWNM YyXOA4OM 3a BapO4HOWM
NOBEepPXHOCTLI0, Crieayer:

s [lpounsBogunuT®LBL
nepmoanvyeckne npoBepKu
MCNPaBHOCTU OpPraHoB
ynpaBneHuna n paboyux
Yy3N0B Bapo4YyHOM
NMOBEPXHOCTH,

* [locne mncrteyeHusa cpoka
rapaHTum, no KpamHem mepe
OOMH pas3 B ABa roga, criegyet
NOPYy4YnUTb CEPBUCHOMY
LEHTPY NpoBeAdeHne
TeXHU4YecKoro ocmoTpa
BapOYHON MOBEPXHOCTY,

« YcTpaHsTb 0GHapyXeHHble
HEeNCrNpPaBHOCTM.

NMpumeyaHne. Bce peMOHTbI U
onepauuum no perynupoBke,
OONMXHbI NPOU3BOAUTLCS
CEepBUCHbBIM LEHTPOM MNMU
MOHTEpOM, obnagarvWwunm
cooTBeTCTBYLWEMN
KBanudpukaumen.
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Extractor hood

Range HoodRegular maintenance
and cleaning ensure the reliable
operation of the device and extend
its service life. Special attention
should be given to replacing grease
and carbon filters according to the
manufacturer's instructions.

Cleaning and Maintenance
Recommendations

For safe and effective cleaning, use
only a soft cloth slightly dampened
with a neutral detergent.

Avoid using abrasive products to
prevent surface damage.

Never use alcohol or other
aggressive chemicals.

Do not use tools or cleaning devices
that may damage the integrity or
appearance of the appliance.

By following these
recommendations, you will extend
the life of the device and keep it in
perfect condition.

Grease Filter Container

This container is designed to trap
grease particles produced during
cooking. Itis recommended to clean
the container once a month using
mild cleaning agents. Cleaning can
be done manually.

To clean the container, carefully pull
the container horizontally with both
hands as shown in the image, and
removeit1.



DE

Dunstabzug

Regelmé&Rige Wartung und
Reinigung sorgen fur einen
reibungslosen Betrieb des Geréts
und verldngern seine Lebensdauer.
Besonderes Augenmerk sollte auf
den Austausch von Fett- und
Kohlefiltern gemafR den
Herstellerangaben gelegt werden.

Reinigungs- und
Pflegeempfehlungen

Verwenden Sie fir die sichere und
effektive Reinigung ausschliellich
ein weiches Tuch, das leicht mit
einem neutralen Reinigungsmittel
befeuchtet ist.

Vermeiden Sie die Verwendung von
abrasiven Mitteln, um
Oberflachenschaden zu
verhindern.

Verwenden Sie niemals Alkohol
oder andere aggressive
Chemikalien.

Verwenden Sie keine Werkzeuge
oder Reinigungsgerate, die die
Integritdt oder das
Erscheinungsbild des Gerats
beschéadigen kénnten.

Durch das Befolgen dieser
Empfehlungen verldngern Sie die
Lebensdauer des Gerats und
erhalten es in einwandfreiem
Zustand.

Fettfilterbehalter

Dieser Behalter ist dafar
vorgesehen, Fettpartikel
aufzufangen, die beim Kochen
entstehen. Es wird empfohlen, den
Behalter einmal im Monat mit
milden Reinigungsmitteln zu
reinigen. Die Reinigung kann
manuell erfolgen.

Um den Behaélter zu reinigen,
ziehen Sie ihn vorsichtig horizontal
mit beiden Handen, wie auf dem
Bild gezeigt, und nehmen Sie ihn
heraus 1.

FR
Hotte

Un entretien et un nettoyage
réguliers garantissent un
fonctionnement fiable de I'appareil
et prolongent sa durée de vie. Une
attention particuliére doit étre
accordée au remplacement des
filtres a graisse et a charbon
conformément aux instructions du
fabricant.

Recommandations pour
I'entretien et le nettoyage

Pour un nettoyage sir et efficace,
utilisez uniquement un chiffon doux
légerement humidifié avec un
détergent neutre.

Evitez I'utilisation de produits
abrasifs afin d'éviter d'endommager
la surface.

Ne jamais utiliser de l'alcool ou
d'autres produits chimiques
agressifs.

Ne pas utiliser d'outils ou
d'appareils de nettoyage
susceptibles d'endommager
I'intégrité ou l'apparence de
I'appareil.

En suivant ces recommandations,
vous prolongerez la durée de vie de
I'appareil etle maintiendrez dans un
état parfait.

Conteneur defiltre a graisse

Ce conteneur est congu pour retenir
les particules de graisse produites
lors de la cuisson. Il est
recommandé de nettoyer le
conteneur une fois par mois a l'aide
de détergents doux. Le nettoyage
peut étre effectué manuellement.

Pour nettoyer le conteneur, tirez-le
doucement horizontalement avec
les deux mains comme montré sur
I'image, puis retirez-le 1.

RU

Bosp,yxooq ncTuTesb

PerynapHble yxon v o4ucTtka
obecneymBalT 6e30TKasHy
paboTy yCTpOWCTBa U NpoasieBaroT
Cpok ero cnyxb6bbul. Cnegyet
obpawate ocoboe BHMMaHME Ha
3aMeHy XupoyrnasnuBaloLWmx U
YronbHbiX (OUNLTPOB COrnacHoO
yKasaHWsIM U3roToBUTErSI.

PekomeHgauuum no yxoay u
OUYMCTKEe

[na 6e3onacHon n adhpekTUBHON
OYNCTKM YCTPOWCTBA WCMONb3ynNTE
UCKMIOYNTENBHO MSATKYI TKaHb,
crnerka yBlnaXHeHHYI0
HENTPAaNbHLIM MOKLWMKUM
CpencTBOM.

MN3berante ncnonb3oBaHUa NOObIX
abpasuBHbIX CpeacTB, 4TOObI He
noBpeanTb NOBEPXHOCTb.

Hwukorga He npuMeHsiTe CnupT Unn
Apyrne arpeccuBHble XUMUYECKME
BeLlecTBa.

He ncnonb3ynte MHCTPYMEHTbI UK
npnbopbl ANA OYUCTKKU, YTOOBI
COXpPaHWUTb LENOCTHOCTb MU
BHELUHWUI BUA YCTPONMCTBA.

Cnenys 3TUM pekoMeHaauuaMm, Bbl
NPOANMUTE CPOK CNYXObl
yCTPOWCTBA U COXpaHUTE ero B
naeanbHOM COCTOSHUN.

XunpoynaesnuBarowmmn
KOHTeNHep

OTOT KOHTEMHep npedHa3Ha4veH
ANs 3a4epXUBaHUS XUPOBbIX
YyacTuu, KoTopble obpa3sytoTcs npwu
npurotoBrneHnn nuwm. O4YUCTKy
KOHTEeNnHep pekoMeHOyeTcs
NpoBOAUTL pa3 B MECSILL, UCMOSb3Yys
waaawmne morwume cpeacTsa.
OunwaTtb MOXHO BPYUHYHO.

Ons o4MCTKM KOHTelHepa
aKKypaTHO MNOTAHUTE KOHTenHep
ropu3oHTanbHO obenmun pykamu,
KaKk MokasaHo Ha n3obpaxeHuu;
CHuMmuTeero1.
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Cleaning, removal, and
installation of duct
components

During normal operation, the
grease filters 1 should be cleaned
manually every month using mild
detergents or liquid soap.The hood
filter is a component where grease
accumulates easily, which reduces
its efficiency in capturing grease
particles.

Upper filter cleaning

Remove the upper filter cover 2,
then carefully take out the
aluminium filter 1. Place the
removed filter into a solution of
vinegar, detergent, or another
suitable cleaner diluted according
to the instructions. Let it soak for
about 10 minutes to soften the
grease deposits and facilitate
cleaning.

For better effectiveness, it is
recommended to use hot water.

Please note that alkaline cleaners
are highly corrosive and may
damage the skin, so they must be
used only in diluted form. For more
thorough grease removal, you may
add a degreasing agent. If stubborn
residues remain, a soft brush or a
metal scrubber may be used, taking
care not to damage the filter
surface.
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Reinigung, Entfernung und
Installation der Komponenten
des Luftkanals

Bei normalem Betrieb sollten die
Fettfilter 1 einmal im Monat manuell
mit milden Reinigungsmitteln oder
Flissigseife gereinigt werden.

Der Filter der Dunstabzugshaube
ist ein Bereich, in dem sich Fett
besonders leicht ansammelt, was
die Effizienz bei der Aufnahme von
Fettpartikeln verringert.

Reinigung des oberen Filters

Entfernen Sie die obere
Filterabdeckung 2 und nehmen Sie
anschlieBend vorsichtig den
Aluminiumfilter 1 heraus. Legen
Sie den entnommenen Filter in eine
Lésung aus Essig,
Reinigungsmittel oder einem
anderen geeigneten Reiniger, der
gemal Anleitung verdinnt wurde.
Lassen Sie den Filter etwa 10
Minuten einweichen, um
Fettablagerungen zu I6sen und die
Reinigung zu erleichtern.

Fiar bessere Wirksamkeit wird die
Verwendung von heiRem Wasser
empfohlen.

Beachten Sie, dass alkalische
Reinigungsmittel stark &tzend sind
und die Haut schadigen kdnnen.
Sie diurfen daher nur in verdinnter
Form verwendet werden. Fir eine
grindlichere Entfernung von
Fettverschmutzungen kann ein
Entfetter hinzugefiigt werden. Bei
hartndckigen Verschmutzungen
kann eine weiche Blrste oder ein
Metallschwamm verwendet werden
— jedoch mit Vorsicht, um die
Filteroberflache nicht zu
beschadigen.

FR

Nettoyage, retrait et
installation des composants
du conduit

Lors d’'une utilisation normale, les
filtres a graisse 1 doivent étre
nettoyés manuellement chaque
mois a I'aide de détergents doux ou
de savon liquide.

Le filtre de la hotte est un élément
ou la graisse s’accumule trés
facilement, ce qui réduit son
efficacité a capter les particules
graisseuses.

Nettoyage du filtre supérieur

Retirez le couvercle supérieur du
filtre 2, puis extrayez délicatement
le filtre en aluminium 1. Placez le
filtre retiré dans une solution de
vinaigre, de détergent ou d’'un autre
nettoyant approprié, préalablement
dilué selon les instructions. Laissez
tremper environ 10 minutes afin
d’assouplir les dépdts de graisse et
de faciliter le nettoyage.

Pour une meilleure efficacité, il est
recommandé d’utiliser de I'eau
chaude.

Veuillez noter que les produits
alcalins sont fortement corrosifs et
peuvent endommager la peau ; ils
doivent donc étre utilisés
uniqguement sous forme diluée.
Pour un dégraissage plus complet,
il est possible d’ajouter un agent
dégraissant. En cas de saletés
tenaces, une brosse souple ou une
éponge métallique peut étre
utilisée, en prenant soin de ne pas
endommager la surface du filtre. du
cété droitde l'image.
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OuucTka, cHATHE U
YCTaHOBKa KOMMNOHEHTOB
BO3gyxoBoada

Mpn HOpManbHOM 3KcnyaTaumm
YCTPOWCTBA, XMpoynasnuearwoLmne
punetpbl 1 cnegyeTt ouuvwathb
KaxXablh Mecsy BPYYHYHO,
MCNonb3ya MsArkne mowuwume
cpeacTBa Unm XXngkoe Mbisio.

dunbTp BLITAXKM ABNAeTCS
MeCTOM, rge OCOOEeHHO Jerko
HaKkannMBaeTcs XUp. ATO CHUXKaeT
eé 3bPeKTUuBHOCTb NO
ynaBnMBaHMWIO XMPOBbIX YaCTULL.

OuuncTtka BepxHero ¢unbsrpa

CHUMUTE BEPXHIO KPbIWKY
duneTpa 2, 3aTeM akKypaTHO
M3BIEKNUTE antOMUHUEBLIN hUnLTP
1. MNomecTnTe CHATLIN QUNLTP B
pacTBOp yKcyca, mowuwero
cpeacTBa Mnwu gpyroro
noaoxXoAsWero o4ymcTutens,
npeasaputenbHo pasbaBneHHOro
COrnacHoO MHCTpyKuun. Bpems
3amavmBaHna — okorio 10 MUHYT,
4yTOo obecneuymBaeT pasMsArdyeHue
XMPOBbIX OTIIOXEHUA 1 obrneryaet
NOCHeaYHLLYH OYUCTKY.

[na nosblleHNa 3pdPEKTUBHOCTH
pekoMeHayeTCca MCNnoNnb30oBaThb
ropsivyto Boay.

CnepyeT yyuTbiBaTb, 4YTO
WweénoyHble cpeacrtea obnapatot
BbICOKOMN KOPPO3UOHHOMN
aKTUBHOCTBIO M MOTYT BbI3BaTb
NnoBpeXaeHue KOXMW, MO3TOMY MX
HeobxoQMMO NPMMEHATb TOMbKO B
pasbaeneHHom Buae. [ns Gonee
TWATENbHOrO yAaneHus XMpOBbIX
3arpsA3HeHUn MOXHO [00aBuUTb
obe3xunpuBarwwee cpeactso. B
cnyvyae HanuMymga CTOMKUX
3arpga3HeHUn gonyckaeTcs
NCNOMb30BaHNE MArKON LWETKN UK
meTannuyeckon rybku (ckpebka),
cobniogasi OCTOPOXHOCTb, YTOObI
He nNoBpeAUTb NOBEPXHOCTb
douneTpa.

65



66

EN

Replacement of the activated
carbon filter

The activated carbon filter is a
consumable component and must
be replaced regularly during the
operation of the device.

During use, the filtering material
gradually becomes saturated with
contaminants, which reduces the
efficiency of air purification.

Removing the rear activated
carbonfilter

The rear activated carbon filter can
be removed directly from the back
panel of the device by pressing the
activated carbon filter release
button 1. After pressing the button,
carefully pull the filter out of ist
housing.

Removing the external lower
filter

To service the lower filtration
module, the outlet grille 2 must be
removed. Once the grille is
detached, access to the activated
carbon filter located in the outlet
channel 3 becomes available.
Remove the used filter and replace
it with a new one.

Recommended replacement
interval

The activated carbon filter should
be replaced every 6-7 months,
depending on usage intensity and
operating conditions. In case of
heavy contamination or noticeable
reduction in filtration performance,
earlier replacement may be
required.
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Austausch des
Aktivkohlefilters

Der Aktivkohlefilter ist ein
Verbrauchselement und muss
wahrend des Betriebs des Geréts
regelmafig ausgetauscht werden.

Im Laufe der Nutzung sattigt sich
das Filtermaterial allmahlich mit
Verunreinigungen, was die
Effizienz der Luftreinigung
verringert.

Entfernen des hinteren
Aktivkohlefilters

Der hintere Aktivkohlefilter kann
direkt von der Riickseite des Gerats
entfernt werden, indem die
Entriegelungstaste des
Aktivkohlefilters 1 gedriickt wird.
Nach dem Driicken der Taste wird
der Filter vorsichtig aus dem
Aufnahmeschacht herausgezogen.

Entfernen des aufBeren unteren
Filters

Zur Wartung der unteren
Filtereinheit muss das Auslassgitter
2 demontiert werden. Nach dem
Entfernen des Gitters erhalten Sie
Zugang zum Aktivkohlefilter, der
sich im Auslasskanal 3 befindet.
Entfernen Sie den gebrauchten
Filter und setzen Sie einen neuen
ein.

Empfohlener Austauschintervall

Der Aktivkohlefilter sollte alle 6-7
Monate ausgetauscht werden,
abhédngig von der
Nutzungsintensitdt und den
Betriebsbedingungen. Bei starker
Verschmutzung oder deutlich
verringerter Filterleistung kann ein
frOherer Austausch erforderlich
seine nicht zu beschédigen.

FR

Remplacement du filtre a
charbon actif

Le filtre a charbon actif est un
consommable et doit étre remplacé
regulierement au cours de
I'utilisation de I'appareil.

Au fil du fonctionnement, le
matériau filtrant se sature
progressivement de particules de
saleté, ce qui réduit I'efficacité de
purification de I'air.

Retrait du filtre arriére a charbon
actif

Le filtre arriére a charbon actif peut
étre retiré directement depuis le
panneau arriere de l'appareil en
appuyant sur le bouton de
déverrouillage du filtre a charbon
actif 1. Aprés avoir appuyé sur le
bouton, retirez délicatement le filtre
de sonlogement.

Retrait dufiltre inférieur externe

Pour effectuer I'entretien du module
de filtration inférieur, la grille de
sortie 2 doit étre démontée. Une
fois la grille retirée, vous accédez
au filtre a charbon actif situé dans le
canal de sortie 3. Retirez I'ancien
filtre et remplacez-le par un modéle
neuf.

Intervalle de remplacement
recommandé

Le filtre a charbon actif doit étre
remplacé tous les 6 a 7 mois, selon
I'intensité d’utilisation et les
conditions d’exploitation. En cas de
forte contamination ou de
diminution notable de l'efficacité de
filtration, un remplacement anticipé
peut étre nécessaire.du filtre. du
cété droitde l'image.
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3ameHa yronbHoro dunsTpa

YronbHbln punbTp aBnsaetcs
pacxodHbIM 31eMEHTOM U TpebyeT
perynsipHon 3amMeHbl Mo Mepe
aKcnnyaTtaumm ycTpomncTea.

B npouecce paborThbl
PunbTpyrWUN Mmatepuman
NMOCTENEHHO HacbiwWaeTcH
yacTumuamm 3arpsa3HeHun, 4To
NPUBOAMUT K CHUXEHNIO
3(P(PEKTUBHOCTM OUYNCTKM BO3yXa.

CHATUe 3aAHero yrosibHoro
¢dunbTpa

3agHUN YronbHbIN PUNBTP MOXET
OblTb M3BNEYEH HenocpeaCcTBEHHO
CO CTOPOHbI TbIIbHOW MaHenwu
YCTPOWCTBA, MCMNOMb3ys KHOMKY
dukcaTtopa yronbHoro dpunsrpa 1.
[Mocne HaxaTma dukcaTtopa
PUNBLTP akKypaTHO BbIHUMAETCS U3
nocago4yHoro rHesaa.

CHATUE BHELWHEero HUXHero
dunbTpa

[ns obcnyxmBaHUSA HUXHEro ysna
dunbrTpaumm Heobxoammo
OEMOHTUPOBATb BbIMYCKHYIO
pewéTky 2. [locne cHaTu4
pewéTkn OTKPOWTe AOoCTyn K
yronbHoMy punbTpy,
pacrnonoXeHHOMY Ha BbIXOAHOM
KaHane 3, ©n 3aMeHWTe ero Ha
HOBbIMN.

PekomeHayeMbln nHTepBan
3aMeHbl

3amMeHa yronbHoOro cgunbrpa
AOJMKHa MPOU3BOAUTBLCHA KaXable
6—7 mecsueB, B 3aBUCUMOCTU OT
WHTEHCMBHOCTW 3KCNnyaTauum wu
yCroBuI Ucnonb3oBaHus. B criyyae
CUNBbHOTO 3arpsA3HeHuUs unwm
3aMEeTHOTO CHUXEHNS
3P PEKTMBHOCTN BO3AYXOOYUCTKM
3ameHa MoxeT notpeboBaTbcs
paHbLLUe.
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Attention! The user is
responsible for good working
order and correct operation of
the appliance. If the customer
service is called because of an
operating mistake, the
servicing costs are carried by
the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-
observance of the given
instruction are not
approved.

Whatto do, if?

In case of adamage:

* Disconnect the appliance
from the power supply,

» Contact the Customer Centre
or another authorized
organisation to order the
servicing

However, during the period of
induction experiment, problems
and inconveniences arise, some of
which the consumer is obliged to
establish themselves
independently of the rules of
assembly were presented in the
table below. To the service
employee, please consider and
complete the following
recommendations:
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Achtung! Der Benutzer ist flr
den einwandfreien Zustand
des Gerats und die
fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der
Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist
der Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Attention! L'utilisateur est
responsable du bon
fonctionnement et du bon
usage de l'appareil. Si le
service client est appelé en
raison d'une erreur de
fonctionnement, les frais
d'entretien sont supportés par
I'utilisateur méme si la garantie
esttoujours valide.

Les dommages causés par
le nonrespect de
I'instruction donnée ne sont
pas acceptés.

Was ist, wenn?

Beijeder Stérung:

« Stromversorgung
abschalten,

* Die Notwendigkeit der
Reparatur melden (Service-
Center bzw. eine andere
Organisation, die
entsprechende Rechte hat).

Wahrend der Lebensdauer des
Induktionskochfeldes kdénnen
jedoch gelegentlich Probleme und
Stérungen auftreten, die zum Teil
vom Benutzer selbst behoben
werden kdnnen, indem er die in der
nachstehenden Tabelle
aufgefiihrten Regeln befolgt. Bevor
Sie den Kundendienst anrufen,
lesen und befolgen Sie die hier
aufgefuhrten Empfehlungen:

Et qu'est-ce qui se passerait
si?

En cas de dommage:

 Débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique,

« Contacterle centre de service
clientéle ou un autre
organisme agréé pour le suivi
de l'entretien.

Cependant, lors du fonctionnement
de la surface a induction, des
problémes et des
dysfonctionnements apparaissent
parfois, dont certains que le
consommateur est en mesure
d'éliminer de maniére autonome,
sous réserve des régles indiquées
dans le tableau ci-dessous. Avant
d'appeler un technicien de service,
lisez attentivement et suivez les
recommandations suivantes :

RU

BHumaHue! lNonb3oBaTtens
oTBevaeT 3a bGesynpeyHoe
cocTofaHMe npubopa u
npasunbHoe obcnyxuBaHue.
Ecnum no npumuynHe
HenpaBUWINbHOTO
obcnyxmnBaHua Bbl3blBaeTCA
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa,
BbI30B MNMaTHbIN, Aaxe npu
eLé enCcTBYOLEeN rapaHTUN.

MonomMkKku, KotTophble
Bbi3BaHbl HecoOnaeHuem
HacTtosilen UHCTpyKuuun, He
NpPU3HaKTCA.

YTto penatb, ecnun?

B cnyyae nwoboit HencnpaBHOCTY,
cnepyet:

«  OTKMIOYUTL INeKTponuTaHne
BApPOYHOM NMOBEPXHOCTH,

 3agaBuUTb 0 HeobxoAMMOCTU
peMoHTa (B CEPBUCHBbIN
LEHTPp UNW OAPYTylo
opraHusauuio, obnagatoLyto
COOTBETCTBYLWMUMMU
npasamu).

OpgHako B nepuopn akcnryataumm
WHOYKLUWOHHON MOBEPXHOCTH
NoSIBASILOTCS MHOrga npobnembl u
Henonagkun, HEKOTopble U3 KOTOPbIX
noTpebutenb B COCTOAHUN
YCTPaHUTb CaMOCTOATENbHO MNpu
ycrnoBun cobniogeHuns npasun,
npuBeAeHHbIX B Tabnuue Hmxe. [o
Bbl3oBa pabOTHMKA CEPBUCHOIO
obcnyXuBaHus, BHUMATENbHO
NPOYTUTE U BLINOMHUTE
cnegyowme pekoMmeHgauuu:
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Possible
causes

Problem

The induction hob No power.
cannot be turned
on.

The touch
controls are
unresponsive.

The controls are
locked.

The touch
controls are
difficult to operate.

There may be a
slight film of water
over the controls or
you may be using
the tip of your finger
when touching the
controls.

The glass is being Rough-edged

scratched. cookware.
Unsuitable, abrasive
scourer or cleaning
products being used

Some pans This may be caused

make crackling or by the

clicking construction of your

noises. cookware

(layers of different
metals vibrating
differently).

The induction hob
makes a low
humming noise
when used on a
high heat setting.

This is caused by the
technology
of induction cooking.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built
into your induction
hob has come on to
prevent the
electronics from
overheating. It may
continue to run even
after you've turned
the induction hob off.

The induction hob
cannot detect the
pan because it is not
suitable for induction
cooking.

Pans do not
become hot and
appears in the
display.

70

What to do

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on. Check
whether there is a power outage
in your home or area. If you've
checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’
for instructions.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your
finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and
smooth bases.

See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Use cookware suitable for
induction cooking.

Problem

Die
Induktionskochpla
tte 1&sst sich nicht
einschalten.

Die Touch-
Bedienelemente
reagieren nicht.

Die Touch-
Bedienelemente
sind schwer zu
bedienen.

Das Glas wird
zerkratzt.

Einige Pfannen
verursachen
knisternde oder
klickende
Gerausche.

Die
Induktionskochpla
tte macht ein
leises
Summgeréusch,
wenn sie auf
hoher Hitze
verwendet wird.

Luftergerdusche
kommen von der
Induktionskochpla
tte.

Pfannen werden
nicht heil® und es
wird auf dem
Display angezeigt.

DE

Mégliche
Ursachen

Keine
Stromversorgung.

Die Bedienelemente
sind gesperrt.

Es kénnte eine
leichte
Wasserschicht tiber
den
Bedienelementen
sein oder Sie
verwenden die
Spitze |hres Fingers,
wenn Sie die
Bedienelemente
berthren.

Raukantiges
Kochgeschirr.

Nicht geeignete,
abrasive
Scheuermittel oder
Reinigungsprodukte
werden verwendet.

Dies kann durch den
Aufbau lhres
Kochgeschirrs
verursacht werden
(unterschiedlich
vibrierende
Metallschichten).

Dies wird durch die
Technologie des
Induktionskochens
verursacht.

Ein in lhre
Induktionskochplatte
eingebauter Lufter
hat eingeschaltet,
um ein Uberhitzen
der Elektronik zu
verhindern. Er kann
auch nach dem
Ausschalten der
Induktionskochplatte
weiter laufen.

Die
Induktionskochplatte
kann die Pfanne
nicht erkennen, da
sie nicht fur das
Induktionskochen
geeignet ist.

Was ist zu tun

Stellen Sie sicher, dass die
Induktionskochplatte mit der
Stromversorgung verbunden ist
und eingeschaltet ist. Uberpriifen
Sie, ob es einen Stromausfall in
lhrem Haus oder lhrer Region
gibt. Wenn Sie alles tberprift
haben und das Problem
weiterhin besteht, rufen Sie
einen qualifizierten Techniker.

Entsperren Sie die
Bedienelemente. Siehe Abschnitt
"Verwenden lhrer
Induktionskochplatte" fir
Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass der
Bereich der Touch-
Bedienelemente trocken ist, und
verwenden Sie den Fingerballen,
wenn Sie die Bedienelemente
berthren.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden.

Siehe "Pflege und Reinigung".

Dies ist fur Kochgeschirr normal
und deutet nicht auf einen Fehler
hin.

Dies ist normal, aber das
Gerausch sollte leiser werden
oder ganz verschwinden, wenn
Sie die Hitzeeinstellung
verringern.

Dies ist normal und erfordert
kein Eingreifen. Schalten Sie die
Stromversorgung der
Induktionskochplatte nicht an der
Wand aus, solange der Lifter
lauft.

Verwenden Sie Kochgeschirr,
das fiir das Induktionskochen
geeignet ist.



Probléme

La plaque a
induction ne peut
pas étre allumée.

Les commandes
tactiles ne
répondent pas.

Les commandes
tactiles sont
difficiles a utiliser.

Le verre est rayé.

Certaines
casseroles font
des bruits de
crépitement ou de
cliquetis.

La plaque a
induction émet un
faible
bourdonnement
lorsqu'elle est
utilisée a haute
température.

Bruit de
ventilateur
provenant de la
plaque a
induction.

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et
apparaissent a
I'écran.

FR

Causes
possibles

Pas d'électricité.

Les commandes
sont verrouillées.

Il peut y avoir une
légére pellicule d'eau
sur les commandes
Ou Vous pouvez
utiliser le bout de
votre doigt lorsque
vous touchez les
commandes.

Ustensiles de cuisine
rugueux.

Utilisation d'un
tampon a récurer ou
d'un produit de
nettoyage abrasif
inadapté.

Cela peut étre d0 a
la construction de
votre batterie de
cuisine (des couches
de différents métaux
vibrant
differemment).

Celaestdbala
technologie de la
cuisson par
induction.

Un ventilateur de
refroidissement
intégré a votre
plaque a induction
s'est allumé pour
éviter la surchauffe
de I'électronique. Il
peut continuer a
fonctionner méme
apres avoir éteint la
plague a induction.

La plaque a
induction ne peut
pas détecter la
casserole car elle
n'est pas adaptée a
la cuisson par

Que faire

Assurez-vous que la plaque a
induction est connectée a
I'alimentation électrique et qu'elle
est allumée. Vérifiez s'il y a une
panne de courant dans votre
maison ou votre région. Si vous
avez tout vérifié et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Déverrouillez les commandes.
Voir la section « Utilisation de
votre table de cuisson a
induction » pour les instructions.

Assurez-vous que la zone de
contrdle tactile est séche et
utilisez la pointe de votre doigt
lorsque vous touchez les
commandes.

Utilisez des ustensiles de cuisine
avec des bases plates et lisses.

Voir «Entretien et nettoyage».

Ceci est normal pour les
ustensiles de cuisine et n'indique
pas un défaut.

C'est normal, mais le bruit
devrait s'atténuer ou disparaitre
compléetement lorsque vous
diminuez le réglage de la
chaleur.

C'est normal et ne nécessite
aucune action. Ne coupez pas
I'alimentation de la plaque a
induction au mur lorsque le
ventilateur fonctionne.

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson a induction.

Mpobnema

MHayKumoHHas
BapoyHas naHenb
He MOXET ObITb
BKIOYEHa.

CeHcopHoe
ynpaeneHve He
pearupyer.

CeHcopHoe
ynpasnexune
CMOXHO B
ynpaeneHunu.

Crekno
Lapanaetcsi.

HekoTopble
KacTpronu usgatot
noTpeckusatoLne
Unu LWwenkawowne
3BYKMU.

MHayKumoHHas
BapoyHas naHesnb
n3gaeT HU3KNN
XKyMOKaLLUiA 3BYK
npu
MCMNonNb30BaHUN
npw BbICOKOW
Temneparype.

LLym
BEHTUNATOpPA,
NeXoasaLLINM oT
MNHAOYKLNOHHOM
Bapo4HOMN
naHenu.
Kactptonu He
HarpeBarTCs 1
oTobpaxkaroTcsa Ha
avcnnee.

Kactptonu He
HarpeBatoTCs U
oTobpaxatoTcs Ha
aucnnee.

RU

BoamoxHble
NPUYUHbI

HeT nutaHms.

OnemeHThI
ynpasneHus
3a6MoK1pOBaHsbI.

Ha anemeHTax
yrpaBneHusi MoOXeT
ObITb HeBoMNbLUas
nrneHka BoAbl, Unn
Bbl MOXeTe
1crnonb3oBaTb
KOHYMK MmanbLa npu
NPUKOCHOBEHUM K
areMeHTam
ynpasreHusi.

Mocyaa c rpy6biMu
KpasiMu.

Henogxogsawue,
ncrnonb3yemMble
abpasuBHble
MoYarnku unu
YncTALLME cpeacTea

370 MOXeT ObITb
BbI3BaHO
KOHCTPYKLMen
Ballen nocyapl
(cnow pasHbix
MeTannos
BMOpUMpPYIOT MNo-
pasHomy).

3710 06ycnoBneHo
TexHonornemn
VNHAOYKLNOHHOM
BapKMu.

BenTungarop
oxnaxageHus,
BCTPOEHHbIV B
WHAYKLNOHHYO
BapOYHYIO MaHenb,
npefgoTepaliaert
neperpes
AnekTpoHukn. OH
MOXET MPOAOIKaTh
paboTaTb faxe
rocre Toro, Kak Bbl
BbIKIHOYMIN
WHOYKUMOHHYIO
nnuTy.

MHAYyKUMOHHas

Bo3mMoXxHbIe
pewweHus

Ybeautech, YTO MHAYKLMOHHASNA
BapoYHas NaHenb NoAKMioYeHa K
WCTOYHMKY MUTAHWS U BKIOYEHA.
[poBepbTe, HET N OTKNIOYEHNSA
anekTpu4ecTsa B BalleM AOMe
unu panoHe. Ecnu Bbl Bce
npoBepunu, HoO Npobnema He
yCTpaHeHa, Bbl30oBUTE
KBanMduLMpoBaHHOro
cneumanucra.

Pasbnoknpynte anemeHTbl
ynpaeneHus. MHCTpyKLuum cM. B
pasgene «Vcnonb3oBaHue
MHAYKLMNOHHOW BapOYHON
naHenm».

Ybeautech, 4To obnactb
CEHCOPHOTO ynpaBneHust cyxasl,
1 VCMONb3yNTe NoAyLIEYKY
nanbua npu NPUKOCHOBEHUU K
aneMeHTaM yrnpasneHus.

Vcnonbe3yvTte nocyay C MAOCKUM
1 ragkvim JHOM.

CwmoTpuTe pasgen «Yxoa u
yucTkar.

370 HopMarbHO Ans Nocyabl U
He ykasblBaeT Ha
HencnpaBHOCTb.

3T0 HOpMarnbHO, HO LUYM
[OMKEH YMEHbLINTLCA UK
MOMHOCTBIO UCYE3HYTb, KOoraa Bbl
YMeHbLUWTE HaCTPOWKY Harpesa.

370 HOpMarnbHO 1 He TpebyeT
HUKaKnx gencteunin. He
BbIKMO4anTe nutaHme
WHAYKLUMOHHOM NNUTBI Y CTEHbI
BO Bpemsi paboTbl BEHTUNATOPA.

VMcnone3aywTte nocyay,

BapoYHas NaHemnb He MOAXOASALLYI0 ANs

MOXET 0BHapyXuTb
cKoBOpOAY, NOTOMY
4YTO OHa He
noaxoauT ans
WNHAOYKLNOHHOM
BapKMu.

VHIYKLMOHHOW BapKu.
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Problem

EN

Possible
causes

The induction hob
cannot detect

the pan because it is

too small for the
cooking zone or not
properly centred on
it.

The induction hob Technical fault.

or a cooking zone
has turned itself
off unexpectedly,
a tone sounds
and an error code
is displayed
(typically
alternating with
one or two digits
in the cooking
timer display).

Failure Display and Inspection

What to do

Centre the pan and make sure

that its base matches the size of

the cooking zone.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective
state automatically and display corresponding protective codes:

Problem

E2

E3

E6

E9

E7,E8 EE

c

E1, E4, E5

The above are the judgment and inspection of common failures. Please do
not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to

the induction hob.

72

Possible
causes

The input voltage is
too high 2260V)

The input voltage is
too low <180V)

Cooktop is in high
temperature

IGBT in high
temperature

IGBT is short circuit,
or out of work

Haven't put the pan
or cook dry

What to do

Check the mains voltage.
Please contact the service
center.

Check the mains voltage.
Please contact the service
center.

Please check if the pan is dry
cooked.

The air inlet and outlet might be
blocked, please check and
clean.

The fan is out of work.

Please contact the service
center.

Please contact the service
center.

Please put the right pan on it.

Please contact the service
center.

Problem

Die
Induktionskochpla
tte oder eine
Kochzone hat sich
unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertdnt
und ein
Fehlercode wird
angezeigt
(normalerweise im
Wechsel mit ein
oder zwei Ziffern
im Kochtimer-
Display).

Fehlanzeige und Uberpriifung

DE

Mégliche
Ursachen

Die

Induktionskochplatte

kann die Pfanne
nicht erkennen, da
sie zu klein fir die
Kochzone ist oder
nicht
ordnungsgemaf
darauf zentriert ist.

Technischer Defekt.

Was ist zu tun

Zentrieren Sie die Pfanne und
stellen Sie sicher, dass ihr
Boden zur Grée der Kochzone
passt.

Bitte notieren Sie sich die
Fehlerbuchstaben und -zahlen,
schalten Sie die
Stromversorgung der
Induktionskochplatte an der
Wand aus und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Wenn eine Abnormalitét auftritt, wird die Induktionskochplatte automatisch
in den Schutzmodus versetzt und entsprechende Schutzcodes werden

angezeigt:

Problem

E2

E3

E7,E8 EE

I

E1, E4, E5

Mégliche
Ursachen

Die
Eingangsspannung
ist zu hoch (2260 V)
Die
Eingangsspannung
ist zu niedrig (180
V)

Kochfeld hat hohe
Temperatur

IGBT hat hohe

TemperaturlGBT hat

einen Kurzschluss
oder funktioniert
nicht

Pfanne nicht

herausgezogen oder

trockengekocht

Was ist zu tum
tum

Uberpriifen Sie die
Netzspannung. Bitte wenden Sie
sich an das Servicecenter.

Uberprifen Sie die
Netzspannung. Bitte wenden Sie
sich an das Servicecenter.

Bitte Uberprifen Sie, ob das
Essen in der Pfanne nicht zu
trocken ist und anbrennt

Der Lufteinlass und -auslass
kénnten blockiert sein, bitte
Uberprifen und reinigen.

Der Lufter funktioniert nicht.
Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bitte stellen Sie die richtige
Pfanne darauf.

Bitte wenden Sie sich an das
Servicecenter.

Bei den 0.g. Angaben handelt es sich um eine Bewertung und
Uberpriufung von typischen Fehlern. Demontieren Sie das Gerét zur
Vermeidung von Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld nicht sel



Probléme

La plaque a
induction ou une
zone de cuisson
s'est éteinte de
maniére
inattendue, une
tonalité retentit et
un code d'erreur
s'affiche
(généralement en
alternance avec
un ou deux
chiffres sur
I'affichage du
minuteur de
cuisson).

FR

Causes
possibles

La table a induction
ne peut pas
détecterla casserole
car elle est trop
petite pour la zone
de cuisson ou
nonbien centré
dessus.

Défaut technique.

Ce qu'il faut faire

Centrez la casserole et assurez-
vous que son fond corresponde
a la taille de la zone de cuisson.

Veuillez noter I'erreurlettres et
chiffres, interrupteurla puissance
de la plaque a inductioncontre le
mur et contactez untechnicien
qualifié.

Affichage et inspection des pannes

Si une anomalie survient, la plaque a induction entrera automatiquement
en état de protection et affichera les codes de protection correspondants:

Probléeme

E2

E3

E6

E9

E7,E8 EE

<

E1, E4, E5

Causes
possibles

La tension d'entrée
est trop élevée
2260V)

La tension d'entrée
est trop basse
<180V)

La table de cuisson
est a haute
température

IGBT a haute
température

L'IGBT est en court-
circuit ou en panne

Je n'ai pas tiré la
poéle ni cuit a sec

Ce qu'il faut faire

Vérifiez la tension secteur.
Veuillez contacter le centre de
service.

Vérifiez la tension secteur.
Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez vérifier s'il y a de la
nourriture ou des aliments trés
secs dans la poéle.

L’entrée et la sortie d’air peuvent
étre obstruées.

Vérifiez-les et nettoyez-les.

Le ventilateur ne fonctionne pas.
Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez contacter le centre de
service.

Veuillez placer les ustensiles de
cuisine congus pour l'induction
sur la table de cuisson.

Veuillez contacter le centre de
service.

Ce qui précede est le jugement et I'inspection des échecs courants.
Veuillez ne pas démonter I'appareil vous-méme pour éviter tout danger et
dommage a la plaque a induction.

Mpobnema

MHayKumMoHHas
BapoyHas naHesnb
Uy BapoYHas
30Ha HEOXWNOAHHO
BbIKITHOYMINCh,
pasgaetcs
3BYKOBOW CUrHan
n otobpaxaercs
KOA OLNGKM
(o6bI4HO
YepenyoLmines ¢
OOHOW Unu AByMs
undpamm Ha
aucnnee tanmMepa
NPUroTOBIEHNS).

RU

BoamoxHble
NPUYUHbI

MHAyKUMOHHas
nnuTa He MoXeT
oBHapyxuTb
KacTpHonto, MOTOMyY
YTO OHa CIIULLKOM
Mana ansi Bapo4Hown
30Hbl UMK NJIOXO
CcoCpedoTodeHbl Ha
HeM.

TexHuyeckas
owmnbka

Bo3amoxHble
pewweHus

OTUEHTPUPYIATE KacTposo u
ybeaumTech, 4To ee AHO
COOTBETCTBYET pa3mepy
BapOYHON 30HbI.

MoxanyicTa, 3anuwmnTe owmnbKy
OyKBbI 1 LndPbI, OTKIHOYUTE
WHAOYKLMOHHYIO MAUTY OT CeTU 1
CBSXKUTECH C CEPBUCHBIM
LIEHTPOM.

OToGpaxeHue N NpoBepKa HencnpaBHoOCTeMN

B Ccnyyae BO3HMKHOBEHNA HENCNPaBHOCTU MHOYKUMOHHaA nnmTta
aBTOMaTU4eCcKkn nepenaeT B 3aMTHOEe COCTOSHUE U OTO6p83|/IT
COOTBETCTBYHOLLME 3aLlUUTHbIEe KOObI:

Mpo6nema

E2

E3

E6

E7,E8 EE

I

E1, E4, E5

Bo3amoxHble
NPUYUHbI

BxogHoe
HanpsbkeHve
CIULLKOM BbICOKOE
(=260 B)

BxogHoe
HanpsbkeHve
CIULLKOM HU3Koe
(<180 B)

BapoyHas naHesnb
MIMEeT BbICOKYIO
Temneparypy

IGBT npwu BbICOKOM
Temneparype

IGBT nmeet
KOpOTKOE
3aMblkaHue unv He
paboTaer.

He pacnosHaet
nocyay unv B
nocyae Hety
XXNOKOCTU

Bo3mMoXxHble
pelueHusi

[MpoBepbTe HanpsikeHne ceTu.
Moxanyicra, obpaTutech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

[MpoBepbTe HanpsikeHUe CeTu.
Moxanyicrta, obpaTutech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

MoxanyicTa, NnpoBepbTe, HE
nepecoxna v nuiia nHa
CKOBOpOAE.

Bo3amoxHo, BnyckHoe 1
BbIMYCKHOE OTBEPCTUS AN
BO37yxa 3abnoknpoBaHbl.
[MpoBepbTe M OYNCTUTE UX.
BeHTungartop He pabotaert.
Moxanyicra, obpatutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.
Moxanyicra, obpatutecs B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

MoxanyicTta, noctaBbTe Ha
BapOYHYO NMOBEPXHOCTb Mocyay
npefHasHayeHHyo Ans
WHAYKLMOHHOM NOBEPXHOCTMU.

Moxanywcra, obpaTutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

BbilwensnoxeHHoe npeacTaBnsieT cobow OLEeHKY 1 NPOBEPKY TUMMYHbLIX
HeucnpaBHocTew. MoxanyiicTa, He pa3bupaiiTe yCTpOUCTBO
CaMOCTOATENbHO, YTOObI N3GEexXaTh ONACHOCTEN U NOBPEXAEHWIA
WHAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenu.
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EN

RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product. For more
detailed information about recycling
of this product, please contact your
local city office, your household
waste disposal service or the shop
where you purchased the product.



DE

UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfuhren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Millaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
gefahrdet. Weitere Informationen
Uber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von lhrem Rathaus,
Ilhrer Mullabfuhr oder dem
Geschéft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ourecyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de l'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. Il
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit. Pour obtenir
des informations plus détaillées sur
le recyclage de ce produit, veuillez
communiquer avec le bureau
municipal de votre ville, avec votre
service d'élimination des déchets
ménagers ou avec le magasin ou
vous avez acheté le produit.

RU

OXPAHA -
OKPYXAIOLLEW
CPEQObI

B kauyecTBe Bknaga B oxpaHy
oKpyXatwen cpefbl, BCH
OOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOUCTBY
Oblna HanevyaTaHa Ha oTOENeHHOoN,
He coaepXxallen xmnopa Wnn Ha
NPUroOHOW KO BTOPUYHOM
nepepaboTtke Gymare.

W npu nsrotoBneHnm ynakosku 6bin
caenaH akueHT Ha cobniogeHune
HOPM MO OXpaHe oKpyXatoLen
cpeabl. OHa Takke MOXeT ObITb
BTOpMYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3rotoBrneHa u3
6e3BpedHbIX ANSA OKpyXawLwen
cpenbl MaTepuarnos.
BoamoxHocTb nepepaboTku
yNnakoBOYHOro MaTepuana
3HAYNTENbHO CHUXaeT Kak
notTpebneHne NpUpoaHO-
CbipbeBbIX pPecypcoB, Tak wu
o6pa3oBaHMe MPOMbILLIEHHOIO W
GbITOBOrO Mycopa.

YTunusauus YNaKOBKHU

YTunusnpynte ynakoBKy no
BO3MOXXHOCTW Bonee 3KonornyHo.

BTopuuyHaa nepepaboTka
mMaTepuanoB ANnA ynakoBKW
3KOHOMUT Cbipbe W YMEHbLUAeT
KONM4ecTBO Mycopa.

YTununsaumsa ctapbix
npubopoB

Takon cnmMBosT Ha NPOAYKTE UK ero
ynakoBKe yKasblBaeT Ha TO, 4TO
3TOT MPOAYKT, NO nNpuxoay B
HErogoHOCTb, HenNb3sa
paccmaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
OOMallHUM Mycop, ero cnegyet
coaTb B NYHKT cbBbopa
3ANEKTPUYECKMX U BNEKTPOHHbIX
YCTPOWUCTB, AN WX BTOPUYHON
nepepaboTku.

Bawum B3HOCOM B MNpaBuiibHYIO
yTUnu3auuio 3toro npogykra Bbl
3almLLaeTe OKpY>KatoLLYyHo cpeay U
3popoBbe Bawwnx 6nuskux.
HenpaBunbHasa ytunusauyus
yrpoxaeTt OKpyxatLlen cpege u
300poBbLI0. [lanbHenne ceeaeHms
O BTOpPU4YHOM nepepaboTke 3TOro
npogykta Bbl MmoxeTe nonyy4nTb B
ropoacKkoOM agMuUHuUCTpauuu,
cnyxbe BbiBO3a Mycopa wunu B
MarasuHe, B KOTOpoM Bbl Kynunu
3TOT NPOAYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fiir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fiir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verk&ufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aulenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kéufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtickzufihren sind — diese kdnnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOID IF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
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events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

3.

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada nicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Sélo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo s6lo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LAGARANTIASEANULASI:

1.
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Nuestros productos estan siendo dafnados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafos en el transporte, debido a
una instalacién incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos para la garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCITOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NevaTi NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoButenb obecneunBaeT 6e3BO3ME3OHbLIA PEMOHT B Cilydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuoj
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHble MaTepuaribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHbIX, CeMeNHbIX Nnu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCcTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYyasi CTOMMOCTb paboT, matepmanoB 1, Npy HeobXoANMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha OOMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMUIO CEPBUCHOM KOMMaHUW.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBYy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TONbKO MOcCKie MPOBEepKUM KavecTBa W3Lenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMNAaHMEN 1 NpU HEOBXOAMMOCTY Bblauum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT AedEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHONO CPOKa OCYLLECTBSAETCSA TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMONb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nmeeT npaso TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyry BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [Npexae
YeM Bbl obpallaetechk B LEHTP CepBUCHOrO 06CnyXmnBaHUS Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XMBAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe ob6cnyxmBaHWe NPUHUMAETCS TOBAp NPW HanMuuMm 3KCMfyaTauMOHHbIX [OKYMEHTOB, nromb6
Npoun3BOaUTENSs UMM UCMONHUTENS Ha ToBape, eCcnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, Npu ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNnyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTPeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauun),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM AOKYMEHTaMu NNomb, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXuBaHue.

O6meH np|/|60pa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ NPOn3BOAUT TOJTbKO OpraHn3auua, npoaasLuas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHmymBaeTcAd, eclin MHoe He onpeaeneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMEeHTe obsizaTenbcTBAMM.

FAPAHTUA HE PACTNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha uagenusi, oTkasbl U HEUCNPAaBHOCTM KOTOPbIX BbI3BaHbl TPaAHCTMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
yCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM OBpaLLEeHNeM UMK MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUIbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMX CPeACcTB, HecobniogeHnem npunaraemomn MHCTPYKLMUM No
aKcMnyaTauMm WNM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, Hepas3topUMB UM USMEHEH CEPUIAHBIN HOMEP U3Oenus.

Ha nagenus, 3KCnIyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMW HeQOCTaTKaMU UMW NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoe 060ny>|<|/|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLWNXCA HAWMMKN YNMONMHOMOYE€HHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HENCNPaBHOCTU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA NMPpUYNHAMU, TakKMMU KaK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUHble 6eacTBus, noxap, AoMalLlHune n gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.Mn.

Ha cTteknsHHble K KepamMumnieckme noBepxHOCTn, a TakkKe BHEeLWIHNe areMeHTbl U3 niactMacc B criy4vae, ecim ,D,EC*)eKT
HaCTynun no BuHe nosfib3oBaTtersid, nocrne noanncaHng I'IOTpe6VITeﬂeM aKTa NnpuéMKnN-caaym.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B nNpoLuecce aKcnyartauunin.

Ha takue noBpexneHunda netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLEeCTBEHHO BbilLE 0o0bl4HOM MO XapakTtepy ux akcnnyartauunm
MInn KOTopble NPOn3oLLIn B pedyrbrate eCTeCTBEeHHOINo N3Hoca, (BKJ'IIO‘-Iaﬂ pacxogHble MaTepVIaJ'IbI) TakKunX Kak: Jlamnebl,
d)VIJ'IprbI NT. M., NepemMellaeMblie BPYy4HHYI NiiacTtMacCoBble AeTalnn.

Ha Takne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTKa " I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCprKLI,VII/I no
3KCnnyatauun.

A Takxke no Opyrum npmy4nMHam, BO3HUKLLKM NO BUHE NOKYyMNaTend n He Bbl3BaHHbIMMU 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENEM — MOIYT
YCTPaHATLCA UCKITKOYNTESTBbHO 3a CYUéTt nokynartens.

He3aszeMneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOniaeHneM HOPM YCTaHOBKM MU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
obopynoBaHus
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FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOLO € AIACHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHS npuabaHHs npunagy (niaTBepaxeHa
BiOVMTKOM NeyaTku NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti nignncom npoaasLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nedye 6e3KOLITOBHMUIA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiNHUA Nepiof 3aBOACLKOro OedeKTy
(HeBiaNOBIAHa KOHCTPYKLS, MOHTaX, Ae(EKTHI MaTepiany Ta BUKOHAHHS).

List rapaHTis po3noBCOOXKYETLCA NULLIE Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCH 3 HEKOMEPLLIIHOK, 0COBMCTO, CiMEHO Ta
nobyTOBOI METOHD. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTisi HE PO3MOBCHOLXKYETLCS.

lapaHTiiHWIA PEMOHT BUKOHYETBLCS 0E3KOLTOBHO (B TOMY 4mMcChi BapTicTb poboT, MaTepianis Ta, 3a HeoOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [Lil040ro 3aKOHOAaBCTBa, NepeBe3eHHs) YNOBHOBAaXKEHOK CEPBICHOIO KOMMAaHIED Ha AOMY Y KopucTyBaya
abo y ManCcTepHi, 3a po3cy4oM CEPBiICHOT KOMMaHil.

Byaob-siki MpeTeHsii Woao sKOCTi BMpOOY po3rnsadatoTbCa nvwe nicns NepeBipkn AKOCTi BUPOOY yNMOBHOBAaXXEHOH
CepBiCHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYI OCTaHHbLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSArOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUMNAAKY, SKLLIO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTU peMOHT abo sKkWwo nicns 3-X pemMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecrnpaBHUM.

Y pasi HeBUMNpaBAaHOIO BMKOPUCTaHHS MOCMYr CepBiCHOro 06CnyroByBaHHSA pipMa Mae npasBo BUMaraTv 3a HadaHi
nocrnyru BigWKoaoyBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuin Ha poboTy vac). NepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHsS MM pekoMeHAyemMo Bam nepeBipuTH, Yv NoB'si3aHnin AedEKT 3 MOMUITKOK B 0OCMyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro oyHKLisSIMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsl MPUAMAETLCA TOBAp 3@ HAsIBHOCTI  eKcnyaTauiHUX JOKYMEHTIB, Nnom6 BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepeabaveHo ekcnnyartauiiHum 4OKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXXeHb ToBapy, sKi
MOFIN BUKINNKaTW HECTPaBHICTb, 3@ YMOBW JOTPVMaHHS BUMOT eKCcryaTauinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCNilyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBUKOHaHHA NpaBun ekcnnyarauii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauinHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiHOro TaroHa CroXxuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 0BCyroByBaHHS.

O6MiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BUPOBSiE TiNbku opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHVMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLUKOAXEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHnM AorMAA0M, NAKIIOYEHHSAM 40 HEMPaBWUIbHOI HAMPYI XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo Mutoumx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAaHol IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iCHEHUIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW [0 MO0 KOHCTPYKLIT YK
NigKNIOYEHHA HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamu, a TakoXx SKWo OyB BuOaneHun cepiiHui HoMmep BUpoOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNUBIMIA YN 3MIHEHUIA.

Ha Bupo6w, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHEHUMM Hedonikamy abo Npoxoauny TeXHIYHe 06CNyroByBaHHS Y KOMMNaHisix,
LLIO HE € HAaLUVMW YNIOBHOBAXXEHVMMU CEPBICHMMM KOMMaHISMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKIMKaHI MpUYMHamMu, WO He 3anexarb Big BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagn Hanpyru KUBIEHHS,
ABMLLA MPUPOAM Ta CTUXIMHI NUxa, pe3ynbTaT gisnbHOCTi JOMaLLHiIX 200 AMKUX TBApWH, KOMax Ta T.n.

Ha cknsHi Ta KepamiyHi NOBEpPXHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi akwo AedeKT BUHWUK 3 BUHWN
KopucTyBaya, nicnsa nignnucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanoriYHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHWKIX B poLieci ekcnnyaradlii.

Ha Taki nowwkogeHHs getanemn, NMOBIPHICTb AKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo siki
BVHUWKIM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPaATHI Matepianu), Takux SK: iaMmnu, instpu Ta T.1., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT ik peryrnoBaHHs1, YACTKa Ta iHLLWIA gornsg 3a BMpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii.

. A TakoXx 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuile 3a

PaxyHOK NOKYTLA.

He3a3zemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoOHuMK He Hece BigNOBiIiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMAaHHAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnaaHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el numero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHew CTpaHuLe 06MoXKM HAaCTOSALLEeN MHCTPYKLMK).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNMYMBatOT onpederieHHbe 3aKoHOM NMpaBa NoTpedbuTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM eapaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocriedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemcsi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl 8ud u3desusi, 6ce npemeH3uu rno
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstme 2apaHmuliHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocamM HeronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
op2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNibHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboli npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO ujiu mexHos/ioeuro U320moesrieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi 0GKNaauHKKM L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHSI HE 0OMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmiliHuM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Mmarso wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUG mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIl guanisid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/is10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac npudtomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHuUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY aUpoby ma (i020 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHcbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsi Ta PEMOHT CEpPBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CMTUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HeCEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0d0 3MiHU abo MoKpauweHHs 8upobie, 8U20MOBIEHUX paHiule.




Customer services /| Kundendienst / Service clients /| Centros de servicio /
CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

“ ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946
Fax.: +43 1 5967946.15
E-Mail: office@eseco.at
Internet: www.eseco.at

m W. Schippert AG OGe10
Schweiz -

Tel : +41 44 836 48 01

E-Mail:  office@schippert.ch [=]¥

@
Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel : +33 488 788 900
Fax: +33 488 785 901
E-Mail: sav@sfg.fr
Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l. |_E| [=]
Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy :
Tel.: +39 02-83623612 O]
E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it -

Internet: www.uspitaly.it

E DIGITAL ASESORES FRANQUICIAS S.L.

Avda. Del Mediterraneo, 98, 29730 El Rincén de la Victoria (Malaga)
ESPANA
Tel.: +34 670931975
Internet: www.digitalasistencia.com

MpenacraButenscTBo ( Zaiser B Poccumn no cepeBucHomy o6cnyxusaHuio u pa6ote c

norpeburenamm

MouTtoBkii agpec: 127238, r. Mockea, AA 46 -
Ten.: +7 499 1107923 E E
E-Mail:  service@kaiser.ru . ;
Internet: http://kaiser.ru E

m MpenacraBHuurBo (Zaiser B YKpaiHi no cepBicHOMy o6crnyroByBaHHIO Ta po6oti 3i

cnoXXusavyamm
Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44 [m] 2% [w]
dakc: (044) 391-03-00 :
E-Mail: service@kaiser.ua =
Internet: www.kaiser.ua [=]



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicArea is 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have underlocal law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wahrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fir Kaiser-Gerate kdnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen lhnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfligung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fiir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendantau moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
Ou recours que vous pourriez avoir en vertu de lalégislation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aToi cTpaHuue Bbl HaNgeTe CNNCOK CEPBUCHBIX LEHTPOB, OCYLLECTBIISIOLMX PEMOHT YCTPONCTB Mapkun Kaiser Bo Bpems
1 Nocne rapaHTUHOro cpoka. 3anacHble YacTu Ans yCcTponcTe Kaiser MoXXHO nony4nTtb Nnbo B O4HOM U3 NepeyncrieHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB, NMOO HanpsiMyko y NpoussBoauTens. 3anacHble 4acTtu, HeobOXoaMMble ANS PEMOHTA, AOCTYMHbI B
TeyeHne He meHee 7 neT.

Vcnonb3oBaHue criyxbbl NoggepXku KIMEHTOB SABNSeTCA GecnnatHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMAHbIX YCIOBUN
npounssoautTens. MuHMManbHbIN rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS 4YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He cOocCTaBnsdeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaKnx Apyrmx npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTyT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUUN C MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM.

UA

Ha uin cTtopiHui Bu 3HangeTe cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NOOyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyroBsyBaHHSA. 3anacHi YacTmHu Ans nobyToBoi TexHikm Kaiser moxHa oTpumaty B OQHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPIB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHU, HeOOXigHI ANS PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTaHHs crny>kom NiaTpuMKM KINiEHTIB € 6E3KOLLTOBHUM Y MeXax MiCLIEBUX rapaHTiiHUX yMOB BUPOOHUKa. MiHiMarnbHui
rapaHTiiHWIA TEPMIH (rapaHTis BUpOOHMKa A4S NpUBaTHUX CNOXMBAYIB) y €BPOMENCHKIi EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiMOBIAHO A0 MiCLLEBUX rapaHTiHUX YMOB. YMOBM rapaHTii He CTOCYTbCs Byab-sikux iHWKX NpaB abo 3acobis NpaBoBOro
3aXMCTY, SKi MOXXyTb OyTUK y Bac BiAMNOBIAHO A0 MiCLIEBOro 3akOHO4,aBCTBA.



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIOAMITKA LWOAOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * A3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbygoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpauBaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood « Hotte
KyXOHHBI BO3ayxoouncTuTens * KyXOHHW o4dmLLyBaY r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell * Model * Modeéle ® MOBENb © MOLEITIDb...........c.ocooiiiiiieiieiiceeeeeeeeee ettt ettt et et e a ettt et ss e asersere e
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon N2 e 3aBoACLKUM NQ .................ocooiiiiiiiiiiiiea,
Verkédufer « Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................ccccoeveieieieieieieeeieee e
Telefon e Phone * Téléphone * TenehoH @ TeNMEMIOH..............ocoiiiiiiiiceeecec ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * Date d'achat * [lata npogaxu ¢ [lata MPOAAKY ...........ccooevereeererierereereiereienns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO .........oooiiieiiieeeeeeee e et e et e e et e e et e e et e e s e e st e e e e e seaeeeeeeaeeeeeaeeeseaeeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BrniaCHUK (Npi3BuLLE, IM'S, MO-GATBKOBI) ..........ceevierirrereieieneesieeseseeseeeeese e ereeseeseesessenns

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ocuiiiiiiieiiciieieeee ettt ettt et e et be et ebeete e teessesteessesteesseeseesseeseesseersesseessesseensesseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLia ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cocoooooiieeeeeeeeee e et e et e et e e et e e et e s e e st e e eeaaeeseneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, nms, otyectso) « ManMcTep (MPisBULLE, IM'Sl, NO-BATBKOBI) ........cceevirrierereteieieseeseeseeseereeteeeeereereeseeseesessessens

Installateur ¢ Installer * Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE .........ocoooviviiietieieeieeeeeeeteeteeteeteeteeteeteeteeteeteesesse s essessessessesseseeaseseeseeseesesessensensenseneans

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..ottt ettt ne e teereeseete et e eae et e eseeseea et ese e enseneens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

Wagenuve npogaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe UMM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTpYKLMUSA No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamy aKcnryataumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. NoagTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO M3fenve, KOTOPOE MHE HYXXHO U KOTopoe S MMeNl HamepeHue npuobpecTu, ucxoas us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi® npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepeBipeHO B MOI NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamn ekcnnyaTauii 03HanoMneHun. NMpeTeHsin No 30BHILLHbOMY BUMMSAY | KOMNIEKTHOCTI He Mato. [igTBepaxyto, Lo
npvadas came TON BMPIiO, AKUIN MeHi NOTPIBOHO i sike 5 MaB Hamip npuabaTn, BUXoAs4m 3 HagaHoro NpogaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanucb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........ccooviiiiiiiitieiietietiet ettt ettt ettt et teeteeteeaeeseeseesess e s e s e b essessessessessesseneans



Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage.

Fiir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaR den Anforderungen an die Kennzeichnung in Bezug auf
den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign wurden folgende
Berechnungs-und Messmethoden angewandt: Richtlinien des Europdischen Parlaments und des Rates —
Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 — Elektrische und elektronische Haushalts- und Birogerate — Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim Kochen nach
Anhang |, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und Dunstabzugshauben.

* Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die Warme besser

leiten

Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es nétig ist

Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemal} Rezept nétig ist

Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die Restwérme zu

nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewdhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle Tasten
(Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf »0/ Aus«

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

* Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang |, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr.
66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken

» Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentiir durchgefiihrt werden (siehe Kapitel
»Ausbauen der Backofentiir«).

* Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.

» FUrdie Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

* Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Riickgewinnung und Entsorgung am Ende der
Lebensdauer des Gerites.

+ Die Demontage bei Geradten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden.
« Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten Elektroinstallateur
vorgenommen werden.

Fiir das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerét an:

* Eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstréger.
« Einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet.
» Einenortsansassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuriicknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerétes, zur Anzahl der Garrdume, zur
Wiarmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte dem der
Gebrauchsanweisung beigefiigten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and in
accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms of ecodesign
requirements: Directives of the European Parliament and of the Council - Regulation (EU) No. 65/2014 and
No. 66/2014.

EN 50564:2011 — Electrical and electronic household and office equipment — Measurement of low power
consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in accordance
with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting ecodesign requirements for
household ovens, hobs and cooker hoods.

» Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better.

* Openthe oven door during cooking only when necessary.

* Preheatthe cooking chamber only when necessary according to the recipe.

» Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures.

» Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the residual heat.

» To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to «0/ Off» when the
ovenisnotinuse.

+ Remove any soilingimmediately, otherwise the cleaning effort may increase.

» Use biological cleaners to clean the oven.

Information for professional users for dismantling according to Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No.
66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes

+ Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
«Disassembling the oven door»).

» Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.

» Forrepair and replacement of defective parts, please contact the customer service.

* Accumulators are notincluded.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the device.
» Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by alicensed gas and water installer.
« Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.
Forrecycling and resource recovery, specify the device:
* municipal collection point run by the public waste disposal authorities

* manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
* local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of the
appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and the volume per
oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.

Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin
Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Induktionskochplatten
This is to confirm that all induction hobs

Marke / Brand : Jﬂ’sef'

Typ/ Type: KCT 9102 FI *

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

RICHTLINIE 2014/35/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
vom 26. Februar 2014 zur Harmonisierung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten Uber

die Bereitstellung elektrischer Betriebsmittel zur Verwendung innerhalb bestimmter
Spannungsgrenzen auf dem Markt

DIRECTIVE 2014/35/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 26 February 2014 on the harmonisation of the laws of the Member States relating to the

making available on the market of electrical equipment designed for use within certain
voltage limits

RICHTLINIE 2014/30/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES

vom 26. Februar 2014 zur Harmonisierung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten
uber die elektromagnetische Vertraglichkeit

DIRECTIVE 2014/30/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 26 February 2014 on the harmonisation of the laws of the Member States relating to
electromagnetic compatibility

RICHTLINIE 2011/65/EU DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES

vom 8. Juni 2011 zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten



DIRECTIVE 2011/65/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 8 June 2011 on the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment

wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:

is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+
A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021+A16:2023
EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 60335-2-31:2014

EN 62233:2008

IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016
IEC 60335-2-31:2012 + A1:2016 + A2:2018
IEC 60335-2-6:2014 + A1: 2018

AfPS GS 2019:01 PAK

Berlin, 08.12.2025

Alexander Stieben
Abteilungsleiter/ Department Manager



Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.
. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

drpMa-U3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NOBIJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany

www.kaiser-olan.de
Cefli«
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