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STROM-ODERGASBETRIEBENEKOCHFELDER:  

DiesesGerätistkonformnachdemÖkodesignderVerordnung(EU)Nr.66/2014,diedieRichtlinie2010/30/EUnachdenNormenEN60350-2,EN30-2-1,EN 
50564 integriert 

 
EMPFEHLUNGENZUR ENERGIEEINSPARUNG(ENERGYSAVING TIPS)   

Nutzen Sie die Restwärme Ihrer Kochplatten indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten und Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem geplanten Ende 
der Kochzeit ausschalten. 
DerBodenIhrerKanneoderIhresTopfessolltedieKochplatteabdecken.Fallsdiesebzw.dieserkleinerist,wirdkostbareEnergieverschwendet.DerTopfkönnte überkochen 
und es könnte schwierig werden die Restkrusten zu entfernen. 
KochenSieIhreNahrunginTöpfenundPfannenmitpassendgeschlossenenDeckelnundverwendenSiemöglichstwenigWasser.OhneDeckelzukochenführt 
zu einem erheblichen Energieverbrauch. 
Verwenden Sie möglichst flacheTöpfe und Pfannen. 
FallsSieetwaskochen,daseinelängereZeitbenötigt,solltenSieeinenSchnellkochtopfbenutzen.ErkochtzweiMalsoschnellundsparteinDrittelderEnergie. 

 
Informationen über das Produkt gemäß den Vorgaben der Kommission (EU) Nr. 66/2014 

 Symbol Wert ME 
Marke             Kaiser 
Bezeichnung des Modells            KCT 6703 F 
Artdes Kochfeldes             Elektrische Kochmulde 
Anzahl der Kochfelder und/oder -Zonen  4  Heiztechnologie(InduktionskochfelderundKochzonen,Plattenkochfelder, feste Platte) 
Hinten links  Strahlungskochzone  Hinten zentral  X  Hinten rechts  Strahlungskochzone  Mitte links  X  Mittezentral  X  Mitterechts  X  Vorne links  Strahlungskochzone  Mittevorne  X  Vornerechts  Strahlungskochzone  FürrundeKochfelder: Durchmesser der Nutzfläche für elektrisch geheizteKochfelder 
Hinten links Ø 16.5 cm 
Hinten zentral Ø X.X cm 
Hinten rechts Ø 20.0 cm 
Mitte links Ø X.X cm 
Mittezentral Ø X.X cm 
Mitterechts Ø X.X cm 
Vorne links Ø 12.0 / 17.5 / 23.0 cm 
Mittevorne Ø X.X cm 
Vornerechts Ø 16.5 cm 

Für nicht runde Kochfelder bzw. -Zonen: Länge und Breite der Nutzfläche für elektrisch geheizte Kochfelder oder -Zonen 
Hinten links LBreit X.X/ X.X cm 
Hinten zentral LBreit X.X/ X.X cm 
Hinten rechts LBreit X.X/ X.X cm 
Mitte links LBreit X.X/ X.X cm 
Mittezentral LBreit X.X/ X.X cm 
Mitterechts LBreit X.X/ X.X cm 
Vorne links LBreit X.X/ X.X cm 
Mittevorne LBreit X.X/ X.X cm 
Vornerechts LBreit X.X/ X.X cm 

Energieverbrauch für Kochfelder bzw. -Zonen nach kg 
Hinten links EC Kochen mit Strom 187.1 Wh/Kg 
Hinten zentral EC Kochen mit Strom X.X Wh/Kg 
Hinten rechts EC Kochen mit Strom 178.5 Wh/Kg 
Mitte links EC Kochen mit Strom X.X Wh/Kg 
Mittezentral EC Kochen mit Strom X.X Wh/Kg 
Mitterechts EC Kochen mit Strom X.X Wh/Kg 
Vorne links EC Kochen mit Strom 200.6 Wh/Kg 
Mittevorne EC Kochen mit Strom X.X Wh/Kg 
Vornerechts EC Kochen mit Strom 188.3 Wh/Kg 
Energieverbrauch für Kochfeld nach kg EC strombetriebenes 

Kochfeld 
189.975 Wh/Kg 

Anzahl der gasbetriebenen Brenner  X.X  Energieeffizienzfür gasbetriebene Brenner 
Hinten links EEgasbetriebener Brenner X.X  Hinten zentral EEgasbetriebener Brenner X.X  Hinten rechts EEgasbetriebener Brenner X.X  Mitte links EEgasbetriebener Brenner X.X  Mittezentral EEgasbetriebener Brenner X.X  Mitterechts EEgasbetriebener Brenner X.X  Vorne links EEgasbetriebener Brenner X.X  Mittevorne EEgasbetriebener Brenner X.X  Vornerechts EEgasbetriebener Brenner X.X  Energieeffizienz fürdas gasbetriebene Kochfeld EEgasbetriebenes Kochfeld X.X  



GB 
 

Electric and gas cooking surfaces:  

Thisappliancecomplieswiththeeco-designrequirementsofRegulation(EU)No.65/2014,whichsupplementsDirective2010/30/EU,inaccordancewithEN 
60350-2, EN 15181 and EN 50564. 

 
ENERGYSAVING TIPS   

Makethemostofyourhotplate’sresidualheatbyswitchingoffcastironhotplates10minutesbeforetheendofyourcookingtimeandglassceramichotplates 
5 minutes before the end of cooking time. 
The base of your pot or pan should cover the hot plate. If it is smaller, precious energy will be wasted and pots that boil over leave encrusted remains that can be 
difficult toremove. 
Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy consumption 
Use purely flat pots and pans 
If you are cooking something that takes a long time, it’s worth using a pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy. 

 
Product information complies with Commission Delegated Regulation (EU) No. 66/2014 

 Symbol Value Unit 
Brand Kaiser 
Identification ofthe model KCT 6703 F 
Type of surface cooking Electric 
Number of cooking zones and/or areas  4  Heating technology (induction cooking zones and cooking areas, radiant cooking zones and solid plate) 
Rear left       RADIANT  Rear centre  X  Rear right       RADIANT  Centre left  X  Centre centre  X  Centre right  X  Front left       RADIANT  Front centre  X  Front right       RADIANT  For circular cooking areas: diameter of the useful surface area for electrically-heated cooking 
Rear left Ø 16.5 cm 
Rear centre Ø X.X cm 
Rear right Ø 20.0 cm 
Centre left Ø X.X cm 
Centre centre Ø X.X cm 
Centre right Ø X.X cm 
Front left Ø 12.0 / 17.5 / 23.0 cm 
Front centre Ø X.X cm 
Front right Ø 16.5 cm 

For non-circular cooking areas: length and width of the useful surface area for electrically-heated cooking 
Rear left LWidth X.X/ X.X cm 
Rear centre LWidth X.X/ X.X cm 
Rear right LWidth X.X/ X.X cm 
Centre left LWidth X.X/ X.X cm 
Centre centre LWidth X.X/ X.X cm 
Centre right LWidth X.X/ X.X cm 
Front left LWidth X.X/ X.X cm 
Front centre LWidth X.X/ X.X cm 
Front right LWidth X.X/ X.X cm 

Energy consumption for cooking zone or area, calculated per kg 
Rear left EC electric cooking 187.1 Wh/Kg 
Rear centre EC electric cooking X.X Wh/Kg 
Rear right EC electric cooking 178.5 Wh/Kg 
Centre left EC electric cooking X.X Wh/Kg 
Centre centre EC electric cooking X.X Wh/Kg 
Centre right EC electric cooking X.X Wh/Kg 
Front left EC electric cooking 200.6 Wh/Kg 
Front centre EC electric cooking X.X Wh/Kg 
Front right EC electric cooking 188.3 Wh/Kg 
Energy consumption for cooking zone or area, calculated per kg EC electric cooking 

surface 
  189.975 Wh/Kg 

Number ofgas-powered burners  X.X  Energy efficiency for gas burner 
Rear left EEgas burner X.X  Rear centre EEgas burner X.X  Rear right EEgas burner X.X  Centre left EEgas burner X.X  Centre centre EEgas burner X.X  Centre right EEgas burner X.X  Front left EEgas burner X.X  Front centre EEgas burner X.X  Front right EEgas burner X.X  Energy efficiency for the gas cooking surface EE gas cooking 

surface 
X.X  


