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DEAR CUSTOMER,
thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made the right choice.
The appliance satisfies the high quality demands and
corresponds to comprehensive international standards.
Having been designed by the best European designers,
the modern appearance of the cooker is sure to be a
splendid interior decoration of your kitchen.

The cooker is intended to realize even your most
complicated cookery projects.

Please read these instructions carefully before starting
operation to be sure to obtain optimum performance.
The following recommendations are aimed to protect
you from possible inconveniences which can occur as a
result of the wrong operation and, at the same time,
reduce the consumption of electric energy. Proper
operation and maintenance provide a longer service life
of the unit and make cooking a pleasure.

The Kaiser cookers fulfill the main norms of safety,
hygiene and environment protection in correspondence
with the EU directives and are certified according to
EU norms and standards (DIN ISO 9001, ISO 1400),
standards of Russia (Gosstandart) and the CIS.

The company'’s policy is aimed at constant improvement
of product quality. Modifications made to the design
and equipment result in exclusively positive changes in
operating qualities of the appliances. The right for
changes in the products is reserved by the
manufacturer.

We wish you an effective use of the Kaiser product.

Yours faithfully,

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

The appliances under present operating instructions are designed
for domestic and not industrial use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeugt, dass Sie eine richtige Wahl
getroffen haben. Dieses Produkt entspricht den hohen
Forderungen zur Qualitit und den modernsten
internationalen Standards. Das Gerdt wird Ihnen Ihre
Kochprojekte ermoglichen, wdhrend sein modernes
Aussehen, das von den besten europdischen Designern
entwickelt worden ist, zum Prachtstiick Ihrer Kiiche
wird.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Herds auftreten
konnen, und ermaoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Herd bringt lhnen
viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Herde entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut
den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO
9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der EU
geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den
Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldnder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Herde sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verinderungen der
technischen FEigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Produkts.

Hochachtungsvoll

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlief3lich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

INSTALLATION

Unhampered access to all control units as well as
duly ventilation of the kitchen are primary
installation requirements.

Before using your new appliance, make sure to fit it
properly. By fixing the adjustable feet in a proper
position, you can keep the upper surface strictly
horizontally and, thus, avoid backlash. For this
purpose, take out the drawer at the bottom.

The cooker is intended to be build up into kitchen
furniture, however, only up to the height of the
working plate, i.e. fixing up higher than 850 mm
from the floor level is unreasonable.

All materials used for furniture panels should be
heat resistant at the temperature 100°C minimum.
Breach of this regulation can result in distortion or
ungluing of panel coverings. To avoid heat
distortion of the furniture panels, ensure that the
space between the contact surfaces is not less
than 2 cm.

Please mount the fume extractor hood at about
600-700 mm above the cooking surface (see
installation instructions for your fume extractor
hood).

3,5 kWt gas cookers are provided with a
connecting cable (cross-section — 3 x 1,5 mm?,
length — approx. 1,5 m) and a plug equipped with a
safety stud.

Make sure that the AC outlet is isolated and not
placed above the cooker.

After the cooker has been installed, check up if the
electrical outlet is easy to access.

DE
FUR DEN INSTALLATEUR

AUFSTELLEN DES HERDES

Der Kichenraum muss eine funktionstichtige
Ventilation haben und der Herd ist so aufzustellen,
dass der Benutzer einen freien Zutritt zu allen
Bedienelementen hat.

Vor dem Benutzen stellen Sie den Herd richtig auf,
durch Drehen von StitzfliBen erreichen Sie die
horizontale Lage der Oberflache des Herdes. Daflir
nehmen Sie den unteren Kasten heraus.

Der Herd darf in die Reihe von Mébel nur bis zu
der Hbéhe der Arbeitsoberflache der Mébel, d.h.
850 mm vom FuBboden eingebaut werden. Einbau
uber diese Hohe st unzweckmaBig. Die
Kichenmaobel soll Verkleidung haben, die fiir die
Temperatur 100°C geeignet ist. Die
Nichtlibereinstimmung mit dieser Bedingung kann
zur Deformation der Oberflache oder Lésung der
Verkleidung der Mébel bringen. Wenn Sie davon
nicht UOberzeugt sind, Uber welche thermische
Standhaftigkeit die Mébel verfligt, ist es notwendig,
den Herd in die Mdbel so einzubauen, dass der
Abstand von 2 cm zwischen dem Herd und Mdbel
erhalten bleibt.

Der Hbhenabstand zwischen den
Kochstellenbrennern und der Abzugshaube soll ca.
600-700 mm betragen (siehe die

Bedienungsanleitung fur Ihre Abzugshaube).

Die Herdmodelle mit einer Leistung bis zu 3,5 kW
sind mit einem Anschlusskabel versehen, das
einen Querschnitt von 3 x 1,5 mm2 und eine Lange
von ca. 1,5 m, sowie einen Schutzkontaktstecker
hat.

Die Netzsteckdose muss mit einem
Schutzkontaktdecke versehen und darf nicht tber
dem Herd angeordnet sein.

Es ist erforderlich, dass die Netzsteckdose flr den
Benutzer nach dem Aufstellen vom Herd
zuganglich ist.
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MOUNTING THE
PREVENTION BRACKET

OVERTURNING

The included bracket 1 is mounted on the wall 2 to

prevent overturning of the cooker 3. Due to the
bracket, which is used to prevent the overturning,
the cooker will not overturn if for example a child
will climb on the oven door.

The angle 1 is to be fixed on the wall 2 with two
screws opposite to the rectangular opening in the
center bottom area of the cooker.

For cooker with width 60 cm, the distance A from
the floor 4 is 60 mm.

For cooker with width 50 cm, the distance A from
the floor 4 is 55 mm.

CONNECTION
The serviceman should:
1. Possess an appropriate certificate.

2. Take into consideration the information re. the
type of gas suitable for this cooker (registed at
the switchboard panel and the data plate). This
information should be compared with the gas
supply requirements at the gas supply pipe.

3. Check up:

o efficiency of ventilation (i.e. air interchange
in the kitchen)

e leak-proof pipe junction

e operation efficiency of all control units of the
cooker

e adjustability of the power line to the
protective (zero) conductor.

4. Provide the User with the installation certificate
as well as give instructions concerning
operation of the coocker.

Attention! Connection to the gas cylinder
or gas pipe is allowed to be carried out only
by an authorized serviceman who should
observe all safety regulations.

DE
MONTAGE DES WINKELS ALS
KIPPSCHUTZ DES KOCHHERDES

Der mitgelieferte Winkel 1 wird an der Wand 2

montiert, um das Umkippen des Kochherdes 3 zu
verhindern. Dank des Winkels, der als Kippschutz
dient, wird der Herd nicht umkippen kdnnen, sollte
z.B. das Kind auf die Backofent(r klettern.

Der Winkel 1 soll an der Wand 2 mit zwei
Schrauben gegeniiber der rechtseckigen Offnung
in der Mitte unteren Bereiches des Kochherdes
befestigt werden.

FOr Kochherd mit Breite 60 cm betragt der Abstand
A vom FuBboden 4 60 mm.

Far Kochherd mit Breite 50 cm betrégt der Abstand
A vom FuBboden 4 55 mm.

GASHERD ANSCHLIESSEN
Der Installateur muss:
1. Gasberechtigung besitzen.

2. Die am Typenschild und am Etikett angefihrten
Informationen beziglich Gasart zur Kenntnis
nehmen, fir welche der Herd ausgelegt ist. Die
Informationen mit Gaslieferungsbedingungen
am Installierungsort vergleichen.

3. Folgendes Uberprufen:

e Wirksamkeit der Ldftung, d.h. Luftwechsel
im Aufstellungsraum,

e Dichtheit der Gasarmaturverbindungen,

e Funktionsfahigkeit aller Funktionselemente
des Herdes,

e Ausrlstung der elektrischen Installation mit
der Schutzleitung (Nullleitung).

4. Dem
Herdanschlusses
UBERGEBEN und

BENUTZER das Zeugnis des
an die Gasinstallation
in die Bedienung dessen

einweisen.

' Achtung! Der Herd darf an eine
PROPAN-BUTAN-Flasche oder an die

® | existierende Gasinstallation nur von
einem befugten Installateur
angeschlossen  werden, der alle

Sicherheitsvorschriften einhalt.
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To connect the cooker to a gas cylinder, screw on
a min. 0,5 m long metal junction pipe provided with
an end junction hose (8 x 1 mm) onto the lead-in
pipe. The gas-supply pipe must not get in contact
with the protective metal elements on the cooker’s
rear wall. Check up if the junctions are leak-proof.

It is advisable to tighten the junctions by insulating
teflon tape.

Overtightening (max. tightening torque — 20 Nm) or
using glue can result in junction damage and lead
to gas leak.

In plant, the gas cooker has been pre-adjusted for
operating on AC power and single-phase current
(230 volt ~ 50 hz). First check up if the AC outlet
complies with the cooker’s electric capacity, and
then plug in.

The power outlet should have a zero phase.

Cautions: CHECK UP LEAKPROOFNESS
of the connection to the gas supply pipe or
gas cylinder using soap suds only. Don’t
use open flame — danger to life!

DE

Bei dem AnschlieBen des Herdes an eine
Gasflasche, schrauben Sie auf die Einfiihrung 1/2”
den min. 0,5m langen metallischen
Anschlussstutzen mit einem Schlauch-
Anschlussstutzen (8 x 1mm) an. Das
Gasleitungsrohr darf mit metallischen
Schutzelementen der Rickwand des Herdes nicht
in Berlhrung kommen. Beachten Sie, dass der
Anschluss dicht ist.

Es wird empfohlen, mit
Teflonband abzudichten.

die Verbindungen

Uberspannen (max. Drehmoment — 20 Nm) bzw.
Anleimen kann zu Schaden der Verbindungsstelle
flhren bzw. das Gasleck verursachen.

Der Herd ist werksseitig fir die Versorgung mit
Einphasenwechselstrom (230V ~50Hz) ausgelegt
und mit der Anschlussleitung ausgestattet. Vor
dem AnschlieBen des Herdes an die Steckdose
dberprifen Sie, ob sie der elektrischen Leistung
des Herdes entspricht.

Die Netzsteckdose, an die der Herd anzuschlie3en
ist, muss unbedingt mit der Nullphase versehen
sein werden.

' Achtung! Nach dem AnschlieBen des

Gerdates an das Gasnetz (bzw. die
® | Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Zundholz
oder offene Flamme anderer Art
benutzen.
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ADJUSTMENT TO DIFFERENT GAS TYPES

The cookers are supplied with gas burners which
the manufacturer has adjusted to natural gas used
in your country. The type of gas is specified on the
data plate as well as in the warranty of quality. The
data plate is to find on the base or on the back of
the cooker.

To adjust gas burners, remove knobs of the gas
burners.

To adjust the gas burners of the oven, withdraw the
bottom of the oven cavity.

To adjust the cooker to another type of gas:

¢ replace a nozzle (see table 1),
¢ adjust the lowerer pressure of the valves
¢ adjust air supply to the gas burners of the oven.

1 — To replace the nozzle: screw out the nozzle
(use screw tip N° 7) and replace it with another one
in compliance with the available type of gas (see
the table 1).

2 — To adjust the burners: Switch on gas and
select “Sparing flame”. For adjustment, use a 2,5
mme-screw tip.

3 — To replace the nozzle in the oven: See table 1
to adjust air supply correctly.

DE
ANPASSUNG AN ANDERE GASARTEN

Diese Herde sind mit Gasbrennern ausgestattet, die von
der Herstellerfabrik zum Verbrennen des in Ihrem Land
benutzten Erdgases angepasst sind. Der Gastyp ist in
dem Typenschild, das an der Ruckwand des Herdes
angebracht ist, angegeben.

Um die Gasbrenner einzustellen, sind Drehregler der
Gashahne abzunehmen.

Die Einstellelemente des Backofenbrenners sind nach
dem Herausschieben des Backofenraumbodens
zuganglich.

Um den Herd an eine andere Gasart anzupassen; sind
folgende Téatigkeiten auszufihren:

e Diisen auswechseln (siehe Tabelle 1),

e reduzierten Ventildurchfluss nachstellen,

¢ Luftzufuhr zum Backofenbrenner nachstellen.

1 - Austausch der Brennerdise — Dise mit dem
Sondersteckschlissel SW7 herausdrehen und gegen
eine neue Dise austauschen, welche der Gasart
entspricht (siehe Tabelle 1).

2 — Regulierung der Brenner erfolgt mittels eines 2,5
mm  Regelschraubendrehers beim angeziindeten
Brenner, der auf ,Sparflamme* eingestellt ist.

3 - Austausch der Brennerdise vom Backofen.
Regulierung von Luftzufuhr (siehe Tabelle 1).

Table 1 Tabelle 1
. nozzle nozzle . Dise- Dise- .
elr:rzt;:?s diameter diameter '\gexgr:]ir\?v Heizelemente | Durchmesser | Durchmesser '\givxér:‘ir\?v
(LPG-G30) | (NG-G20) | POWer (LPG-G30) | (NG-G20) | Power
Top .
heating 0,82 1,00 28 g'g;e'eme“t 0,82 1,22 28
element
Bottom .
heating 0,95 1,33 38 Er?t';ﬁ'eme”t 0,95 1,33 3,8
element
SABAF SABAF
Burner nozzle nozzle . Brenner Dise- Dise- .
diameter, diameter, Maximum Durchmesser, | Durchmesser, Max'mir\?v
LPG NG power, kW LPG NG power,
Turbo 0,95 1,4 3,7 Turbo 0,95 1,4 3,7
Strong 0,85 1,18 3 Stark 0,85 1,18 3
Normal 0,65 0,97 1,75 Normal 0,65 0,97 1,75
Small 0,5 0,72 1 Spar 0,5 0,72 1

10
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Gas
supply

Adjusting from liquid
gas to natural gas

Adjusting from natural
gas to liquid gas

DE

Full
flame

Nozzle burner 1
Replace in compliance
with Table 1

Nozzle burners 1
Replace in compliance
with Table 1

Umstellung vom

Umstellung vom

Saving
flame

Regulating needle 2
Screw out slightly and
adjust the flame size

Adjusting needle 2
Screw in against the
stop and check up gas

supply

Brenner Flussiggas Erdgas auf
auf Erdgas Flissiggas
Brenndlise 1 gegen | Brennerdiise 1 gegen
Volle eine entsprechende | eine entsprechende
Flamme gemap der Tab.1 geman derTab.1
auswechseln auswechseln
Einstellnadel 2 ein I_Elnstellnadel 2 Ielcht
. bis zum Anschlag ein-
Spar wenig heraus- ;
. schrauben und die
flamme schrauben und die

Attention!

(A hint for the serviceman) The

FlammengréBe
nachstellen

FlammengréBe
Uberprifen

Achtung! (Hinweis fir den Installateur) Die

adjustment of the cooker to another gas type
should be registered at the connection
place.

Issue and attach a label with the gas type
which the cooker has been adjusted to.

Umstellung des Herdes auf eine andere
Gasart ist im Herdanschlusszeugnis zu
vermerken.

Nach der Regulierung ist das Etikett mit
dem Hinweis auf die Gasart, auf die der
Herd angepasst wurde, aufzukleben.

11
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SAFETY CONDITIONS

12

Please, keep watch over children as long as
the gas cooker is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas burners,
hot oven cavity, oven door pane, pans and pots
with hot liquid on the grid above the burners
can cause a skin-burn.

Connection cords of electric appliances, e.g. a
mixer, should not get in contact with hot parts
of the cooker.

Don’t put inflammable materials into the bottom
drawer of the cooker, since they can get
inflamed while the cooker is in operation.

Keep watching the cooker while frying: oils and
fats can get inflamed due to overheating.

If faults occur, further operation is not allowed
until the appliance has been repaired by an
authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or gas
cylinder before you make sure that the gas
burners are switched off.

Keep the burners clean. The overflown food or
residues must be immediately removed after
the burners get cold.

Don’t put pans directly onto the burners.

The weight of a pan put on the grid above a
burner should not exceed 10 kg; the total
weight of the pans over the four burners should
be max. 40 kg.

Don't strike the handles and the burners.
Don’t put more than 15 kg on the open oven
door.

Unauthorized persons are not allowed to carry
on amedments or repair the cooker.

It is not allowed to turn on the knobs of the
burners if the electric ignition is out.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the cookers to
different gas type on their own, move the
cooker to another place or make changes in
the gas supply system. These operations can
be carried on only by an authorized
serviceman.

DE

SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wahrend des Gasherdbetriebs auf Kinder
aufpassen, weil sie Uber keine Kenntnisse
hinsichtlich die Herdbedienung verfligen.
Insbesondere heiBe Kochstellenbrenner,
Backofenraum, Rost, Turscheibe, Kochgeschirr
mit heiBer FlUssigkeit kdnnen bei Kindern
Verbrennungen verursachen.

Es ist zu beachten, dass kein Anschlusskabel
anderer Elektrogerate (wie z.B. eines Mixers)
mit heiBen Herdteilen in Kontakt kommt.
Leichtentflammbare Materialien durfen nicht in
der Schublade aufbewahrt werden; wahrend
des Backofenbetriebes kénnten sie
aufflammen.

Das Kochfeld wahrend des Bratens nicht ohne
Aufsicht lassen. Uberhitzte Ole und Fette sind
leichtentziindlich!

Falls der Herd beschadigt wird, darf er erst

wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem  qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

Den Gasabsperhahn an der

Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals 6ffnen ohne sicherzustellen, dass alle
Gassperventile zugedreht sind.

Gasbrenner nicht Gberfluten bzw. verunreinigen
lassen. Beschmutzte Gasbrenner sofort nach
dem AbkuUhlen reinigen und abtrocknen.

Kein Geschirr direkt auf die Gasbrenner
aufstellen.

Auf dem Rost Uber einem Gasbrenner kein
Geschirr aufstellen, dessen Gewicht 10 kg
Uberschreitet; das  Gesamtgewicht vom
Geschirr, das auf dem ganzen Rost aufgestellt
ist, darf nicht mehr als 40 kg sein.

Drehregler und Gasbrenner nicht aufschlagen.
Keine Gegenstande auf die aufgeklappte
Backofentlr stellen, die schwerer als 15 kg
sind.

Es ist streng verboten, den Gasherd von nicht
speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren lassen.

Es ist verboten, die Gasabsperhdhne der
Kochstellen und des Backofens zu 6ffnen, ohne
ein angezindetes Streichholz oder Gaszlnder
in der Hand zu haben.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen I6schen.
Eigenwillige Anpassung vom Gasherd an einen
anderen Gastyp, Verstellung des Herdes sowie
Einfihrung von  Anderungen in  die
Gasversorgungsleitung sind verboten. Diese
Téatigkeiten dirfen ausschlieBlich von einem
autorisierten Installateur durchgefihrt werden.
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e Don't let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the cooker.

e Watch the pans while boiling in order not to
extinguish the burners.

In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark. In this
case, immediately shut off gas supply (turn off the
valve of the gas cylinder or the switch which cuts
off the connection to the gas supply), air the room
and contact an authorized person.

o Don't attach any cables to the gas appliance.

o |[f the gas leaking out of a nontight junction gets
inflamed, immediately cut off the gas supply by
turning off the valve of the gas cylinder or the
switch which disconnects gas supply).

e In case of damage: air the room, disconnect the
appliance from the power supply and repair the
fault.

o If the gas leaking out of the nontight junction of
the gas cylinder gets inflamed, wrap the
cylinder with a wet blanket to extinguish the
flame and turn off the valve (stopcock) of the
gas cylinder. Further use of the damaged gas
cylinder is not allowed.

o If you don’t use the gas cooker for a few days,
disconnect it from the gas supply by turning off
the stop valve. In case of a gas cylinder, turn
off the stopcock every time after the use.

The gas supply should provide the cooker with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the
cooker has been adjusted to is registered on
the data plate on the cookers back.

DE

¢ Kleinen Kindern und Personen, welche mit der
Gebrauchsanweisung des Gasherdes nicht
vertraut sind, den Gasherd nicht bedienen
lassen.

e Wahrend des Kochens beachten Sie, dass
Ubergelaufenes die Gasbrenner nicht abléscht.

Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhélzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kdnnen. In so
einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum gellftet werden; danach

muss die  Schadensursache von einem

autorisierten Fachmann beseitigt werden.

e Keine Erdungsleitungen dirfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen werden.

e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas entziindet,
ist der Gaszulauf mittels des

Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische Stérung
auftritt, ist der Herd von der Stromversorgung
unbedingt zu trennen (wobei das
obenangeflhrte Prinzip zu beachten ist) und
die  Stérung bei einer  autorisierten
Reparaturstelle anzumelden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entzlindet, ist die Gasflasche mit einer feuchten
Decke zu bedecken, um die Flamme zu
I6schen und die Gasflasche abzukihlen.
Wiedergebrauch einer beschadigten
Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Gasherd einige Tage nicht genutzt
werden soll, ist der Hauptabsperrhahn der
GasanschluBleitung zuzumachen. Wenn der
Gasherd von einer Gasflasche versorgt wird,
muss das Gasflaschenventii nach jedem
Gebrauch zugedreht werden.

lhr Gasherd soll an die GasanschluBleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die Ihr Gasherd werksseitig
ausgelegt ist. Die Information (iber die Gasart,
an die lhr Gasherd werksseitig angepasst
worden ist, ist dem Typenschild zu entnehmen.
Das Typenschild befindet sich auf der
Riickwand des Gerates.

13
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

Gas burners

Control panel

Knobs of the gas burners control
Knob of the oven temperature control
Knob of the oven operating functions
Knob of the timer

N o o s~ 0D~

Oven door

8. Drawer

Depending on the technical equipment, different models are provided
with different control panels and relevantly arranged operating
elements.

CONTROL PANEL

Control Panel with mechanical Timer
Knobs of gas burners
3. Knob of the oven temperature control
4. Knob of the oven operating functions
5. Knob of the Function selection

6. Mechanical timer

DE

KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

8.

N o o~ wDbp o=

Gasbrenner

Bedienblende

Drehregler fur Kochstellbrennern
Backofen- Temperaturwahler

Drehregler des Backofenbetriebsfunktionen
Drehregler des Kurzzeitweckers

Backofen

Schublade

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen Ausriistung, sind mit
verschiedenen  Bedienblenden  versehen, an denen die
Bedienelemente sinnvoll angeordnet sind.

BEDIENBLENDE

Bedienblende von Modellen mit Kurzzeitwecker

Drehregler fir Gasbrenner

3.

4.

Drehregler der Backofentemperatur
Drehregler Backofenbetriebsfunktionen
Drehregler Funktionsauswahl

Kurzzeitwecker
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EN
EQUIPMENT

GAS BURNERS AND RELEVANT
OPERATING ELEMENTS

1. Gas burner 90 mm

2. Gas burner 130 mm
3. Gas burner 150 mm
4. Triple gas burner 210 mm

GAS COOKING ZONES CONTROL

Before using your new appliance, we ask you to do

the following:

e Read carefully the operating instructions and
safity conditions.

o Remove the packaging, empty the drawer,
clean the oven cavity in order to eliminate
preservative agents.

e Check up functional efficiency of the stop
valves (installation junction and that of the
cooker) as well as the other control units.

e Heat up the oven (at 250° C for 30 min.)

e Service the cooker only in case of duly
ventilation.

The cooking zones control is achieved by means of
knobs 6 — 9 set up on the control panel of the
cooker.

All gas cookers are provided with the system of
electrical ignition operated by means of knobs.

To switch on a gas burner:

o Press the corresponding knob of the selected
burner against the stop and turn it to the left up
to the position strong gas supply.

o Keep the switch pressed till the burner ignites.

o After the burner has ignited, let the knob go
and select the required flame volume (e.qg.
sparing flame).

e To switch off the burner after the food is ready
turn on the knob to the right (position “off”).

DE
AUSSTATUNG

KOCHFELD MIT GASBRENNERN

1. Gasbrenner 90 mm

2. Gasbrenner 130 mm
3. Gasbrenner 150 mm
4. Dreikreis Gasbrenner 210 mm

GEBRAUCH VOM GASKOCHFELD

Bevor Sie den Herd zum ersten Mal in Betrieb

nehmen, muss folgendes gemacht werden:

e Sich mit der Gebrauchsanweisung, und
insbesondere mit den Sicherheitsbedingungen
vertraut machen.

e Das Gerat auspacken, die Schublade leeren,
den Backofenraum vom Korrosionsschutzmittel
reinigen.

e Wirksamkeit von Gasabsperhdhnen (an der
Gasanschlussleitung und im Gasherd selbst)
und anderen Steuerelementen Uberprifen.

e Backofen durchwérmen (bei 250°C, ca. 30 min).

e Den Erstbetrieb nur bei ausreichender Bellftung
durchfthren.

Die Kochzonensteuerung erfolgt mittels Drehregler
6 — 9, die auf der Bedienblende des Herdes
eingerichtet sind.

Alle Gasherde sind mit elektrischem Gaszlinder-
System in den Drehreglern ausgerUstet.

Um den Brenner anzuziinden:

e Den Drehregler des gewahlten Brenners bis
zum fUhlbaren Anschlag hineindricken und
danach nach links bis zur Position Volle
Flamme umdrehen,

e Den Drehregler zum Anschlag hineingedriickt
halten, bis zum Gasaufflammen,

e nach dem Aufflammen des Gasbrenners den
‘Drehregler loslassen und die gewlnschte
FlammengréBe einstellen (z.B. Spar-Flamme).

e Nach dem Kochvorgang den
Kochstellenbrenner ausschalten, indem der
Drehregler nach rechts umgedreht wird.
(Position «Ausgeschaltet»).

17
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If your appliance is provided with gas control
system for the burners and the oven, to ignite a
burner press the knob against the stop and
keep it in the position “strong gas supply” to
activate the control system. If the flame goes
out when you release the knob, you should
remove the knob (gently pulling back) and put
the extra plate, which is enclosed in the cooker
set, on the spindle of the gas valve.

Attention! It is not allowed to adjust gas
supply between the position burner off ()
and the position strong gas supply ()

Correctly adjusted burners have a light blue flame
with a distinct internal cone.

Flame volume is adjusted by knobs:

@ big flame
@ small flame ("sparing")
L burner is off (gas supply is stopped)

Knobs ensure gradual setting of flame volume.

Remember that the diameter of the pan’s bottom
should be bigger than the diameter of flame in the
burner. Pans should be covered with lids.

For effective cooking, the utensil’s diameter should
be 2,5 — 3 times bigger that that of the burner.
Thus, following diameters correspond to the
available burner types:

¢ Small— 90 mm to 160 mm,

e Normal - 130 mm to 260 mm,

e Strong — 210 mm to 260 mm

The utensils height should not exceed its diameter.

DE

Bei den Gasherdmodellen, deren
Kochstellenbrenner mit einem
Gasausflussschutz ausgeristet sind, muss der
Drehregler wahrend des Anziindens ca. 2-10
Sekunden lang in der Position ,Volle Flamme”
bis zum Anschlag hineingedriickt gehalten
werden, damit der Gasausflussschutz
anspringen kann. Wenn es beim loslassen des
Drehreglers zum Erléschen der Flamme
kommt, sollte der Drehregler entfernt (durch

vorsichtiges Ziehen) und auf den

Gasventilspindel eine zusatzliche Scheibe

aufgesetzt werden, die mit dem Herd

mitgeliefert wird.

' Achtung! Es ist  verboten, die
Flammengr6Be durch die Wahl einer

® Drehknebelposition im Bereich zwischen
der Position erléschte Flamme { und der
Position Volle Flamme () einzustellen.

Richtig justierte Gasbrenner weisen eine hellblaue
Flamme mit ausdricklich sichtbarem Innenkegel
auf.

Die FlammengréBe hangt von der eingestellten
Drehreglerposition ab:
@ volle Flamme
kleine (lies ,sparsame”) Flamme
® geléschte Flamme (Gasausfluss gesperrt)

Die Flammenhdhe lasst sich, je nach Bedarf,
stufenlos einstellen.

Es ist zu beachten, dass der Geschirrboden immer
einen gréBeren Durchmesser  als  die
Flammenkrone hat und das Geschirr selbst mit
einem Deckel bedeckt sein sollte.

Es wird empfohlen, einen Geschirrdurchmesser zu
wahlen, der 2,5 — 3 mal gréBer ist, als der des
Gasbrenners,

e flr den kleinen Brenner — ein Geschirr mit
einem Durchmesser von 90 bis zu 160 mm
e flr den Mittelorenner — ein Geschirr mit einem
Durchmesser von 130 bis zu 260 mm,
e flr den groBen Brenner — ein Geschirr mit
einem Durchmesser von 210 bis zu 260
mm.

Die Hohe des Geschirrs sollte nicht groBer sein,
als sein Durchmesser.

19
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EN
GAS OVEN CONTROL

The built-in ovens can be programmed to fulfil
different operating functions according to the type
of the cooker. The choice of the suitable oven
equipment varies depending on the selected
operating function. Thus, you can use a wire shelf
or backing tray and place them at the optimal
operating level within the oven. The operating
levels are noted by figures | to IV respectfully.
Oven operation functions are controlled by the
knob 2 operation mode and knob 1 temperature
control set up on the control panel.

The gas oven is equipped with a valve and
possess a heat control mode and gas-leak
protection mode. As it is mentioned below, to
switch on the oven you should press the knob for 3
sec. This time is necessary for the control sensing
element to get warmed up and, thus, activate the
protective system. If the burner does not ignites
within 10 sec., repeat the procedure 1 min. later
again, i.e. after the oven has been ventilated.

To switch on the oven:

e Press the knob 1 oven temperature control
against the stop, turn it to the left and select
the required temperature.

e Observe the flame in the oven (distinct flame
reduction means that the selected temperature
has been reached). Temperature adjustment is
only applicable provided that the oven door is
closed.

To switch off the oven turn the knob to the right

against the stop.

If the knobs of your cooker are not equipped with

the ignition mode:

e Strike a match,

e Press the rotary handle 1 oven temperature
control against the stop, turn it to the left and
select the required temperature.

e Put the match to the opening 3 and wait for 3
sec. If the flame goes out, repeat the
procedure in 3 sec.

Important! The activation of the oven is
indicated by the red control light

DE
STEUERUNG VON GASBACKOFEN

Die in den Herden je nach Modell eingesetzten
Backodfen erfillen verschiedene Funktionen. Je
nach Funktion, kdénnen verschiedene
Ausristungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige Héhe
im Backofenraum anzubringen sind. Die H6hen im
Backofen sind mit nacheinanderfolgenden Ziffern
von | bis V bezeichnet.

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von den auf der Bedienblende angebauten
Drehreglern Temperaturregler 1 und
Beleuchtung 2 gesteuert.

Alle Backoéfen sind mit Gashahnen ausgeristet, die
einen Temperaturregler und Gasausflussschutz
besitzen. Beim nachstehend beschriebenen
Anziinden vom Gasbackofen ist der Drehregler ca.
3 Sekunden lang hineingedriickt zu halten. Diese
Zeit ist zur Erwarmung des Flhlelementes sowie
zum Anspringen vom Gasausflussschutz nétig.
Falls die Flamme erlischt, ist derselbe Ablauf erst
nach 3 Sekunden zu wiederholen. Wenn die
Flamme innerhalb von 10 Sekunden nicht
angezindet worden ist, darf das Anzlinden erst
nach ca. 1 Minute, d.h. nach Durchliftung des
Backofenraumes wiederholt werden.

Um Backofen einzuschalten:

e ‘Drehregler 1 bis zum flhlbaren Anschlag
hineindricken und nach links in die Position der
entsprechend gewéahlten Temperatur umdrehen,
nach dem Aufflammen noch ca. 3 Sekunden lang
hineingedruckt halten. Falls die Flamme erlischt, ist
die Tatigkeit nach 3 Sekunden zu wiederholen.

e Flamme beobachten (deutliche
Flammenverminderung ist ein Zeichen dafir, dass
die gewlnschte Backofentemperatur erreicht
worden ist). Die Temperaturregelung ist nur bei
geschlossener Backofentlr einsetzbar.

Die Backofenabschaltung erfolgt durch die
Umdrehung des Drehreglers bis zum Anschlag
nach rechts.

Wenn |hr Backofen nicht mit Einhandzindung
eingerichtet ist:

e ein Streichholz aufflammen,

e ‘Drehregler 1 bis zum flhlbaren Anschlag
hineindricken und nach links in die Position der
entsprechend gewahlten Temperatur umdrehen,

e das Streichholz an die Zundo6ffnung 3 anlegen
und den ‘Drehregler noch ca. 3 Sekunden lang
nach dem Aufflammen hineingedrickt halten. Falls
die Flamme erlischt, ist die Tatigkeit nach 3
Sekunden zu wiederholen.

' Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
wird durch Aufleuchten von roten
® Kontrolllampe signalisiert.
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

GRILL COOKING
vy

This function is used to grill or brown food.

Place the shelf with the food to be cooked at the
1st or 2nd level from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set a temperature

with the temperature control 1.

TURNSPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit allows
to roast food in the oven rotary. It serves primarily
for roasting barbeque, fowl, sausages and similar
dishes. Switching the spit on and off occurs
simultaneously with switching on and off of the

3

function 2.

MECHANICAL TIMER

The function of this timer is not only to provide a
warning signal about an expiring of time given
before, but also have a built-in automatic switch off-
function of an oven

To put such a timer in action one has turn the
ignition knob 3 clockwise until it will be stuck and
then set the necessary time within the limits of 10 —
120 minutes. If this time is expired, the warning
signal occurs and the oven will be switched off.

Important! If this timer with an automatic
switch off-function pointed at “0”, the use
of an oven is not possible.

DE

BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

GRILLEN

]

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Stellen Sie
Temperatur mit dem Temperaturregler 1 ein.

DREHSPIESS

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
DrehspieB3 fir SpieBbraten ausgestattet.

Der SpieB erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Rdsten von Schaschliks, Gefligel, Warstchen u.a.

Speisen. Die Ein- und Ausschaltung vom

SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit der Ein- und
=

Ausschaltung von Funktion 2

MECHANISCHER KURZZEITWECKER

Der Kurzzeitwecker dient nur zur Signalisierung
vom Abschluss der eingegebenen Zeit, sondern
verfugt Uber eine eingebaute Funktion der
automatischen Abschaltung des Backofens.

Um den Kurzzeitwecker in Betrieb zu nehmen soll
der Drehknebel 3 bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn gedreht werden, dann auf die
gewlnschte Zeit zwischen 10 — 120 Minuten
einstellen. Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
ertbnt ein akustisches Signal und der Backofen
schaltet aus.

l Wichtig! Wenn der Kurzzeitwecker, der

Uber die Funktion der automatischen
® | Abschaltung des Backofens* verfligt, in
der Position ,0“ ist, ist der Backofenbetrieb
nicht méglich.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with oven light. The oven
light is on as long as the oven is switched on. If you
want to check up the food after having cooked it,

set the knob 1 oven operating mode in the light
position

24

DE

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wéahrend
des Betriebes vom Backofen aktiv. Wenn Sie nach
Zubereitung Ihr Gericht kontrollieren mdchten,
stellen Sie den Drehregler Backofenbetriebsart 1
in die Position Licht.
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THE OVEN
To switch on the oven you only need to:

e Select the required function with the knob 1
oven operating mode.

e Set the required temperature with knob 2
temperature regulator.

The activation of the oven is signalled by yellow
and red control lights.

If the red control light goes out, it means that the
selected oven temperature has been reached.
Now you can put in the food.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected operating function.
Thus, you can use a wire shelf or backing tray and
place them at the optimal operating level I to IV
within the oven.

PREPARING THE FOOD TO BE COOKED IN
THE SPIT *
Keep to the following procedure:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it by means of forks 4,

e Screw on handle 5, if required,

e Arrange the spit frame 9 at level Ill in the
oven,

e Shift the end of the spit 3 into the drive
coupling 8; the spit frame hook should be
fixed in the groove of the spit clutch metal
part,

e Screw out the handle 5,

e Putin the metal tray 7 at the lowest level of
the oven and close the oven door.

To take food out of the oven, use the handle 5
implicitly to avoid skin-burns.

*_if available

26

DE
GEBRAUCH VOM BACKOFEN
Zum Backen gentigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlinschte Backfunktion mit dem

Drehregler 1 Backofenbetriebsart
wahlen.

e Gewiinschte  Temperatur mit  dem
Drehregler 2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen
auf der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist, jetzt kdbnnen Sie lhre Speise
einschieben.

Je nach Funktion, kénnen verschiedene
Ausrustungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige H6he

von I bis IV im Backofenraum anzubringen sind.

GRILLEN AM DREHESPIESS *

Um dies zu tun, ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom SpieB 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

¢ bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,

e den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe HII* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist zu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,

e den Handgriff 5 herausschrauben,

e das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigste HOhe hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

* _falls vorhanden
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PRACTICAL ADVICE

Recommended cooking modes

Please find the optimal cooking modes on the inner
glass surface of the oven door

The depicted food types are purely indicative and
show the kind of food you can cook by means of

that

function. To discover the tremendous

variability of the oven capacities, don’t hesitate to
experiment with all the cooking modes on the basis
of your own cooking experience.

Baking

It is advisable to bake pastry and cakes on
the authorized baking trays which are
provided as oven equipment.

You can also use unauthorized baking
dishes and trays which should be placed on
the wire shelves. In this case, baking dishes
made of black plate or golden plated metal
are recommended. The above mentioned
baking cups and dishes have a better heat
conductivity which results in reduced baking
time and energy saving.

Bake pastry and cakes in a pre-heated
oven.

The oven is to be thoroughly pre-heated, if
you bake heavy cakes which have a big
mass and rise weakly. For cakes that rise
quickly, use a slightly pre-heated oven.

After you have switched off the oven, check
the cake quality with a wooden rod. (If the
cake is well-baked, the rod remains dry and
clean).

After the oven has been switched off, let the
cake in for 5 minutes.

DE

PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Empfohlene Zubereitungsbetriebsarten

Die empfohlenen Zubereitungsbetriebsarten finden
Sie auf der Innentir des Backofens.

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden kénnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, furchten Sie nicht, mit allen Funktionen
zu experimentieren, nutzen Sie dabei lhre eigene
Erfahrung in der Kiche

Backen

Es wird empfohlen, das Gebéack und die
Kuchen auf dem Backblech zu backen, das
als Herdausrlstung mitgeliefert ist.

Es kann auch auf handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech bzw.

mit  Elektroplattierung  (Farbe  gold)
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit: Die

Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

Manche Backwaren werden in einem
vorgewarmten Backofen gebacken.

Die Vorheizung des Backofens ist nur fur
schwere Backwaren erforderlich, die eine
ziemlich groBe Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebéacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Teigqualitdt mit einem Holzstabchen zu
Uberprtfen (soll der Teig gut ausgebacken
sein, bleibt das Holzstdbchen nach dem
Einstechen trocken und sauber.)

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Geback noch 5 Minuten drin bleiben.
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Baking parameters Gebackparameter
for conventional heating bei Nutzung Konventioneller Beheizung
Table 1 Tabelle 1
Kind of dough Level Temperature Baking time, min.
Gebéckart Hoéhe Temperatur °C Backzeit, min.
Formgeback
Cakes in cups and dishes
Meringue / Schaumgeback 2-3 80-100 60-70
Sand paste /Sandkuchen 2-3 160-180 40-70
Yeasted dough / Hefekuchen 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig flr Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter
200-220

Cakes on baking trays Geback auf dem Blech
Crumbly yeasted dough cake / Hefestreusel 2-3 170-190 30-40
Eclairs / Eclairs 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen 2-3 170-190 30-50
Crumbly sweet cake / Streuselkuchen 2-3 170-190 20-35
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Baking parameters for conventional heating are
summarized in Table 1.

If you use hot air circulation function, no pre-
heating is necessary.

If air circulation function is used while baking a

cake, the baking tray should be put at level 11l from
the oven bottom. In case you bake two cakes

simultaneously, use levels Il and IV.

DE

Backparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Héhe I von unten empfohlen;
beim gleichzeitigen Backen auf zwei Backblechen
—in der H6he Il und IV.
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Roasting and Stewing Meat

Please remember:
e Roast or stew meat joints bigger than 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
cooked on the cooking zones.

e To prevent the meat from getting dry, place
a plate of water at the lowest level below
the wire shelf with the roasted food and
refill water while cooking.

e Use pans with heat-resistant handles.

Roasting and stewing parameters at conventional
heating are shown in Table 3.

Note! The given parameters refer to roasting on
the grid. If you use closed pans, select the
temperature 200°C.

Remember to turn over the joint as soon as the half
of the selected cooking time has passed.

Roasting bigger meat joints is more effective.

Baste the joint with gravy while roasting.

It is advisable to place a plate of water at the
lowest level below the wire shelf with the roasted
meat and refill water while cooking. (Don’t sprinkle
water over the joint of meat)

Baking and roasting parameters introduced in this
chapter can be amended according to own cooking
experience.

30
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Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:
e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg

Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischstlicke sind auf Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen. Wéahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefinhlt,

e zum Braten soliten GefaBe  mit
temperaturbestéandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fir Braten und Schmoren
von Speisen bei konventioneller Beheizung sind
in der Tabelle 3 dargestellt.

Anmerkung! Die dargestellten Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefaBen ist
die Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist glnstiger gréBere Fleischportionen zu
braten.

Wéhrend des Bratens begieBen Sie das Fleisch
mit der Bratensof3e.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
die niedrigste Ebene (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben. Wahrend des Bratens soll das
ausgedampfte Wasser erganzt werden (nicht das
Fleisch begieBen!).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
hinsichtlich des Backens und des Bratens kénnen
Sie aufgrund eigener Erfahrungen verbessern.



Roasting parameters
for conventional heating

Bratparameter

bei Nutzung Konventioneller Beheizung

Table 3 Tabelle 3
Kind of meat Advice Level Temperature °C | Roasting time min
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort
Underdone Roastbeef / pre-heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig erhitzter Backofen
Juicy roastbeef / Roastbeef pre-heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig erhitzter Backofen
Well-done Roastbeef / pre-heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
Veal / Kalbfleisch 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch 2-3 150-170 90-120
Game / Wildfleisch pre-heated oven 2-3 170-190 60-110
erhitzter Backofen
Fowl / Gefligel, Hahnchen 2-3 160-180 45-60
Canard / Enten pre-heated oven 2-3 200-220 60-90
erhitzter Backofen
Goose / Géanse 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefliigel 2-3 210-225 45-60

geschmort
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Grill parameters

Grillparameter

Table 5 Tabelle 5
e | Gnmn
1st side / 1.Seite 2nd side /
2.Seite
Pork chop / Schweinskotelett 3-4 8-10 6-8
Pork minced schnitzel / Schweinschnitzel 2-3 8-10 6-8
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 2-3 10-12 6-8
Sausages / Wirstchen 3-4 8-10 6-8
Barbeque / Schaschlik 3-4 7-8 5-6
Beef steak / Rindsteak 3-4 6-7 5-6
Veal chop / Kalbskotelett 3-4 8-10 6-8
Veal steak / Kalbssteak 3-4 6-7 5-6
Lamb chop / Lammkotelett 3-4 8-10 6-8
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 2-3 25-30 25-30
Fish / Fisch 3-4 6-7 4-5
Filet / Filet 3-4 4-7 6
Trout / Forellen 3-4 4-7 6
Toasts / Toasts 3-4 2-3 2-3
Sandwitch / Sandwitch 2-3 6-8 -
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CLEANING AND SERVICING

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy-
to-clean high quality enamel. The very smooth
surface prevents greasy food rests from sticking to
the oven walls, thus, making cleaning fast and
easy. The acid-proof enamel surface provides a
long-term effective performance of the oven.

Please clean the oven after every use.

' Important! Safety precaution: before

cleaning the oven, disconnect the plug
® | from the power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven cavity and baking trays only with
tepid water and a little bit of washing-up liquid.
After having cleaned the oven, dry it with a dry
cloth or just open the oven door.

Do not use acid or alkaline substances (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.) to clean the AAB
coated oven surfaces and baking trays. Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the enamel surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels *

The Kaiser smooth-walled ovens are provided with
inner self-cleaning catalytic panels 7.

The fine-pored enamel coating of the panels is
highly ecological. At the oven temperature above
200 ° C, the enamel coating catalyzes grease and
oil stains on its surface and gradually vaporizes
them.

If the oven is still not clean enough after cooking
very greasy food, operate the empty oven for 60
minutes (max.) at maximum temperature until it
gets clean again.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* _if available

DE

PFLEGE UND WARTUNG

Backofen

Die inneren Wéande des Backofens sind mit
hochwertiger pflegeleichter Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Erscheinen der
restlichen Verschmutzungen auf den Wéanden des
Backofens sehr schnell entgegen und lasst sich
einfach reinigen. Die antisadurehaltige Eigenschaft
dieser Emaille erlaubt eine langfristige qualitativ
hohe Nutzung lhres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu
reinigen.

' Wichtig! Als Sicherheitsvorkehrung muss
vor jeder Reinigung des Backofens
® | immer Stromnetz abgeschaltet
werden.

das

Den Backofenraum und Backblechen nur mit
lauwarmem Wasser mit ein wenig
Geschirrspllmittel waschen. Nach dem Waschen
ist der Backofenraum mit einem trockenen Lappen
nachzuwischen oder bei gedffneter Tir trocknen zu
lassen.

Zum Reinigen von Backofen und Backblech mit
Antiannbrennbeschichtung AAB dlrfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen Substanzen
verwendet werden (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel usw.)
sind ebenfalls unbedingt zu vermeiden, dies gilt
vor allem far die Reinigung der emaillierten
Waénde.

Selbstreinigende katalytische Platten *

Unsere Backéfen mit glatten Wéanden bieten die
Méglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
7 zu montieren, mit denen die Wéande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OI- und
Fettspritzer nach und nach verdampfen lasst, und
so bei den Backvorgangen Gber 200 °C eliminiert.
Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lasst man ihn maximal
60 Minuten lang leer bei HOchsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
dirfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

* - falls vorhanden
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Removing the oven door

You can easily remove the oven door in order to
clean it more thoroughly and get a better access to
the oven cavity.

To do so, proceed as follows:
e Open the door 1 against the stop.
e Fix the two levers 2 in the upper position.

e Close the door against the first stop
(caused by the raised levers).

e Carefully pull the door upwards and
outwards to remove it from the mountings
3.

To mount the door:
e Fit the hinges into their mountings and fix
the two levers in the lower position.

Removing the inner glass panels

To unmount the door:
e Using a flat screwdriver unhook the upper
door strip, prying it gently on the sides 4.

e Pull the upper door strip loose. 5.
Pull the inner glass panel from its seat (in the lower
section of the door). Remove the middle glass
panel 6.

Important! Risk of damage to glass panel
mounting. Do not lift the glass panel up but pull
it out.

e Wash the glass panel with warm water and
a little detergent.

Carry out the same in reverse order to reassemble
the glass panels. The smooth surface of the glass
panel should be placed at the top, while the
trimmed corners at the bottom.

Important! Do not force the upper strip in on
both sides of the door at the same time. In
order to correctly fit the top door strip, first put
the left end of the strip on the door and then
press the right end in until you hear a “click”.
Then press the left end in until you hear a
“click”.

* . .
- if available
* - can be ordered in trade

DE

Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum zu
schaffen sowie die Reinigung zu ermdglichen,
kann die Backofentir miihelos ausgebaut werden.

Dazu folgendermaf3en vorgehen:

e die Tdr 1 ganz 6ffnen;

e die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;

e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlie3en;

e die Tdr nach oben und nach auBen
anheben und herausnehmen 3.

Um die Tir wieder einzubauen:
e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

Herausziehen der inneren Scheibe

Um die Scheibe rauszunehmen:

e Mit Hilfe eines flachen Schraubendrehers die
obere Turleiste herausheben, indem sie fein
an den Seiten angehoben wird 4.
Die obere Turleiste herausnehmen 5.
Innere Scheibe aus den Befestigungen (im
unteren Bereich der Tdr) nehmen. Mittlere
Scheibe herausnehmen 6.

Hinweis! Gefahr der Beschadigung der
Glasplattenmontage. Heben Sie die Glasplatte
nicht an, sondern ziehen Sie sie heraus.

e Die Scheibe mit warmem Wasser und einer
kleinen Menge Reinigungsmittel abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe sind oben
genannte Handlungen in umgekehrter Reihenfolge
auszufuhren. Der glatte Teil der Scheibe muss sich
im oberen Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitiy an beiden Seiten der Tur
eingedriickt werden. Zur korrekten Montage der
oberen Tirleiste sollte zuerst das linke Ende an
die Tur gelegt und anschlieBend das rechte
Ende eingedriickt werden, bis es ,einrastet”.
AnschlieBend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,,einrastet”.

* _falls vorhanden
* - kann zusatzlich im Handel bestellt werden
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Replacing the oven light Auswechslung der Ofenbeleuchtung

The oven light should have the following Die Ofenbeleuchtung muss folgende Merkmale
parameters: aufweisen:

a) temperature resistance — up to 300 °C a) hochtemperaturbestéandig (bis zu 300 °C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate. b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) power input: 25W. c) Leistung 25 W
d) E 14 connection. d) Sockel E 14.
' Attention! First of all disconnect the ' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
appliance from the power supply. Stromnetz trennen.
& ®
e to prevent damage, put a cloth into the oven e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist
im Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
e screw out the glass cover of the light e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
e screw out the old bulb and replace it with the e Alte Lampe abschrauben und mit einer
new one neuen auswechseln
e adjust the glass cover and remove the cloth e Lampenabdeckung wieder anmontieren
und Geschirrtuch entfernen
e connect the appliance to the mains electricity e Das Gerat erneut an das Stromnetz
supply anschlieBen
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Cyclic inspection

Besides the current maintenance, the user should
ensure:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e cyclic inspection by the customer service
once in two years after the warranty has
expired.

e Repair of faults.

Note! Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

Important! The user is responsible for
good working order and correct operation
of the appliance. If the customer service is
called because of an operating mistake,
the servicing costs are carried by the user
even if the warranty is still valid.

Damages caused by non-observance of
the given instruction are not approved.

What to do, if?
In case of a damage:
e Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

e disconnect the appliance from the power
supply

e contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the
servicing.

Some simple faults can be repaired by the user in
correspondence with the recommendations in the
present operating instructions.

Some troubles and faults can occur occasionally
during the usage of the appliance. The user can
repair some of the faults on his or her own by
following the recommendations introduced in the
Table below. Before contacting the customer
service, check the following points consecutively:

DE

Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung
von Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede
zwei Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiuhrten Einstell-
und Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen
missen durch eine Kundendienststelle oder
einen autorisierten Installateur durchgefihrt
werden.

' Wichtig! Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Gerats und die
® | fachgerechte Benutzung verantwortlich.
Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig.
Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser

Bedienungsanleitung verursacht wurden,
werden nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?
Bei jeder Stérung:
e Betriebsfunktionen des Herdes
(Kochplatte, Backofen, Beleuchtung und
S. w.) abschalten,
e Stromversorgung abschalten,

o Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center bzw. eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Fehler kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen
der vorliegenden Bedienungsanleitung,
beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates koénnen
manchmal Probleme und Fehler auftreten. Einige
geringere Fehler kann der Benutzer eigenstandig
beheben, indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:
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nicht

EN DE
Fault Cause Remedial action Stérung Mogliche Hinweise
Ursache
Cooker doesn’t | Disturbance in Check the Der Herd Sérung der Prafen der
switch on power supply protection device funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtun

g der hauslichen

Fault in the lamp

of your home
conduction.
Replace if
defective.

Check if the lamp

ng funktioniert
nicht

Defekt der Lampe

conduction. Leitung. Wenn
Replace if fehlerhaft -
defective. ersetzen
Interruption of the Set the current Unterbrechung der Erneut die
stream supply time on the Stromzufuhr aktuelle Zeit auf
display again and dem Display
switch on the einstellen und
oven den Herd in
Betrieb nehmen
Zeros flash on Interruption of the Set the current Auf dem Unterbrechung der Erneut die
the display stream supply time on the Display Stromzufuhr aktuelle Zeit auf
display again blinken Nullen dem Display
einstellen
The oven light Disturbance in Check the Die Sérung der Prufen der
doesn’t go on power supply protection device Ofenbeleuchtu | Elektroversorgung Schutzvorrichtun

g der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft -
ersetzen

Prifen, ob die

on

Fault in the lamp

of your home
conduction.
Replace if
defective.

Contact the
customer service

chen leuchten
nicht

Defekt der Lampe

of the oven light is Lampe der
faultless. If not — Ofenbeleuchtun

replace. g intakt ist.
Wenn fehlerhaft

—ersetzen

The control Disturbance in Check the Die Stdrung der Prifen der
lights don’t go power supply protection device Kontrolllamp- | Elektroversorgung Schutzvorrichtun

g der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft -
ersetzen

An den
Kundendienst
wenden

Clock is fast or | Too low tension in Check the tension Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung
runs behind the house net of the conduction. vor oder nach | Spannung im Netz im Netz prufen.
If necessary — des Hauses Falls notwendig
stabilize. - die Spannung
stabilisieren
IMPORTANT! WICHTIG!

If the faults still cannot be repaired, contact the
customer service.
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Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an
den Kundendienst.
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ENVIROMENTAL COMPATIBILITY

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. All materials, which make up
the packaging, take into consideration the
environment and can be re-used or recycled.

By recycling and reusing, you help to save raw
materials and reduce the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging of your appliance in
an environment friendly way.

Recycled materials used for further packaging save
raw materials and reduce waste volume.

Disposing of old appliances

The symbol on the appliance or on its packaging
indicates that this appliance may not be treated as
household waste. Instead, it shall be handed over to
the authorized collecting centre for recycling old
electrical and electronic appliances.

By ensuring this appliance is disposed of correctly,
you help to prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information on recycling of this
appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens  von  Industrie- und  Hausmdll
beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in
den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Mullaufkommen.

Altgeréate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geréten
abgegeben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

. Der Umtausch des Geréats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf

Expertengutachten nicht mdéglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fiir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewdahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aulenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschédigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschleil3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter 0. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind —diese kénnen ausschlief3lich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF:

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o g b~

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ncnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopun Poccun oeicTBUTeNbHa Ha nepuog 12 MecsiueB co AHs
MOKynk1 npubopa (noaTBepkaeHa OTTUCKOM NeYvaTy MyHKTa pO3HWYHON NPOAAXKU U MOATNMCHIO NpoaaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B Crlyyae OGHapyxeHusi B rapaHTWUiHbIN nepuos
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLLAs KOHCTPYKLUMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmecd B HEKOMMEPYECKUX, JTMYHBIX, CeMEeNHbIX Unu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTust He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYasi CTOMMOCTb paboT, matepuanoB 1, Npu HeOOXoANMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NMEepPeBO3KW) YMONMHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWEN Ha OOMY Y
noTpebuTens nnvm B Mactepckom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un MO KayecTBy M3OeNnusi paccMaTpuBalOTCsl TOMbKO MOCMe MpOBEepKM KavecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMaHNEN 1 Npu HEOBXOAMMOCTH Bbl4auu NOCnegHen COOTBETCTBYHOLLLETO 3aKMOYEHNS.

O6meH npmnbopa Ha cBOGOAHLIN OT 4edEKTOB B TEYEHNE rapaHTUINHOIO CPOKa OCYLLECTBSAETCS TONIbKO B TOM Criyyae,
€CITM Ha OCHOBaHWUK 3aKIK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NMPOMU3BECTU PEMOHT UK €Cnn nocre 3-x PEeMOHTOB I'Ipl/l60p
OCTa&TCH HeucnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUA YCNyr CEPBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npegocTaBfeHHble YCyry BO3MELLIEHNS pacxodoB (TPaHCMOPTHbIE pacxodbl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
YeM Bbl obpallaetechk B LEHTP CepBUCHOrO obCcnyXmnBaHUst Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKON B 06CNY>XUBAHWUMN U3OENUS UMK C ero PYHKLUAMMN.

Ha rapaHTuiiHoe o6GcnyxuBaHue NpvHMMaeTCs TOBap MNPW HanmMyUKU IKCMIyaTauMOHHbIX AOKYMEHTOB, Nnom6
Npoun3BOANTENS UMW UCTIONHUTENSA Ha ToBape, eCrnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTaluMOHHBbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpuW ycroBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOro AOKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAA B 3KCNnyaTauuio M MCMONb3oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTpeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun 3KCnnyartauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM JOKYMEHTaMu NNom6, rapaHTUMHOIO TanoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOe 06CnyXuBaHue.

O6meH r|p|/|60pa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ NPOn3BOAUT TOJTbKO OpraHn3auna, npoaasLlas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HACTOSILLEN rapaHTumn orpaHn4mBaeTcad, ecrin MHOe He onpeaeneHo 3akOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMEeHTe obsizatenbcTBamMMm.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMW, HEernpaBUiTbHOM
YCTaHOBKOW, HEBPEXXHBIM 0BpaLLeHem U MIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHEM K HeNpPaBUbHOMY HaMpPsKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHbLIX YACTALLMX U MOKLIMUX CPeAcTB, HecobnogeHnem npunaraemomn UHCTPYKLUMUM No
aKCMnnyaTauum WUNM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUsAM WM MOAKMoYanoch
HeynonHOMOYEHHbIMU NULLAMU, UMW eCNW yaaneH, HepastopUnB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEepP U3Oenus.

Ha nagenus, 3KCnIyaTMpoBaBLUMECH C HEYCTPaHEHHbIMU HeJOCTaTKaMU UMW NPOXO4MBLUME TEXHUYECKOE O6CJ'Iy)KI/IBaHI/1€
B KOMMaHUAX, HEe ABNALWLNXCA HAaMMKN YNONMHOMOYEeHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTU, KOTOpble Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpouM3BoAUTENA MNpPpUYNHAMU, TakKMMU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnd, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUIHbIEe beacTBus, noxap, AoMallHne N gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cTteknsiHHble K KepamMmnieckme noBepxHOCTn, a TakKKe BHELWHNe 3reMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciu D,e(*)eKT
HaCTynun no BuHe nosib3oBaTtersid, nocre noanncaHnA ﬂOTpGGVITeﬂeM aKTa NpuéMKnN-caayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLUHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B nNpoLecce aKkcnyartauuin.

Ha Ttakne noBpexneHunsa petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BblLLE 0obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcriyartaunm
MInn KOTopble Npon3oLnn B pedyrbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKnxX Kak: namnmsbl,
(*)VIJ'IprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH niiactMmaccoBble OeTallun.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4MUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbII7I B |/|HCprKLI,l/II/I no
SKCnyatauun.

A Takke no OpyruMm npnydnMHam, BO3HUKLLMM NO BUHE NOKynaTtend n He Bbl3BaHHbIMM 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTBbHO 3a CYéT noKynartens.

He3aseMneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONaCHbIM.
MpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCThL 3a ylep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WUIIU UCNONb30BaHWEM HeUcrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € OIMCHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NeYaTku NyHKTY po3apidHOT TopriBni Ti nignncom npoaasus).

dipmMa-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLTOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUI nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignNoOBigHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETbCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTisl HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHWIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLUITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBa, MEPEBE3EHHST) YNOBHOBAXEHOK CEPBICHOK KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpMCTyBaya
abo y malcTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byaob-siki mpeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsadatoTbCs nvwe nicns NepeBipkn AKOCTi BUPOOY yNMOBHOBaXXEHOH
CepBiCHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYI OCTaHHLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6wmiH BMpOOY Ha BiNbHWIA Bif AedeKTiB MPOTAroM rapaHTIHOIo Nepioay 3AiINCHIOETLCSA NULLIE Y TOMY BUNAAKy, SIKLLO Ha
nigctaBi BUCHOBKY eKCrepTa HEeMOXNMBO 3A4INCHUTM PeMOHT abo SKWO nicna 3-X PeMOHTIB mpurnag 3anuwacTbes
HecrnpaBHUM.

. Y pasi HeB/nNpaBOaHOro BUKOPUCTaHHSA NOCNYr CepBiCHOrO obCnyroByBaHHs bipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HagaHi

nocrnyru BigWKoQyBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuii Ha poboTy vac). NepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHS MM peKoMeHAyemMo Bam nepeBipuTH, 4m NoB'si3aHnin AedeKT 3 MOMUITKOK B 0OCIyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro yHKLisIMU.

Ha rapaHTiiHe obcnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcriyaTauiiHUX JOKYMEHTIB, NiiomMb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, Ki
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHxs,
BBEAEHHS B eKCrslyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBMKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BigCYyTHOCTI nepeabadeHux ekcnnyatauintHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiiHOro TaroHa CroXxuBady BTpayae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

OO6MmiH Npunagy Ha cnpaBHui 3airicHioe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUI BUPOONSE TiNbkK opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLWE HEe BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAQHCMOPTHUMMW MOLLKOAXEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSIM,
Heabanum NOBOMKEeHHAM abo noraHnM AorMAA0M, NIAKMIOYEHHSM 40 HENPaBWUIbHOI HAMPYT XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHMX 4YMCTAYMX abo MutouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAaHol IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 3aiICHEHUIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM [0 MO0 KOHCTPYKLIT YK
NigKMIOYEHHA HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamMK, a TakoXx SKWo OyB BuaaneHun cepiiHuin Homep BUpOOyY, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNUBMIA YN 3MIHEHUIA.

Ha Bupo6u, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHEHUMM Hedonikamy abo Npoxoauny TeXHIYHe 06CNyroByBaHHS Yy KOMMNaHisix,
LU0 HE € HAaLUVMW YNIOBHOBAXXEHVMU CEPBICHMMM KOMMaHISIMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNNKaHI MpU4MHaMu, L0 He 3anexartb Big BUPOOHWMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMAaLLHiIX 200 AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi akwo AedeKkT BUHUK 3 BUHWU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUnomMy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanoriyHi MexaHivHi 30BHIiLLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHUKITW B POLLeCi ekcnnyaraui.

Ha Taki nowwkomXeHHs aeTanemn, MMOBIPHICTb AKUX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaMHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo sii
BUHWKMW B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMChi BUTPaTHI MaTepianu), Takux siK: namnu, dinstpu Ta T.0., a Takox
nnacTMacosBi aeTarni, Wo nepeMillytoTbCsl BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT Sk peryrntoBaHHs, YACTKa Ta iHLLWIA 4ornsg 3a BUpobom, Lo OroBopeHuUin B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTadii.

. A TakoXx 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPU4NHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuile 3a

PaxyHOK NOKYMUA.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEGEe3Ne4YHNM.
Bupo6HMK He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a WKoAy, 3anoAisiHy 340pPOB’0 Ta BNAaCHOCTI, AKLWO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPMMAaHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPMCTAHHAM HecnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O MNMPOOAXE ::
BIAMITKA LWOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OENUE :: BUPIB

Elektroherd « Electric cooker ¢ Cuisiniére électrique I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/ I:I
OnekTpuyeckas nnuTa * EnekrpuyHa nnuta Congélateur * XonoamnbHuk * XonoaunbHUK

Gasherd » Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
[a3oBasi nnuTa * [asoBa nnuTa laver « CTupanbHas mawmHa ¢ lNpanbHa MawmHa
Einbaukochfeld * Built-in hob ¢ Table de cuisson |:| Geschirrspiler « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle |:|
BcrpavBaemas noBepxHOCTb * BOynoBaHa noBepxHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaommnHa malumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven « Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []

BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbygoBaHa oyxoBka KyXOHHbIN BO3AYXO0UMCTUTEND * KyXOHHWI O4YMLLYyBaY MOBITPSI

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde |:| Kaffeemaschine * Coffee machine < Machine a café |:|
MwuikpoBonHoBas neyb * MikpoxBunsoBa niy KodemalumHa « KaBomallmHa

Modell * Model * Modeéle ® MOAEIBD ® MOLEIIb.............c.coviuiiiiiiieiiictieteetet ettt ettt ettt s se st sessesessesessesens
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon Ne « 3aBoacbKUM Ne ...,
Verkadufer ¢ Dealer * Marchand * HazBaHMe MarasmHa * HazBa MarasmHy ...................ccocooveoueeiieieciececeeeeeeeeee e
Telefon * Phone ¢ Téléphone * TeNeMOH © TEIEMIOH. ...........c.ccooiiiiiieiiicieeee ettt
Verkaufsdatum « Date of purchase  Date d'achat * [lata npogaxu * [lata NPogaxy .........ccccocveveveveeeeeeereeneenennn.

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHUA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI LLlOAO BCTAHOBIIEHHA

Installiert < Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BOTAHOBIIEHO ......coooiiiiiiiiiieieceeeeeeeee et ettt ettt et et e et e et e et e et e et ee et e e eteesaeeeaeeeaaeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu, (dpamunus, nmsi, ot4ectso) * BMACHUK (Npi3BULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) .......ccveeivieriereeeeeireeeeete e ete et eee e ere v eae v e

Anschrift, Telefon « Address, phone + Adresse, téléphone
ALpec, TENMEMOH © ALPECA, TEIMEMIOH ........cc.ooiiiiiiiieeieeieete ettt ettt e ettt e et eete et e ete et e eteeeteeteeseeteereeaseeseeaseeseeaseeseeseereeseeneas

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BrnagenbLa ® TTIAMUC BITACHUKA ..............c.ocoiuiiiiiiiicieieeeee ettt ettt ettt et et e ettt ss e etsesserseteeteeseereereese s

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, nms, otyectso) * ManMcCTep (MPi3BULLIE, IM'S, TIO-BATBKOBI) .........ceeveeviereereereereeteeeeeeeeeseee et ere e ere e ere e ere s

Installateur ¢ Installer « Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE ..........c.ocviuiivieiviaeetiatetisetteseseesessesessesessesessesassesesesessessesessesessesessesassesessesessessssessssens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature » Signature de l'installateur
MoANUCh MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........ooiiiiiiiieiieieceeeeeee ettt ettt ettt et eteete et et e s et e s e s et et e st essensessessene e

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepriift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifi€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et l'installation de I'appareil.

WN3penve npogaHo B 3aBOACKOW YNAKOBKE Uy NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKUMS No akcnnyaTauumm nonyyexa. C
npasunamy sKkcnnyataumm o3HakomMneH. MNMpeTeH3nii No BHELWHEMY BMAY U KOMMMEKTHOCTM He umeto. MNoateepxaato, 4to
npnobpen MMEHHO TO M3gernve, KOTOPOEe MHE HYXHO M KOTOpOe si MMeN HaMepeHue npuobpecTu, Mcxoas u3
NpeaocTaBsieMoro NpoaaBLIOM acCOPTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBoAchbkin ynakoBui abo nepesipeHO B MOIN MpUCYTHOCTI, IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILLHLOMY BUIMSAY | KOMMMEKTHOCTI He mato. [MiaTBepaxyto, Wo
npvabas came TOM BMPIO, AKUIA MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB Hamip NpuabaTtun, BUXoasym 3 HagaHoro NpoaaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
MoAannuchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYTILISI..........ccoouiiiiitiitiiiieieieiett ettt ettt te et teeteeteebeese et e sessessessessesseseeseesseseeseeseesesseesesenns
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail: kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com
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MpeacraButrenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru
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MpeacraBHuurBo (Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkéufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollsténdige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustédndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0B6MoXKMN HAaCTOSALLEN MHCTPYKLK).
aHHble rapaHTUliHble 00a3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpederieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpebuTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM e2apaHmuliHbiM ceudemenbcmeomM U rfpocraedume, 4Ymobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofiHeHo U uMesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxku eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
sHewHeMmy eudy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltime 2apaHmulHbIl MasnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3oenue. [lo eonpocam HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
ope2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNibHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO usiu mexHOos/ioeuro U320moesieHUusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usiu yny4weHuro paHee 8bIryuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi 06KNaanHKK L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHSI HE 0OMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmiliHuM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Mmarso wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl guanisid eupoby — yci npemeHsii uo00 308HIULHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHul masoH ma Yyek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8Up0oby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWMM MUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHSAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [etanbHa
iHcbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsi Ta PEMOHT CEpBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s3aHb W0d0 3MiHU abo MoKpauweHHs1 supobie, 8U20MOBTIEHUX paHiule.




Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMGOKM 1 OMeYaTkn 1 cCoXpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHOro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaaalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTMBOCTI TOBapy






OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de
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