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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backifen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestitigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Linder, was durch die
ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Geriite, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon
choix. Ce produit de haute qualité, répondant aux
norms internationales en vigueur, réalisera
parfaitement vos différentes cuissons, et son apparence
moderne cong¢u par les meilleurs designers d’Europe,
vous offrira une décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce
manuel avant d’utiliser la cuisiniere. La prise en compte
des indications  vous  protegera  d’éventuels
inconvénients due a une mauvaise utilisation de
Uappareil et permet de réduire sa consommation
d’énergie électrique. Si elle est utilisée conformément a
ce mode d’emploi, la table de cuisson vous apportera
beaucoup de plaisir durant tout son cycle de vie.

Nos cuisinieres répondent aux principales exigences de
sécurité, d’hygiene et de protection de 1’environnement,
conformément aux directives de I’UE. Elles sont toutes
certifiées DIN 1SO 9001 et ISO 1400, dans le cadre de
I’UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces a leurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de
la qualité de nos fours électriques, nous nous réservons
le droit d’apporter les modifications de conception et de
mode opératoire qui vous permettrons de tirer le
meilleur profit de votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos fours
électriques.

Cordialement votre

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du présent
manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a l'usage
domestique.

RU

YBAKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnacodapum Bac 3a npuobpemenue nawieti mexuuxu.

Mbvt ygepenwi, umo Bl coenanu npasuibHulil 6b100p.
Jlanunwviii npodykm, y0081emeopaowiuil CamviM 8blCOKUM
mMpeboBaAHUAM U OMBEUAIOWULL MUPOBLIM CTHAHOAPMAM,
nozeonum Bam  neexo  eonmnomums  6ce  Bawu
KYIUHAPHbIE CNOCOOHOCHU, A €20 COBPEMEHHbI 6UO,
PaA3pAbOManHblll AYHMUMU e8PONEUCKUMU OU3AHEPaAMU,
6ENIUKONENHO YKpacum Bawy kyxwio.

Ipocum Bac enumamenvHO npowumams UHCMPYKYUIO
no  obcmydIcuBaHUIo U 9KCHAyamayuu 00  NycKa
yempoticmea.  Cobaiodenue codepoicawuxcs 6 Hell
pexomendayuii  3awumum Bac om  603mo0icHbIxX
Henpussmuocmell. Hpu  HenpagUIbHOL  IKCIIYyAmayuu
0yxX08020 wikaga, a maxxice nozgoaum Bam ymenvuiums
pacxoo snexmposuepeuu. Ecnu sxcnayamayus 0yxo8020
wxaga  O6ydem  coomeemcmeosamsv — HAcmMosujell
UHCMPYKYUU, Haut 0yxosol wxagh o6yoem padosamsv Bac
dosieoe 8pems.

Hawu oyxoevle wkagvl nonnocmuvio coomeemcmesyom
OCHOBHBIM MpPebo8aAHUAM 0OE30NACHOCY, 2USUEHbl U
3awumul OKpyscaoujeli cpedvl, CO2NACHO OUPEKMUBAM

Eesponeiickozo Coiosa, umo NnoOmMeepI’HcOeHo
cepmugpuxamamu DIN ISO 9001, 1SO 1400, s
coomeemcmeuu c HACMOAUWUMU HOpMAaMU,
Oeticmgyrowumu  Ha  meppumopuu  Eeponeiickozo

coobujecmsa, a maxdice NOIHOCMbIO OMBEUAIOn BCeM
mpebosanuam I occmandoapma Poccuu u cmandapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepoicoaemcs
cepmugpuxamam. COOmeemcmeus.

C mpicablo 0 OanbHeluemM NOGbIUEeHUY MEXHUYECKUX U
IKCHIIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTUK HAUUX ObIMOGHIX
npubopos mvl ocmaesisem 3a cobol npago Ha eHeceHue
UsMeHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMBO, GAUIIOUUX TOTbKO
NONOJCUMETbHO HA NOMPeOumenbckue Kaiecmed u
CB0LCMBa NPOOYKmd.

HKenaem Bam spgexmuenozco noav308anus 0yxoebim
wxagom Haweil hupmol.

Veaowcarowun Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawy npubopbvl, AeiA0WUEcs npeomMemom
Hacmosawel Hucmpykyuu, npeonasHauenvi UCKIIOYUMENbHO O
oomauine20 nonbL3068aHUL.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerédt entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgemé&Ber Gebrauch kann jedoch zu
Schéaden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise fiir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schdden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden  Ubernehmen,  die  infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

Aufgrund der Tatsache, dass das Kochgeschirr fiir
Induktionskochfelder in  der Regel einen
mehrschichtigen Boden aufweist, ist es mdglich,
dass Gerdusche im Zusammenhang mit dem
Prinzip  der  Induktionserwdrmung  auftreten,
nédmlich:

ein Knistern, ein kleines Brummen, ein Knallen,
Zischen und Summen, was darauf hindeutet, dass
der Boden des Geschirrs aus mehreren Materialien
besteht, es gibt elektrische Schaltungen, der
Ventilator I4uft entsprechend.

Das Pfeifen tritt auf, wenn die Leistung fir den
Heizbereich zu hoch ist und das Geschirr mit
einem mehrschichtigen Boden verwendet wird.

Diese Arten von Gerduschen sind normal und
bedeuten nicht, dass das Induktionskochfeld defekt
ist.

EN

SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction  contains  important notes  about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage
caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.

Due to the fact that dishes for induction hobs have,
as a rule, a multilayer bottom, it is possible that
noises associated with the principle of operation of
induction heating may appear, namely:

crackling, slight hum, clicking, hissing and buzzing,
which indicates that the bottom of the dishes is
made of several materials, electrical switching
occurs, the fan works accordingly.

The whistle occurs when the power level is too
high for the heating zone and the use of dishes
with a multilayer bottom.

These types of noises are normal and do not mean
that the induction hob is faulty.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux exigences légales
de sécurité.

Une utilisation inappropriée peut cependant
entrainer des blessures corporelles et des
dommages matériels.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant
dutiliser I'appareil pour la premiére fois afin d’éviter
tout risque d’accident ou d’endommagement de
l'appareil. Ces consignes contiennent des
remarquesimportantes concernant l'installation, la
sécurité, I'utilisation et I'entretien de I'appareil.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsible des
dommages causés par le non-respect de ces
instructions.

Gardez ces instructions dans un endroit sdr et
Transmettez-les a tout futur propriétaire de
l'appareil.

Du fait que les plats pour plaques a induction ont,
en regle générale, un fond multicouche, il est
possible que des bruits liées au principe de
fonctionnement du chauffage par induction
apparaissent, a savoir :

crépitement, léger bourdonnement, claquement,
sifflement et bourdonnement, ce qui indique que le
fond de la vaisselle est composé de plusieurs
matériaux, une commutation électrique se produit,
le ventilateur fonctionne en conséquence.

Le sifflet se produit lorsque le niveau de puissance
est trop élevé pour la zone de chauffe et I'utilisation
de plats a fond multicouche.

Ces types de bruits sont normaux et ne signifient
pas que la plaque a induction est défectueuse.

RU
TEXHUKA BE3OINACHOCTHU
HaHHbili  npubop  coomeemcmeyHm  ecem

delicmeyrouwum Hopmam besornacHocmul.

HenpasunbHoe  ucrnonb3osaHue npubopa U
HecobrrodeHue  daHoU  UHCMPYKuuUu  mMoeym
rnpusecmu K yuepbyb Kak 4yesioge4eckomMy mas u K
MamepuasibHOMY.

lMoxanyticma, eHUMamesibHO fpoYymume OaHHYH
UHCMPYKUUI 110 3KCrislyamauyuu U MOHmMaxy neped

ycmaHoeKkol U ucrosis30eaHuemM  OaHHO20
ycmpotcmea. Ona codepxxum BAXKHYIO
UHghopmayuro, Kacarouwlyrocs ycmaHo8KuU,

b6esonacHocmu, UCMOIb308aHUST U 0bCy)XueaHUs
OaHHOU mexHuKu. Takum obpa3om Bbi 3auwumume
cebss om B803MOXHbIX mpasm U rpedoxpaHume
C80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXHbIX 108pexX0eHuU.

lpouseodumerib He Moxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M08PEeXOEHUs], KOMOopbIe
BO3HUKIIU u3-3a HecobrodeHust OaHHol
UHCMpyKuuu.

lMoxanylicma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
rnepedalime eé, 8 cny4yae nepedayu ycmpolicmea

Opyaomy nuyy.

B ces3u ¢ mem, ymo rnocyda 0risi UHOYKUUOHHbIX
rnosepxHocmelti umeem, Kak npasurio,
MHO20C/10UHOE GHO, BO3MOXKHO MOSIBIEHUS UYMOS,
C8s13aHHbIX C MpuHUUnom pabomsi UHOYKUYUOHHO20
Hazpesa, a UMEHHO:

rnompeckusaHue, He3Ha4yumersbHbIl eyn,
nowénkugaHue, WUNeHue U XyxxkaHue, 4mo
2080pUM 0 MOM, 4Ymo OHO nocyObl U320MOBIIEHO
U3  HeCKOIbKUX  Mamepuarsos,  poucxoosm
3/IeKmpuyecKue  repeknyeHuss,  pabomaem
8EHMUIISIMOP COOMBEMCMBEHHO.

Ceucm 803HUKaem Mpu  CUWKOM  8bICOKOM
yposHeM MowHocmu Orid HazpesamesibHOU 30HbI
U rpumMeHeHuU rnocy0bl ¢ MHO20COUHbIM OHOM.

Omu eudbl wWymMoe sernsrmcss  HopMasibHbIM
SI8/IEHUEM U He O03Havarom, 4mo UHOYKUUOHHasi
108epxXHOCMb HeUCrpasHa.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Geréat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kdénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen  dirfen  nur von  einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen dirfen das Gerat
nicht berthren.

Das Gerét soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerdt an das Stromnetz
anzuschlieBen.

Die Stromversorgung des Gerates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerét darf nicht an nichtstationéaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

EN

TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance has
been damaged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appliance! It could
be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.
The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Achtung! Vor dem Auswechseln der Lampe
schalten Sie das Gerat ab,
maoglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

um einen

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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PRECAUTIONS TECHNIQUES

Linstallation de cet appareil doit étre
effectuée uniquement par un spécialiste
agréeé.

Vérifiez que I'appareil ne présente aucun
signe dendommagement avant de
l'utiliser. Si I'appareil a été endommagé
lors du transport, ne le connectez pas.
N’utilisez jamais un appareil endommagé!
Cela pourrait étre dangereux!

Toutes réparations doivent étre effectuées
uniquement par un technicien agrée. Une
reparation incorrecte constitue un danger
considérable pour vous et les autres. Si
votre appareil doit étre réparé, contactez
un centre de service ou votre revendeur.

Si le cordon dalimentation est
endommage, faites-le remplacer
uniquement par le fabricant, son agent de
service ou des personnes qualifiées pour
éviter tout risque.

Les cables électriques ne doivent pas
toucher 'appareil.

L’appareil doit étre raccordé au secteur
avec un disjoncteur ou un fusible
approprié. N'utilisez jamais des
adaptateurs de fiche ou des rallonges
multiples pour brancher le four au réseau
électrique.

L’alimentation électrique de I'appareil doit
étre arrétée avant toute réparation ou tout
nettoyage.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé dans
un endroit non stationnaire (par exemple
sur un navire).

RU

TEXHUYECKAA BE3OMNACHOCTb

MogknioveHne M ycTaHOBKa YCTPOWCTBA
OOJKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanMpuuUpoBaHHbIM CNeLmnanmncToMm.

[NpoBepbTe YCTPOMCTBO Ha npegmMeTt
BMOUMbIX NnoBpeXaeHUn. Takne
noBpexXaeHNsa MoryT npeactaBnATb yrposy
Bawen 6e3onacHoctn. Hwukorga He
nogknyanTe NoBpeXaEHHOE YCTPOMCTBO!

PeMoHT ycTpoucTea OOIKeH
OCYLLECTBIATLCH TONbKO
KBanMuumnpoBaHHbIM crneumanmcTom.

HekBanudpuunpoBaHHbIA  PEMOHT  MOXET
npeacTaensaTe onacHocTb Bam 1 Bawemy

OKPYXXEHWIO. Mpwn HeobxoaMmMocTH
peMoHTa obpaTuTeCchb B Hally CEPBUCHYIO
Ccnyxoyto.

Y6eoutecb, 4YTO LWHYpP nUTaHWS He
nospexgeH. Bo wusbexaHun onacTHOCTU
noBpexaeHus, HeuncnpaBHbIv LIHYP
nUTaHnA OOIMKeH ObITb 3aMeHeH
npousBoguTeneMm, €ro areHTom Mo
cepsucy nnm aHanornyHbIM
KBanMuUMpoBaHHbIM NepCcoHanoMm.
OnekTpuyeckne npoBoda He  AOSMKHbI
KacaTbCH yCTpoOWCTBa.

Annapart AOIMKeH noacoeanHATLCS
HenocpeacTBEHHO K anekTpoceTy,
UMeroLLEen paspeLlléHHbIN K NPUMEHEHUIO
crneunanbHbIn aBTOMaTU4YECKUMn
Bblknovatenbs. W3 coobpaxeHun 6e30-
NacHOCTM He MoAKryanTe YCTPOMCTBO K
TPONHWUKY UMW YOSIMHUTENIO.

MutaHne ycTponcTBa AOMKHO  ObiTb
BbIKNIOYEHO Mepes ero PemMoOHTOM  Unuv
YNCTKOWN.

[aHHoe ycTponctBo He MoxeT ObiTb
YCTaHOBMNEHHO B HecTauMOHapPHbIX
NOOBWXKHbBIX NMOMELLEHMAX (Hanpumep, Ha
OopTy cynos).

Attention! Pour éliminer tout risque de choc
électrique, lappareil doit étre mis hors
tension avant de remplacer la lampe.

BHumaHue! OrTknounte YCTPOUCTBO  OT
SMNeKTpOnNUTaHusa nepeg 3amMeHOW namnbl,
4yTOBbI M36exaTb yaapa TOKOM.
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Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher
Kochstufeneinstellung (max. Power) das
Induktionskochfeld nicht unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheiz-
geschwindigkeit der Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Topfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Tépfe besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tépfe und Pfannen auf
die eingeschaltete Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen.
Simmertdpfe kdnnen unbemerkt leerkochen! Dies
fihrt in der Folge zu Beschadigungen am Topf und

am Kochfeld. Hierfur wird keine Haftung
Ubernommen!
Schalten Sie das Induktions-Kochfeld nach

Gebrauch unbedingt sofort mit der jeweiligen Taste
EIN/ AUS ab.

Uberhitzte Fette und Ole koénnen sich selbst
entziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter
Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole
niemals mit Wasser |6schen! Deckel auflegen,
Kochzone abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig.
Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegensténde
auf  die Kochlache fallen.  Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum Bruch des
Kochfeldes flhren.

Bei Rissen, Springen oder Bruch des
Glaskeramik-Kochfeldes das Gerat sofort auBBer
Betrieb setzen. Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der
Sensorsteuerung nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten und den
Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Zusatzgeraten!
Anschlussleitungen dirfen nicht mit den heilBen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht als

Ablageflache benutzt werden.

10
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Owing to the very fast reaction at the high power
setting (max. power setting), do not use the
induction hob without supervision!

During cooking pay attention to the heat-up speed
of the cooking zone. Avoiding boiling the pots dry
as there is a risk of the pots overheating!

Do not place empty pots and pans on cooking
zones which have been switched on.

Take care when using simmering pans for the
simmering water may dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in the event of
which no liability will be assumed.

Immediately switch off the cooking zone after using
with the respective sensor key ON/ OFF and not
just by pan recognition.

Overheated fats and oils may spontaneously ignite.
Prepare meals with greases and oils only under
control. Never extinguish ignited fats and oils with
water! Put the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely robust. Avoid
dropping hard objects onto the glass ceramic hob.
Pointed objects falling onto your hob might break it.

If cracks, fractures or any other defects appear in
your glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Call the Customer service.

If the hob cannot be switched off due to a defect in
the sensor control immediately disconnect your
appliance from the mains supply and call the
Customer service.

Take care when working with attachments! The
connecting cable must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be used as a storage
area.
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En raison de sa grande réactivité aux réglages de
grandes puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de cuisson
induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention & la vitesse de
chauffe de la zone de cuisson. Eviter de chauffer le
récipient a sec (sans aliment a l'intérieur), car il y’'a
un risque de surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de casseroles
vides sur les zones de cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous utilisez des
casseroles pour mijoter. Car l'eau pourrait
rapidement s’évaporer a votre insu, ce qui

endommagerait la casserole, de méme que la table
de cuisson. La responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type de probléme.

Apres utilisation, éteignez immédiatement la
plaque a induction par la touche correspondant
ON/ OFF.

Les graisses et les huiles surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément. Préparez les repas
avec des graisses et des huiles uniquement sous
contrdle. Ne jamais éteindre les graisses et les
huiles enflammées avec de [leau! Mettez
simplement un couvercle sur la casserole d’huile
enflammeée, puis éteignez la zone de cuisson.

La table vitrocéramique est extrémement robuste.
Eviter de déposer des objets durs sur la table de
cuisson. Les objets pointus tombant sur votre table
de cuisson pourraient la casser.

En cas des fissures, des éclats ou d'autres défauts
apparaissent sur votre table vitrocéramique,
éteignez I'appareil immédiatement. Appelez le
service d’aide a la clientéle.

Si la table de cuisson ne peut étre éteinte en raison
d'un défaut sur le panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du secteur et
appelez le service d’aide a la clientele.

Faites attention lorsque vous travaillez avec des
pieces jointes! Le céble de raccordement ne doit
pas entrer en contact avec les zones de cuisson
chaudes.

La table de cuisson induction ne doit pas étre
utilisée comme stockage un espace de stockage
de vos casserole et autres.

RU

M3-3a ouyeHb ObICTpoOWM peakuun npu YCTaHOBKE
BbICLLUEM CTyneHu Harpeea (MakC. MOLLHOCTb) He
UCNONb3ynTe WHAOYKUMOHHYIO MNOBEPXHOCTb 6e3
Hag3sopa!

Mpy NpuroToBAEHUN NULLM NUMENTE BBUAY BbICOKYHO
CKOpPOCTb pasorpeBa HarpeBaTefNlbHOro  nons.
M3beramte BblkMNaHWsl, TaK Kak npu  3TOM
CyLLLeCTBYET ONAaCHOCTb Neperpesa KacTposb!

He cTtaBbTe nycTble KacTplonu M CKOBOPOAbl Ha
BKIOYEHHOE HarpeBaTenbHOe nore.

Cnegyetr OCTOPOXHO MNPUMEHATb NapoBapku U
Opyryto  nocyay, YCTPOEHHYH MO  MpUHUMNY
BoAsHon OaHu. Boga v3 Takon nocyabl MOXET
He3aMeTHO BblkMneTb. B cneactesme aToro moryt
BO3HVMKHYTb MOBPEXAEHUST B KacTpiorie U Ha
HarpeBaTenibHOM none. OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO
He NPUHUMaETCS.

Ob6s3aTenbHO OTKNHOYANTE MHAYKUWOHHYK NIUTY
BPYYHYHO cpasy nocne NCNonb30BaHUA
cooTtBetcTBYtowwen kHonkon BKI1/ BbIKI1.

Meperpetbie Xupbl " mMacna MoryT
BoCnniaMeHsiTbcs. bnitoga, npurotaBnsemble C
Xupamm n macnamu, He octaensnTe 6e3 Hagsopa.
BocnnameHuBlUMECA XMpPbl U Macna He TywuTe
Bogown! Hakponte KPbILLKOW, BbIKIOYUTE
HarpeBaTeribHOE norse.

Kepamunyeckasi NOBEPXHOCTb OYEHb MPOYHas. Tem
He MeHee, n3berante nageHWss Ha Hee TBEPAbIX
npeamMeToB. ToyeyHble yoapHble Harpysku MoryT
MPUBECTM K packosy BapO4HOW NOBEPXHOCTM.

Mpn  TpewwmHax, cKkonax WM  MporioMax
Kepamundeckomn BapOYHON NOBEPXHOCTU
He3aMeanuTenbHO BblBEAUTE  YCTPOMCTBO U3

aKcnnyaTaumun. Bbi3oBUTE PEMOHTHYHO CryxOy.

Ecnu WHOYKUMOHHAS NOBEPXHOCTb He
BbIKMOYaeTcs  UM3-3a  fedpekta  CEHCOPHOro
YNpaBneHusi, CPOYHO  OTKMYMTE ee  OT

3MEeKTPOCETU U BbI30OBUTE PEMOHTHYHO CIyXOy.

ByobTe BHMMaTenbHbl BO Bpemsa paboTbl C
OOMONHUTENBHBIMK ycTponcteamu!
CoeavHuTenbHble NPoBOAa He OOSMKHbI KacaTbCs
ropsiunx HarpeBaTernbHbIX MOMen.

NHAOYKLMOHHYO NOBEPXHOCTb Henb3s

ucrnonb3oBaTb Kkak MeCTO Ans CKIagupoBaHus
pasnuyHbIX NPeaMeTOB.
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Metallgegenstande, wie z. B. Geschirr und
Besteck, dirfen nicht auf der Oberflache des
Induktions-Kochfeldes belassen werden, weil diese
heil3 werden kénnen.

Keine feuergefahrlichen, leicht entzindbaren oder
verformbaren Gegenstande direkt unter das Gerat
legen.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzone
legen. Von der heiBen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie,
besonders Zucker und stark zuckerhaltige Speisen.
Zucker umgehend im heiBen Zustand mit einem
Schaber von der Kochflache abheben, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstande, die am Koérper getragen
werden ist zu achten, wenn sie in unmittelbare
Néhe des Induktionskochfeldes geraten, da sie
heiB werden koénnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder silberne Ringe)
sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungedffnete Konservendose
oder eine Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung durch
Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Geréat als Fingerkontakt
erkannt werden kdnnten. Niemals Gegenstande
(Toépfe, Geschirrtlicher, etc.) auf die Sensortasten
legen! Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die Taste AUS, 1 zu
betéatigen.

HeiBe Topfe und Pfannen dirfen die Sensortasten
nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das
Gerat automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die an das
Kochfeld gelangen kdnnten, ist die
Kindersicherung zu aktivieren.

Personen, die mit dem Umgang der Induktions-
Kochfeld nicht vertraut sind, dirfen diese nur unter
Aufsicht  betreiben. Kleinkinder grundséatzlich
fernhalten und sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen.
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Metal objects, e.g. kitchen utensils, cutlery, must
not be left on the surface of the induction hob as
they can become hot.

Do not place combustible, volatile or heat
deformable objects directly underneath the hob.

Do not put kitchen foil or plastic onto the cooking
zone. Keep everything which could melt, such as
plastics, foil and in particular sugar and sugary
foods away from the hot cooking zone. Remove
sugar immediately from the hob when it is still hot
with a scraper to avoid damage.

Take care with metal objects which are worn on
the body if they come into the direct vicinity of the
induction hob as they can become hot. Non-
magnetisable objects (e.g. gold or silver rings) are
not affected.

Do not heat any unopened food cans or laminated
packing on the hob. There is a risk of bursting!

Be especially careful to keep the sensor keys clean
since soiling could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put anything (pans, tea
towels etc.) onto the sensor keys! If food boils over
onto the sensor keys, we advise you to activate the
OFF key 1.

Hot pans should not cover the sensor keys,
otherwise the appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the apartment which could
come near the hob, activate the childproof lock.

People who are not familiar with the built-in hob
must only be allowed to operate it under
supervision. Generally keep little children away
from the appliance and never allow them to play
with the appliance.
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Les objets métalliques, par exemple les ustensiles
de cuisine, les couverts de tables, etc. ne doivent
pas étre laissés sur la surface de la table de
cuisson induction var il pourrait étre chauffés.

Ne placez pas de matiére combustible, volatile ou
des objets qui se déforme a la chaleur directement
en dessous la table de cuisson.

Ne placez pas de feuille de cuisine ou du plastique
sur la zone de cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les feuilles et en
particulier le sucre et les aliments sucrés, loin des
zones de cuisson chaudes. Retirer immédiatement
le sucre chauffé renversé par erreur sur la zone de
cuisson a laide d’un grattoir pour éviter de
I'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet métallique n’entre
directement en contact, ou a grande proximité de
la table a l'induction, car il pourrait devenu devenir
chaud. Les objets non-magnétisables (par
exemple, les anneaux d'or ou d'argent) ne sont pas
affectés.

Ne pas chauffer les boites alimentaires non
ouvertes ou les aliments en emballage fermé, sur
la table de cuisson. Il y a un risque d'éclatement!

Veillez particuliérement & garder les touches du
panneau de commande propres et nettes, car la
salissure pourrait étre confondue avec un contact
de doigt par I'appareil. Ne jamais mettre quoi que
ce soit (casseroles, torchons etc.) Sur les touches
du capteur! Si la nourriture bouillonne et se
déverse sur les touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche OFF, 1.

Les casseroles chaudes ne doivent entrer en
contact avec les touches de commande, sinon
l'appareil s'éteindra automatiquement.

Sil y a des animaux de compagnie dans
I'appartement qui pourraient s’approcher de la
table de cuisson, activez le verrouillage
commandes — sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas familieres avec la
table de cuisson encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle utilisent I'appareil. En
regle générale, gardez les petits enfants loin de
I'appareil et ne leur permettez jamais de jouer avec
l'appareil.

RU

MeTannuueckne npegmeTbl, Kak, Hanpumep,
KYXOHHYK Mocyay M CTONoBble NpubOopbl, Henb3s
OCTaBNsATb HAa WMHAYKUMOHHOW MAMTE, TaK Kak OHM
MOTryT HaKanuTbCs.

He pacnonaranTte orHeonacHbile, nerko
BOCMiaMeHsilowmeca wnu  gedopmupyromecs
npegMeTbl HENOCPEACTBEHHO NO4 YCTPOUCTBOM.

He «knagute  anioMUHMEBYIO
nnactmMaccy Ha 30Hbl HarpeBa. Jlerkonnaskue
MaTepuanbl, Hanpumep, nnacTMaccbl, onbry,
ocobeHHO caxap M OGnwga, cogepXalime MHOro

donbry  unm

caxapa, [fepxuTe nojanblle OT  ropsivyero
HarpeBaTenibHoro  nond.  Ytobbl  m3bexartb
NOBPEXAEHUA HEMEANEHHO yaanuTe caxap elle B
ropsiyemM COCTOSIHMM  CKpebKOM C  BapOYHOM
NMOBEPXHOCTW.

Ob6pawiante BHUMaHWE Ha  MeTannuyeckune

npegMeTbl Ha Tene — OHW MOTyT HarpeTbCs, ecrnu
OKas3bIBalOTCsl B HEMOCPEACTBEHHOM 6nm3ocTn ¢
WHAOYKLMOHHON MOBEPXHOCTbI. OTO He KacaeTcs
HEMarHUTHbIX NpeaMeToB (Hanpumep, 3050Tble
unu cepebpsiHble KonbLa).

He HarpeBamTe Ha WHAOYKUMOHHOW MOBEPXHOCTU
HEeOTKpbITblE KOHCEpBHble GaHku nnm
3aneyaTaHHble ynakoBku. OHM MOTyT NONHYTb!

Mpexne BCEro OepXute B YUCTOTE CEHCOpPHbIE
KHOMMKN, Tak Kak 3arpsi3HeHus MOryT
pacrno3HaBaTbCA  YCTPOMCTBOM  KaK  KOHTaKT
nanbua. He pasmeliante Ha CEHCOPHbIX KHOMKax
HUKakMe npegMeThbl (KacTpronn, nonoteHua ans
nocyabl, n T. 4.)! Ecnn copgepxnmoe KacTpronu
nepenueaeTcs Yepes Kpam Ha CEHCOPHbIE KHOMKM,
pekomeHayeTcsa HaxaTb kHonky BbIKI, 1.

lopsiuMe KkacTpioniv U CKOBOPOAbl HE [AOSKHbI
MOKpbIBaTb CEHCOpHble KHOoMkW. B 3aToM cnydae
YCTPOWCTBO aBTOMaTUYECKN BbIKIMOYaETCs.

Ecnu B kBapTMpe MMETCA AOMALLHWNE XUBOTHbIE,
KOTOpble MOryT nMonacTtb Ha UHAYKUWOHHYO MAUTY,
HY>XKHO aKTMBMPOBaTb GIOKMPOBKY.

Monb3oBaTtenu, KOTopble He yMelT obpallaTbcs C
WHAOYKLMOHHOM NMOBEPXHOCTbIO, MOryT €
nonb3oBaTbCA  TONMbKO Nog  Hagsopom. He
JornyckaTtb ManeHbkMx geTen kK nnute n ybeanTbes,
YTO OHW HEe UrpatoT C YCTPONCTBOM.
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Personen mit Herzschrittmachern oder
implantierten  Insulinpumpen  muissen  sich
vergewissern, dass ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt ~ werden (der
Frequenzbereich des Induktionsfeldes ist 20 — 50
kHz).

Die Induktionsplatte ist fur die Nutzung von Kindern
und Erwachsenen mit beschréankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens, es sei denn die
Verantwortliche fur ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise fUr die Nutzung der Induktionsplatte,
nicht vorgesehen. Man muss aufpassen, damit
Kinder mit der Induktionsplatte nicht spielten.

Die Induktionsplatte ist fir die Bedienung mittels
der auBerlichen Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht vorbestimmt.

Aufgrund der Tatsache, dass das Kochgeschirr fur
Induktionskochfelder in  der Regel einen
mehrschichtigen Boden aufweist, ist es mdglich,
dass Gerausche im Zusammenhang mit dem
Prinzip der Induktionserwdrmung auftreten,
namlich:

ein Knistern, ein kleines Brummen, ein Knallen,
Zischen und Summen, was darauf hindeutet, dass
der Boden des Geschirrs aus mehreren Materialien
besteht, es gibt elektrische Schaltungen, der
Ventilator lauft entsprechend.

Pfeifen tritt auf, wenn die Leistungsstufe der
Heizzone zu hoch ist und das falsche Kochgeschirr
verwendet wird.

Diese Arten von Gerauschen sind normal und
bedeuten nicht, dass das Induktionskochfeld defekt
ist.
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Persons with cardiac pacemakers or implanted
insulin pumps must make sure that their implants
are not affected by the induction field (the
frequency range of the induction field is 20-50
kHz).

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

The instructions shall state that appliances are not
intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Due to the fact that dishes for induction hobs have,
as a rule, a multilayer bottom, it is possible that
noises associated with the principle of operation of
induction heating may appear, namely:

crackling, slight hum, clicking, hissing and buzzing,
which indicates that the bottom of the dishes is
made of several materials, electrical switching
occurs, the fan works accordingly.

Whistling occurs when the power level for the
heating zone is too high and the wrong cookware
is used.

These types of noises are normal and do not mean
that the induction hob is faulty.
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Les personnes possédant un stimulateur cardiaque
ou avec une pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne soient pas affectés
par le champ magnétique de I'appareil (la gamme
de fréquences de son champ d'induction est de 20
a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) avec des
troubles physiques, sensoriels ou de capacités
mentales, ou en manque d'expérience et de
connaissance, a moins qu'ils ne soient surveillés
ou qu’ils aient regu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil. Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec 'appareil.

Les instructions doivent mentionner clairement que
I'appareil n’est pas congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéeme de contréle a
distance séparé.

Du fait que les ustensiles de cuisine pour surfaces
a induction ont, en regle générale, un fond
multicouche, des bruits liés au principe de
fonctionnement du chauffage par induction peuvent
se produire, a savoir:

crépitement, léger bourdonnement, claguement,
sifflement et bourdonnement, ce qui indique que le
fond du plat est composé de plusieurs matériaux,
une commutation électrique se produit, le
ventilateur fonctionne en conséquence.

Un sifflement se produit lorsque le niveau de
puissance de la zone de chauffe est trop élevé et
que le mauvais ustensile est utilisé.

Ces types de bruits sont normaux et ne signifient
pas que la plaque a induction est défectueuse.

RU

Monb3oBaTenun C cepaeyvHbIMKU  CTUMYNATOpaMu
unm UMMNIaHTUPOBaHHbLIMU WHCYNMHOBbLIMU
Hacocamu JOIMKHbI yAOCTOBEPUTLCS, yTOo
WHOYKUMOHHOE Nofe He oKasblBaeT BUSHUS Ha
UMNNaHTbl (YacToTa MNonst MHAYKUMM cocTaBnsieT
20 — 50 kl'y).

MHOYKUMOHHAsA NOBEpPXHOCTb He npegHasHayeHa
ONs MCMonb3oBaHUA OeTbMW U B3POCIbIMU  C
OorpaHNYeHHbIMU (PU3NHECKMMUN, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTSIMWA, WU HEeXBaTKOW
onbiTa WU 3HaHWW, ecrnn TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a
ux 6e3onacHOCTb He pJanuM WM  yKasaHusa no
MCNONb30BaHNSE  MHOAYKLMOHHOW  MOBEPXHOCTW.
Heobxoanmo npocneauTb YTOObLI 4€TK HEe nrpanu ¢
WHOYKLUNOHHOM NOBEPXHOCTbLIO.

MHOYyKUMOHHAA NOBEpPXHOCTb He MpedHasHavyeHa
Onsi ynpaBreHnst NoCpeacTBOM BHELLHEro Tanmepa
WM  OTAOEeNbHOW  CUCTEMOWM  AUCTaHLUMOHHOIO
yrnpaBneHus.

B cBsi3u ¢ Tem, 4To nocyga AN MHAYKLMOHHbLIX
NOBEPXHOCTEWN nmeer, Kak npaswuno,
MHOroCroiHoe AHO, BO3MOXXHO NOSIBNEHMS LLYMOB,
CBSI3aHHbIX C NPUHLUMNOM paboTbl MHAYKLMOHHOIO
HarpeBsa, a UMEHHO:

NnoTpecKknBaHue, He3HaunTenbHbIN ryn,
MOLLENKMBAHNE, LUMMEHNE U XKYXOKaHue, 4To
rOBOPUT O TOM, YTO OHO MOCyAbl U3rOTOBMEHO U3
HECKOMbKNX maTtepuanos, npoucxoaaT
aneKkTpuyeckue nepeknioyeHus, paGoTtaeT

BEHTUNATOP COOTBETCTBEHHO.

CBWCT BO3HUKAET NPW CIMLLIKOM BbICOKOM YPOBHEM
MOLUHOCTU  Onsi  HarpeBaTeNlbHOW  30HbI U
NMPUMEHEHMN HECOOTBETCTBYIOLLEN NOCYAbI.

OTM BMObl LYMOB SBMSIOTCS  HOpPMAalbHbIM
SIBMEHMEM M He O03Ha4alT, YTO WHAOYKLMOHHAs
NMOBEPXHOCTb HeMcrnpasHa.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen geistigen,
physischen und motorischen Fahigkeiten oder
wegen des Fehlens der notwendigen Erfahrungen
oder Kenntnisse nicht in der Lage sind, das Gerat
sicher zu benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht  oder  Anweisungen  durch  eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben, um
sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen F&higkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und Kenntnisse kdénnen
das Geréat unter Aufsicht oder mit Anweisungen
durch eine verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss far die
Betriebssicherheit und die Vermeidung méglicher
Gefahren sorgen.

Achtung! Innere Gerateteile konnen
wahrend der Verwendung hei3 werden.
Kleine Kinder sollen vom Gerat fern

® gehalten werden.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen Teilen des
Geréats zu stehen, zu sitzen, auf sie zu klettern
oder an sie zu lehnen. Das kann das Gerat
beschadigen und  mdglicherweise  schwere
Verletzungen verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe des
angeschalteten Gerates nicht alleine oder
unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern ist es nicht
erlaubt, in der Nahe des Gerates zu spielen,
unabhangig davon, ob das Gerat in Betrieb oder
aulB3er Betrieb ist.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure, that they
do not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

hot during of use. Your children must be

' Attention! Appliance interior will become
°® kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or hang
on any part of the appliance. This can damage the
appliance, and the device may tip over, potentially
causing severe injury.

Children and pets should not be left alone or
unattended in the area where the appliance is in
use. They should never be allowed to play in its
vicinity, whether or not the appliance is in use.
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LA SECURITE DES ENFANTS

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites, ou manquant d’expérience et de
connaissances, a moins davoir regu une
surveillance ou des instructions concernant

l'utilisation de [l'appareil par une personne qui
glisse pour leur sécurite.

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer
gu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus et des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou manquant d’expérience et de
connaissances si elles ont regu une supervision ou
des instructions pour utiliser 'appareil de maniere
slre et comprendre la les dangers impliqués.

RU
BITOKUPOBKA OT OETEN
OTO yYCTPOMCTBO He npegHasHadyeHo  Ans

MCNONb30BaHWs noapbMy  (BKNoYas geTten) c
OrpaHMYeHHbIMU (OU3NHECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbIMMU CMOCOBHOCTAMM, nmoo c
HEeJoCTaTKOM oOnblTa WM 3HaHWW, €CnM OHU He
HaxoOATcsA nop, HabnogeHnem unn He
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENbHO
MCNOonb30BaHUSA yCTpoWncTBa nogbmu,
CKOMb3SLLMMU B Liensx nx 6es3onacHocTu.

Cnegunte 3a getbMu, 4TOObl OHM HE wrpanun c
npnbopom.

3T1oT npubop MOryT wUcnonb3oBaTb [OdeTu B
BO3pacTe OT 8 neT M cTaplie, a Takke nuua ¢
OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOGHOCTSIMU WU C HEAOCTaTKOM
onbiTa W 3HaHWA, €CNM OHU HaxodATca nopg
HabnoaeHem unm WHCTPYKTUPOBaHbI
OTHOCUTENbHO  Bes3onacHoro  MCMosb30BaHUSA
npuGopa 1 NOHMMAaIOT ONacHOCTU. y4acTBYeT.

Attention! L'intérieur de I'appareil deviendra
chaud pendant son utilisation. Vos enfants
® doivent en étre éloignés.

BHumaHune! Bo Bpems u1cnonb3oBaHus
BHYTPEHHASA 4YacTb npubopa HarpeBaeTcs.
°® He ponyckante geten Kk npubopy.

Il est interdit de grimper, de se tenir debout, de se
pencher, de s’asseoir ou de se suspendre a toute
partie de Il'appareil. Cela pourrait endommager
I'appareil et ce dernier pourrait basculer et causer
des blessures graves.

Les enfants et les animaux domestiques ne doivent
pas étre laissés seuls ou sans surveillance dans la
zone d'utilisation de l'appareil. lls ne devraient
jamais étre autorisés a jouer a proximité, que
I'appareil soit en marche ou non.

3anpellaeTca B36GupaTbCs, BCTaBaTb, ONUpaTbCH,
cuaeTb UNKU BUCETb Ha Kakon-nnbo vyactun npubopa.
3OTO MOXeT NPUBECTU K MOBPEXAEHN0 Npubopa, n
OHO MOXET OMPOKMHYTLCS, YTO MOXET NPUBECTU K
cepbes3HbIM TpaBMam.

He ocrtaBnante pgeten v OOMALLUHUX >XXUBOTHbIX
ogHMX unn 6e3 npucmoTpa B MNOMELLEHWMU, Tae
ncnonb3yetcs npubop. Hukoraa He no3BonaAnTe UM
urpaTb B HEMNOCPEACTBEHHOW ONM30CTU OT HEro,
He3aBMCUMO OT TOro, UCMorb3yeTcs Nu Nnpnbop.
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN
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Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb heiB. Sie kénnen sich an den
Heizkérpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heiBen Garraum an.
Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerét.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tlr darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
verdunsten kdnnen.

Wenn fur  die  Zubereitung von
Lebensmitteln  alkoholische  Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiBen Heizkdrpern entziinden.
Tiefklhlkost wie Pizza soll auf dem Giill
gegart werden. Wenn daflr das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei groB3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Tépfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr  feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen Gefal3e.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gebffnete
Tar des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

EN

TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do not
spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511

FR

CONDITIONS D'UTILISATION

Cet appareil est concu pour étre utilisé dans
les ménages et n'est pas congu pour une
utilisation en extérieur.

Danger de brllure. Pendant [utilisation, la
surface intérieure de l'appareil devient
suffisamment chaude pour causer des brdlures.
Vous risquez de vous briler sur les éléments
chauffants, l'intérieur de I'appareil, les aliments
cuits, les accessoires de I'appareil ou la vapeur
chaude. Portez des gants de cuisine lorsque
vous placez ou retirez des aliments dans
I'appareil, tout en ajustant les étageres, etc.

Ne stockez jamais les  matériaux
inflammables dans I'appareil.

Faites attention en mettant ou en retirant
les récipients de cuisson dans l'appareil. Ne
pas renverser le contenu.

Faites attention en ouvrant la porte de
I'appareil pendant la cuisson. L'air chaud et
la vapeur peuvent s'échapper rapidement.

Faites attention lorsque vous cuisinez des
plats contenant de l'alcool. En raison des
températures  élevées, l'alcool peut
s'évaporer et ses vapeurs peuvent
s'enflammer s'il entre en contact avec une
partie chaude de I'appareil.

Les aliments congelés tels que les pizzas
doivent étre cuits sur le gril. Si vous utilisez
la plaque de cuisson, elle risque de se
déformer en raison de la grande variation
de température.

La porte de l'appareil doit étre fermée
pendant la cuisson.

Ne placez pas de papier d'aluminium ni de
plateaux sur le fond de I'appareil. La feuille
d'aluminium bloque la chaleur, ce qui peut
endommager les surfaces et nuire a la
cuisson.

Les jus de fruits peuvent laisser des taches
qui deviendront indélébiles des surfaces de
I'appareil. Utilisez la casserole profonde lors
de la cuisson de gateaux trés humides.

Ne placez pas de produits de cuisson sur la
porte ouverte de l'appareil.

Si aucun temps de cuisson n’est entré,
I'appareil s’éteindra au bout d’'un moment.

Les plats en plastique qui ne résistent pas a
la chaleur et a la vapeur fondent a des
températures élevées et peuvent
endommager l'appareil.

RU
NMPABUJIA SKCIJNTYATALUU
[aHHoe YCTPOWCTBO npegHasHayeHo
UCKNIOYUTENBHO ans AoMalLHero
NCNONb30BaHWUS.

OnacHoctb noxapa! [llpu akcnnyaTtauum
YCTPOMCTBO HarpeBaeTca. Bbl MoxeTte
o6xeybcs npu NPUKOCHOBEHUU K
HarpeBaTernbHOMY 3fieMeHTy, CTOpOHaMm
BHYTPEHHEWN NMOBEPXHOCTH, HarpeTbIM
nogHocam wnuM nNpu BO3AEWCTBMM napa.
HapesauTte crneunanbHblie nepyaTku,
usBnekas wn pacnonorasa Bawe 6nogo
BHYTPUY YCTPOUCTBA.

He ctaBbTe BocCnnameHsiemble MaTtepuanbl
BO BHYTPEHHIOIO YacTb YCTPOUCTBA.

Bo Bpemsa roToBkM cTapamTecb akkypaTHO
pasmellatb 1M u3Bnekatb Bawwn 6nioga, He
pacnneckusass UX Ha  MOBEPXHOCTb
yCTpoOucCTBa.

MomMHuTe, 4yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero ycTpomcTaa, MOXeT NoBMeYvb
ObICTPOEe MncnapeHue ropsyero Bosgyxa U
napa.

Mpn  wucnonb3oBaHwuM  ankorona  Ang
npurotoBneHus Bawmnx 64 noMHUTE, YTO
ankorofnle  uUcnapsietca  MNpu  BbICOKMX
TemnepaTtypax. Ero napbl MoryT 3aropetbcs
npu KOHTaKTe c HarpeBaTeNbHbIM
3NEeMEHTOM.

3aMOpOXeHHble  MPOAYKTbl, TakMe  Kak
nMuua, OOSMPKHbl  FOTOBUTbCA Ha  Ha
peweéTtke. lcnonb3oBaHMe  MPOTMBHEN
MOXeT MpUBECTU K WX Aedopmauun npu
BonbLlMX Nnepenagax TemnepaTyp.

Korga ycTponctBo Haxogutca B paboyem
COCTOSIHUM, [ABepb [OIMKHa ocTaBaTbCH
3aKpPbITON.

He knagute anioMuMHMEBYHOD (POSibry u He
CTaBbTe KacTpwonu, CckoBopoAdbl W T.M.
HernocpeACTBEHHO Ha AHO YCTPOWCTBA, TaK
Kak ero rMnoBepXHOCTb MOXeT ObITb
nospexgeHa.

®PpyKTOBbIE COKM MOrYT OCTaBUTb MNATHA,
KOTOpble He CcMoryT OblTb YydaneHbl C
nosepxHoctn. Ecrnn Bbl rotoBuTte 6ntoga ¢
BO3MOXHOCTbIO BbIKUNAHWS, WCMNOMNb3ynTe
rny6okyto nocyay.

He crtaBbTe nocygy Ha OTKpbITYO ABepb
yCTpONCTBa.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHus He 6bino
3a0aHo, YCTPOWCTBO BbIKIOYUTCA 4Yepes
HeKkoTopoe Bpems camo no cebe.
MprmeHeHne HecneuMannanpoBaHHOM
nIacTMKOBOM nocyAdbl NpuBegét Kk eé
NIaBneHUIO Npu BbICOKUX TemnepaTtypax, a
Takke MOXeT MOoBpeanTb YCTPOWCTBO W
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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FUR DEN INSTALLATEUR

AUFSTELLEN DES HERDES

Der Kichenraum muss eine funktionstichtige
Ventilation haben und der Herd ist so aufzustellen,
dass der Benutzer einen freien Zutritt zu allen
Bedienelementen hat.

Vor dem Benutzen stellen Sie den Herd richtig auf,
durch Drehen von StitzfiBen erreichen Sie die
horizontale Lage der Oberflache des Herdes. Daflr
nehmen Sie den unteren Kasten heraus.

Der Herd darf in die Reihe von Mébel nur bis zu der
Hbhe der Arbeitsoberflache der Mdébel, d.h. 850
mm vom FuBboden eingebaut werden. Einbau Gber
diese Hohe ist unzweckmaBig. Die Kichenmdobel
soll Verkleidung haben, die fir die Temperatur 100
°C geeignet ist. Die Nichtlbereinstimmung mit
dieser Bedingung kann zur Deformation der
Oberflache oder Lésung der Verkleidung der Mébel
bringen. Wenn Sie davon nicht Uberzeugt sind,
Uber welche thermische Standhaftigkeit die Mdébel
verflgt, ist es notwendig, den Herd in die Mdbel so
einzubauen, dass der Abstand von 2 cm zwischen
dem Herd und Mdbel erhalten bleibt.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

INSTALLATION

Unhampered access to all control units as well as
duly ventilation of the kitchen are primary
installation requirements.

Before using your new appliance, make sure to fit
it properly. By fixing the adjustable feet in a proper
position, you can keep the upper surface strictly
horizontally and, thus, avoid backlash. For this
purpose, take out the drawer at the bottom.

The cooker is intended to be build up into kitchen
furniture, however, only up to the height of the
working plate, i.e. fixing up higher than 850 mm
from the floor level is unreasonable.

All materials used for furniture panels should be
heat resistant at the temperature 100 °C minimum.
Breach of this regulation can result in distortion or
ungluing of panel coverings. To avoid heat
distortion of the furniture panels, ensure that the
space between the contact surfaces is not less
than 2 cm.



FR
POUR L'INSTALLATEUR

INSTALLATION

La cuisine doit disposer d'une ventilation
fonctionnelle et le poéle doit étre configuré de sorte
que l'utilisateur puisse accéder librement a toutes
les commandes.

Avant de l'utiliser, installez correctement le poéle.
En tournant les pieds de support, vous pouvez
atteindre la position horizontale de la surface de la
cuisiniére. Pour cela, sortez la boite inférieure.

La cuisiniere ne peut étre placé dans une rangée
de meubles qu’a hauteur de la surface de travail du
meuble, i. 850 mm du sol. L'installation au-dessus
de cette hauteur est inappropriée. Les meubles de
cuisine doivent avoir un revétement approprié pour
une température de 100 °C. Le désaccord avec
cette condition peut entrainer une déformation de
la surface ou une solution du panneau du meuble.
Si vous n'étes pas s0r de la résistance thermique
du meuble, il est nécessaire d'installer le poéle
dans le meuble de maniere a maintenir une
distance de 2 cm entre le poéle et le meuble.

RU
MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA

Ha kyxHe gomkHa 6biTb paboTatowas BeHTUNSaums,
nnuTa OorkHa ObiTb HAcTpoeHa Takmum obpasom,
4yTOObl Y Nonb3oBatens 611 CBOGOAHbLIV AOCTYN KO
BCEM 3rieMeHTaM ynpaBreHus.

I'Iepen ncnonb3oBaHMMeEM npasuiibHO YCTaHOBUTE
nnnTy, NOBEPHYB OMNOPHbl€ HOXKU, MOXHO OOCTUYb
FTOPU3OHTAlIbHOIo MNOJIOXEHUA MOBEPXHOCTU NeYn.
D,J'IFI 3TOro BblHbTE HMXHIOIKO Kopo6|<y.

MAnTy MOXHO yCTaHaBNMBaTb B KYXOHHON mebenu
Ha BbicOTe pabouyen noBepxHocTn, T.e. 850 mm oT
nona. YctaHoBKa BblLLE aTon BbICOTbI
HeuenecoobpasHa. KyxoHHas mebenb [omkHa
MMEeTb MOKPbITUE, pacCYMTaHHOE Ha Temnepartypy
100 °C. HecobGniogeHne 3TOro ycrioBUst MOXeT
npuBecTn K Adedopmaumm MOBEPXHOCTU UMK
pacliaTblBaHUIO MOKPbITUS Mebenn. Ecnn Bbl He
yBEpPEHbI B TEPMOCTONKOCTN Mebenu, Heobxoanmo
BCTpanmBaTb nevyb B Mebenb Takum obpasom,
4yTOObl COXPAHANOCH pPacCTOsiHUE 2 CM  Mexay
NINTON N Mebenbio.
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Der H6henabstand zwischen den Kochzonen und
der Abzugshaube soll ca. 600-700 mm betragen
(siehe die Bedienungsanleitung far lhre
Abzugshaube).

Die Herdmodelle mit einer Leistung bis zu 3,5 kW
sind mit einem Anschlusskabel versehen, das
einen Querschnitt von 3 x 1,5 mm? und eine Lange
von ca. 1,5 m, sowie einen Schutzkontaktstecker
hat.

Die Netzsteckdose muss mit einem
Schutzkontaktdecke versehen und darf nicht Uber
dem Herd angeordnet sein.

Es ist erforderlich, dass die Netzsteckdose fiir den
Benutzer nach dem Aufstellen vom Herd
zuganglich ist.

KIPPSCHUTZ DES KOCHHERDES*

Die mitgelieferten Haken mussen in die Wand
eingeschraubt und an den Ketten auf der Rickseite
des Herdes befestigt werden, um ein Umkippen
des Gerats zu verhindern. Die sichere Befestigung
dient als Kippschutz, der Herd kippt nicht um, wenn
beispielsweise ein Kind auf die Ofentir klettert.

* _ falls vorhanden
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Please mount the fume extractor hood at about
600-700 mm above the cooking surface (see
installation instructions for your fume extractor
hood).

3,5 kWt gas cookers are provided with a
connecting cable (cross-section — 3 x 1,5 mm?
length — approx. 1,5 m) and a plug equipped with a
safety stud.

Make sure that the AC outlet is isolated and not
placed above the cooker.

After the cooker has been installed, check up if the
electrical outlet is easy to access.

TIPPING PREVENTION*

The supplied hooks must be screwed into the wall
and attached to the chains on the back of the
cooker to prevent the appliance from tipping over.
The secure attachment serves as an anti-tip
device, the stove does not tip over if, for example,
a child climbs on the oven door.

* - if available
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La différence de hauteur entre les brlleurs de la
table de cuisson et la hotte aspirante doit étre
d’environ 600 a 700 mm (voir le mode d’emploi de
votre hotte aspirante).

Les modeles des cuisinieres d'une puissance
maximale de 3,5 kW sont équipés d'un cable de
raccordement d'une section de 3 x 1,5 mm? et
d'une longueur d'environ 1,5 m ainsi que d'une
fiche de sécurité.

La prise secteur doit étre munie d'un couvercle de
protection et ne doit pas étre placée au-dessus du
poéle.

Il est nécessaire que la prise de courant soit
accessible a I'utilisateur aprés Iinstallation du
cuisiniére.

PREVENTION DE BASCULEMENT*

Les crochets fournis doivent étre vissés dans le
mur et fixés aux chaines a l'arriere de la cuisiniére
pour empécher I'appareil de basculer. La fixation
sécurisée sert de dispositif anti-bascule, le poéle
ne bascule pas si, par exemple, un enfant grimpe
sur la porte du four.

* _ si disponible

RU

PacctosHne mexay pelleTkamy ropenok MnvTbl U
BbITSXXHbIM YyCTPOMCTBOM OOJIMKHO ObITb
opueHTtmpoBovHo  600-700 MM (cmoTpute
WHCTPYKUMIO K Baluemy BbITSXKHOMY YCTPONCTBY).

Mopgenu nnut MolHocTbo B 3,5 KBT cHab»eHbl
nogcoeaAnHNTENbHBIM NPOBOAOM C cevyeHnem 3 X
1,5 Mm?, anuvHonm npbn. 1,5 M u BUMKOM C
3alUUTHBbIM KOHTaKTOM.

LLTencenbHoe rHe3go aneKkTponpoBOAKU [AOSTHKHO
OblTb 3aKPbITbIM M HE AO0MKHO HaxXOAUTbCS Hapg
MInNTON.

Mocne ycTtaHoBKM nNNUTbl cnegyet obecneynTb
notpebutento JocTyn K LWTencenbHoOMy rHe3gy
3N1EKTPOMNPOBOAKMN.

3ALUUTA OT OMNPOKUAbIBAHUA*

MocTaBnsiemble B KOMMNIIEKTE KPIOKU OOSMKHbI ObITh
BBEPHYTbl B CTEHY W 3aKkpenuTbCA K uensMm Ha
3agHen CTeHKe nNUTbl AN NpefoTBpalleHust
OrnMpoKnabIBaHUS YCTPOUCTBA. HagéxHoe
3aKkpenneHuwe  OenWcTByeT Kak  3awmta  oT
ONPOKMAbIBAHWSA, NNMTa He OMPOKUHETCS, ecnw,
Hanpumep, pebeHok 3abepeTca Ha ABepuy
OYXOBKMU.

* . ecnu umeeTcs
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Typenschild Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemdB den geltenden
Bestimmungen und  Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Geréates. Falls das Kochfeld nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf dem unter das Gerét
angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber
50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewlnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das grin-gelbe Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
installiertem Geréat problemlos zuganglich sein.

Wenn in |lhrem Haus die elektrische Verkabelung
zum AnschlieBen des Herdes mit 32-A-
Sicherungen ausgestattet ist, wird der Herd durch

AnschlieBen  des  Stromkabels an  eine
Anschlussdose mit 3 Phasen angeschlossen.
Wenn |hr elektrisches System nur 16-A-

Sicherungen enthalt, muss diese separat an eine 3-
Phasen-Anschlussdose und an eine zuséatzliche 1-
Phasen-Steckdose angeschlossen werden.

Siehe Anschlussplan auf Seite 92.

wenn bei der Installation des Gerates alle
® obenangefiihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob to the mains
power supply, make sure that:

e the plant characteristics are such as to
follow what is indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the working area,

e the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/
or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the green-yellow earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
cooking hob fully installed.

If your home has 32 amp fuses in the electrical
wiring for connecting the cooker, plugging the
power cord into a 3-phase junction box will
connect the cooker.

If your electrical system only contains 16 A fuses,
these must be connected separately to a 3-phase
junction box and to an additional 1-phase socket.

See connection diagram on page 92.

responsibility for damage or injury if the
°® above instructions and normal
precautions are not respected.

' Attention! The manufacturer declines all

safety
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CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de cuisson au secteur,
s’assurer que:

e les caractéristiques de [linstallation sont
telles qu’elles suivent ce qui est indiqué sur
la plaque matricielle placée au bas de la
zone de travail,

e lalimentation électrique du réseau est
efficace et conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une exigence
légale. Si I'appareil n'est pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d’une fiche, n’utilisez que des
cables et des prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur la plaque
signalétique de lappareil et de résister a la
chaleur. Le céble d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C au-dessus de
la température ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé directement aux
bornes du secteur, installer un interrupteur avec
une ouverture minimale de 3 mm entre les
contacts. Assurez-vous que linterrupteur a une
capacité suffisante pour la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de l'appareil et qu’il est
conforme aux réglementations applicables.
L’interrupteur ne doit pas interrompre le circuit du
fil de terre vert-jaune. La prise ou linterrupteur doit
étre facilement accessible aprés installation
compléte de la table de cuisson.

Si votre maison a des fusibles de 32 A dans le
cablage électrique pour connecter la cuisiniere,
brancher le cordon d'alimentation dans une boite
de jonction triphasée connectera la cuisiniére.

Si votre systéme électrique ne contient que des
fusibles de 16 A, ceux-ci doivent étre connectés
séparément a une boite de jonction triphasée et a
une prise monophasée supplémentaire.

Voir le schéma de connexion a la page 92.

Attention! Le fabricant décline toute

responsabilité en cas de dommages ou de
° blessures si les instructions ci-dessus et

précautions de sécurité normales ne sont
pas respectées.

RU
NOAKNIOYEHUE K SJNTIEKTPOCETH

Mepen noakniyeHveM K ceTm  Heobxooumo
ybegunTbCs, 4TO:
e XapaKTepUCTUKM MCTOYHUKA nuTaHus

COOTBETCTBYIOT 3HA4YeHUSIM Ha NacrnopTHON
Tabnuyke, NpPUKpPENNEHHON NMO4 BapO4YHON

naHernbto,
®  UCTOYHUK nUTaHnS 3a3emrieH B
COOTBETCTBUM c NPUMEHUMbIMU
HOPMaTMBHBIMW aKTaMu W MNOMNOXEHUAMU
3aKkoHoaaTernbCTBa.
3aszemneHne — Heobxogumoe ycrnoBue [Ans
ncnonb3oBaHMs  yctpomctea. Ecnn  BapodHas

naHenb He obopyaoBaHa kabenem u / unn ceTesom
BUMNKOW, HEOOXOAMMO MCNONb3oBaTb NOAXOAALLMN

marepwuan, KOTOpbIV COOTBETCTBYET
notpebnsemon MOLLHOCTM n pabouen
TemnepaType, YKa3aHHbIM Ha  NacrnopTHOM

Tabnuuke BHU3Y ycTponcTBa. Kabenb HM B koem
crnyyae He JOSPKEH HarpeBaTbCsA A0 TemnepaTypbl
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu Tpebyetcs npsiMoe nogkmntoyeHue K ceTw,
Heob6XxoauMO  NpegycMOTPEeTb  MHOTOMOMOCHbIV
BbIKMOYaTENb C PACCTOSHMEM MEXAY KOHTaKTamu
He MeHee 3 MM, KOTOPbIA NO3BONSAET OTKMYaTb
YCTPOWCTBO OT CETU, YTO AOMKHO COOTBETCTBOBATb
TEXHUYECKMM  XapaKTepUCTUKaM  OEeWCTBYHOLLMX
HOPMAaTMBOB (KENTO-3eNeHbIN Kabernb 3a3emMneHns

He  [OOMmKeH BbIXOOUTb u3 YNOMSIHYTOro
nepekntoyvatend, 4Tobbl OH He npepbiBancs).
Bunka wvnnm MHOronomntCHbIM  BbIKIHOYaATENb

OOMMKHbI ObITb NEerko AOCTYMHbl MNPy YCTaHOBKE
yCTpoOuCTBa.

Ecnm B Bawem pgome an. npoBogka Ans
NOAKITIOYEHUS NANTbI cHabxeHa
npegoxpaHutensammn 32 A, NogknyYeHue nnauTbl
NpoOun3BOANTBCA MOOKIHOYHMEM Kabens nuTaHus K
OOHOW pacnpegenuTenbHon kopobke ¢ 3—m4
dazamm.

Mpyn Hanuumn Tonbko 16 A npepoxpaHuTenen B
Bawen an.cucteme HeobxoaMmo nogknioYvaTb
OTAENbHO K pacnpenenurenbon Kopobke ¢ 3—ms
dasamm M K gonnHutTenoHom 1-om  pasHom
poseTke.

Cm. cxemMy NogknodeHns Ha cTpaHuue 92.

BHumaHue! [lpomsBogntenb He HeECET
OTBETCTBEHHOCTM 3a HecoOnwgeHne Bcex
BbILLENEPEYNCIIEHHbIX  MHCTPYKUMA  npwn
® yCTaHOBKE YCTPOWCTBA.
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3
8
9
KURZBESCHREIBUNG BRIEF DESCRIPTION
GESAMTANSICHT LOCATION DRAWING
Anordnung von Funktionsbaugruppen Arrangement of functional assemblies
1. Kochfelder 1. Cooking zones
2. Bedienblende 2. Control panel
3. Drehregler fur Kochsten 3. Knobs of the cooking sones control
4. Backofen-Temperaturwahler 4. Knob of the oven temperature control
5. Drehregler des Backofenbetriebsfunktionen 5. Knob of the oven operating functions
6. Elektronische Zeitschaltuhr mit sensor 6. Digital clock timer with touch control
Bedienung
7. Mechanische Zeitschaltuhr von Backdfen 7. Mechanical clock timer of the ovens Empire
Empire
8. Backofentur 8. Oven door
9. Schublade 9. Drawer

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen Depending on the technical equipment, different
AusrUstung, sind mit verschiedenen Bedienblenden models are provided with different control panels
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll and relevantly arranged operating elements.
angeordnet sind.

26



FR

DESCRIPTION SOMMAIRE
SCHEMA DES DISPOSITIFS

Disposition fonctionnelle d’ensemble

©re N o o A~ -~

Zones de cuisson

Panneau de contrdle

Poignées rotative contréle des zones de
cuisson

Poignée rotative de contréle de la
température

Poignée de fonctionnement du four

Minuterie d’horologe numerique tactile

Horloge mécanique minuterie des fours
Empire

Porte du four

Tiroir

Selon I'équipement technique, différents modéles
sont fournis avec différents tableaux de commande
et éléments de commande disposés de maniére
appropriée.

RU

KPATKOE OINMUCAHUE
OBLMK BUA

PacnonoxeHue hyHKLMOHaNbHbIX y310B

PasHble

W N o O &~ wph~

Bapo4Hble noBepXxHOCTH
MaHenb ynpaBneHns
MoBOPOTHbLIN perynaTop Ans NoBapos..

Perynsatop TemnepaTypbl AyXOBKMU.

lMoBopoTHOE ynpasrneHue
YHKLMSMIN OYXOBKM.
OnEeKTPOHHbIN  Tanmep C
ynpaBneHnem.
MexaHun4yeckumn
Empire.
[Bepua oyxoBku.
Awmk ons nocyabl

pabounmm
CEHCOPHbIM

Taumep Ana  AyxoBOK

mMoaenu, B 3aBMCMMOCTU OoT WX

TEXHUYECKOro OCHaLLeHUs, CHabKeHbl
naHensiMn ynpasreHus,
pacnonoXeHbl ANIEMEHTbI YNpaBreHus.

pasHbIMU
Ha KOTOpbIX pPa3yMHO
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BEDIENBLENDE

Bedienblende von Free Zone Modellen mit
Drehreglern und Sensorbedienung
1. Induktionskochfeld Free Zone

2. Bedienblende des Herdes

Bedienblende von Free Zone Modellen
Empire

3. Kochfeld

4. Bedienblende
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CONTROL PANEL

Control Panel of Free Zone models with
rotating knobs and touch control

1. Induction hob Free Zone

2. Control panel of the cooker

Control Panel of Free Zone models Empire

3. Induction hob Free Zone

4. Control panel of the cooker
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PANNEAU DE COMMANDE

Panneaux de controle des Free Zone modeéles
avec boutons rotatifs et et fonctionnement des
capteurs

1. Table de cuisson Induction Free Zone

2. Panneau de contréle de la cuisiniére

Panneaux de controle des Free Zone modéles
Empire

3. Table de cuisson Induction Free Zone

4. Panneau de contrdle de la cuisiniére

RU

NAHEJb YINPABJIEHUA

MaHenb ynpaBneHusa mogensamvu Free Zone ¢
NOBOPOTHLIMU PErynATOpPamMm U CEHCOPHbIM
ynpaBrieHuem

1. WHaykuunoHHas noBepxHocTb Free Zone

2. [NaHenb ynpaBneHus NOBEPXHOCTLIO

MaHenb ynpaBneHus Free Zone mopenen
Empire

3. BapouHas nosepxHocTb Free Zone

4. TlaHenb ynpaeneHus
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GEBRAUCH

GEBRAUCH DER HERDE MIT FREE ZONE
KOCHFELDERN UND DREHKNEBEL-
BEDIENUNG

KOCHFELDERSTEUERUNG
EIN/ AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die
Steuerung fir ca. 1 Sekunde bevor sie
betriebsbereit ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1 Sekunde alle
Displays. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle
Displays wieder ausgeschaltet, und die Steuerung
befindet sich im Schlafmodus.

e Berlhren Sie die EIN/ AUS-Taste, 1, un die
Kochfeldsteuerung anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal. Alle Kochzonen-
und Timerdisplays zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-schalten fir 1
Minute aktiviert. Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwah| statt, schaltet die
Elektronik selbstéandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status »Heiss« besitzen,
wird ein statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des Einschaltens die
Kindersicherung noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked) angezeigt (siehe
auch Tastensperre).

Durch Betéatigung der EIN/ AUS-Tasten, 1 EIN-
Zustand der Steuerung laBt sich die Touch Control
jederzeit wieder ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert wurde.
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USE

USING THE COOKERS WITH FREE ZONE
HOBS AND ROTATING KNOBS CONTROL

COOKING ZONES CONTROL
Switching the Touch Control ON/ OFF

After mains voltage is applied the control initializes
for approx. 1 second before it is ready for
operation.

After a reset all displays and LEDs glow for
approx. 1 second. When this time is over all
displays extinguish and the control is in the stand-
by mode.

e Touch the ON/ OFF key 1 to turn on the
hob’s control.

It comes a sound signal. The displays of the
heating fields and of the timer show the symbols 2

).

After switching-ON the electronic control remains
activated for 1 minute.lf no cooking zone or timer
selection follows within this period of time, the
electronic control automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat, the display
shows a symbol H, 3.

If the child lock feature was active when switching
on, the timer display shows a symbol Lo, 4 —
locked (also refer to Key lock).

When the Touch Control is ON it can be switched-
OFF at any time by operating the ON/ OFF key, 1.
This is also valid if the control has been locked
(activated child lock feature).
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UTILISATION

UTILISATION DES CUISINIERES AVEC LES
PLAQUES DE CUISSON FREE ZONE ET
CONTROLE DES BOUTONS ROTATIFS

CONTROLE DES ZONES DE CUISSON

Activation/désactivation du de

commande Touch Control

panneau

Une fois que I'appareil est branché a la tension du
secteur, le panneau de commande S’initialise
pendant environ 1 seconde avant qu'il ne soit prét
a fonctionner.

Aprés une reinitialisation toutes les indications
d’affichage et les LED s'illuminent pendant environ
1 seconde. Lorsque ce temps s’est écoulé, toutes
les indications s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

e Touchez la touche ON/OFF, 1 pour allumer
le panneau de commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre. Les indictions
d’affichage des zones de chauffage et de la
minuterie montrent les symboles 2 (-).

Apres sa mise en marche, le panneau de commande
électronique reste activé pendant 1 minute. Si aucune
sélection de zone de cuisson ou de minuterie n’est
effectuée durant cette période de temps, le panneau
de commande s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une chaleur résiduelle,
I'écran affichera un symbole H, 3.

Si la fonction de verrouillage commande / sécurité
enfant était active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre un symbole Lo,
4 (Voir section Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande tactile est
activé, il peut étre désactivé a tout moment en
utilisant la touche ON/ OFF, 1. Ceci est également
valable s’il a été verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité enfant activée).

RU

NCIMNOJIb3OBAHUE
NCMNoJIb3OBAHUE MInTHbI C
NOBEPXHOCTbLIO FREE ZONE n

YNPABJIEHUMEM NOBOPOTHbLIMU PYYKAMMU
YNPABJIEHUE HATPEBATEJIbHbIMU NMOJTAMU

BknroyeHune 7] BbIKINOYeHne
ynpaBnexHusa Touch Control

CeHCOpHoro

lMocne nogayn ceTeBoro HanpaxeHna cucrema
ynpaslieHNnd WHUUUarnn3npyeTcda npuMmepHo Ha 1
CeKkyHay, npexne 4emM oHa 6y,qu roToBa K pa60Te.

lMocne cbpoca Bce vHAMKaATOpPLI 3aropatoTcd Ha 1
cekyHay. [lo wucTevyeHun 9TOro BpeEMEHU Bce
aucnnenm  CHoBa  OTKNKOYalTCsa, W cuctema
ynpaBneHnsa nepexoguT B CASLLUA PEXUM.

e KocHutecs kHonku BKI1/ BbIKI1, 1, 4ToObl
BKMIOYUTL YNpaBieHne BapovHOW NaHerbHo.

Paspnaetcsa 3BykoBou curHan. Ha Bcex pgucnneax
KOHGOPOK 1 Tanmepa oTobpakatoTca CUMBOSbl 2 (—).

OneKTpoHUKa OCTaeTCA BKMOYEHHOW B TeyeHue 1
MWHYTbI Nocne BKMYeHusa. Ecnn B TedyeHue aToro
BpeMEHN He OygeT BblbpaH TarVmep WM 30Ha

HarpeBa, O9MEeKTPOHWKA CHOBa aBTOMaTU4eCKM
OTKIIH0YaeTcs.
Ecnn koHdopka umeeT crtatyc «lopgauas»,

oToOpaxaeTtcsa ctaTtudeckun cumeon H, 3.

Ecnu npu BKOYEHUN YCTPOUCTBA 3aluuTa OT AeTen
BCE elle aKkTMBHa, Ha Aucnnee oTobpaxaeTcs
cumeon Lo, 4 (Hanpumep, 3abnokupoBaH) (cm
Tarke 6NOKMPOBKY KnaBmaTypbl).

CeHcopHOoe ynpaBrieHMe MOXHO CHOBa BbIKMOYUTb
B noboe Bpemsi, HaxxaB kHonkn BKI/ BbIKI, 1
COCTOSIHME 3fieMeHTa ynpaBeHuss BKIKYEHO. OTO
Takke MNPUMEHMMO, ecnuM Oblla aKTUBMpOBaHa
GrnokuMpoBka OT aeTen.

31



DE
1 5
0 [ O i-j][?ﬂ @ LD
. @ P00 08 O
3 2] n 4

Das Kochfeld wird durch Bertihren der Touch-Taste
1 eingeschaltet.

Die Heizzonen werden sowohl Uber Tasten an der
Bedienblende des Kochfeldes als auch durch

EN

The hob is switched on by touching touch button 1.

The heating zones are controlled both by buttons
on the control panel of the hob and by rotary knobs

Drehkndpfe am Bedienblende des Herdes on the control panel of the cooker.
gesteuert.
Achtung! Zusatzliche Funktionen wie Attention! Additional functions as booster 2,
Booster 2, Kindersicherung 3, Doppelfelder 1 child safety device 3, double fields 1 und Il,
® |und I, Timer 4 koénnen nur mit den @ | Timer 4 can only be controlled with the
entsprechenden Touch-Tasten auf dem corresponding touch buttons on the control
Bedienblende des Kochfeldes  gesteuert panel of the hob.
werden.

Kindersicherheitsfunktion

Um die unerwinschte Verwendung zu vermeiden,
kann die Steuerung des Kochfelds blockiert werden.

Um dies zu tun:

¢ Berihren und halten Sie die Taste 3 ca. 5
Sekunden lang.

Das Gerat gibt einen Piepton aus. Die Timer-
Anzeige zeigt die Symbole 5, Lo.

Wahrend die Verriegelung aktiviert ist, ist die
gesamte Bedienung der Tasten mit Ausnahme der
AUS-Taste, 1 deaktiviert.

Wenn die Kindersicherung vor dem Ausschalten
des Kochfelds aktiviert wurde, wird beim néchsten
Einschalten des Kochfelds die Kindersicherung
aktiviert.

Aufheben der Kindersicherung

Um dies zu tun:

e Beriihren und halten Sie die Taste 3 ca. 5
Sekunden lang.

Das Geréat gibt einen Piepton aus. Alle Schllssel
sind entsperrt. Die Steuerelemente wechseln in den
Standby-Modus. Die Timer-Anzeige ist
ausgeschaltet.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the hob’s control
may be blocked.
To do this:

e Touch and hold the key 3 about 5 seconds.
The device emits a beep. The timer display shows
the symbols 5, Lo.

While the lock is engaged, all operation of the keys

is disabled, with the exception of the OFF key 1.

If the child lock function has been activated before
turning off the hob then by the next turning on the
hob, the child lock will be activated.

Cancelling the child lock
To do this:

e Touch and hold the key 3 about 5 seconds.
The device emits a beep. All keys are unblocked.

The controls go to the stand-by mode. The timer
display is off.
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La table de cuisson est allumée en appuyant sur la
touche tactile 1.

Les zones de chauffage sont contrblées a la fois
par des boutons sur le panneau de commande de
la table de cuisson et par des boutons rotatifs sur
le panneau de commande de la cuisiniére.

RU

BapouHas naHenb
CEHCOpHON KHomMkun 1.

BKIKO4aeTcaA KacaHnem

30Hbl HarpeBa perynupyrloTcsl Kak KHOMKamu Ha
MaHenu ynpaBreHusl Bapo4yHOM MaHenu, Tak |
MOBOPOTHLIMU pyYKaMW Ha MNaHenu YynpaBreHus
MAnTbl.

' Attention! Les fonctions supplémentaires

telles que le booster 2, la sécurité enfant 3,
@ | les zones doubles I et I, la minuterie 4 ne
peuvent étre commandées qu'avec les
touches tactiles correspondantes sur le
panneau de commande de la table de cuisson.

Verrouillage des touches (fonction de sécurité
pour enfants)

Pour éviter une utilisation indésirable, la
commande de la table de cuisson peut étre
bloquée.

Pour faire ¢a:

e Appuyez sur la touche 3 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5 secondes.

L'appareil émet un bip. L'affichage de la minuterie
montre les symboles 5, Lo.

Lorsque le verrou est engagé, toutes les
opérations des touches sont désactivées, a
I'exception de la touche OFF 1.

Si la fonction de seécurité enfants a été activee
avant d'éteindre la table de cuisson, puis a la
prochaine mise en marche de la table de cuisson,
la sécurité enfants sera activée.

Annulation de la sécurité enfants

Pour faire ¢a:

e Appuyez sur la touche 3 et maintenez-la
enfoncée pendant 5 secondes environ.

L'appareil émet un bip. Toutes les clés sont
débloquées. Les commandes passent en mode
veille. L'affichage de la minuterie est désactive.

BHumanue! [JononHUTeNbHbIMU OYHKLNAMK,

TakuMuM Kak ycunutenb 2, 6rokupoBka OT
® | neten 3, asoviHoe none 1 n 11, Tanmep 4,
MOXHO YMpaBnsiTb TOMbKO C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLUMX CEHCOPHbIX KHOMOK Ha
naHenu ynpaBreHusi Bapo4YHON NaHenu.

BnokupoBKka KHONOK (3awmTa aeTen)

Bo un3bexaHne HexenaTenbHOro MCnonb3oBaHWs

MOXHO 3abnokvpoBaTb ynpasrieHWe BapOYHOM
naHernbHo.
[nsa atoro:

e Haxmnte w1 yagepxkuBanWte KHOMKy 3

NPUMEPHO 5 CeKyHA.

YCTpOMCTBO M3gaeT 3BykoBoW curHan. Ha gucnnee
Tanmepa otobpaxatoTcs cumeorbl 5, Lo.

Korga 6nokupoBka akTMBMpoBaHa, BCe onepauum c
KHOMKamu, 3a wucknodeHuem kHomkn BbIKI, 1,
OTKIHOYEHbI.

Ecnn 6nokupoBka ans 6esonacHoctn geten Gbina
aKTMBMPOBaHa [0 BbIKIHOYEHMUSI BAPOYHOM NaHenwu,
OnokMpoBka nana GesonacHocTn geTten 6yger
aKTMBMPOBaHa Npw CneayroLem BKITHOYEHUN NIUTLI.
CHATHE ONOKMPOBKU

[nsa aToro:

e Haxmnte w©n yaepxumBante
NPUMEPHO 5 CeKyHA.

KHoMky 3

YCTpONCTBO M3gaeT 3BYKOBOW curHasn. Bce knwoum
pasbnokvpoBaHbl. OpraHbl ynpaBneHus nepexoasart
B pexum oxugaHusa. WHovkaums — Tarmepa
BbIKIOYEHa.
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Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der Ausschalt-
Funktion immer Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand
nach 1 Minute. selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit
keine Kochzone aktiviert oder eine Selekttatste
betéatigt wurde.

Wenn eine Kochzone mit Kochstufe 0 ausgewahlt
wurde, in 10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des Geschirrbodens
weniger als 12 cm betragt oder das Geschirr Uber
die ferromagnetische Eigenschaften nicht verflgt
bzw. auf dem Induktionskochfeld nicht erwarmt
werden kann, wird auf dem Display der
entsprechenden Kochzone das Symbol 2 blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer Kochzone

Wenn die Bedienung der Kochplatte eingeschaltet
ist, kann die beliebige Kochzone durch das
BerUhren auf die Wahltaste der entsprechenden
Kochzone 3, 4, 5, 6 oder 7 eingeschaltet werden.
Durch Berthren der Doppelzonentaste, 1 / 1l
schalten Sie die Doppelheizzone EIN / AUS.

Die Leistungsregelung der einzelnen Heizzonen ist
auch durch Drehen der Drehknépfe 3, 4, 5, 6 oder
7 am vorderen Bedienfeld des Herdes méglich.

System Comfort
Far noch komfortablere Bedienung wahrend der

Einschaltung einer Kochzone wird die
Leistungsstufe 5 aufgestellt.
Mittels der Tasten 8 und 9 (+ und -)

Leistungsreduzierung bzw. Leistungssteigerung
geschieht ab der Stufe 5. Bei langem Dricken der
Taste 8 (+) andert sich die Leistung von 5 bis 9. Bei
langem Drlcken der Taste 9 (—) andert sich die
Leistung von 5 bis 0.

Bei der Leistungsanderung der Kochzone blinkt auf
dem Display die entsprechende Ziffer.
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The ON/ OFF key 1 has always priority in the
switch-OFF function.

When the control is ON it automatically switches-
OFF after 1 minute if no cooking zone or select key
has been operated within this period of time.

If a cooking zone has been selected with heating
level 0, in 10 seconds it will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s bottom is less than
12 cm, or it does not have ferromagnetic
properties, i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the corresponding heating
field will blink symbol 2.

Switching a cooking zone ON and OFF

If the control is ON the respective cooking zone
can be selected by operating a cooking zone
select keys 3, 4, 5, 6 or 7 of the respective
cooking zone.

Touching the double zone key, 1/ 11, you turn ON /
OFF the double heating zone.

The power control of the single heating zones is
also possible by turning the rotary knobs 3, 4, 5, 6
or 7 on the front control panel of the cooker.

System Comfort
For a more comfortable control during the turning
on of a cooking zone is set a heating level 5.

By means of the buttons 8 and 9 (+ and —), the
increasing and decreasing the heating level occurs
at the level 5. If you hold the button 8 (+) heating
level varies from 5 to 9. If you hold the button 9 (-)
heating level varies from 5 to 0.

When you change a heating level of the field on
the display flashes a corresponding digit.
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La touche ON/ OFF, 1 a toujours la priorité dans
l'arrét d’une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute, si pendant ce
temps aucun zone de cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été sélectionnée avec un
niveau de chauffage 0, pendant 10 secondes, elle
sera désactivée.

Si le diamétre du fond de l'ustensile est inférieur a
12 cm, ou s'il ne possede pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne pourra pas étre
chauffé sur la table de cuisson induction, et sur
laffichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le symbole 2.

Activation et désactivation d'une zone de
cuisson

Si le panneau de commande est activé, les quarte
zones de cuisson peuvent étre sélectionnées en
appuyant les touches de sélections 3, 4,5, 6 ou 7
respectives.

Toucher le bouton de double zone, I / I, active /
désactive le zone de chauffage double.

La commande de puissance des zones de
chauffage individuelles est également possible
en tournant les boutons rotatifs 3, 4, 5, 6 ou 7 sur
le panneau de commande avant de la cuisiniére.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable a l'allumage
d’'une zone de cuisson, le chauffage est réglé au
niveau de 5.

A l'aide des boutons 8 et 9 (+ et —), I'augmentation
et la diminution du niveau de chauffage
commencent au niveau 5. Si vous maintenez le
bouton 8 (+), le niveau de chauffage augmentera
de 5 a 9. Si vous maintenez le bouton 9 (-), le
niveau de chauffage diminuera de 5 a 0.

Lorsque vous faites varier le niveau de chauffage
d'une zone de cuisson sur l'affichage de la zone
clignotera un chiffre correspondant.

Knonka BKI1/ BbIKI, 1 Bcerga MmeeTt nNpuopuTET B
PYHKUMN OTKIOYEHUS.

Yepes 1 MWHYTY  cCUCTEMa  YrpaBleHus
aBTOMaTUYECKUN OTKIIOYAETCS, ECNU B 3TO BPEMS HE
aKTVBMPOBaHa HW OOHO HarpeBaTenbHOEe Mone unu
He HaxaTa KHomnka Bblibopa.

Ecnu 6bino BeiGpaHo none ¢ ypoBHem Harpesa 0,
OHO BbIKNtOUNTCA Yepes 10 cekyHn.

Ecnn gHo nocyabl MeHble 12 cm B AnameTpe, nnu
ecnu nocyga He umeeTt peppoOMarHUTHbIX CBOWCTB
unn He MoxeT ObiTb Harpeta Ha WHOYKLMOHHOWM
nnuTe, Ha ducnnee [ONd  COOTBETCTBYHOLLEN
KOHGOpKM ByaeT muratb CUMBON 2.

BknioyeHune/
nons

Ecnu ynpaBneHve noBepxHOCTU BKITHOYEHO, NOOYH0
HarpeBaTernbHoe none MOXHO BKIMIOYUTD,
KOCHYBLLMCb K COOTBETCTBYHLLEN KHOMKe Bblbopa 3,
4 5 6umn7.

BblIKIMlO4YeHne HarpeBaTesibHOro

Haxumass kHonky pgBoviHoW 30Hbl, | / 11, Bbl
BKIHOYaeTe / BblKMloYaeTe ABOWHYIO 30HY HarpeBsa.

PerynupoBka MOLLHOCTU OTAENbHbLIX 30H HarpeBa
Takke BO3MOXHA C [MOMOLLUbD  MOBOPOTHBLIX
perynatopos 3, 4, 5, 6 nnn 7 Ha nepegHen naHenu
yrnpaBneHns nnuThbl.

Cuctema Komcpopr
Onsa ewe 6onee ynobHon paboTbl Npy BKITHOYEHHON
KOH(hOpKe YCTaHOBIEH YPOBEHb MOLLHOCTY 5.

Wcnonbsysa kHonkn 8 n 9 (+ n —), Bbl MOXeTe
YMEHbBLUNTb UMK YBENNYNTb MOLLHOCTb C YPOBHS 5.
Ecnn Bbl Haxmére wn ypepxute KHOMKy 8 (+),
cTeneHb HarpeBa uamMeHuTca oT 5 0o 9. Ecnn Bbl
HaXXmeTe U yaepxunBaeTe KHOMNKy 9 (—), TO cTeneHb
HarpeBa MeHsieTcs oT 5 0o 0.

I'IpM N3MEHEHUN MOLLUHOCTU KOH(bOpKVI Ha gucnree
MUraeT CoOoOTBETCTBYHOLLaA U,I/Id)pa.
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Sofortiges Ausschalten der Kochzone
Die Kochzone muss eingeschaltet sein, dabei
leuchtet die Indikation der entsprechenden

Leistungsstufe.

e Zum Ausschalten dricken Sie gleichzeitig
die Tasten 1 und 2 (+ und —).

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone noch so heil3, dass
man sich daran verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das Restwarme-Symbol H,
3 angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn die Temperatur
unter 60 °C gesunken ist.
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Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must already be
activated in this case it shows an indication of the
corresponding heating level.

e Touch the keys 1 and 2 (+ and —) at the
same time.

The cooking zone turns off immediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking zone is still high
(and a burn risk still present) after it has been
switched off, the correspondent display for the
zone will indicate the symbol H, 3 (residual heat).

The letter will only switch off when the burn risk is
no longer present (below 60 °C).
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Arrét rapide d'une zone de cuisson

La zone de cuisson en question doit étre dans ce
cas déja activée et ayant une indication affichant
son niveau de chauffage.

e Touchez les touches 1 et 2 (+ und -)
simultanément.

La zone de cuisson s'éteindra immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de cuisson est encore
élevée (le risque de brllure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage correspondant
de la zone indiquera le symbole H, 3 (chaleur
résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que lorsque le risque de
brllure n’est plus présent (moins de 60 °C).

RU

HemepnneHHoe BbIKINHOYEHUE 30HbI HBrpeBsa

30Ha HarpeBa [oOrmkHa ObiTb BKMAOYEHA, U OOIMKEH
CBETUTbCS WHAWKATOP COOTBETCTBYIOLLENO YPOBHS
MOLLIHOCTMW.

e [Ins BbIKMOYEHUS OOHOBPEMEHHO HaXMUTE
KHOMKN 1 N 2 (+ n -).

3oHa HarpeBa cpa3sy OTKMHYaeTcs.

V|H,EI,VIKaT0p OCTaTO4HOro Tenna

Ecnv BbIkMOYeHHass 30Ha HarpeBa Bce elle
HaCTOMbKO ropsyas, 4YTo Bbl MOXeTe obxe4ybcs, Ha
aucnnee 3TOM KOH(opkM oTobparkaeTcsi CMMBOS
octaTo4yHoro Tenna H, 3.

OTOoT Aucnnien racHeT TONbKO
TemnepaTypbl Hxe 60 ° C.

npn nageHun
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Funktion Power - Leistungserhéhung

Diese Funktion wird far Erhitzungsbeschleunigung
benutzt. Die Funktion Power erlaubt die Leistung
der Kochzone mehr als maximale Stufe 9 zu
erhéhen.

e Wahlen Sie durch Berthren der Wahltasten
1 — 5 die gewtnschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der entsprechenden
Kochzone blinkt.

e Wahlen Sie mit Hilfe der Wahltasten 6 und 7
(+ und -).

e Berlhren Sie die Wahltaste 8, Power.

Auf dem Display der entsprechenden Kochzone
erscheint das Symbol 9, P. Die Funktion Power ist
aktiviert.

Die Funktion Power wird automatisch in ca. 5
Minuten nach ihrer Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen kehren zu den
urspringlichen Einstellungen zurlck.

e Um die Funktion Power frih zu
deaktivieren, berlihren Sie eine Wahltaste
der  entsprechenden  Kochzone  und
anschlieBend die Taste 8.

Die Funktion Power ist ausgeschaltet.
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Function Power

Use this function to accelerate heating of the
induction cooking zones. The function Power
allows to increase power of a heating zone.

e Choose by touching the keys 1 — 5 a
cooking zone you need.

The indication of the heating level of the
corresponding heating zone blinks.
e Choose a heating level you need by

touching the keys 6 and 7 (+ und —).

e Touch the key 8, Power.

The display of the corresponding cooking zone
shows a symbol 9, P. The function Power is
activated.

The function Power function will be automatically
switched off in approximately 5 minutes after its
activation. The heating levels of the cooking zones
are returning to the previous settings.

e To deactivate the function Power ahead of
time, touch a key of a corresponding
cooking zone and then the key 8.

The function Power is off.
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Fonction Power (Fonction Puissance)

Utilisez cette fonction pour accélérer le chauffage
des zones de cuisson induction. La fonction Power
permet d'augmenter la puissance d'une zone de
chauffage au-dela du niveau max 9.

e Choisissez en appuyant sur les touches 1 —
5 la zone de cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage correspondant
a la zone de chauffage choisie clignote.

e Choisissez un niveau de chauffage
souhaité en appuyant les touches 6 et 7 (+
et -).

e Touchez la touche 8, Power.

L'affichage de la zone de cuisson correspondante
montre un symbole 9, P. La fonction Power est
alors activée.

La fonction Power s’éteindra automatiquement 5
minutes aprés son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson retourne a ses
parametres précédents.

e Pour désactiver la fonction Power avant le
temps imparti, touchez la touche de la zone
de cuisson correspondante, puis la touche
8.

La fonction Power est ainsi désactivée.

RU

OyHKUnA Power (NoBbILLEHNE MOLLHOCTH)

OTa  YHKUMS UCNonb3yeTcs Ans  YCKOpeHus
HarpeBa. ®yHkuns Power nossonser yBenuinTb
MOLLHOCTb KOH(pOPKM Bonee YeM Ha MakCMMarsbHbIN
ypoBeHb 9.

o BuibepuTte xenaemyr KOHGOPKY, Haxunmas
KHOMKK Bblbopa 1 — 5.

MHamkaTtop YpPOBHA MOLLHOCTM COOTBETCTBYHIOLLIEN
BapOYHOW 30HbI MUraerT.

o BbibepuTe ¢ NnomMoLbO KHOMOK BbiGopa 6 u
7 (+n-).

e KocHutechb kHorku Bbibopa 8, Power.

Ha paucnnee coOTBETCTBYHOLLEN BapO4YHOM 30HbI
nosaesnsetca cumeon 9, P. BknioueHa dyHKLMA
Power.

®dyHkuma Power aBTOMaTUYECKM OTKMYaeTcs
NPUMEpPHO 4Yepe3 S MUHYT nocre akTuBauuu.
YPOBHM MOLLHOCTN KOH(POPOK BO3BpaLLalTca K
NCXOLHbIM HaCcTponKaM.

o UYTtoObl OTKMOUMTL  OYHKLMIO  PaHHEro
BKITIOYEHUS, HaXXMUTe  KHOMKy Bblbopa
COOTBETCTBYHOLLEN KOH(OPKW, a 3aTem
KHOMKY 8.

dyHKkuna Power oTkoveHa.

39



DE
12 5 4
0 { O izi][@ﬂ o
. ® e odelco ge
7 6 3

TIMER-FUNKTION
Verwenden der Timer-Funktion

e Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone aus,
z. B. 1, indem Sie die entsprechende Taste
berthren.
e Stellen Sie eine Heizstufe ein,
bendtigen.
Das Display 2 zeigt die blinkende Anzeige des
Heizpegels.

die Sie

e Schalten Sie den Timer fiir die aktivierte
Kochzone ein, indem Sie die Taste 3
berlhren.

Auf der Timer-Anzeige 4 blinkt Anweisung 30.

e Wahlen Sie die Garzeit zwischen 0 und 99
Minuten, indem Sie die Timer-Tasten 5 oder
6 (+ oder -) berthren. BerUhren und halten
Sie die Tasten 5 oder 6 (+ oder -) gedriickt,
um durch die Zeiteinstellung zu blattern.
Der Dezimalpunkt 7 der relativen Kochzone blinkt.
Es informiert, dass der Timer aktiviert wurde.

Beachten Sie, dass die Timer-Funktion nur fur die
ausgewdhlte Kochzone gilt.

Nach Beendigung der Timer-Dauer wird die
Garzone automatisch ausgeschaltet.

Der Timer kann fur mehrere Kochzonen gleichzeitig
eingestellt werden. Dabei wird in der Anzeige die
klrzere von den eingestellten Zeiten angezeigt. Der
Signalpunkt 7 der betroffenen Kochzone blinkt. Bei
den anderen Kochzonen, bei deren der Timer auch
aktiviert ist, leuchten die Punkte ohne zu blinken.

Funktion Timer als Kiichenuhr

Wenn diese Funktion fir keine Kochzone gewahlt
ist, kann sie als gewd6hnliche Kuchenuhr verwendet
werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt ein
Signalton, das durch Berthrung einer beliebigen
Taste abgeschaltet werden kann.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet
die Kochzone nicht ab.
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TIMER FUNCTION
Using the timer function

e Choose the cooking zone you need, for
example 1 by touching the corresponding
key.

e Set a heating level you need.

The display 2 shows the blinking indication of the
heating level.

e Turn on the timer for the acivated cooking
zone by touching the key 3.

On the timer display 4 blinks statement 30.

e Select the cooking time between 0 to 99
minutes by touching the timer buttons 8§ or
6 (+ or —). Touch and hold down the keys 5
or 6 (+ or —) to scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative cooking zone
blinks. It informs that timer has been activated.

Note that the timer function applies to the selected
cooking zone only.

After timer duration finished cooking zone will off
automatically.

The timer can be set for multiple fields
simultaneously. At the same time, the display will
show the smallest of the set times. Decimal point 7
of this field is flashing. In other fields that have
activated timer function, signal points are lit and
not blinking.

Using the timer as a minute counter

When the timer function is not programmed, the
timer display can be used simply to minute
counter.

After elapsing time it emits a sound signal, which
can be turned off by touching any key.

When the displayed time elapses, the cooking
zone will be not turned off.
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FONCTION MINUTERIE
Utilisation de la fonction de minuterie

e Choisissez la zone de cuisson dont vous
avez besoin, par exemple 1 en appuyant
sur la touche correspondante.

e Réglez le niveau de chauffage dont vous
avez besoin.

L'affichage 2 montre lindication clignotante du
niveau de chauffage.

e Activez la minuterie de la zone de cuisson
activée en appuyant sur la touche 3.

Sur l'affichage de la minuterie, 4 clignotements
indiquent 30.

e Sélectionnez le temps de cuisson entre 0 et
99 minutes en appuyant sur les touches de
minuterie 5 ou 6 (+ ou —). Appuyez sur les
touches 5 ou 6 (+ ou —) et maintenez-les
enfoncées pour faire défiler le réglage de
I'heure.
Le point décimal 7 de la zone de cuisson relative
clignote. Il informe que la minuterie a été activée.

Notez que la fonction de minuterie s'applique
uniquement a la zone de cuisson sélectionnée.

Une fois la durée de la minuterie terminée, la zone
de cuisson s'éteint automatiquement.

La minuterie peut étre réglée pour plusieurs
champs simultanément. En méme temps, I'écran
affichera la plus petite des heures réglées. Le point
décimal 7 de ce champ clignote. Dans les autres
champs qui ont activé la fonction de minuterie, les
points de signal sont allumés et ne clignotent pas.

Utilisation de la minuterie en tant que compteur
de minute

Lorsque la fonction de minuterie n'est pas
programmée, la minuterie l'affichage peut étre
utilisée simplement comme compteur de minute.
Apres que le temps se soit écoulé, I'appareil émet
un signal sonore, qui peut étre désactivé en
touchant n'importe quelle touche.

Lorsque le temps affiché s'écoule, la zone de
cuisson ne s’éteindra pas.

RU

®YHKUUA TAUMEP
BknroyeHune pyHKLMM Tanmep

o Buibepute HY>KHYIO 30HY
Hanpumep, 1, KacaHnem
COOTBETCTBYHOLLEN KHOMKMW.

e YCTaHOBUTE XeNaeMblil yPOBEHb MOLLHOCTH.

Harpesa,
[0

lMokasaHue YPOBHA MOLLHOCTM MUraeT Ha aucnree
2

e Bknouute TanMMep aKTMBMPOBAHHOW 30HbI
Harpesa c mMuratoLemn MHanKaunen
KacaHuem [0 KHomku 3.

Ha gucnnee Taimepa 4 muraet nokasanue 30.

C nomoLbto KHoMok 5 unu 6 (+ unm —) BbIGepute
BpeMs nNpuroToBneHnsa B nHtepsane mexgy 0 n 99
MUH. [Ns YCKOPEHUs YCTaHOBKM BPEMEHM Ha
TarMepe yaepxuBanTe KHonku 5 unm 6 (+ unm —).

3aropaetca M MuraeT curHanbHas Touka 7y
COOTBETCTBEHHOrO Aucnnesi, uHdopmupyrowas ob
akTMBauun Tammepa.

O6patnte BHMMaHWe, 4YTO YHKUMA Tanmepa
NPUMEHSIETCH TONbKO K BbIOpaHHOW 30He Harpesa.

Mo OKOHYaHWUn Tanmepa
ABTOMATUYECKM BbIKITIOYNTCS.

30Ha Harpesa

TarimMep MOXHO YCTaHOBWUTb AN HECKONbKUX 30H
HarpeBa OOHOBPEMEHHO. Ha avcnnee
oToOpaxkaeTcsi  MeHbllee W3  YCTAHOBMEHHbIX
3HayYeHUn BpemeHn. MuraeT curHanbHas Todka 7
COOTBETCTBYHLLEN 30HbI Harpesa. [na opyrnx 30H,
ONA KOTOpbIX TakkKe aKTUBMPOBAH TavMep, TOYKM
ropsaT, He muras.

PYyHKUMA TanMepa B Ka4eCTBEe KyXOHHbIX YacoB

Ecnn ata dyHKuMs He BbIOpaHa HM Ans OgHOM
KOH(POPKM, €€ MOXHO MCMOSb30BaTb Kak OObIYHbIE
KYXOHHbI€ Yachbl.

Mo ncTeveHuu YCTaHOBJIEHHOIO BpPEMEHU
pasgaeTca  3BYKOBOW CWUrHam, KOTOPbIM  MOXHO
OTKMIOYUTb, HaXXaB NoBYH0 KHOMKY.

Mo wucTeyeHun yCTaHOBMEHHOrO BPEMEHM 30Ha
HarpeBa He BbIKIT0YaeTCs.
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Einstellen der Kurzzeitweker

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist:
e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
BerUhren die Taste 1.
Auf dem Kurzzeitwecker-Display 2 blinkt die
Anzeige 30 (Minuten).

e Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-Tasten 3 (+)
und 4 (-) stellen Sie die gewlinschte Zeit
ein.

Die Minutenanzeige 2 blinkt finfmal und zeigt damit
an, dass die Uhrzeit eingestellt wurde.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént ein
etwa 30 Sekunden langes Signal.

e Zum vorzeitigen Abschalten des Signals
beriihren Sie einfach beliebige Taste.

Abschalten der Kurzzeitweker-Funktion
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein
etwa 2 Minuten langes Signal.

e Zum vorzeitigen Abschalten des Signals

berlihren Sie einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der Kurzzeitwecker-
Funktion:

e Berlhren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 1.

e Setzen Sie die Zeit durch Gedriickthalten der
Taste 4 (—) auf Null zurtck.

Sofortiges Ausschalten der Kurzzeitweker
e Beriihren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 1.

e Drlicken Sie gleichzeitig die Tasten 4 (-)
und 3 (+).

Alle anderen Funktionen bleiben wie oben
beschrieben unverandert.
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Setting the minute counter

When the unit is off:
e Turn on the minute counter by touching the
key 1.

On the minute counter display 2 blinks statement
30 (minutes).

e Use the 3 (+) and 4 (-) keys to set the
required time to be counted back.

The minute display 2 flashes 5 times, indicating
that the time has been set.

After the countdown the minute counter emits a
sound signal during 30 seconds.

e Stop the signal of minute counter by
touching any key.

Deactivating the minute counter function

When the set time has elapsed, an acoustic signal
is emitted for two minutes.
e To stop the sound signal touch any key.

To interrupt the minute counter,
follows:
e Touch the minute counter key 1.

proceed as

e Press the 4 (—) key to reset the time.

Rapid deactivation of the minute counter
e Touch the minute counter key 1.

e Touchthe 4 (-) and 3 (+) keys at the same
time.
remains as

The status of all functions

described above.
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Réglage du compteur de minute

Lorsque une zone de cuisson est éteint.
e Allumez le compteur de minute en appuyant
sur la touche 1.

Sur l'affichage du compteur de minute 2 clignote
l'instruction 30 (minutes).

e Utilisez les touches 3 (+) et 4 (—) pour
définir la durée que vous souhaité compter.
L'affichage des minutes 2 clignote 5 fois, indiquant

que I'heure a éte reglée.

A la fin du compte & rebours, le compteur de
minute émet un son signal pendant 30 secondes.

e Arrétez le signal du compteur de minute en
touchant n'importe quelle touche.

Désactivation de
minute

la fonction compteur de

Lorsque le temps réglé s’est écoulé, un signal
sonore est émis pendant 30 secondes.
e Pour arréter le signal sonore, touchez
n'importe quelle touche.

Pour interrompre le compteur de minute, procédez
comme suit:

e Touchez la touche compteur de minute 1.
-)

e Appuyez sur la touche 4

réinitialiser le temps.

pour

Désactivation rapide du compteur de minute
e Touchez la touche compteur de minute 1.

e Touchez simultanément les touches 4 (-)
3 (+).
L'état de toutes lesfonctions reste comme
décrit ci-dessus.

RU

YcTtaHOBKa MUHYTUKa

Korga ycTpOMCTBO BbIKITHOYEHO:
e BKNOYMTE MUHYTHBIN CHETYMK, HAXKaB KHOMKY
1

Ha uHgukatope muHyT 2 muraet 30 (MUHYT).
e /cronb3ynte KHOMKX cyeTynka MuHyT 3 (+) n 4
(=), 4TOBLI ycTaHOBUTL HEOBXOAMMOE BPEMSI.

NHamkaums MUHYT 2 MWUTHET MsATb pas, nokasbiBas, YTo
BPEMS! YCTAHOBIIEHO.

Mo ucteyeHUn yCTaHOBIEHHOrO BpemeHu npumepHo 30
CeKyH[ pa3gaeTcsi 3ByKOBOW CUrHan.

e YTOObI npexneBpeMeHHO BbIKIMKYNTb CUrHar,
NPOCTO KOCHUTECDH nto6ON KHOMKMW.

OTknoveHmne PyHKUMN MUHYTHOrO Tanmepa
Mo wcTedyeHuUM yCTaHOBMEHHOrO BpEeMeHW pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHaN NPUMEPHO Ha 2 MUHYTHI.

e YT0Obl NpexaeBPEeMEHHO BbIKIMIOYUTE CUrHamM,

NPOCTO KOCHUTECH JTHOBOW KHOMKW.

YTo6bl NpexaeBpeMeHHO OTMEHUTb PYHKLMIO MUHYTHOIO
HaNoOMWHaHWS:

e Haxmunte KHOMKY cHeTYMKa MUHYT 1.

e C6pocbTe BpeMsi Ha HOMb, YAEPXKUBas HaKaTom
kHonky 4 (-).

HemeaneHHoe OTKNOYEHME Tanmepa
e HaxmuTe KHOMKY cyeTumka MuHyT 1.
o OpHOBPEMEHHO HaMuTe KHonkn & (=) 3 (+).

Bce ocTasbHble thyHKLUN
HEeM3MEeHHbIMU, KaK ONMCaHo BbliLLe.

OoCTarTCA
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GEBRAUCH DES BACKOFENS

Zum Backen geniigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlinschte  Backfunktion mit  dem
Drehregler 1 Backofenbetriebsart wahlen.

e Gewlnschte Temperatur mit dem
Drehregler 2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen
auf der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist, jetzt kénnen Sie lhre Speise
einschieben.

Je nach  Funktion, kénnen verschiedene
Ausrustungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige H6he
von I bis IV im Backofenraum anzubringen sind.

GRILLEN AM DREHESPIESS *

Um dies zu tun, ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spiel 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,
bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,

e den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe HI im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei ist
zu beachten, dass der SpieBrahmenhaken in
die Rille des SpieBgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigste Hohe hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.
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USE OF THE OVEN

To switch on the oven you only need to:

e Select the required function with the knob 1
oven operating mode.

e Set the required temperature with knob 2
temperature regulator.

The activation of the oven is signalled by yellow
and red control lights.

If the red control light goes out, it means that the
selected oven temperature has been reached.
Now you can put in the food.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected operating function.
Thus, you can use a wire shelf or backing tray and
place them at the optimal operating level I to IV
within the oven.

PREPARING THE FOOD TO BE COOKED IN
THE SPIT *

Keep to the following procedure:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it by means of forks 4,

Screw on handle 5, if required,
Arrange the spit frame 9 at level Il in the
oven,

e Shift the end of the spit 3 into the drive
coupling 8; the spit frame hook should be
fixed in the groove of the spit clutch metal
part,

Screw out the handle 5,
Put in the metal tray 7 at the lowest level of
the oven and close the oven door.
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UTILISATION DU FOUR

Quelques étapes simples sont nécessaires pour la
cuisson.

e Sélectionnez la fonction de cuisson désirée
avec le mode de commande du four a
commande rotative 1.

e Sélectionnez la température souhaitée avec
le sélecteur de commande 2 régulateur de
température.

La mise en marche du four est signalée par
l'allumage des voyants jaune et rouge du panneau
de commande.

Lorsque le voyant rouge s'éteint, cela indique que
la température du four préréglée a été atteinte.
Vous pouvez maintenant insérer vos aliments.

En fonction de la fonction, différents équipements
du four peuvent étre utilisés, tels que La grille et la
plaque a patisserie doivent étre installées a la
bonne hauteur de I a IV dans la chambre du four.

PREPARATION DE LA NOURRITURE A CUIRE
DANS LA ROTISSOIRE *

Pour ce faire, procédez comme suit:
e répartissez la nourriture sur la tige de la
broche 3 et fixez-la a I'aide des fourches 4,

dévisser la poignée 5 si nécessaire,
disposer le cadre de broche 9 a la hauteur
111 dans le four,

e pousser lI'embout de la broche 3 dans
I'accouplement 8; il convient de noter que le
crochet du cadre de la broche s'engage
dans la rainure de la partie métallique de la
poignée de la broche,
dévisser la poignée 5,

Poussez le plateau en téle 7 dans la cavité
du four a la hauteur la plus basse et
appuyez-vous contre la porte du four.

RU

NCMNOJIb3OBAHUE AYXOBOIO LUKA®A

Onsa npuroToBiieHnda nuwmn OoCcTaTtoO4HO HECKOJSIbKUX
MPOCTbIX Laros.

o BuibGepuTe xenaemyro yHKLNIO C MOMOLLbIO
perynaTopa pexuma pabotbl 1.

e Bbibepute kenaemyw Temnepartypy C
MOMOLLBID  MOBOPOTHOrO  perynsTopa
TemnepaTtypbl 2.

BkritoueHne gyxoBoro Lwkadha curHanmsmpyetcs
BKINKOYEHMEM XENTOM N KPACHOW KOHTPOSbHbLIX famn
Ha NaHenu ynpasreHus.

Korga kpacHbli MHOWKATOP racHeT, 3TO O3Hauvaer,
4YTO 3aJaHHasa Temnepartypa Ayx0oBoro wkada 6bina
AOCTUrHYTa, U Tenepb Bbl MOXETe noMewaTb B Hee
NPOAYKTHI.

B 3aBucMmocT OoT oyHKLMM MOTYT UCMONb30BaTbCS
pasnuyHble  4actm  obopygoBaHUS  OYyXOBKM,
Hanpumep, pelweTka W MPOTUBEHb, KOTOpble
AOMKHbI  ObITb  yCTaHOBMEHbl Ha NpPaBUITbHOM
yposHe oT I o IV BHYTpU AyXOBKM.

NMPUTOTOBJIEHUE HA BEPTEIJE
[ns aToro Heo6xoaMMo criegytoLLee:

e HaHum3aTb 6n040 Ha NpyToK Beptena 3 u
3aKpenuTb ero Npu NOMOLLM BUNOK 4,

e pu HeobGXOAMMOCTU HageTb pyvky 5 Ha
BepTen pamky 9 noctaBuTb B AYyXOBKY Ha
yposeHsb 111,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B MydTy
npuBoga 8, obpawas BHMMaHWE Ha TO,
4yTOObl BblEMKa paMKu nonana B KaHaBKy
MeTannu4eckom YacTn gepxaTens sepTena,

BbIBEPHUTE PYYKY 5,

BCTaBbTE MNPOTMBEHb 7 Ha CaMblil HU3KUR
YPOBEHb [OyXOBOro wkaga u npukponTte
asepuy.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

| | YYY

I

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fur die Zubereitung eines Gerichts geeignet.

Die Speisen sollen moglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen Dbereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhdht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilnschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentir méglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

@lIx] ]

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, hei3e
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichméaBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
Al

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, flhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
]
~

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN
CONVENTIONAL COOKING

A classa system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

S (@ESY /)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
ol |E#?

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING

YYV[|YYY

||

This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the

1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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MODES DE FONCTIONNEMENT DU FOUR

CUISSON CLASSIQUE

| | v"

I

Un systéme classique dans lequel le chauffage
haut et bas sont utilisés simultanément pour cuire
un seul plat.

Placez les aliments dans le four seulement une
fois la température de cuisson est atteinte, c'est- a-
dire lorsque l'indicateur de chauffage s'éteint. Si
vous souhaitez augmenter la température du haut
ou du bas vers la fin du cycle de cuisson, réglez la
température a la bonne position. |l est conseillé

d'ouvrir la porte du four le moins longtemps
possible lors d’'une cuisson.

CHALEUR TOURNANTE

@lI&] ]

Pour ce type de cuisson un ventilateur placé a
l'arriere permet la circulation de [lair chaud a
l'intérieur du four, créant une chaleur uniforme. De
cette facon la cuisson est plus rapide que la
cuisson conventionnelle. C'est une méthode
appropriée pour cuire des plats sur plus d'une
étagére, en particulier lorsque la nourriture est de
différents types (poisson, viande, etc.)

DECONGELATION
XS

En sélectionnant I'une des fonctions de cuisson du
ventilateur et en réglant le régulateur de
température a zéro, le ventilateur permet a l'air
froid de circuler a l'intérieur du four. De cette fagon,
les aliments congelés peuvent étre rapidement
décongelés.

Il n'est pas indispensable de préchauffer le four,
mais vous étes conseillé de le faire lors de la
cuisson des patisseries.

CUISSON AU GRIL

L]

Cette fonction est utilisée pour griller ou brunir les
aliments.

Placez I'étagere avec les aliments a cuire en 1éere
ou 2éme position a partir du haut.

Préchauffez le four pendant 5 minutes. Réglez le
régulateur de température sur un régulateur de
température entre 50 °C et 200 °C.

FR

PABOYME ®YHKUUUN AYXOBOIO LUKADPA

OBbI4YHOE NPUTOTOBJIEHUE

||

— .
Knaccu4yeckas cucrtema, npun KOTOpOUu
NPpUMEeHAETCA BerHVII7I UM HWKHUIA Harpes,

npurogHa Ansi MNPUroTOBMEHUS TONbKO OLHOrO
onoga. bnoga gOMKHBbI NoMewaTbCa B OYXOBKY,
No BO3MOXHOCTW, nULWIb Mocne AOOCTWXKeHus
3aJaHHOM TemnepaTtypbl, T.e. Korga mnoracHeT
KOHTpOSbHas laMmnoyka.

Ecnu Kk koHUy npouecca npurotoBnexHus Gnwoga
Bbl kenaeTe NOBLICUTL TeMnepaTypy BEepXHEro
nnm HUXXHEro HarpeBarens, yCTaHOBUTE
nepeknoyaTenb Ha COOTBETCTBYHOLLYIO XeNaemMmyo
dyHKUMI0. B TeyeHne BbinekaHus ABepuy AYyXOBKU
pPEKOMEHAYETCSl OTKPbIBATb Kak MOXXHO pexe.

NMPUrOTOBJIEHUE C Ob1YBOM

@I %] %]

Mpn aTOM pexvmMe NPUroTOBIEHWUS, HAXOASLLMNIACS
B JanbHeW 4YacTu  OyXOBKM  BEHTWURATOP,
OCYLLIECTBMSET UMPKYMAUMIO Fopsiyero BO3ayxa,
paBHOMEpHO ero pacnpegenss, TeM CaMblM
CoKpalLas BpeMsi NPUroToBfEHNS NO CPaBHEHWIO C
06bIYHbBIM NPUroTOBIEHNEM. 10T  MeToq
NOAXOAMT ANA OA4HOBPEMEHHOIO MPUrOTOBIEHUS
pasHbix BMAoB 6nog (pblba u Msco u T.4.) npu
pa3HbIX BbICOTaxX NOMOXEHNSA NPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

Al

|_|pl/l BKJTOYEHHOM 06/:|,yBe n yCTaHOBJ'IeHHOM Ha
HOMb Tepmoperynsartope, BEHTUNATOP

OCYLLECTBIAET LMPKYNSALMIO XONOAHOro BO3AyXxa,
obecrne4ynBass TeM cambiM ObICTpOe OTTamBaHue
3aMOpPOXXEHHbIX NPOAYKTOB.
MpensapuntenbHbIn nporpes
Heobsi3aTeneH, ofHaKo npwu
KOHOUTEPCKUX N3L4Eennin peKoMeHA0BaH.

AYXOBKM
Bbirneyke

rPUIb
L]

~
OTOT pexum Ucnonb3yeTcs Ans NPUroToBreHUs Ha
rpyvne nnu nogpymsiHmaHus 6.
PeweTtka ¢  npurotaBnuBaemMbiM  6nogom
yCTaHaBnmBaeTcs Ha 1-1 unu 2-in ypoBeHb CBEPXY.
MporpeTb OyxOBKY B TeyeHne 5  MUHYT.

TepMoperynarop yCTaHOBUTbL Ha Temnepartypy
o1 50 °C go 200 °C.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Intelligent
System VON BACKOFEN Avantgarde®r®

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

o Mit den Wahltasten 2 oder 3 (- oder +) die
gewunschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Gbernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieBend
verandert werden. Daflr muss man:

e Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme gel6scht.

* _ falls vorhanden
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR
CONTROL* Intelligent System OF THE
OVENS Avantgarde®r°

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (- or #)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefore
you have to:
e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* - if available
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MINUTERIE D’HORLOGE NUMERIQUE
AVEC COMMANDE DE CAPTEUR*
Intelligent System DES FOURS
Avantgarde®r°

Le symbole 1 commence a clignoter lorsque
I'appareil est mis en marche pour la premiere fois.

Les symboles 12.00 apparaissent alors a I'écran.

Réglage de I'horloge
Pour régler I'neure actuelle du jour:

e En appuyant sur les touches de selection 2
ou 3 (- ou *), vous pouvez régler I'heure.

Apres quelques secondes, le régulateur régle et
affiche I'heure actuelle du jour et le symbole 1
disparait.

Apres ce premier réglage, pour régler I'heure par la
suite. Vous devez désormais:
e Appuyez plusieurs fois sur la touche du
milieu 4 jusqu'a ce que le symbole 1
commence a clignoter.

o Réglez I'heure comme décrit
précédemment.

Important! Si vous modifiez le réglage de
I'heure, vous réinitialisez la minuterie et
annulez les anciens programmes réglés.

* _ si disponible

RU

QNIEKTPOHHOE CEHCOPHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO*

Touch control 1YXOBbIX LULKA®OB
Avantgarde®r°

|_|pl/l nepBoM BKITIOYEHUN HaCOB MUTaeT CUMMBOI 1.

Ha aucnnee nosisutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLlero BpemMeHu
UTtoObl yCTaHOBUTL TEKyLLEE BpeEMS:

e C nomoLwbio KHOMNOK BblGopa 2 nnu 3 (—

unu +) yctaHoBWTE XENnaeMoe Bpems.
Uepe3 Heckonbko CeKkyH aBToMaTuyecku Oypet
yCTaAHOBMNEHO Tekyuiee Bpemsi, M cumeon 1
ncyesHer.

YCTaHOBNEHHOE BpeMS Takke MOXHO W3MEHUTb
nosxe. [lna atoro Bam HeobXoANMO:
o Heckonbko pas HaXXMUTE CPEeaHIO KHOMKY
4, noka cumon 1 He Ha4YHeT MuraTb.

e YcTaHOBUWTE XernaemMoe BpeMs, Kak
OMMCaHO BbILLE.

BpeMeHun Tanmep OygeT  ycTaHOBIEH
3aHOBO, a Bce BblbpaHHble
NpUroToBneHnst 6yayT OTMEHEHbI.

' BaxHo! [Npn nsmeHeHn yCTaHOBMEHHOro
o

PEXUMbI

* _ ecnu nmeeTcs
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhéngig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

o Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +) die
gewunschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Rickwertszahlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betéatigen der Taste 1 kénnen Sie die
Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Rickwertszghlen beendet ist,
ertdnen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhéren
des Signaltons blinkt das Symbol
Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf dem
Display erscheint die aktuell Uhrzeit.
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer:

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (- or +) to set
the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,
the symbol countdown timer 2 appears. By
pressing the button 1 you can call up the current
time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds
during two minutes. The symbol countdown
timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.



Compte a rebours électronique

Le compte a rebours électronique fonctionne
indépendamment de toutes les autres fonctions de
I'horloge et peut étre utiliseé méme lorsque le four
est éteint.

Pour activer le compte a rebours

e Appuyez plusieurs fois sur la touche
centrale 1 jusqu'a ce que le symbole 2
commence a clignoter.

Les symboles 0.00 s'affichent a I'écran.

Appuyer sur les touches de sélection 3 ou 4 (- ou
+) pour régler la durée et attendre quelques
secondes.

Apres quelques secondes, la minuterie démarre le
compte a rebours, I'écran affiche le temps de
compte a rebours, et le symbole du compte a
rebours 2 apparait. En appuyant sur la touche 1
vous pouvez afficher I'neure actuelle du jour
pendant 5 secondes.

Apres la fin du compte a rebours, le four émet des
signaux sonores a deux bips a un intervalle
régulier de 2 secondes pendant deux minutes. Le
curseur du compte a rebours symbole 2
continuera a clignoter aprés l'arrét des signaux
sonores.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver les signaux sonores et le curseur
du compte a rebours de minuterie 2.

Le curseur du compte a rebours 2 s'éteint.
L'écran affiche I'neure actuelle du jour.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
apyrnx oyHKUMn. IM MOXHO NOMb30BaTbCA Oaxe
€CI AyX0BOW LWKad) BbIKMNHOYEH.

YT06bI BKIMHOYUTD MUHYTHUK:

o HaxumanTe Ha cpegHo KHOMKY 1 noka He
Ha4yHET MuUratb cMmBon 2.

Ha pucnnee nosisutca 0.00.

e C nomouibtlo KHOMOK BblGopa 3 win 4 (—
unu +) yctaHoBWTE XENnaeMoe Bpems.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HavyHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaeMbli Ha Aucnnee, 3aropaetcs
CMMBOST MMHYTHMKA 2. HaxaTnem Ha kHonky 1
Bbl MoxeTe Bbl3BaTb MoKasaHMe  TeKyllero
BpPEeMEHU Ha 5 cekyHA,.

Mo okoH4YaHUKM oGpaTHOro cyeTta AyxoBKa nodaeT
OBOMHbIE 3BYKOBblE CUrHanbl C MHTEpBasiom B 2
CeKyHObl B TeyeHun [OByX MuHyT. CumBon
MMHYTHMKa 2 [pogofmkaeT Mwuratb nocne
npekpaLleHmsa Nogayn 3ByKOBbIX CUrHamNOoB.

e [InAa npekpaweHuss nogayn  3BYKOBbIX
CUrHamNoB W ANsA OTKMYEHUS CUMBONaA
MMHYTHMKA 2 HaXXMUTE 0By KHOMKY.

CumBon MMHYTHMKa 2 racHeT. Ha agwucnnee
oToOpaxaeTcs TeKyLlee BpeMS.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewulnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
stellen Sie die gewlnschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das RuUckwertszahlen beendet ist,
erténen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgéange im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or )
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.




Réglage du temps de cuisson

Le du s'arréter

doit
automatiquement une fois la durée de cuisson

fonctionnement four

programmée est atteinte
fonction gril électrique).

(seulement pour la

Avant de régler la durée, vous devez régler le
mode de fonctionnement du four et la
température de cuisson (voir dans le chapitre
Utilisation)

e Appuyez plusieurs fois sur la touche
centrale 1 jusqu'a ce que le symbole 2
commence a clignoter.

Les symboles 0.00 apparaissent a I'écran.

e En utilisant les touches de sélection 3 ou 4
(- ou +), vous définissez la durée souhaitée

de la préparation. Aprés quelques
secondes, le compte a rebours de la durée
commence.

L'écran affiche le temps de compte a rebours, le
symbole 2 apparait a I'écran pour confirmer le
réglage réussi et I'heure actuelle s'affiche de
nouveau.

A la fin du compte a rebours, le four émet des
signaux sonores a trois bips a intervalle régulier de
2 secondes pendant deux minutes pour vous
signaler que tous les processus du four sont
terminés. Le symbole 2 continue de clignoter
apres l'arrét des signaux sonores.

e Tournez les boutons rotatifs des modes de
fonctionnement du four et du régulateur de
température en position zéro.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
éteindre la minuterie et les signaux
sonores.

Le symbole 2 s'éteint. L'écran affiche I'heure
actuelle.

' Attention! Si vous ne tournez pas les
boutons rotatifs dans la position zéro apres
® | le démarrage de la minuterie, le four

continuera a fonctionner.

RU

YcTaHoBKa NpoAormKUTeIbHOCTU
NPUroToBneHus
[yxoson LwKadg
OTKMIOYUTBLCA no
NPOMeXyTKa BPEMEHW.

JOJDKEH
ncTeYeHnn

aBTOMaTU4ECKHN
Xenaemoro

Mpexge Yem  3agaTb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
NPUroToBneHus, Bl AOMKHbI YCTAHOBUTL peXXum
paboTtbl ayxoBoro wkacha 1 Temneparypy.
(cM. pasgen Ucnonb3oBaHue).

¢ Haxnmante Ha cpegHIo KHoMky 1 noka He
Ha4YHET MuUratb cMmMBoON 2.
[ ]

Ha gucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomowblo KHOMOK Bbibopa 3 win 4 (—
unn +) yctaHoBuUTE XEenaemoe BpeMS.
Yepes HECKOMNMbKO CEeKyHA HavyHeTcsa oTcyeT
BPEMEHMW NPUroTOBMNEHMS.

Ha pgucnnee otoGpaxaeTca Bpems o6paTHOro
oTcyeTa, NOSIBMTCA CUMBON 2, NOATBEPXAANLLMN
ycrewHoe nporpaMMMpoBaHne, a Takke BEpPHETCA
nokKasaHune TEKYLLEro BPEMEHN.

Mo okoH4yaHWM obpaTHOro cyeTa OyxOBKa nopaeT
OBOVHblE 3BYKOBblE CUrHanbl C MHTEpBariom B 2
CeKyHAbl B TEY4EHUN ABYX MUHYT, MHPOPMUPYS, YTO
BCe (pyHKUMM paboTbl [OYXOBKM  OTKITHOYEHbI.
CumBon 2 npogosnkaeT MuraTb nocne
npekpaLLeHns Nogaun 3ByKOBbIX CUrHamNoOB.

e [lepeBefeTe BpaLlalOLMECH PYyHKN pexuma
paboTbl ¥ Tepmoperynatopa [OyXOBOro
LWKadpa B HyneBoe NoroxeHue.

e HaxaB nwbyl  KHOMKY,  OTKO4YUTE
3BYKOBble CUrHanbl U MUratoLmi cMmMBon 2.

CumBon 2 racHet. Ha gucnnee otobparkaeTcs
Tekyllee Bpemsi.

l BHumaHmne! Ecnu  no  OTKIHOYEHUIO

Tanmepa Bhl He nepesegeTe

® | gpawarouecs PY4KM B HyrneBoe
nonoxeHve, AyxoBoh wkad  Gyget
npogomkartb pabdortathb.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss Endzeit

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen
Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel Steuerung von Multifunktionsbackofen).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

o Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)

die gewunschte Ausschaltzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestatigung der erfolgreichen Programmierung und
die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertdnt ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter Multifunction oven
control).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.




Réglage de I’heure de fin de cuisson

Le four doit s'éteindre aprés I'heure de fin définie
(seulement pour la fonction gril électrique).

Avant de régler I'heure de fin de cuisson, vous
devez régler le mode de fonctionnement du
four et la température (voir chapitre Commande
de four multifonction).

e Appuyez plusieurs fois sur la touche
centrale 1 jusqu'a ce que le symbole 2
commence a clignoter.

Les symboles 0.00 apparaissent a I'écran.

e En utilisant les touches de sélection 3 ou 4
(- ou +), vous définissez I'heure de fin de
cuisson  souhaitée. Aprés quelques
secondes, le programme s’active.

Important! Vous devez définir une de
démarrage différente de I'heure actuelle du
@ | jour.

L'écran affiche le temps de compte a rebours, le
symbole 2 apparait a I'écran pour confirmer le
réglage réussi et I'heure actuelle s'affiche de
nouveau.

Aprés que I'heure de fin programmée est atteinte,
des signaux sonores a quatre bips a intervalle
régulier de 2 secondes se déclenchent et les
symboles clignotent pour vous signaler que tous
les processus dans le four sont terminés.

e Tournez les boutons rotatifs des modes de
fonctionnement du four et du régulateur de
température en position zéro.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
éteindre la minuterie et les signaux
sonores.

Le symbole 2 s'éteint. L'écran affiche I'neure
actuelle.

' Attention! Si vous ne tournez pas les

boutons rotatifs dans la position zéro apres
® | le démarrage de la minuterie, le four
continuera a fonctionner.

RU

YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
NPUroToBreHUs

[yxoBon wKad JOormKeH aBTOMaTMUyecKn
OTKNIOYMTBLCA B 3apaHee 3aaHHOe BpeMs.

Mpexae 4YeMm 3agaTb BPEMsS OKOHYaHWUsi paboTbl,

Bbl  OOMKHBI  YyCTAHOBUTL peXum paboTtbi
ayxoBoro wkacda u Temnepartrypy. (Cwm.
pasgen «YnpaBneHue paboton

MHOropyHKLMOHaNbLHOro AyXoBoro wkada»).
o HaxumanTe Ha cpegHo KHoMKy 1 noka He
HaynMHaeT MuraTb CUMBON 2.

Ha pucnnee nossutca 0.00.

e C nomouLiblo KHOMOK Bblbopa 3 win 4 (—
unn +) ycrtaHoBMTE Xeraemoe BpeEMSI.
Uepes HECKOMNbKO CEKyHA, HayHeTCst oTcHeT
BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS.

' BaxHo! Bbl gomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnnyarolleecs oT Tekyulero!

®

Ha aucnnee nosiBUTCS cumBon 2,

noaTBepPXXAaloLWwuiA ycrnewHoe nporpaMM1MpoBaHue,
a Takke BEpHETCsl NoKa3aHue TeKyLLEero BpeMEeH!.

Mo fOCTWKEHUIO 3anporpaMmMUpPOBaHHOIO BpEMEHHN
AyXOBKa nodaeT TPEXKPaTHbIA 3BYKOBOW CUrHam ¢
WHTEpBanom B 2 CeKyHAbl U 3amMuraloT CUMBOSbI,
MHAOPMUPYS, YTO BCE OYHKLMM paboTbl OyXOBKM
OTKIHOYEHBI.

o [lepeBeneTe BpalLalOLMNECH PYHKN peXMMa
paboTbl WM Tepmoperynatopa [OyxOBOro
LKadgha B HyneBoe NnoroxeHue.

e HaxaB  nwbyt  KHOMKY,  OTKNO4YUTE
3BYKOBblE CUrHarbl 1 MUralLLni cCUMBon 2.

CumBon 2 racHeT. Ha aucnnee otobpakaeTcs
Tekyllee Bpemsi.

' BHumaHume! Ecnun no OTKIMOYEHUIO

Tanmepa Bbl He nepeseneTe

® | ppawaouimecs PY4KM B Hynesoe
NnonoXxeHne,  OyXOBOW wkad  Oyget
npogosmkatb paboTaTb.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und »Ausschaltzeit« kombinieren, wobei Sie eine
gewunschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine groBe Hilfe
in lhrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, miissen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
bestatigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.



Réglage de la durée et de I’heure de fin de
cuisson

Vous pouvez combiner les fonctions de durée de
cuisson et de fin de cuisson pour programmer les
heures de début et de fin de cuisson. De cette
fagon, vous pouvez programmer votre four a cuire
pendant que vous étes dehors (seulement pour la
fonction gril électrique). Une grande aide dans
votre cuisine

Réglez d 'abord la durée 1 puis I'heure de la fin de
cuisson 2.

Par exemple: Vous souhaitez commencer a
cuisiner un plat 30 minutes avant de rentrer chez
vous afin qu'il soit prét a votre arrivée a 12:55.

Avant de régler la durée et I'heure de la fin de
cuisson, vous devez régler le mode de
fonctionnement du four 3 et |la
température (voir chapitre Commande de four
multifonction).

Réglez la durée de cuisson 4 (dans notre exemple
— 30 minutes).

Vous devez donc programmer la durée de cuisson
voulue. (Voir chapitre «Réglage de la durée de
cuisson»).

Le symbole 5 apparait sur l'afficheur, ce qui
confirme une programmation réussie de la durée
de cuisson et I'heure actuelle apparait de nouveau.

YcTaHoBKa NPOAOIKUTENBHOCTU U BPEMEHMU
OKOHYaHUA NPUrOTOBNEHUA

Bbl MoxeTe koMOWHMpoOBaTb (OYHKLMM BPEMEHMU
NPUroTOBMNEHNS n BpeMeHu OKOHYaHus
NpUroToBMNeHWs, 3adaBasd  Xernaemoe BpeMms
BKITIOYEHUS W BBIKIOYEHUS OyXOBOro wkada.
Takum obpasom, Bbl MoXeTe 3anporpammumpoBaTh
npouecc NpuUroToBrieHNs Ha To Bpems, Korda Bac
HeT Joma, WM >Xe Mpouecc pasMopaXmBaHUSA
NpoaykToB K Bawwemy npuxoqy. Hennoxasa nomoLlb
Ha KyxHe.

3apanTte cHadana BpeMsi npurotoBneHns 1 wu
3aTeM BPEMS OKOHYaHUA 2.

Hanpumep: Bbl xoTute HayaTb rotoBuTb Ontogo
3a 30 MUHYT OO BO3BpaLleHMs OOMOWN, 4TObbI K
Bawemy npuxoay B 12:55 oHO 661510 roTOBO.

Mpexge 4Yem  3agaTb  NPOOOSMHKUTENBHOCTb
NPUroTOBMNEHUS U BpeMs OKOHYaHus paboTbl, Bbl
OOIMKHbI YCTAaHOBUTL peXXUM paboTbl AYXOBKM
3 n Temnepatypy nNpUroToBneHusa. (Cwm.
pasgen «YnpaBneHue paboton
MHOropyHKLIMOHaNbLHOro AyxXoBoro wkada»).

3apganTte NPoOOOIMKUTENBHOCTL MNpUroToBneHus 4
(8 HaweM npumepe — 30 MUHYT).

Ans  aToro  3anporpammupyrTe  Xenaemyto
NPOAOCIMKUTENBHOCTb NPUrOTOBMEHNS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NPOAOIMKUTENIbBHOCTHN
NPUroTOBNEHUA).

Ha avicnnee nosiBUTCS CMMBON 5,
noaTBEpPXXAaloLWNA yCcneLwHoe nNporpaMMUpoBaHne
NPOOOIMKUTENBHOCTA MPUTOTOBIIEHUS, a TaKke
BEPHETCS NoKasaHue TeKyLLero BpeMeH!.

57



Sie
(siehe Kapitel
Ausschaltzeit«).

Programmieren
Ausschaltzeit

jetzt die gewdlnschte

»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (%) die gewlinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen werden, dann
setzt der Backofen seinen Betrieb fort.
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2
Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (¥).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.




Réglez maintenant I'heure de fin souhaitée (voir
chapitre «Réglage de [I'heure de fin de
cuisson»).

L’heure de fin de cuisson 1 apparait sur l'affichage,
qui correspond a I'heure du jour plus la durée
(dans notre exemple 12:45, ce qui signifie plus 30
minutes).

e Réglez I'heure de fin cuisson souhaitée
avec la touche de choix 2 (+).

Quelques secondes plus tard, ce temps sera
enregistré 3 (dans notre exemple — 12:55, cela
signifie que nous avons décalé la fin de la période
de 10 minutes).

Le four est dans I'état d'attente maintenant. L'heure
du jour actuelle est affichée 4 (dans notre exemple
12:15).

Dans notre exemple, le four doit étre allumé a
12:25 (5) avec les fonctions "Grill + Thermo
circulation" et étre éteint a 12:55 selon votre
réglage.

' Attention! Si vous ne tournez pas les
boutons rotatifs dans la position zéro apres

® | le démarrage de la minuterie,

continuera a fonctionner.

le four

Tenepb 3anporpaMMupyriTe >Xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHMS npouecca NpPUroToBrneHUst (M. pasgen

«YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUrOTOBIEHUSAY).
Ha pgucnnee nosiBUTCA  BpemMs  OKOHYaHUSA

npurotoBneHms 41, paBHOe TeKylemy BpeMEeHW,
NMc BpeMSA NPOSOIMKUTENBHOCTU NPUTrOTOBMNEHUS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3yss kHonmky BbiGopa 2 (¥)
yCTaHOBUTE Xernaemoe BpeMs OKOHYaHWS
NPUroTOBMNEHMS.

Uepes HeCKOnbKO CeKyHA TavMep 3aperncrpupyet
37O 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl CABWHYIIM BPEMS OKOHYaHMS MNPUrOTOBMEHMS
Ha 10 MuH.).

[dyxoBoi wWkad nepergeTr B pPeXUM OXUOaHUA.
BbicBeTUTCA Tekyllee Bpems 4 (B HaWeM npuMmepe
—12:15).

B Hawem npumepe ayxoBou wWwkad OOMKeH
Bkntountca B 12:25 (5)B pexvme "rpunb + ropsayumn
o6ays" Ha 30 MUHYT M Bblkmountca B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3agaHHOM Bamu nporpamme

l BHumaHune! Ecnu  no  OTKAOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepesegeTe

® | spauwarowmecs pyyKm B HyneBoe
nonoxeHve, Ayxosoh wkad  OGyget
npogomkartb pabdortathb.
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1
ELEKTRONISCH-ANALOGE |
ZEITSCHALTUHR VON BACKOFEN Empire

einer
folgende

mit
die

Die Herde Empire sind
Programmieranlage ausgestattet,
Funktionen gewahrleistet:

¢ Kindersicherung

¢ Mechanischer Kurzzeitwecker
¢ Einstellen der Kochdauer (fiir Elektrogrill)

Beim ersten Einschalten des  Elektrogrills
Uberprifen Sie den Anzeigemodus auf dem
Zifferblatt der Programmieranlage.

Symbol X zeigt, dass der Elektrogrill vor dem
zufalligen Einschalten blockiert ist
(Kindersicherung).

Zum Einschalten des Elektrogrills drehen Sie den
Drehknopf des Schalters 1 der elektronische-analog
Zeitschaltuhr gegen den Uhrzeigersi

nn auf Position \’1']

In diesem Fall kann der Elektrogrill sowohl
automatisch als auch manuell betrieben werden.

Aktivieren der Kindersicherung

Zum Einschalten der Kindersicherung
e drehen Sie den Drehknopf des Schalters 1
der Programmieranlage im Uhrzeigersinn
auf Position E

Deaktivieren der Kindersicherung

Zum Ausschalten der Kindersicherung
e drehen Sie den Drehknopf des Schalters 1
der  Programmieranlage, gegen den

Uhrzeigersinn auf Position P
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER OF THE
OVENS Empire

The cookers Empire are equipped with special
programming device responsible for following
functions:

e Child Lock

Mechanical countdown timer
Programming the cooking duration (for
electric grill).

When you switch on the grill first time, check the
display mode in the window on the dial of
programming device

If the symbol ﬁ is on the oven’s display, the grill
is locked against accidental activation (child lock).

To switch on the grill, turn the rotary button 1 of
programming device contraclockwise to position \’1']

In this case, the grill can be operated in manual or
automatic mode.

Activating the child lock
To lock

e turn the rotary button 1 of programming
device clockwise to position E

Deactivating the Child Lock Function
To unlock

e turn the rotary button 1 of programming
device contraclockwise to position \f_'j
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MINUTERIE ANALOGIQUE-ELECTRONIQUE
DES FOURS Empire

Les cuisiniecres Empire sont équipés d'un
dispositif spécial de programmation responsable
de la suite des fonctions:
e Verrouillage commandes - Sécurité
enfant
e Compte a rebours mécanique
Programmation de la durée de cuisson
(pour le gril électrique).

Lorsque vous allumez le gril pour la premiére fois,
verifiez la mode d'affichage sur I'écran du dispositif
de programmation.

Si le symbole  est sur l'affichage de la cuisiniére,
cela signifie que le gril est verrouillé contre toute
activation accidentelle (Verrouillage commande —
Sécurité enfant).

Pour mettre en marche le gril, tournez le
commutateur rotatif 1 du programmateur dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre, jusqu’au
symbole \'El

Dans cette disposition, le gril peut étre utilisé en
mode manuel ou en mode automatique.

Activation du verrouillage commande -
sécurité enfant
Pour verrouiller

e Tournez le bouton rotatif 1 du

programmateur dans le sens horaire et
positionner sur le symbole JX.

Désactivation du verrouillage commande -
sécurité enfant
Pour déverrouiller.

e Tournez le bouton rotatf 1 du
programmateur dans le sens inverse aux
aiguilles q’une montre et positionner sur le

1]
symbole\_J.

RU

ANEKTPOHHO-AHAJIOIOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEEE YCTPOUCTBO
AYXOBbIX LUKA®OB Empire

lyxoBble wWwkadbl Empire ocHaueHbl cuctemoit
nporpaMmMmnpoBaHus, obecneymnBatoLLen
cneayowme yHKUNN:

e 3awmuTa gerten

MexaHn4YeCKUint MUHYTHUK
YctaHOBKa BpPEeMEHM MPUroTOBIIEHUA
(Ana anekTpu4veckoro rpuns)

Mpy NepBOM BKMOYEHMU IMEKTPUHECKOrO rpuns
npoBepbTe pexnMMm oTobpaxeHus Ha uudepbnarte
nporpaMmmaropa.

CumBon [XnokasbliBaeT, YTO SMEKTPUYECKUIA Ipusb
3abnokMpoBaH  OT  CNyYalHOro  BKIHOYEHUS
(ycTponcTBO ANs 3awwnTbl geTen).

Ytobbl BKIMIOYNTb 3MEKTPUYECKUN rpune,
NOBEpPHUTE PYyYKy nepekntovatens 1 anekTpoHHO-
aHanoroesoro TanmMepa npoTMB YacOBOW CTPESKu B
nonoxenue

B aToM cnyyae anekTporpunb MoXeT paboTaTb kak
B aBTOMaTU4YECKOM, TaK 1 B PYYHOM PEXUME.

AKTMBMpOBaUUs 3almTbI geTen

BkntoueHne 6r10KMpPOBKK
e oBepHUTE pydky nepeknoyatena 1
CUCTEMbI MPOrpaMMMPOBAHNS MO YaCOBOW
CTpEsKe B NOSOXeHne ﬁ

OTKnroYeHue 3almnThbl AeTen
UToOb! OTKMHOUNTL BNOKNPOBKY
e [OBEpHUTE pydKy nepeknoyatena 1

CUCTEMbl  MPOrPaMMMUPOBaHWUS  MPOTVB
4acoBoit cTpenky B nonoxeue \f
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1 2 3
Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
e Den Drehknopf 1 dricken und im gegen
Uhrzeigersinn drehen.
Mechanischer Kurzzeitwecker
Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle

Funktionen auBBer Betrieb sind.

Bevor den Kurzzeitwecker stellen, vergewissern Sie

sich, dass die Drehknebel des
Temperaturreglers 2 und des
Funktionswahlers 3 an der Nullposition gestellt
wurden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen, und die Kochdauer 0 — 180 Minuten
einzugeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
ertdnt ein akustisches Signal
Zum Abstellen des Signaltons:

o den Drehknopf 1 bis zu X  Stellung

gegen Uhrzeigersinn drehen.

62

EN

Setting the clock
To set the current day time:
e Push the rotary button 1 and turn it
counter contraclockwise.
Mechanical countdown timer
This function can be used only in turn-off

operation modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary handle of the
temperature controller 2 and the oven
function selector 3 are staying at null
position.

To activate the countdown timer:
e rotary button 1 to turn counterclockwise

and set the wish time between 0 and 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound
To turn off the signal:

e turn the rotary button 1 counterclockwise
to position ﬁ .
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Réglage de I'horloge
Pour définir I'heure actuelle du jour:

e Appuyez sur le bouton rotatif 1 et tournez-
le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

Compte a rebours mécanique

Cette fonction ne peut étre utilisée que pour le
désactiver les modes de fonctionnement du four.

Avant d'allumer le compte a rebours, assurez- vous
que cette poignée rotative de régulateur de
température 2 et le sélecteur de fonction 3 reste
a Position nulle.

Pour activer le compte a rebours:
e bouton rotatif 1 pour tourner dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre et régler
le délai de souhaits entre 0 et 180 minutes.

Une fois la durée définie atteinte, I'alarme du son
pour éteindre le signal:
Pour éteindre le signal:

e Tourner le bouton rotatif 1 dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre

positioner ﬁ .

RU

YcTtaHOBKa TeKyLllero BpeMeHu
YT06bI yCTAaHOBUTL TEKYyLLEE BpeMS:
e Haxmute KkHOMky nepekrioyaTens 1 n
NOBEPHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPESIKN.
MexaHn4YeCKuin MUHYTHUK
[aHHaa dyHKuMa MoxeT ObiTb MCMONb30BaHa npu

BbIKITIOYEHHbIX pexXmMmax paboThl 4yXOBOro LWkada.

Mpexge 4em BKNIOYUTb MUHYTHUK ybeguTech, 4To
pyykn pexuma paborbl AyxXoBKM 2 1
TemMmnepaTtypbl NpUrotoBneHma 3 Haxogdatcs
B HYNIEBOM MOJTOXXEHUN.

YToObl BKITHOUNTD MUHYTHUK:
e KHonky nepekntoyatend 1 MOBEpPHYTb
NPOTUB 4acoOBOW CTPENikKM M YCTAHOBUTb
Xenaemoe Bpems B npegenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo wucTevyeHuUn 3a4aHHOrO BpPEMEHW MNPO3BYYUT
aKyCTMUYEeCKU curHarn.

YT1006bI OTKNIOYNTL CUrHAanM:

e [loBepHuTe KHOMKY nepekntoyaTtena 1
NPOTUB YaCOBOW CTPESKM OO0 MONOXEHMUS &
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Empfohlene Zubereitungsbetriebsarten

Die empfohlenen Zubereitungsbetriebsarten finden
Sie auf der InnentUr des Backofens.

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden kénnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, flrchten Sie nicht, mit allen Funktionen
zu experimentieren, nutzen Sie dabei Ihre eigene
Erfahrung in der Kiche

Backen
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Es wird empfohlen, das Geback und die
Kuchen auf dem Backblech zu backen, das
als HerdausrUstung mitgeliefert ist.

Es kann auch auf handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech bzw.

mit  Elektroplattierung  (Farbe  gold)
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit: Die

Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

Manche Backwaren werden in einem
vorgewarmten Backofen gebacken.

Die Vorheizung des Backofens ist nur fir
schwere Backwaren erforderlich, die eine
ziemlich gro3e Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Teigqualitat mit einem Holzstdbchen zu
Uberprufen (soll der Teig gut ausgebacken
sein, bleibt das Holzstdbchen nach dem
Einstechen trocken und sauber).

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Gebéck noch 5 Minuten drin bleiben.

EN

PRACTICAL ADVICE

Recommended cooking modes

Please find the optimal cooking modes on the inner
glass surface of the oven door

The depicted food types are purely indicative and
show the kind of food you can cook by means of
that function. To discover the tremendous variability
of the oven capacities, don’t hesitate to experiment
with all the cooking modes on the basis of your own
cooking experience.

Baking

It is advisable to bake pastry and cakes on
the authorized baking trays which are
provided as oven equipment.

You can also use unauthorized baking
dishes and trays which should be placed on
the wire shelves. In this case, baking dishes
made of black plate or golden plated metal
are recommended. The above mentioned
baking cups and dishes have a better heat
conductivity which results in reduced baking
time and energy saving.

Bake pastry and cakes in a pre-heated
oven.

The oven is to be thoroughly pre-heated, if
you bake heavy cakes which have a big
mass and rise weakly. For cakes that rise
quickly, use a slightly pre-heated oven.

After you have switched off the oven, check
the cake quality with a wooden rod. (If the
cake is well-baked, the rod remains dry and
clean).

After the oven has been switched off, let the
cake in for 5 minutes.
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CONSEILS PRATIQUES

Modes de préparation recommandés

Les modes de préparation

recommandés se

trouvent sur la porte intérieure du four.

Ces symboles ne sont qu’un guide sur les types de
produits pouvant étre préparés pour ce programme
ou un autre. Pour réaliser la polyvalence de ce
four, vous n’avez pas peur d’expérimenter toutes
les fonctions en utilisant votre propre expérience
en cuisine.

Cuisson au four

Il est recommandé de cuire la pate et les
gateaux sur la plague a patisserie fournie
avec le four.

Il peut également étre cuit sur des moules a
gateaux et des plagues a patisserie
standard, qui sont ensuite placés sur la

plaque chauffante. Dans ce cas, les
gateaux en tble noire ou avec
galvanoplastie (couleur or) sont
recommandés. Ces moules ont une

meilleure conductivité thermique: le temps
de cuisson est ainsi réduit, ce qui permet
d'économiser de I'énergie.

Certains produits de boulangerie sont cuits
dans un four préchauffe.

Le préchauffage du four n’est requis que
pour les produits de boulangerie lourds qui
ont une masse assez importante et ne
montent que faiblement. Les pétisseries,

qui montent rapidement, doivent étre
rangées dans un four légérement
préchauffé.

Lorsque vous éteignez le four, vérifiez la
qualité de la pate avec un batonnet en bois
(si la pate est bien cuite, le batonnet reste
sec et propre apres le rainurage).

Une fois le four éteint, la pate doit y rester 5
minutes.

RU

NMPAKTUYHECKUE COBETDI

PekomeHayemble peXuMbl NPUroTOBIEHUS

PekomeHayemble pexuMbl NPUrOoTOBMEHUS MOXHO
HaWTW Ha BHYTPEHHEWN ABepLie OYXOBKM.

3TN

CUMBOIJbI
O3HaKomMneHna C TunaMm npoaykTos,

npegHa3Ha4dYeHbl TONbKO  AnAd

KoTopble

MOXHO MNPUroTOBUTb C MOMOLLBID TOW WKW WNHOW

nporpammei.

YtoObl MOHATL YHMBEPCallbHOCTb

3TON OyXOBKM, He OGonTecb 3KCNEepPUMEHTUPOBATL
CO BCceMn ee (PyHKUMAMM Ha COBCTBEHHOM OmMbITe

Ha KyXHe.
Bbineyka
e PekomeHayeTcs BbiNekaTb MNUPOXKHbIE U
TOPTbl Ha MNPOTUBHE, MOCTaBMNSEMOM
BMECTE C AyXOBbIM LUKAchoM.
e Ero Takke MOXXHO BbiNeKkaTb B

CTaHdapTHbIX opmax And BbiNeYkn U
MPOTMBHSIX,  KOTOpble  3aTeM  HYXHO
nocTaBuTb Ha peweTky. B atom cniyyae
pekomeHayTCa PopMbl ANA BbINEYKN U3
YepHOro JIMCTOBOrO MeTanna wnnm ¢
ranbBaHM4YeCKMM MOKPbITUEM  (30M10TOrO
ueta). Takne popmMbl ANSA BbINEYKN UMEIOT
nyyLyo TEennonpoBOAHOCTb: aTo
COKpallaeT BpeMs BbINEYKU U IKOHOMUT
3Hepruio.

Hekotopble  xnebobynodHble  mnsgenuns
BblINeKatTCs B npeaBapuTenbHO
pasorpeTon OyXOBKe.

Bam HyxHO TOMbKO npeaBapuTENbHO

pasorpeTb AYXOBKY ANS TSHXKEMNOW BbIMEYKM,
KoTopasi UMeeT [OBOSIbHO GoMblUylo Maccy
7 Mroxo nogHMMaeTcs. BbicTpo
noAHMMatoLLytoCcs BbiNeyky  crnegyet
nomelLLaTb B crierka pasorpeTyto AyXOBKY.

Mpy  BbIKMOYEHUM  OyXOBOro  LWkadpa
KayeCcTBO TecTa HeobGXOAMMO NpOBEPSTb
OEepeBAHHON  nanodkorM  (ecnu  TecTo
XOPOLLO NPONEKNoch, AepeBsiHHas nano4vka
rnocrne npokKanblBaHUs OCTaeTcs CyxXoh W
YUCTON).

lMocne BBIKAKYEHUA OyXOBOro wWkKadga
BbiNe4yka JOJMKHA ocTaBaTbCH B Hen elwe 5
MUHYT.
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Backparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1 zusammengefasst,
und fUr Thermozirkulation in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Héhe Il von unten empfohlen; beim
gleichzeitigen Backen auf zwei Backblechen — in der
Hoéhe Il und IV.
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Baking parameters for conventional heating are
summarized in Table 1, and for hot air
circulation in Table 2.

If you use hot air circulation function, no pre-
heating is necessary.

If air circulation function is used while baking a
cake, the baking tray should be put at level Il
from the oven bottom. In case you bake two
cakes simultaneously, use levels Il and V.
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Les parametres de cuisson utilisant un chauffage
conventionnel sont résumés dans le tableau 1 et
pour la circulation de I'air chaud dans le tableau
2.

Lors de lutilisation de la circulation thermique,
aucun préchauffage du four n'est requis.

Lors de la cuisson avec circulation thermique, il est
recommandé de cuire la pate de hauteur Il en
dessous; cuisson simultanée sur deux plaques de
cuisson — de hauteur Il et IV.

RU

MpymepHble napameTpsbl BbINEYKN c
MCrMofb30BaHNEM KOHBEHLIMOHANbLHOIro HarpeBa
npuBegeHbl B Tabnuue 1, a ¢ ncnonb3oBaHNeEM
TepmMoumpkynsumm B Tabnuue 2.

Mpn  uMcnonb3oBaHUM  TEPMOUMPKYNSUMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuTeNbHbIN pa3orpes AyXOBOro
WwKadga.

Onsa BblIMEeYKn TecTa Cc npuMmeHeHnem
TepMoumpkynaumnn, pekomMeHOyeTCd Bbiledka Ha

Il ypoBHe <CHM3Yy [OyxOoBKM a B cryyae
OOHOBPEMEHHOW BbINEYKM Ha [OBYX YPOBHAX
pekomeHgytotca yposHn I n V.
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Gebackparameter bei Nutzung Konventioneller Beheizung. Tabelle 1
Baking parameters for conventional heating. Table 1
Parametres de cuisson pour chauffage conventionnel. Tableau 1
MapameTpbl BbINeYKN C KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBom. Tabnuua 1

Gebackart Hbhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Kind of dough Level Temperature, °C Baking time, min.
Type de pate Niveau Température, °C | Temps de cuisson, min
Tun Tecta Pab6. ypoBeHb Temnepatypa °C Bpemsi, MUH
Formgeback Cakes in cups and dishes  Gateaux en coupes et plats
Bbineyka B chopmax
Schaumgebéck / Meringue / 2-3 80-100 60-70
Meringue / bese
Sandkuchen / Sand paste / 2-3 160-180 40-70
Gateau de sable / lNMecoyHasn 6aba
Hefekuchen / Yeasted dough / 2-3 170-180 50-60
Gateaux levure / OpoxkeBasi 6aba
Torte / Tart/ 2-3 160-180 30-50
Tarte / Topt
Biskuitkuchen / Sponge cake / 2-3 160-180 10-25
Gateau de Savoie / bucksut
Murberteig fir Obsttorte / Shortcrust for 2-3 Heat / Erhitzter / 10-20
fruit tart / Chauffé
Pate brisée pour tarte aux fruits / 200-220
[lecoyHoe TecTo Ans PPYKTOBOro TopTa

Geback auf dem Blech Cakes on baking trays

Patisserie sur I'étain

Bbineyka Ha NMPOTUBHAX

Hefestreusel /

Crumbly yeasted dough cake /
Gateau au levain friable /
[poxokeBas xana

2-3

170-190

30-40

Eclairs / Eclairs / Eclairs

2-3

200-225

30-40

Obstkuchen / Fruit cake /
Gateau aux fruits /
Cnagkui nupor ¢ pyKTamm

2-3

170-190

30-50

Streuselkuchen / Crumbly sweet cake /
Gateau moelleux friable /
CrnagKkui nMpor € KpOLLKOW

2-3

170-190

20-35
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Backparameter bei Nutzung der HeiBluft. Tabelle 2

Baking parameters for fan cooking. Table 2

Parameétres de cuisson pour la cuisson en éventail. Tableau 2
MapameTpbl BbiNe4kn ¢ TepMmoumpkynsaumen. Tabnuua 2

Gebackart / Kind of dough / Type de pate / Tun Tecta

Temperatur, °C
Temperature, °C
Température, °C
Temnepatypa °C

Backzeit, min.
Baking time, min.
Temps de cuisson, min

Bpems, MuH

Formgebdck Cakes in cups and dishes  Géateaux en coupes et plats

Bbineyka B oopmax

Schaumgeback / Meringue / 80 60-70
Meringue / bese

Sandkuchen / Sand paste / 150 65-70
Gateau de sable / lNecoyHasn 6aba

Hefekuchen / Yeasted dough / 150 60-70
Géateaux levure / poxokeBas 6aba

Torte / Tart/ 150 25-35
Tarte / Topt

Geback auf dem Blech Cakes on baking trays

Patisserie sur I'étain

Bbineyka Ha NMPOTUBHAX

Hefekuchen / Yeasted dough /
Gateaux levure / dpoxokeBasa 6aba

150

40-45

Hefestreusel /

Crumbly yeasted dough cake /
Gateau au levain friable /
[poxokeBasn xana

150

20-30

Obstkuchen / Fruit cake /
Gateau aux fruits /
Cnagkuii nupor ¢ hpyktamm

150

40-55

Biskuitkuchen / Sponge cake /
Géateau de Savoie / bucksut

150

30-40
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Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:
e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg

Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischstlicke sind auf Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefunhlt,

e zum Braten soliten GefaBe  mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fir Braten und Schmoren
von Speisen bei konventioneller Beheizung sind
in der Tabelle 3, und fir Thermozirkulation in der
Tabelle 4 dargestellt.

Anmerkung! Die dargestellten Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefaBen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gulnstiger gréBere Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens begieBen Sie das Fleisch
mit der Bratensof3e.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
die niedrigste Ebene (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben. Wahrend des Bratens soll das
ausgedampfte Wasser erganzt werden (nicht das
Fleisch begieBen!).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter

hinsichtlich des Backens und des Bratens kdnnen
Sie aufgrund eigener Erfahrungen verbessern.
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Roasting and Stewing Meat

Please remember:
e Roast or stew meat joints bigger than 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
cooked on the cooking zones.

e To prevent the meat from getting dry, place
a plate of water at the lowest level below
the wire shelf with the roasted food and
refill water while cooking.

e Use pans with heat-resistant handles.

Roasting and stewing parameters at conventional
heating are shown in Table 3, those with hot air
circulation — in Table 4.

Note! The given parameters refer to roasting on
the grid. If you use closed pans, select the
temperature 200 °C.

Remember to turn over the joint as soon as the half
of the selected cooking time has passed.

Roasting bigger meat joints is more effective.

Baste the joint with gravy while roasting.

It is advisable to place a plate of water at the
lowest level below the wire shelf with the roasted
meat and refill water while cooking. (Don'’t sprinkle
water over the joint of meat)

Baking and roasting parameters introduced in this
chapter can be amended according to own cooking
experience.
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Rotir et braiser la viande

Ce qui suit est recommandé:

o Faites griller ou braiser plus de 1 kg de
viande au four. De plus petits morceaux de
viande doivent étre préparés sur les zones
de cuisson,

e Lors de la cuisson de la viande sur la
plaque chauffante, il est recommandé de
placer un plateau avec de I'eau au niveau
le plus bas (sous la plaque chauffante avec
le plat). Au cours de la préparation, I'eau se
fait sentir,

e Pour la friture, utilisez des récipients dotés
de poignées résistant a la température.

Les paramétres de préparation pour la friture et la
cuisson des aliments dans un chauffage
conventionnel sont présentés dans le Tableau 3
et pour la thermocirculation dans le Tableau 4.

Remarque! Les parametres indiqués
concernent la torréfaction sur la grille. Lorsque
vous utilisez des récipients fermés, réglez la
température a 200 °C.

A la fin de la mi-temps, qui est destinée a la friture,
la viande doit étre retournée.

Il est préférable de faire frire de plus grandes
portions de viande.

Pendant la cuisson, versez la sauce sur la viande.

Il est recommandé d'insérer une plaque avec de
I'eau au niveau le plus bas (sous la grille avec une
antenne parabolique). Pendant la torréfaction,
ajoutez de l'eau a la vapeur (ne pas arroser la
viande!).

Vous pouvez améliorer les paramétres de cuisson
et de rétissage dans ce chapitre en fonction de
votre propre expérience.
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XapeHue un TywieHmne msica

PekomeHgyeTcs cneaytollee:

e KapeHue u TylweHue B [AyxoBke Onog
mMaccon npeBbiwatowen 1 kr. MeHblume
nopuuun cnegyet NogroToBUTb Ha BapO4YHON
NOBEPXHOCTM,

e B CINy4yae >apeHusi Msica Ha peLueTke,
pekoMeHOyeTCs YCTaHOBKA Ha CaMOMm
HU3KOM YpOBHe (nog pelleTkon ¢ 6nogom)
NPOTUBHS, cogepxawlero  HebonbLloe
KONU4YECTBO BOAbI, KOTOPYHO MOMOSTHSOT BO
BPEMS XapeHb4,

e [ONA  KapeHus, cnegyet  NPUMEHSTb
€MKOCTU  (KacTpionm) € KapoCTOMKUMM
pyyKamu,

MpumepHble napamMeTpbl YCMOBUMA >XapeHbsa WU

TyLeHns ontoa c Mcrnonb3oBaHneMm
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBeAeHbl B
Tabnuue 3, a c 1Cnosib30BaHNEM

TepMouMpKynauum B Tabnuue 4.

MpumeyaHue! YKa3aHHble napameTpbl
OTHOCATCA K Kapke Ha peuwetke. [pum
MCNonb30BaHUN 3aKpbITbIX cocyaoB

TeMnepaTypa AOMKHa ObiTb yCTaHOBMEeHa Ha
200 ° C.

Mo wcTevyeHWM YCTAHOBMEHHOTO Ans 3anekaHus
nonynepuoga Msico creyeT nepeBepHyTb.

[lewesne xaputb 6onbluMe NopLmn Msca.

Bo Bpemsi 3anekaHus NoNnTb MsSICO COYCOM.

MogHoc C HebomMbWKMM  KOMMYECTBOM  BOAbI
pekoMeHayeTCsl CTaBUTb Ha CaMbll  HWKHUMA
ypoBeHb (nog pelweTkon ¢ nocygown). [Jobasnante

BO4Y, MNPUrOTOBMIEHHYID Ha napy, BO BpeMs
3anekaHus (Maco He nonueanTe!).
Bbl MoXeTe ynyyqwuTb napaMeTpbl BbINEYKn W

)KapeHusi, nokasaHHble B 3TOW rNnaBe, Ha OCHOBE
coOCTBEHHOrO OnbITAa.
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Bratparameter bei Nutzung Konventioneller Beheizung. Tabelle 3

Roasting parameters for conventional heating. Table 3

Parameétres de rétissage pour la cuisson pour chauffage conventionnel. Tableau 3
MapameTpbl XXapeHUs ¢ KOHBEHLIMOHHbIM HarpeBoM. Tabnuua 3

Fleischgattung Empfehlungen Hbhe Temperatur, °C Bratzeit min.
Kind of meat Advice Level Temperature, °C | Roasting time min
Type de viande Recommandations Niveau Température, °C Temps, min
Bua maca PekomeHgaumm Pab. yposeHb | Temnepatypa °C | Bpems, MuH.
Rindfleisch geschmort / 2-3 225-250 120-150
Stewed Beef /
Boeuf braisé /
TyweHas roesgnHa
Roastbeef blutig / erhitzter Backofen 3-4 225-250 5-6
Underdone Roastbeef / pre-heated oven
Réti de boeuf four préchauffé
Poctbud ¢ KpoBbto pasorpeTasi AyxoBka
Roastbeef saftig / pre-heated oven 3-4 225-250 6-8
Juicy roastbeef / erhitzter Backofen
Rosbif juteux / four préchauffé
Poctbund co4dHbi
Roastbeef angebraten / pre-heated oven 3-4 225-250 10-11
Well-done Roastbeef / erhitzter Backofen
Rosbif poélé / four préchauffé
Poctbud nogpymsiHeHbIn pasorperas oyxoBkKa
Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
Pork /
Porc /
CBuHMHA
Kalbfleisch / 2-3 150-170 45-120
Veal /
Veau /
TenatnHa
Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
Lamb /
Agneau /
bapaHuHa
Wildfleisch / pre-heated oven 2-3 170-190 60-110
Game / erhitzter Backofen
Gibier / four préchauffé
Onyb pasorpeTtas gyxoBkKa
Geflugel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
Fowl /
Volaille /
MNTnua, ubinnara
Enten/ pre-heated oven 2-3 200-220 60-90
Canard / erhitzter Backofen
Canard / four préchauffé
YTKK pasorpertas oyxoBKa
Ganse / 2-3 160-180 150-360
Goose /
Oie/
ycn
Geflligel geschmort / 2-3 210-225 45-60

Stewed fowl /
Ragodt de volaille /
TyweHasa ntvua
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Bratparameter bei Nutzung der HeiBluft. Tabelle 4
Roasting parameters for fan cooking. Table 4
Parameétres de rétissage pour la cuisson en éventail. Tableau 4

MapameTpbl XxapeHusa ¢ Tepmouunpkynsaumen. Tabnuua 4

Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Kind of meat Portion Temperature, °C | Roasting time min
Type de viande Portion Température, °C Temps, min
Bua maca Mopuwns Temnepatypa °C Bpewms, MUH
Geflugel, Hahnchen / 1 180 50-60
Fowl /
Volaille /
MTuua, ubinnara
Wildfleisch / 1-1,5 160 120-140
Game /
Gibier /
Onyb
Kalbfleisch / 1 160 100-140
Veal /
Veau /
TenatuHa
Schweinefleisch / 1 175 110-120
Pork /
Porc /
CBUWHMHA
Rindfleisch / 1 160 120-150
Beef /
Boeuf /
[loBAauHa
Gans, Ente / 1 175 corresp. mass
Goose, canard / geman Masse
Oie, canard / selon la masse
l'ycb, yTKa
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Grillparameter. Tabelle 5
Grill parameters. Table 5
Parametres du gril. Tableau 5
MapameTpbl XapeHUa Ha rpunne. Tabnuua 5

Grillzeit, min
Grill time, min

Fleischgattung Hbhe Temps de gril, min
Kind of meat Level Bpems, MuH
Type de viande Niveau 1. Seite 2. Seite
Bua msaca Pab6. ypoBeHb 1st side 1nd side
1er coté 2éme c6té
1-51 cTOpOHa 2-51 CTOPOHa
Schweinekotelett 3-4 8-10 6-8

Pork chop
Cébtelette de porc
CBuHas koTneTa

Schweineschnitzel 2-3 8-10 6-8
Pork minced schnitzel
Escalope de porc
CBUWHOW LWHWLENb

Gekochtes Rindfleisch 2-3 10-12 6-8
Cooked beef

Boeuf cuit

OTBapHOE roBsHXXbe MSICO

Wirstchen 3-4 8-10 6-8
Sausages
Saucisses
Konbacku

Schaschlik 3-4 7-8 5-6
Barbeque
Barbecue
Lawwnbiku

Rindsteak 3-4 6-7 5-6
Beef steak
Steak de boeuf
["oBSXKbe XapKoe

Kalbskotelett 3-4 8-10 6-8
Veal chop

Cotelette de veau
Kotnerta 13 TensatuHbl
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Grillparameter. Tabelle 5
Grill parameters. Table 5
Parametres du gril. Tableau 5
MapameTpbl XapeHnA Ha rpunne. Tabnuua 5

Grillzeit, min
Grill time, min

Fleischgattung
Kind of meat
Type de viande
Bua msaca

Hbéhe

Level

Niveau
Pab6. ypoBeHb

Temps de gril, min
Bpems, MUH

1. Seite

1st side

1er coté
1-51 cTOpOHa

2. Seite
1nd side
2eéme coté
2-51 CTOPOHa

Kalbssteak

Veal steak

Steak de veau
YKapkoe 13 TenATUHbI

3-4

6-7

5-6

Lammkotelett

Lamb chop

Cételette d'agneau
Kotnerta 13 6apaHuHbl

3-4

8-10

6-8

Hahnchen, Halfte
Chicken — half

Poulet — moitié
LIbinneHok — nonoBrHa

2-3

25-30

25-30

Fisch
Fish
Poisson
Pbiba

3-4

6-7

45

Filet
Filet
Filet
dune

3-4

4-7

Forellen
Trout
Truite
dopenb

3-4

4-7

Toasts
Toasts
Toasts
TocThl

3-4

2-3

2-3

Sandwich
Sandwitch
Sandwich
TocTbl C HAYMHKOMN

2-3

6-8
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PFLEGE UND WARTUNG

Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger pflegeleichter Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Erscheinen der
restlichen Verschmutzungen auf den Wanden des
Backofens sehr schnell entgegen und lasst sich
einfach reinigen. Die antisdurehaltige Eigenschaft
dieser Emaille erlaubt eine langfristige qualitativ
hohe Nutzung lhres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

l Wichtig! Als Sicherheitsvorkehrung muss
vor jeder Reinigung des Backofens
® | immer das Stromnetz
werden.

abgeschaltet

Den Backofenraum und Backblechen nur mit
lauwarmem Wasser mit ein wenig Geschirrspulmittel
waschen. Nach dem Waschen ist der Backofenraum
mit einem trockenen Lappen nachzuwischen oder
bei gedffneter TUr trocknen zu lassen.

Zum Reinigen von Backofen und Backblech mit
Antiannbrennbeschichtung AAB dirfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen Substanzen verwendet
werden  (Zitronensaft, Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel usw.) sind
ebenfalls unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor
allem fur die Reinigung der emaillierten Wande.
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CLEANING AND SERVICING

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy-
to-clean high quality enamel. The very smooth
surface prevents greasy food rests from sticking to
the oven walls, thus, making cleaning fast and
easy. The acid-proof enamel surface provides a
long-term effective performance of the oven.

Please clean the oven after every use.

Important! Safety precaution: before

cleaning the oven, disconnect the plug
@ | from the power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven cavity and baking trays only with
tepid water and a little bit of washing-up liquid.
After having cleaned the oven, dry it with a dry
cloth or just open the oven door.

Do not use acid or alkaline substances (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.) to clean the
AAB coated oven surfaces and baking trays. Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the enamel surfaces of the oven



FR
ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Four

Les parois intérieures du four sont recouvertes
d'un émail facile d'entretien de haute qualité. La
surface tres lisse neutralise trés rapidement
I'apparence de la saleté restante sur les parois du
four et est facile a nettoyer. Les propriétés anti-
acides de cet émail permettent une utilisation de
haute qualité et a long terme de votre four.

Le four doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

de nettoyer le four, débranchez la fiche de
cable

l Important! Précaution de sécurité: avant

® | la prise de courant ou le

d’alimentation du four.

Lavez le four et les plateaux de cuisson
uniguement avec de l'eau tiede et un peu de
détergent a vaisselle. Aprés le lavage, essuyez le
four avec un chiffon sec ou laissez-le sécher avec
la porte ouverte.

N'utilisez pas de substances acides ou alcalines
(jus de citron, vinaigre, sel, etc.) pour nettoyer le
four et la plaque de cuisson avec revétement anti-
éclaboussures AAB. Les produits contenant du
chlore (eau de Javel, etc.) doivent également étre
évités, en particulier lors du nettoyage des murs
émaillés.

RU
OBCIYXUBAHUE U YXO[O

HdyxoBown wkad

BHyTpeHHMe CTEHKMU OYXOBKM MOKPbITI
Ka4yeCTBEHHOW amanbto, He Tpebytowen ocoboro
yxoga. OuyeHb rnagkass MNOBEPXHOCTb O4YEHb

ObICTPO NMPENATCTBYET NOSIBNEHUIO OCTATKOB IPsA3un
Ha CTeHKax [OyXOBKA, W €€ Jferko YUCTUTb.
AHTUKUCNOTHbLIE CBOMUCTBA 3TON aMann No3BOnsoT
Jonroe BpeMs UCMONb30BaTb [OyXOBOM wWKad C
BbICOKMM Ka4eCTBOM.

HyxoBon wkad HeobXxogMMO 4YMCTUTL Nocne
KaXkgoro Ucrosib30BaHuS.
BaxHo! B KadecTtse Mepbl
NPeaoCTOPOXKHOCTU nepen YUCTKON
@® | oyxoBoro wkada Bcerga  criegyet
OTKIIlOMaTb ANeKkTponuTaHue.

MownTe AyXOBKY U NPOTMBHU TOSLKO TENSION BOAOW
C HebonbLIMM KONMMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTtsa.
lMocne MbITbA OyXOBKY crnegyeTt NpoTepeTb CyXow
TKaHblO WM  OaTb BbICOXHYTb MPU  OTKPbITON
asepue.

Hn npu kakux obcroaTenbCcTBax  Henb3s
nUcnonb3oBaTb  KUCMOTHble  WNW  LWENOYHble
BelecTBa ANs YUCTKM [OYXOBKM W MPOTUBHA C
NoKpblTMEM MNpoTMB oxora AAB (FIMMOHHBLIN COK,
yKkcyc, conb 1 T. [.). Takke nobon ueHon criegyeT
nsberatb NPOAYKTOB, cogepXawmx  xnop
(otbenueatens mn 1. [.), OcobeHHO npu 4uncCTKE
3ManupPOBaHHbIX CTEHOK.
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Selbstreinigende katalytische Platten *

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Maoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten 1
zu montieren, mit denen die W&nde verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den seitlichen
Rahmen an den Wé&nden eingehangt werden, sind
mit einem mikroporésen katalytischen Speziallack
bedeckt, der oxidiert, die Ol- und Fettspritzer nach
und nach verdampfen lasst, und so bei den
Backvorgangen tber 200 °C eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lasst man ihn maximal

60 Minuten lang leer bei Ho&chsttemperatur
eingeschaltet.

Die selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden  oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

* _ falls vorhanden

78

EN

Self-cleaning catalytic panels *

The Kaiser smooth-walled ovens are provided with
inner self-cleaning catalytic panels 1.

The fine-pored enamel coating of the panels is
highly ecological. At the oven temperature above
200 °C, the enamel coating catalyzes grease and
oil stains on its surface and gradually vaporizes
them.

If the oven is still not clean enough after cooking
very greasy food, operate the empty oven for 60
minutes (max.) at maximum temperature until it
gets clean again.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* - if available



FR

Plaques catalytiques autonettoyantes *

Nos fours a paroi lisse offrent la possibilité de
monter des plaques autonettoyantes 1 dans le
moufle pour couvrir les murs. Ces panneaux
spéciaux, suspendus aux cadres latéraux des
murs, sont recouverts d'une peinture catalytique
microporeuse spéciale qui s'oxyde, permettant
ainsi aux projections d'huile et de graisse de
s'évaporer progressivement, éliminant ainsi les
températures supérieures a 200 °C pendant la
cuisson.

Si le four n'est pas propre aprés la cuisson
d'aliments trés gras, laissez-le a température
maximale pendant au plus 60 minutes.

Les panneaux autonettoyants ne doivent pas étre

lavés ou nettoyés avec des produits abrasifs,
acides ou alcalins.

* - si disponible

RU

CamoouuLwjarowmecs
nnacTUHbI

KaTarmTnyeckue

Ha cTeHkax AyxOBKW yCTaHOBMNEHbI NnacTuHbl 1 co
cneuuanbHOM  3KOMOMMYECKOM  MUKPOMOPUCTOM
CaMoOoYMLLALWIENCH KaTanUTUYEeCKOW 3Manbio.
OTa amanb npu Temnepatype TUNOBOW paboTbl
ayxoBku ceblwe 200° C katanusupyet BCe
HaxogsLWMecss Ha HeW XKupHble BellecTBa W,
ucnapsisi, yctpaHseT ux. EAMHCTBeHHbIe cpeacTBa,
Heobxogumble pgns ybopku OyxXOBKM nocne
KaTanMTU4eckom OYUCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnu Xe nocne npuroToBfEHUA OYEHb XUPHbIX
Onog Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE Xe OcTalTcA
3aMeTHbIMM criegbl Macna W Xupa, OcCTaBbTe
NYCTYHO OYXOBKY BKMHOYEHHOW NpU MakcumanbHOW
TemnepaType 0O Tex Nop, Noka OHa NOMHOCTbIO He
ouncTtutca. Camoolymyatolmecs Katanmtuieckme
nnacTuHbl Hemnb3si HWU MbITb, HU TeM 0Oonee
YMCTUTb abpasMBHLIMM MaTepuanamu MU KUCNOTO-
M wenoyecogepxawmmm cpeacteamu.

* - ecnn nmeeTcst
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Ausbauen der Ofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum zu
schaffen sowie die Reinigung zu ermdglichen,
kann die Backofentlir mihelos ausgebaut werden.

Dazu folgendermaBBen vorgehen:

die Tur 1 ganz éffnen;

die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;

die TUr wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlieBen;

die Tdr nach oben und nach auBen
anheben und herausnehmen 3.

Um die TUr wieder einzubauen:

80

die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

FR
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Removing the oven door

You can easily remove the oven door in order to
clean it more thoroughly and get a better access to
the oven cavity.

To do so, proceed as follows:

Open the door 1 against the stop.
Fix the two levers 2 in the upper position.

Close the door against the first stop
(caused by the raised levers).

Carefully pull the door upwards and
outwards to remove it from the mountings
3.

To mount the door:

Fit the hinges into their mountings and fix
the two levers in the lower position.
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Retirez la porte du four

La porte du four peut étre facilement retirée pour
offrir un meilleur accés a l'espace du four et pour
permettre le nettoyage.

Pour ce faire, procédez comme suit:

porte 1 complétement ouverte;

soulevez les deux leviers 2 représentés sur
la figure;

refermer la porte jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche pour la premiére fois,
déterminée par les deux leviers relevés
précédemment;

soulevez la porte vers le haut et vers
I'extérieur et retirez-la 3.

Pour réinstaller la porte:

Remettez les charnieres en place puis
amenez les deux leviers en position
fermée.

RU

[deMoHTax ABepLbl AYXOBKU

[Bepua gyxoBoro wkada nerko CHUMaeTcs, YToObl
obecneuntb nyyvwun ocTyn
OYXOBOro Lkada n o4nCTKy.

K MpOCTpaHCTBY

[ns aToro gencreyrite cnegyowmm obpasom:

NMONHOCTLIO OTKponTe asepuy 1;

NOAHUMUTE ABa pblyara 2, nokasaHHbIX Ha
PUCYHKE;

CHOBa 3aKpoWTe [nOBepLy, MNoka OHa He
3alenkHeTca B NepBbIi  pas, 4To
onpedenseTca OBYMsi paHee MNOAHATLIMM
pblyaramu;

NOAHMMUTE [OBepUy BBEPX W HapyxXy Wu
cHumMuTe ee 3.

YUT06bl YyCTAHOBUTL ABEpLY:

YcTaHoBUTE NETNM Ha MecTo, a 3aTem
nepeBeauTe [Ba pbldara B 3aKpbITOe
MOSIoXXeHwe.
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Herausziehen der inneren Scheibe

Um die Scheibe rauszunehmen:
¢ Mit Hilfe eines flachen Schraubendrehers
die obere Tlrleiste herausheben, indem sie
fein an den Seiten angehoben wird 1.
e Die obere Tlrleiste herausnehmen 2.

e Innere Scheibe aus den Befestigungen (im
unteren Bereich der Tdr) nehmen. Mittlere
Scheibe herausnehmen 3.

Hinweis! Gefahr der Beschadigung der
Glasplattenmontage. Heben Sie die Glasplatte
nicht an, sondern ziehen Sie sie heraus.

¢ Die Scheibe mit warmem Wasser und einer
kleinen Menge Reinigungsmittel abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe sind oben
genannte Handlungen in umgekehrter Reihenfolge
auszufihren. Der glatte Teil der Scheibe muss sich
im oberen Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitiy an beiden Seiten der Tir
eingedriickt werden. Zur korrekten Montage der
oberen Tirleiste sollte zuerst das linke Ende an
die Tur gelegt und anschlieBend das rechte
Ende eingedriickt werden, bis es ,einrastet”.
AnschlieBend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,,einrastet”.
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Removing the inner glass panels

To unmount the door:
e Using a flat screwdriver unhook the upper
door strip, prying it gently on the sides 1.

e Pull the upper door strip loose. 2.

e Pull the inner glass panel from its seat (in
the lower section of the door). Remove the
middle glass panel 3.

Important! Risk of damage to glass panel
mounting. Do not lift the glass panel up but pull
it out.

e Wash the glass panel with warm water and
a little detergent.

Carry out the same in reverse order to reassemble
the glass panels. The smooth surface of the glass
panel should be placed at the top, while the
trimmed corners at the bottom.

Important! Do not force the upper strip in on
both sides of the door at the same time. In
order to correctly fit the top door strip, first put
the left end of the strip on the door and then
press the right end in until you hear a “click”.
Then press the left end in until you hear a
“click”.
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Retrait des panneaux de verre intérieurs

Pour démonter la porte:

e A l'aide d'un tournevis plat, décrochez la
bande supérieure de la porte, en la
soulevant doucement sur les cotés 1.

e Tirez sur la bande supérieure de la porte.
2

e Retirez la vitre intérieure de son siege
(dans la partie inférieure de la porte).
Retirez le panneau de verre central 3.

Important! Risque d'endommagement du
montage du panneau de verre. Ne soulevez pas
le panneau de verre mais tirez-le.

e Lavez la vitre avec de I'eau tiéde et un peu
de détergent.

Effectuez la méme chose dans l'ordre inverse pour
remonter les panneaux de verre. La surface lisse
du panneau de verre doit étre placée en haut,
tandis que les coins coupés en bas.

Important! Ne forcez pas la bande supérieure
des deux coétés de la porte en méme temps.
Afin d'ajuster correctement la bande supérieure
de la porte, placez d'abord I'extrémité gauche
de la bande sur la porte, puis appuyez sur
I'extrémité droite jusqu'a ce que vous
entendiez un «clic». Appuyez ensuite sur
I'extrémité gauche jusqu'a ce que vous
entendiez un «clic».

RU

[eMoHTaX BHYTPeHHUX CTEKNAHHbIX NaHenewn

YToObl CHATb ABEPb:
e [lrockon OTBEPTKOM OTUENUTE BEPXHION
nnaHKy ABepLbl, OCTOPOXHO Noaaes ee no
Gokam 1.
e BbITAHWTE BEPXHIOK MaHKy ABepu. 2.

e BblTawmTe  BHYTPEHHIO  CTEKIMSHHYIO
naHenb u3 rHesna (B HWKHEN YacTu gsepn).
CHUMUTE CpeaHIo CTEKISIHHYIO NaHenb 3.

BaxHo! OnacHOCTb NOBpeXAeHUA KpenseHus
CTEeKNAHHOM naHenu. CTeKNAHHYK naHenb He
nogHUMaThb, a BbITArMBaThb.

naHenb TeNmnown
KONMM4ecTBOM

e BbIMONTE CTEKNSHHYIO
BOOAOW C  Hebonblum
MOIOLLIEro CpeacTBa.

BbinonHuTte TO XXe camoe B oGpaTHOM nopsiake,
yToGblI CcOoOpaTb CTeknsiHHble naHenu. [nagkas
NMOBEPXHOCTb  CTEKMSAHHOW  MaHenu  JoSbkHa
pacnonaratbCs BBepXy, a oOpe3aHHble Yyrnbl -
BHM3Y.

BaxHo! He BpaBnuBanTe BEepXHIOK MIaHKy
OQHOBPEMEHHO ¢ 0beux CTOpoH ABepu. YToObI
npaBuiIbHO MNOAOrNHaTb BEPXHIOK  MIaHKy
ABepu, CcHayana nomecTuTe JneBblA KOHel
nnNaHkM Ha ABepb, a 3aTeM BAaBuUTe MpaBbin
KOHeL, NMOKa He YyCnbIWUTe «LWen4yok». 3atem
HaXXMUTe Ha NeBbI KOHeL, NOoKa He ycnbiluTe
LLesYoK.

83



DE

| rl \ J § .
Gy

Auswechslung der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung muss folgende Merkmale

EN

Replacing the oven light

The oven

light should have the following

aufweisen:
a) hochtemperaturbesténdig (bis zu 300 °C).

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz

auf dem Typenschild.
g Leistung 25 W.
'Sockel E 14.

®
Achtung!

Stromnetz trennen.

Das Gerat zuallererst vom

parameters:

a) temperature resistance — up to 300 °C

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
a power input: 25W.

' E 14 connection.

®
Attention! First of all disconnect the

appliance from the power supply.

84

Zur Vermeidung von Schadensféllen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln
Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen
Das Gerdt erneut an das Stromnetz
anschlieBen

anmontieren

to prevent damage, put a cloth into the oven
screw out the glass cover of the light

screw out the old bulb and replace it with
the new one

adjust the glass cover and remove the cloth
connect the appliance to the mains
electricity supply
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Remplacement de la lampe du four

La lampe du four 1 doit avoir précisément les
caractéristiques suivantes:

a) résistance a la température jusqu’a 300°C.

b) alimentation: voir V / Hz indiqué sur la plague
signalétique.

puissance 25W.
'Connexion de type E 14.

Attention! Tout d'abord, débranchez

I'appareil de I'alimentation.

e Pour éviter tout dommage, placez un chiffon
dans le four.
Dévisser le couvercle en verre de la lampe.

e Dévisser I'ancienne ampoule et la remplacer

par la nouvelle.

e Remettez le couvercle en verre et retirez le
chiffon.

e Raccorder [l'appareil a la
d'alimentation principale.

source

RU

3ameHa namnbl OCBeLLeHUA AYyXOBKU
OcsewieHne  gyxoskn 1 nmeTb
cnepywoLwne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnektponuTtaHue: napameTpbl NOLKOYEHUSN
B/T'y, ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuuke

c) NoTpebnsemas mowHocTb 25 BT

d) Uokonb E 14.

JOJTKHO

' BHumMaHue! Mpexge Bcero OTKAYUTL
OYXOBKY OT CeTu.

Bo mnsbexxaHme noBpexOeHUn pasnoxuTe

B [yXOBKE KyXOHHOE MONoTeHLe

BbIKpyTuTE CTEKNAHHBIN NNadoH

BbikpyTuTe cTapyto nMamnoyky u BKpyTUTE

HOBYO

e Bkpymute Ha mecto nnacdoH u ybepute
nonoTeHue

e [logkniounTe OyXOBKY K 9MEKTpOCcCeTH
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:
e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,
e Nach Ablauf der Garantieperiode jede
zwei Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell-
und Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen
missen durch eine Kundendienststelle oder
einen autorisierten Installateur durchgefiihrt
werden.

l Wichtig! Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Gerats und die
® | fachgerechte Benutzung verantwortlich.
Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wéahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig.
Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden,
werden nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?
Bei jeder Stérung:
e Alle Vetriebsfunktionen des Herdes
(Kochplatte, Backofen, Beleuchtung und s.
w.) abschalten,
e Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center bzw. eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Fehler kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen
der vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:
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Cyclic inspection

Besides the current maintenance, the user should
ensure:
e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,
e cyclic inspection by the customer service
once in two years after the warranty has
expired.

e Repair of faults.

Note! Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

Important! The user is responsible for
good working order and correct operation
of the appliance. If the customer service is
called because of an operating mistake,
the servicing costs are carried by the user
even if the warranty is still valid.

Damages caused by non-observance of
the given instruction are not approved.

What to do, if?
In case of a damage:
e Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

e disconnect the appliance from the power
supply

e contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the
servicing.

Some simple faults can be repaired by the user in
correspondence with the recommendations in the
present operating instructions.

Some troubles and faults can occur occasionally
during the usage of the appliance. The user can
repair some of the faults on his or her own by
following the recommendations introduced in the
Table below. Before contacting the customer
service, check the following points consecutively:
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Maintenance périodique

En plus de la maintenance courante, I'utilisateur doit
s'assurer:
o Vérification et entretien alternés des
éléments et des ensembles du four

e Inspection périodique par le service apres-
vente une fois tous les deux ans aprés
I'expiration de la garantie.

e Réparation des défauts.

Remarque! Toutes les opérations d'installation
et de maintenance mentionnées plus haut, ainsi
que les réparations doivent étre effectuées par
un installateur agréé.

l Important! L'utilisateur est responsable
de protection de I'état de I'appareil et de
® | son utilisation professionnelle. Si le
service a la clientéle est appelé en raison
d'une erreur de fonctionnement, la visite
est également tenue de payer les colts de
la garantie.
Les dommages causés par le non-respect
de cette instruction ne seront pas
approuves.

Que faire, si?
En cas de dommage:
e Désactivez toutes les fonctions du four
(zones de cuisson, four, éclairage, etc.).

e débranchez [I'appareil de I'alimentation
électrique

e contactez le centre client ou un autre
organisme agréé pour commander le
service.

Certains défauts simples peuvent étre réparés par
I'utilisateur conformément aux recommandations du
présent mode d'emploi.

Certains problemes et défauts peuvent survenir
occasionnellement lors de l'utilisation de Il'appareil.
L'utilisateur peut réparer lui-méme certaines des
fautes en suivant les recommandations présentées
dans le tableau ci-dessous. Avant de contacter le
service clientéle, vérifiez successivement les points
suivants:

RU

Mepuognyeckumn ocmoTp

Kpome onepauunin CBA3aHHbIX C TEKYLLUUM YXO40M
3a NNuTON, crieayer:

e MpPOM3BOAUTb nepuviogudeckmne
npoBepKK NCMpaBHOCTU opraHosB
ynpaBneHus n paboymx yanos niuThl,

e [OCIe UCTEYEHUs CpoKa rapaHTuu, no
KpanHen mepe oAvH pa3 B ABa roaa,
cnepyert nopy4nTb CepBUCHOMY
LEeHTPY npoBedeHNe TEXHUYECKOro
OoCMOTpa NMnThI,

e YCTpaHATb OBOHapyXeHHble
HEencnpaBHOCTM.

MpumeyaHue! Bce peMOHTbLI U onepauum no

perynupoBke, LOOIMKHbI nponM3BOAUTLCA
CepPBUCHbIM LeHTPOM unum MOHTEpPOM,
o6nagarowum COOTBETCTBYHOLEN
KBanudukaumen.

' BaxHo! [lonb3oBaTenb oTBe4YyaeT 3a
OesynpeyHoe COCTOsiHMEe npubopa u
® npasunbHoe obcnyxnBaHme. Ecnun no
nNpuYMHE HeNpaBUIbHOMO 0OCNyXnBaHUS
BbI3blBAETCS cnyxb6a CepBucHoOro
LleHTpa, BbI3OB nnaTHbIA, Aaxe npu ewle
OENCTBYIOLLLEN rapaHTUn.

MNonomku, KoTopble Bbl3BaHbI
HecobntogeHnem HacTosLen
MHCTpYKLMK, HE NPU3HAIOTCS.

Yto penartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyer:

e OrtTkniounte Bce paboume yHKUUU
NnnTbl (KOHGOPKa, AYyXOBKA, OCBELLEHWE

nt. a.),

o  OTkntounTe AneKTponnTtaHune,

e Coobwmnte 0 HEOOBXOAMMOCTU PEMOHTA
(cepBUCHbIN LEeHTp unm apyras
opraHusauus, nmetowas
COOTBETCTBYHOLLME NpaBa).

HeKOTOpre NpPoOCTbIe HENCMNpPaBHOCTA
noJsib3oBartersib MOXeT CaMOCTOATESIbHO
YCTPaHATD, cornacHo pekoMeHgaumnAam

HacToOsILLIero pyKoBOACTBA.

B nepunoa 3KCnnyataunn ANEeKTpmn4ecKoro
yCTpOIZCTBa MHOrga noABAKTCA I'IpOﬁJ'IeMbI n
HenoJ1iagkn, HeEKOTOPbIE N3 KOTOPbIX I'IOTpe6VITeJ'Ib
B COCTOAHMWM yOalinTb CaMOCTOATESIbHO TpKU
ycnosuun CO6J'I}0D,eHI/IF| npasuin npuBeaeHHbIX B
TaGrmu,e HUXe. ,D,O Bbl30Ba pa6OTHVIKa

CEepPBUCHOTO obcnyxmBaHus, BHMMAaTeNbHO
npoytute n BbINONHUTE cnepytowme
pekomeHaaLuu:
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Stérung Mogliche Hinweise Error Possible Advices
Ursache reason

Der Herd Sérung der Prufen der Cooker doesn’t | Disturbance in Check the

funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtun | switch on power supply protection device

nicht

g der hauslichen

of your home

Leitung. Wenn conduction.
fehlerhaft - Replace if
ersetzen defective.
Unterbrechung der Erneut die Interruption of the Set the current
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf current supply time on the
dem Display display again and
einstellen und switch on the
den Herd in oven
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Zeros flash on Interruption of the Set the current
Display Stromzufuhr aktuelle Zeit auf the display power supply time on the
blinken Nullen dem Display display again
einstellen
Die Stérung der Prufen der The oven light Disturbance in Check the
Ofenbeleuchtu | Elektroversorgung Schutzvorrichtun | doesn’t go on power supply protection device

ng funktioniert
nicht

Defekt der Lampe

g der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft -
ersetzen

Prlfen, ob die

Fault in the lamp

of your home
conduction.
Replace if
defective.

Check if the lamp

Lampe der of the oven light is
Ofenbeleuchtun faultless. If not —
g intakt ist. replace.
Wenn fehlerhaft
—ersetzen
Die Stérung der Prufen der The control Disturbance in Check the
Kontrolllamp- | Elektroversorgung Schutzvorrichtun | lights don’t go power supply protection device
chen leuchten g der hauslichen | on of your home

nicht Leitung. Wenn conduction.
fehlerhaft - Replace if
ersetzen defective.
Defekt der Lampe An den Fault in the lamp Contact the
Kundendienst customer service
wenden
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Clock is fast or | Too low tension in Check the tension
vor oder nach | Spannung im Netz im Netz prifen. runs behind the house net of the conduction.
des Hauses Falls notwendig If necessary —
- die Spannung stabilize.
stabilisieren
WICHTIG! IMPORTANT!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme
nicht beseitigt werden kénnen — wenden Sie
sich an den Kundendienst.
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If the faults still cannot be repaired, contact the
customer service.




Défaut de la lampe

Contacter le

Hedekt namnbl

EN FR
Faute Cause Action Mpo6nembl Bo3moxHble PeweHus
possible corrective NPUYUHbI
La cuisiniére Perturbation de Vérifiez le MnuTta He HapyweHue MpoBepuTb
ne s'allume I'alimentation dispositif de paboTaeT anekTpocHabxeHus npefoxpaHnTenu
pas protection de la AomatuHen
ligne NPOBOAKW.
domestique. Si HewncnpasHble -
défectueux - 3aMeHUTb
remplacer HOBbIMM
MepepbiB B nogave 3aHoBo
Interruption de Réglez a TOKa YCTaHOBUTb
I'alimentation nouveau I'heure Tekyllee Bpemsi
actuelle sur Ha gucnnee un
I'écran et mettez BKITHOUUTb
le poéle en OYXOBKY
marche
Des zéros Interruption de Régler a Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBo
clignotent a I'alimentation nouveau I'heure MUrarT Hynu TOKa YCTaHOBUTb
I'écran actuelle sur TekyLiee Bpems
I'écran
La lumiére du Perturbation de Vérifiez le He penicTtByeTt | Hapylwenue MpoBepuTb
four ne I'alimentation dispositif de ocBelleHue 3NeKTpocHabXxeHus npegoxpaHuTenu
s'allume pas électrique protection de la OYXOBKMN JomatuHen
ligne NpPOBOAKN.
domestique. Si HewncnpasHble -
défectueux - 3aMEHUTb
remplacer HOBbIMU
Défaut de la lampe Vérifiez si la OedbekT namnbl MpoBepuTb
lampe de la MCNpPaBHOCTb
lampe du four namnel
est intacte. Si ocBelleHns
défectueux — OYXOBKW.
remplacer HeucnpasHyto
3aMeHUTb
Les voyants Perturbation de Vérifiez le He ropsaTt HapyweHue MpoBepuTb
de contréle ne | l'alimentation dispositif de KOHTPOJIbHbIE | 3M1EeKTPOCHAbXeHUs npegoxpaHuTenu
s'allument pas | électrique protection de la namnsl AomatuHen
ligne NpPOBOAKN.
domestique. Si HewncnpasHble -
défectueux - 3aMEeHUTb
remplacer HOBbIMHU

OGpaTtutbCa B

service client CepBucHyto
Ccnyxoy

L'horloge est Trop basse tension Vérifiez la Yachbl cnewat | Huskoe HanpsbkeHue | MpoBeputb
rapide ou en dans le réseau de la | tension sur le Mnu oTcTaroT B JOMALLHeN ceTn HanpsbxeHve B
retard maison secteur. Si cetu. MNpwn

nécessaire - HeobxoanmocTun

stabiliser la cTabunumanpoBaTtb

tension HanpsbkeHne

IMPORTANT! BAXHO!!!

Si, malgré les recommandations, les problemes ne
peuvent pas étre résolus, contactez le service

clientéle.

Ecnu HecMmoTpst Ha pekoMmeHaaLmmn npobnemy He
yAanoch ycTpaHuTb — 06patutbes B CEPBUCHYHO

cnyx6y.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruck.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfihren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.
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ENVIROMENTAL COMPATIBILITY

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the
environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. All materials, which make up
the packaging, take into consideration the
environment and can be re-used or recycled.

By recycling and reusing, you help to save raw
materials and reduce the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging of your appliance
in an environment friendly way.

Recycled materials used for further packaging save
raw materials and reduce waste volume.

Disposing of old appliances

The symbol on the appliance or on its packaging
indicates that this appliance may not be treated as
household waste. Instead, it shall be handed over
to the authorized collecting centre for recycling old
electrical and electronic appliances.

By ensuring this appliance is disposed of correctly,
you help to prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information on recycling of this
appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce four a été
imprimée sur du papier blanchi sans chlore ou du
papier recyclé par respect pour I'environnement.
L'emballage a également été congu pour éviter les
impacts environnementaux. Le matériau d'emballage
est écologique et peut étre réutilisé ou recyclé.

En recyclant 'emballage, vous aiderez a économiser
les matieres premiéres ainsi que la réduction de la
majeure partie des déchets domestiques et
industriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage fourni avec votre
appareil de maniere écologique.

Le recyclage permet I'économie des ressources et
réduit les déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage
indique que ce produit ne peut pas étre traité comme
un déchet domestique. Il sera plut6t remis au centre
de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est éliminé
correctement, vous aiderez a prévenir les
conséquences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine, qui pourraient
survenir suite au traitement inapproprié des déchets
de ce produit.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur le
recyclage de ce produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville, avec votre service
d'élimination des déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le produit.

DE

OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

B kauecTBe BKkNaga B 0XpaHy OKpyXXatoLen cpebl,
BCA [OOKyMeHTaumsi K 3TOMy YCTPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOeneHHOW, He copepXalien
Xfiopa WM Ha  MPUrogHoOM KO  BTOPUYHOMN
nepepaboTke Gymare.

Mpy M3roToBNEHMM YyNakoBKWM Obln caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOPM MO OXpaHe OKpyXxaroLien

cpeabl. OHa Takke MoOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MOCKONbKYy  W3roTOoBMeHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpyXatoLuen cpeabl
maTepuanos.

Bo3moxxHOCTb nepepaboTku yNaKkoBOYHOro
maTepuana 3HAYUTENbHO CHWXaeT Kak

notpebnexHne NpUpoaHO -CbipbEBLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHME MPOMBILLFIEHHOIO W ObITOBOrO
mycopa.

YTunusauma ynakoBKu

YTUnnsnpymtTe ynakoBky MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMOrMYHO.

BtopuyuHaa  nepepaboTka maTepuanoB  gns
YyNakoBKW  3KOHOMUT  Cblpbe W  YMeHbluaeT
KOnmM4yecTBO Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npubopos

Takoli CMMBON Ha NpoOAYKTE WMM €ero YyrnakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO NPUXOAY B
HEeroAHOCTb, HeNb3si pacCMaTpMBaTh Kak 0ObIYHbIN
AOMaLUHWIA Mycop, ero criegyet caatb B MyHKT
cbopa 3nMeKTPUYECKNX M 3MEKTPOHHbLIX YCTPONUCTB,
ANst UX BTOPUYHOWN NepepaboTku.

Balwmm B3HOCOM B NpaBurbHYO YTUNM3ALMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awuiaeTte okpyxatowlyto cpegy u

3gopoBbe  Bawwmx  GnvkHux.  HenpaBwnbHas
yTUnNu3auma yrpoxaeT OKpyXawllen cpege wu
300pOBbIO.

[anbHenwmne ceegeHnsi 0 BTOpUYHOM nepepaboTtke
aTOro npoaykra Bbl MOXeTe nony4nTb B ropoacKom
agMuHuCTpauuK, cnyxbe BblBO3a Mycopa wnu B
MarasuvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aTOT NpoayKT.
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Anschlussplatine fiir Installateur
Connection board for installer
Carte de connexion pour l'installateur
MNnata noakno4veHus ona yctaHoOBLMKA

A e

A

A A A

O O O O O O O
1 , 2 , 3 4 5 6 , 7
L1 L2 L3 N1 LB NB Erde
Braun Rot Schwarz Blau Weil} Orange Earth
Browm Red Black Blue White Orange Terre
Brun LN Rouge L~ Noir L~ Bleu LA~ Blanc L~ Orange L~ 3emnsil~
Kopnunesbii  KpacHbin  YepHbiit CvHwiA Benbiii  OpaHxeBblit
400 V » 3N~ 32A
220 — 240 V
‘ 220128 0LV Eine Verbindung fur Netzwerke mit 32 A-Sicherungen
400 V | 400 V | 220-240V One connection for networks with 32 A fuses

Une connexion pour les réseaux avec fusibles 32 A
OpgHo nogknoyeHue ans ceten ¢ 32 A
npegoxpaHuTensiMm

400 V - 3N~ 16A

220 — 240V

220 -240V

400 V |400V| 220-240V

=+ 220-240v~16A

220 -240V

Zwei separate Verbindungen fir Netzwerke
mit 16 A-Sicherungen

Two separate connections for networks with
16 A fuses

Deux connexions séparées pour les réseaux
avec fusibles 16 A

[1Ba cenapaTtHbIX NOAKMOYEHNS AN CeTen ¢
16 A npegoxpaHntenamm
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Geréts ist fir die Dauer von 24 Monaten gliltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte glltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschliel3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie unguiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Berlicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustidndigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
betrachtet.

. Alle Méangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerat nach der Durchfiihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir das fur unsere Dienstleistung
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerates nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfiir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrénkt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geandert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AulRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetreten ist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche dulere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des Normalverschleies entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.4., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Méangel aus anderen Grinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind — diese kénnen ausschliel3lich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Geréte sind potenziell gefahrlich.

Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht bestimmungsgema-
Ren Gebrauch, fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

g

© N o a b~

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

If the glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

. Lefabricant effectuera la réparation gratuitement si les défauts de l'usine sont détectés pendant la période de garantie (par

exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniguement aprés un controle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou si l'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

. L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve

de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénoménes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

la faute de I'utilisateur, apres la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUN

1.

2.

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe fencTeme npubopa Ha TeppuTopumn Poccum gencTButenbHa Ha nepuog 12 mecsueB co aHA
noKynku npubopa (nogTeepKaeHa OTTUCKOM MeYaTh MyHKTa PO3HUYHON MPOoAaxn 1 MOAMNMUCHIo MpodasLa).
®upma-usrotoutens obecneunBaer 6e3BO3ME3OHLIN PEMOHT B criydyae OOHapy>XeHUs B rapaHTUWAHBLIN Nepuog
3aBOACKMNX AedEKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLAA KOHCTPYKLNS, MOHTaX, AeDEKTHbIE MaTepuarbl U UCMOSNTHEHME).

[aHHasa rapaHTusa pacnpoCTpaHSAETCA TOMNbKO Ha U3AENNUst UCNOMb3YOLLMECS B HEKOMMEPYECKNX, NNYHBIX, CEMENHBIX NI
JoMaLLHMX Lensx. B npoTMBHOM criyyae rapaHTvsi He pacnpOoCTpaHsIeTCs.

[apaHTUHBIA PEMOHT BbINOMNHSETCs BecnnaTtHo (BKOYas CTOMMOCTb paboT, MatepurarnoB 1, Npy HeOOXoAMMOCTU U C
y4eToM [OEWCTBYHOLLIEro 3akoHodaTenbCTBa, NEpPeBO3KW) YMOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWen Ha OoMy Y
noTpeduTens unm B MacTepPCKOWM, N0 YCMOTPEHWUIO CEPBUCHO KOMMNaHNN.

. Jllobble npeTeH3un Mo KayecTBy M3OeNusi paccMaTpuBalOTCsl TOMbKO MOcCe MpOBEepKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMaHMeRn 1 Npu HEOBXOAMMOCTHM Bbl4auu NoCnegHen COOTBETCTBYHOLLLETO 3aKIMOYEHNS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHLIN OT AedEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHOIO CPOKa OCYLLECTBNSAETCS TOMIbKO B TOM CIyyae,
€CIN Ha OCHOBaHWM 3aKJTIO4YEHNS 3KCNnepTa HEBO3MOXHO MPOM3BECTU PEMOHT UMK ecnn nocne 3-X peMOoHTOB nNpubop
OCTaéTCA HeUcrnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBAaHHOMO MCMOMbL30BaHWS YCIYr CEpBUCHOTO OBCMYXKMBaHUA MpMa MMeeT npaeo TpeGosaTh 3a
npenocTaBrieHHble YCIyr BO3MELLEHUS PacXoAoB (TpaHCMopTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paGoTy Bpemsi). Mpexae
Yyem Bbl oGpallaeTech B LEHTP CEPBUCHOMO OBCMNyXMBaHWUS Mbl pekoMeHZyem Bam npoBeputb, cBA3aH Nu AedekT ¢
oLUNGKOM B 06CNYXMBAHUM U3OENNSA UM C €0 PYHKLUAMU.

Ha rapaHTuitHoe o6crnyxuBaHWMe MPUHMMAETCs TOBap MpU HanmuMyuM 3SKCNNyaTauMOHHbLIX [OKYMEHTOB, Miom6
NPOM3BOAUTENS UMW UCTIONHUTENS HA TOBape, CN 3TO NPEAYCMOTPEHO 3KCMNIyaTaLMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NoBpeXaeHWih ToBapa, KOTOpble MOINM Bbi3BaTb HEWUCMNPABHOCTb, NpU ycnoBuu cobniogeHus tpeboBaHuit
3KCMNyaTauMoHHOIO [OKYMeHTa O MNpaBunax XpaHeHus, BBOAA B 3KCMnyaTauuio U MCMOMb30oBaHWA ToBapa Mo
Ha3HaveHuto. B cnyyae Bbixoga ToBapa U3 CTPOsi MO BMHE MOTpPebMTens (HEBLIMOMHEHWE MpaBuIl 3KCMryaTauum),
OTCYTCTBMSI NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMNIyaTaLMOHHLIMU JOKYMEHTaMM MoM0, rapaHTUIMHOMO TanoHa noTpebuTens TepsieT
npaBo Ha rapaHTUiiHOEe 06CMyXMBaHUE.

O6MmeH npubopa Ha cnpaBHbIN MPOU3BOAUT TONLKO OpraHu3auns, NpogasLuasi Tosap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosLwen rapaHTMm orpaHunymBaeTcsd, eclim MHOe He ornpeaeneHo 3akKOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodleM JOKYMeHTe obsizaTenbcTBamum.

FAPAHTUA HE PACTTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha wuagenusi, oTkasbl U HEUCMNPaBHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOAEHUAMWU, HEMnpaBWUiIbHON
YCTaHOBKOW, HEGPEXKHBIM 0BpaLLEeHNEM UMK MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHMEM K HEMPABUITbHOMY HaMPSPKEHWUIO NMUTAHKS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLMX U MOKLIMX CPEACTB, HecobnodeHem npunaraemoin MHCTPYKLUK no
aKcCMnyaTauuvM WUnuM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM W3MEHEHWAM UMW MOAKMoYanochb
HeynorNHOMOYEHHbLIMU NLLAMU, UMW €CNW yaaneH, HepasbopUnB UM USMEHEH CEPUIHBIA HOMEP U3Oenus.

Ha uapenus, 3KCMyaTnpoBaBLUMECH C HEYCTPaHEHHbIMU HeEQOCTaTKaMM UMW NPOXOAUBLLUME TEXHUYECKOoe OGCJ’Iy)KI/IBaHI/Ie
B KOMMaHUAX, He ABNALWNXCA HAaWMMN YNONMTHOMOY€HHbIMW CePBUCHBbIMU KOMNAaHNAMMN.

Ha HEeNCrnpaBHOCTN, KOTOpPble Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MnpousBoguTenda npudnHamu, TakmMu Kak: nepenagbl
HanpaXXeHna nutaHna, aesreHnda npmpoabl n CTUXUIHbIe 6eacTBus, noxap, gomMalluHune n gukme XmMBoTHble, HaCEKOMbIE U
T.N.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmun4veckme noBepxHOCTU, a TakKKe BHEeLUHMEe 3rnemMeHTbl U3 niacrtMacc B criyydae, ecrnm D,ed)eKT
HaCcTynus no BMHe norib3oBarternd, nocrne nognncaHuna ﬂOTpGGMTeﬂeM aKTa npuémMkm-coauu.

Ha LapanuHbl, TPELWHbI 1 aHarnorn4Hble MexaHn4eckme BHeLllHe NnoBpeXXaeHnsd, BO3SHUKLLME B nNpouecce akcniyataynn.

Ha Takne noBpexaeHust aetanein, BeposaTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BblLLe OObIYHOM MO XapakTepy Ux aKkcnnyaraumu
WM KOTOpble NPOM30LLNM B pe3yrnbrate eCTeCTBEHHOro M3HOCa, (BKIoYas pacxodHble MaTepuanbl) Takux Kak: namnel,
bUNBTPBI U T. M., NEpeMELLAaeMble BPYYHYHO NacTMaccoBble AeTanNM.

Ha Takvne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YnCTKa " I'IpO‘-II/Il71 yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIﬁ B VIHCprKLIMl/I no
aKcnnyartaumun.

A Takxe no aopyrum npmnynMHam, BO3HUKLWLKM NO BMHE NOKYyMNaTend U He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOAOM-U3roToBUTENEM — MOIYT
YCTPaHATLCA UCKITKOYNTENTBbHO 3a CYHéT nokynarens.

He3aszeMneHHoe 060pyaoBaHUue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WUIIU UCNONb30BaHWEM HEUCnpaBHOro
obopynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha cnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AiNCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 gHA npuabaHHs npunagy (nigTeepaxeHa
Bi4OMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBus).

dipma-BMpobHKK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHWI PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTiHWIA Nepiof 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBianoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedeKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

LLs rapaHTisi po3noBCOXKYETLCA NULLE Ha BUPOOMU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIiNHO, 0COBUCTO, CIMEHO Ta
no6GyTOBOI METOH0. Y iHLIOMY BUMNaAKy rapaHTisi He pO3MOBCIOAKYETbCS.

[apaHTIiNHWIA PEMOHT BUKOHYETHCSI GE3KOLLTOBHO (B TOMY YMChi BapTicTb poboT, Matepianis Ta, 3a HeobxigHoCTi Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il040ro 3aKkOHOAaBCTBa, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXKEHOK CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MalrcTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHiT.

Byab-aKki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpOOY po3rnsgatoTbCs nuvwe nicns MNepeBipkn [KOCTi BUPOOY YyNOBHOBaXEHOH
CEPBICHOI KOMMaHIE Ta 3a HEOOXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHBO BiANOBIAHOMO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOYy Ha BiNbHMI Big AedeKTiB MPOTArOM rapaHTIMHOro nepioay 34iNCHIETLCS N1LIE Y TOMY BUMAAKY, SKLIO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY €KCMepTa HEMOXITMBO 34INCHUTM PEMOHT abo AKWO Micnst 3-X PEMOHTIB npunag 3anuaeTbcs
HecnpaBHUM.

Y pasi HeBMNpaBAAHOIO BMKOPWUCTAHHS MOCIYr CEPBICHOr0 OOCNyroByBaHHA ipMa Mae MpaBoO BUMaratv 3a HagaHi
nocnyru BiALWKOAYBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTW, BUTpadYeHuin Ha poboTy vac). MNepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LeHTP
cepBicHOro o6cnyroByBaHHS MU pekoMeHAyeMO Bam nepeBipuTu, Un NoB's3aHnin 4edekT 3 NOMUIKOK B OOCNYroByBaHHI
BMpOOY abo 3 1oro hyHKLissMK.

Ha rapaHTiiHe 06cnyroByBaHHA NpUAMAETbCA TOBaAp 3a HAsiBHOCTI  eKcnnyaTauinHUX AOKYMEHTIB, NnomMb BUpPOOHMKa
abo BUKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie NnepeabadeHo ekcnnyatauiiHUM JOKYMEHTOM, BifCyTHOCTI NMOLUKOKEHb TOBapY, SKi
MOTTIM BUKITMKATU HECMPABHICTb, 3@ YMOBY JOTPUMAHHSI BUMOT eKCrilyaTauiniHOro AOKyMeHTa LLoAo npaBun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCMIyaTalilo Ta BMKOPUCTaHHS TOBapy 3a NpM3HadveHHsM. Y pasi BUXody ToBapy 3 Jiagy 3 BUHU ClioXMBaYva
(HeBMKOHaAHHSA MNpaBWN ekcnnyaTauii), BiACYTHOCTI nepegbayvyeHux ekcnnyatauiiHUMU AOKYMEeHTamu nromo,
rapaHTIiHOro TaroHa CnoXuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

OO6miH npunaay Ha cnpaBHWi 3aincHioe nuwe OOMIH npunagy Ha cnpaBHUIA BUPOONSiE TiNbKU opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHIiCTb 3a Lji€to rapaHTietd 0OMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HEe BU3HAYEeHe 3aKOHOM, BKa3aHUMM B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIOAXYETbCA:

1.

Ha BupoOwu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI SKNX BUKMMKaHI TPAHCMOPTHUMM MOLUKOAXKEHHSIMU, HEBIPHUM BCTaHOBIIEHHSIM,
HeabanMm NOBOAXKEHHSIM ab0 NoraHUM AOrnsA0M, NiAKITHYEHHAM OO HEMPaBUIbHOT HANPYrn XXUBIEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe pPEeKoOMEeHAOBaHMX 4YMCTSYMX abo MUYMX 3acobiB, HegOTPUMaHHSAM LOAaHOT IHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTtauii abo
HeBMOBHOBaXXeHMMMN ocobamu ByB 3AINCHEHNI PeMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW 4O MO0 KOHCTPYKLIT Ym
NigKIOYEHHS HEBMOBHOBaXXeHMMK ocobamMu, a Takox Ko OyB BuAaneHui cepiiHui Homep BUpoBy, abo cepinHun
HoMep BMPOBY He pO30ipNMBIIA YK 3MIHEHWIA.

Ha Bmpobu, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamu abo Npoxoamnu TexHiYHe 06CnyroByBaHHSA y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLVMW YNIOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMM KOMMaHISAMW.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BUKMNMKaHI NpyuyMHamu, Lo He 3anexartb Bif BUPOOHUKa, Taki SK: nepenagu Hanpyru X1BMeHHs,
ABMLLA NPUPOLM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbsTaT gisnbHOCTi JOMaLLHIX 200 AMKUX TBAPWH, KOMax Ta T.n.

Ha cknsHi Ta kepamiyHi NOBEpPXHi, a TaKOX 30BHILUHI eneMeHTU 3 nractmac B pasi AKWwo AedeKT BUHWUK 3 BUHMN
KopucTyBaya, nicrs nignnucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpiLLMHM Ta aHanoriYHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHWKY B NpoLieci ekcnnyaralii.

Ha Taki nowwkomkeHHs geTtanemn, NMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOT ekcnnyarauii abo siki
BVHUWKIW B pe3ynbTaTi NPUpPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.1., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Lo nepeMillytoTbCs BPYUHY.

Ha Taki B1 poboT sik peryntoBaHHS, YNCTKa Ta iHLWNA A0S 3a BUPOOOM, Lo OroBOpeHUI B IHCTPYKLiT 3 ekcnnyaTtadii.

A TakoX 3 iHLLIMX NPUYMNH, LLO BUHMKNN 3 BUHW MOKYNUS, @ He BUPOBHUKa — TaKi NPpUYMHN MatoTb ByTW YCYHEHi nuLwie 3a
paxyHOK MOKYnus.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEGEe3Ne4YHNUM.
Bupo6HuMK He Hece BigNOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SKLO

BOHU CMPUYUHEHIi HeAOTPUMAHHSAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BUKOPMUCTAaHHAM HeCnpaBHOro
N ELEEGER




FVERKAUSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIOAMITKA LWWOAOO NPOOAXY
PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3[EJIUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/
OnekTpudeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
[azoBas nnuTa ¢ [a3oBa nuTa laver  CTupanbHast MawvHa ¢ lNpanbHa MalumHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbygoBaHa noBepxHs MocynomoeyHasa MalumHa ¢ NocygommiiHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube « Cooker hood * Hotte []
BctpauBaembin gyxoson wwikad « BéygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN Bo3ayxoouncTuTenb ¢ KyxOHHWI ouunLLyBaYy MoBiTpst

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde o Kaffeemaschine * Coffee machine « Machine a café ]
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunboBa nid KodbemalmHa « KasomalLinHa

Modell « Model * Modéle ® MOAEIb © MOLEIIb............c.ccoooviiiieieeeeeeeeeeee ettt ettt ettt et eteeaeete et e ese e e s essenes
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackom Ne e 3aBoAcCbKUM NO ...................coooiiiiiiiiiiniae...
Verkéufer « Dealer « Marchand * HazBaHue Mara3auHa * Ha3Ba MarasmHy ................c.ccccoeveieieienieieieieeeereeie e
Telefon  Phone * Téléphone * TeneOH @ TENMEMIOH..............ocoiiiiiieececeee ettt et
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu « lata NPOJAKY ...........ccecvveririerinieerieerienineens

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI LLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO ........oooiiieiiiieeeeee e et e e e et e e et e e e e e st e e st e e e e e seaeeeesaeeeeeaneeseaeeeaas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BrnacHUK (Npi3BULLE, iM'S, MO-BATBKOBI) .......c.ceevieviieieeieeiereereeeeeieereeteereereeseesesesessenns

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENMEMOH © ALPECA, TEITEMDIOH ...........ccoiiuiiiiiiieieeeet ettt ettt et eeteete et esteeteesteessesseessesseessasssesseeseesseessesseessesseessesseesseas

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanunch BRAAENBLA ® TTIAMMC BIIACHMKA ..........ooooiiieiie et e e e e et e e et e e et e e st e e e e e e s e e e e s eaeeeeeaaeeseans

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunus, ums, ot4ectso) * MancTep (Npi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ......cc.cverierierierierieteeteereeteere et eses et essessessesseseesens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccoovivitititiieteeeetteeteaeeseeteeteeseeteeteeteeseeseesesensessessessessessessessessesseseesessessensensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..ottt ettt aeeteeteeae et e eteeae et e s e eae e et et eneenseneenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifi€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant'apparence générale et l'installation de I'appareil.

Wagenuve npoaaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe UMM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLUSA No aKcnnyaTaumm nonyyena. C
npaBunamm aKcniyataumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. NoagTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOE MHE HY)XHO U KOTopoe s MMeN HamepeHue npuobpecTu, ucxods us
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTa.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBLi abo mepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamMm ekcnnyaTauii o3HanoMneHun. MNMpeTeHsin No 30BHILLHBOMY BUrMAAY | KOMMMEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npmadas came TON BMPIO, KU MEHI NOTPIOGHO i sike 5 MaB Hamip npuabdaTn, BUXOAAYM 3 HA4AHOro NPoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail:  kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail: kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com
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MpenacraButenscrteo ( Zaiser B Poccumn no cepeucHomy o6ecnyxxusaHuio u pa6orte c
norpeburenamm o

MouTtoBkii agpec: 127238, 1. Mocka, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru
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MpenacraBHuureo ( Zaiser B YkpaiHi no cepeicHoMy o6crnyrosysaHHIO Ta po6oTi 3i
cnoXxuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00
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) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Méngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstéandige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verké&ufer.

Bei Fragen iiber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Gerate zustindig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aHel CTpaHuLe OBMOXKN HaCToSALLEN VIHCTgyKLWII/Il
adHHble rapaHTUnHbIE oba3aTtenbCcTBa He OorpaHun4MBarOT onpeaerneHHblie 3aKOHOM MnpaBa noTpeouTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiauyHo20 Kka4yecmeal

lNoxanylcma 03HakoMbmechb C HacmosiluM 2apaHmulHbiM ceudemesibcmeoM U rpocrnedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofIHeHO U UMesio wmamrn mMazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u damabi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemecsi ¢ MOMeHma u3zomosreHusi usdenus. TujamesnbHO rposepbme eHewHuUl ud u3desnus, ece npemeH3uu ro
gHewHeMy eudy npedbsenaime npodasyy npu npuHamuu mosapa. CoxpaHsltme 2apaHmulHbIl marnoH U YeK Ha
rnpodaHHoe usdenue. 1o eonpocam HENONHO20 KoMIekma u30efiusd U e20 3aMeHbl obpawalmecb 8 Mmopao8yto
opeaaHu3ayuro.

Onsa YCTaHOBKU, NOAKINKYeHUsaA U no BCemMm Bomnpocam, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCHy)KMBaHVIeM,
o6pau.|aTbc;| TOJNIbKO B aBTOPU3NpPOBaHHbIEe CepPBUCHbIE LEHTPbI. I'Ion,po6|-|a;| I/IHd)OpMaLWIﬂ 06
YNOJIHOMOYEHHbIX Ha OﬁCﬂy)KVIBaHVIe N PEMOHT CePBUCHbLIX LUeHTPaX npunaraeTcqd otaeJibHbIM CIMMUCKOM.

Mbi coxpaHdaeM 3a cobol rnpaeo 6HOCUMb U3MEHeHUA 8 KOHCMPYKUUK usliu MmexHOosIocu U320moesyieHUs.
Takoeble UsMeHeHUs He e/leKym obsi3ameribcme o U3MeHeHUro Uru ynydweHuro paHee 8birnyuweHHbIX usodenud.

(Ne Bignosigae HOMep anapata, AVB. Ha 3a[Hiil CTOPIHL 06KNaguHKN Liel IHCTPYKLT)
Lli rapaHTinHi 3060B’s13aHHA HE OOMEXYIOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CMNoXuBadis

Bimaemo Bac 3 npudb6aHHsiMm nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

bydb-nacka, osHaltiommecs 3 UuM 2apaHmiliHuM cg8idouymeom ma ripocmexme, wob 80HO 6yro rnpasuibHO 3arnogHeHe ma
marsio wmamn Maza3uHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma 0amu rpodaxy, sapaHmiliHUl mepMiH eusHa4aembCsi 3 MOMEHmMYy
su2o0mosreHHs1 sUpoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl 8uansid 8upoby — yci npemeH3sii ujo00 308HIUHbO20 8U2/110Y
sucrosnrolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepieatime eapaHmiliHuli masnoH ma 4Yek Ha npudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIeKmy eupoby ma (io2o 3aMiHu 3eepmalimecsi 00 mopaieeribHoI opaaHisaujil.

[nsa BCcTaHOBJIEHHA TaA MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHLWMM MUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TE€XHiYHUM
o6cnyroByBaHHsAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNMIbKM B aBTOPMU3OBaHi cepBiCHi ueHTpu. [etanbHa
iHpopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHA Ta PEeMOHT CepBICHUX LIEHTPIB A0AaETbCA
OKPEeMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a coborw npaeo Ha 6HeceHHS 3MiH 00 KOHcmpyKuii abo mexHosnoezil eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb LW0A0 3MiHU abo MoKpauwieHHs 8upobie, 8U20MOBIEHUX PaHiule.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es nétig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

+ Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus®

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
o Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
e Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Electroherde
This is to confirm that all electric cookers

Marke / Brand : .’e arser

Typ/ Type: HC93...*

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Européischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Ergénzung der Richtlinie 2010/30/EU des Européischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackéfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range
hoods;



wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019

EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 62233:2008

EN 55014-1:2017+A11:2020

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000-3-2:2019

EN 61000-3-3:2013+A1:2019

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager






Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOMMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEeraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadyecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NOoBIJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaaalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTMBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin ¢
Germany
www.kaiser-olan.de
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