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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.
Wir sind iiberzeugt, dass Sie eine richtige Wahl
getroffen haben. Dieses Produkt, das die hohen
Forderungen zur Qualitdt befriedigt und
weltumfassenden Standards entspricht, verwirklicht Ihre
Kochkiinste, und sein modernes Aussehen, das von
bestem europdischem Designer entwickelt worden ist,
wird Ihre Kiiche prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie, die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen, den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS-Ldnder, was durch die
Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit dem Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
héuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high-quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear because of the wrong
use of the oven and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, I1SO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon
choix. Ce produit de haute qualité, répondant aux
norms internationales  en vigueur, réalisera
parfaitement vos différentes cuissons, et son apparence
moderne congu par les meilleurs designers d’Europe,
vous offrira une décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce
manuel avant d’utiliser la cuisiniere. La prise en compte
des indications  vous  protégera  d’éventuels
inconvénients due a une mauvaise utilisation de
l’appareil et permet de réduire sa consommation
d’énergie électrique. Si elle est utilisée conformément a
ce mode d’emploi, la table de cuisson vous apportera
beaucoup de plaisir durant tout son cycle de vie.

Nos cuisinieres répondent aux principales exigences de
securité, d’hygiene et de protection de |’environnement,
conformément aux directives de [’UE. Elles sont toutes
certifiées DIN ISO 9001 et ISO 1400, dans le cadre de
I’UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces a leurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de
la qualité de nos fours électriques, nous nous réservons
le droit d’apporter les modifications de conception et de
mode opératoire qui vous permettrons de tirer le
meilleur profit de votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos fours
électriques.

Cordialement votre

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du présent
manuel d'utilisation sont exclusivement destinées a [l'usage
domestique.
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YBANXAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnacodapum Bac 3a npuobpemenue nawieti mexuuxu.

Mbvt ygepenwi, umo Bol coenanu npasuibHulil 6b100p.
Jlanunwiii npodykm, y0081emeopaiowiuil CamviM 8blCOKUM
mpeboBaAHUAM U OMBEUAIOWULL MUPOBLIM CTHAHOAPMAM,
nozeonum Bam  neexo  eonnomums  6ce  Bawu
KYIUHAPHbIE CNOCOOHOCHU, a4 €20 COBDEMEHMbI 6UO,
PAaA3paboOmManHblll IyYWUMU e8PONEtCKUMU OU3AHepAMUL,
BENIUKONIENHO YKpacum Bawy kyxmio.

Ilpocum Bac enumamenvHo npowumams UHCMPYKYUIO
no  obcmydIcusaHUlo U 9KCHAyamayuu 00  NycKka
yempoticmea.  Cobaiodenue codepoicawuxcs 6 Hell
pexomendayuii  3awumum Bac om  603mooicHbIx
Henpussmuocmetl. npu  HenpaguibHol  IKCHIYyAmayuu
0yxX08020 wikaga, a maxxice nozgoaum Bam ymenvuiums
pacxoo snexmposuepeuu. Ecnu sxcnayamayus 0yxo8020
wxaga  O6ydem  coomeemcmeosamsv — HAcCMosujell
UHCMPYKYuu, Haut 0yxosou wxag o6ydem padosamsv Bac
dosieoe 8pems.

Hawwu oyxoevle wkagvl nonnocmuo coomeemcmeayom
OCHOBHBIM MpPebo8aAHUAM 0OE30NACHOCY, 2USUEHbl U
3awumul OKpyscaoujeli cpedvl, CO2NACHO OUPEKMUBAM

Eesponeiickozo Coiosa, umo Nno0OMeEepPIHCOeHO
cepmugpuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, s
coomeemcmeuu c HACMOAUWUMU HOpMAMU,
Oeticmgyrowumu  Ha  meppumopuu  Eponeiickozo

coobujecmsa, a maxdice NOIHOCMbIO OMBEUAIOn BCem
mpebosanuam I occmandoapma Poccuu u cmandapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepocoaemcs
cepmugpuxamam. COOmMeemcmeus.

C muicavio 0 Oanbheluem noeblieHUu MexHu4eckux u
IKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAUUX ObIMOGbIX
npubopos mul ocmasisiem 3a cobol nPaso HA 6HECeHUue
U3MEeHeHULl 8 OU3ALH U YCIMPOUCMEO, BIUAIOUUX MOTBKO
NONOJNCUMENbHO HA NOMPeOUmenvCcKue Kaiecmea u
cB0LCmBea NPoOyKma.

Kenaem Bam s¢hgpexmusnozo nonvzosauus 0yxoebim
wixaghom Haweil hupmol.

Veaowcarowuni Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawy npubopbvl, AeiA0WUEcs NpeoMemom
Hacmosawel Hucmpykyuu, npeonasHauenvi UCKIIOYUMENbHO O
oomauine20 nonbL3068aHuUL.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméler Gebrauch kann jedoch zu
Schéden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise flir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schéden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fiir die
Schéaden libernehmen, die infolge von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

Aufgrund der Tatsache, dass das Kochgeschirr fiir
Induktionskochfelder in der Regel einen
mehrschichtigen Boden aufweist, ist es mdglich,
dass Gerdusche im Zusammenhang mit dem
Prinzip  der Induktionserwdrmung  auftreten,
némlich:

ein Knistern, ein kleines Brummen, ein Knallen,
Zischen und Summen, was darauf hindeutet, dass
der Boden des Geschirrs aus mehreren Materialien
besteht, es gibt elektrische Schaltungen, der
Ventilator lauft entsprechend.

Das Pfeifen tritt auf, wenn die Leistung flir den
Heizbereich zu hoch ist und das Geschirr mit
einem mehrschichtigen Boden verwendet wird.

Diese Arten von Gerduschen sind normal und
bedeuten nicht, dass das Induktionskochfeld defekt
ist.

EN

SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction  contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage
caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.

Due to the fact that dishes for induction hobs have,
as a rule, a multilayer bottom, it is possible that
noises associated with the principle of operation of
induction heating may appear, hamely:

crackling, slight hum, clicking, hissing and buzzing,
which indicates that the bottom of the dishes is
made of several materials, electrical switching
occurs, the fan works accordingly.

The whistle occurs when the power level is too
high for the heating zone and the use of dishes
with a multilayer bottom.

These types of noises are normal and do not mean
that the induction hob is faulty.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux exigences légales
de securité.

Une tilisation inappropriee peut cependant
entrainer des blessures corporelles et des
dommages matériels.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant
d'utiliser I'appareil pour la premiére fois afin d’éviter
tout risque d’accident ou d’endommagement de
l'appareil. Ces consignes contiennent des
remarquesimportantes concernant l'installation, la
securite, I'utilisation et I'entretien de I'appareil.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsible des
dommages causés par le non-respect de ces
instructions.

Gardez ces instructions dans un endroit sir et
Transmettez-les a tout futur propriétaire de
l'appareil.

Du fait que les plats pour plaques a induction ont,
en régle générale, un fond multicouche, il est
possible que des bruits lies au principe de
fonctionnement du chauffage par induction
apparaissent, a savoir :

crépitement, leger bourdonnement, claquement,
sifflement et bourdonnement, ce qui indique que le
fond de la vaisselle est composé de plusieurs
matériaux, une commutation électrique se produit,
le ventilateur fonctionne en conséquence.

Le sifflet se produit lorsque le niveau de puissance
est trop élevé pour la zone de chauffe et I'utilisation
de plats a fond multicouche.

Ces types de bruits sont normaux et ne signifient
pas que la plaque a induction est défectueuse.

RU
TEXHUKA BE3OINACHOCTHU
HaHHbili  npubop  coomeemcmeyHm  ecem

Oelicmsyrouwum Hopmam besonacHocmul.

HenpasunbHoe  ucrnonb3osaHue rnpubopa U
HecobrrodeHue  daHoU  UHCMPYKuuu  mMoeym
npusecmu K yuepbyb Kak 4yesioge4eckomMy mas u K
MamepuasibHOMY.

lMoxanyticma, eHUMamesibHO npoYymume OaHHYH
UHCMPYKUU 110 3KCrislyamauyuu U MOHmMaxy neped

ycmaHoeKkol U ucrosib3oeaHueM  OaHHO20
ycmpotcmea. OHa codepxxum BaXKHYIO
UHghopmayuro, Kacarouwyrocs ycmaHo8KuU,

besonacHocmu, UCMOIb308aHUST U 0bCyXueaHUs
OaHHOU mexHuKu. Takum obpasom Bbi 3auwumume
cebss om B803MOXHbIX mpasm U rpedoxpaHume
C80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXHbIX 108pexX0eHul.

lpouseodumerb He moxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M08PEeXOEeHUs], KOMOopbIe
BO3HUKIIU us-3a HecobrnodeHusi OaHHol
UHCmMpyKuuu.

lMoxanytcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
rnepedalime eé, 8 crny4yae nepedaqyu ycmpolicmea

Opyaomy nuyy.

B ces3u ¢ mem, ymo rnocyda 0risi UHOYKUUOHHbIX
rnosepxHocmelti umeem, KaK npasurio,
MHO20C/1I0UHOE OHO, BO3MOXKHO MOSIBIEHUS UYMOS,
C8s13aHHbIX C npuHUuUnom pabomsei UHOYKUUOHHO20
Hazpesa, a UMEHHO:

rnompeckusaHue, He3Ha4yumersbHbIl eyn,
nowénkugaHue, WUMNeHUe U XyxxKaHue, 4mo
2080pUM 0 MOM, 4Ymo OHO nocyObl U320MOBIIEHO
U3  HEeCKOIbKUX  Mamepuarsos,  poucxoosm
3/1eKmpuyecKue  repekndeHusi,  pabomaem
8EHMUIISIMOP COOMBEMCMBEHHO.

Ceucm 803HUKaem Mpu  CIIUWKOM  8bICOKOM
ypo8HeM MowHocmu Oris HazpesamesibHOU 30HbI
U rpuMeHeHUU rnocy0bl ¢ MHO20C/10UHbLIM OHOM.

Omu eudbl WymMo8 £e6rsilomcsi  HOpMasibHbIM
S8lIEHUEM U He 03Hayarom, 4mo UHOYKUUOHHas
108epxXHOCMb HeUcrpasHa.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen dirfen  nur von einer
qualifizierten  Fachperson  durchgeflihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen dirfen das Gerat
nicht berthren.

Das Gerat soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerat an das Stromnetz
anzuschlief3en.

Die Stromversorgung des Gerates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerat darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

EN

TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance has
been damaged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appliance! It could
be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.
The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Achtung! Vor dem Auswechseln der Lampe
schalten Sie das Gerat ab,
moglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

um einen

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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PRECAUTIONS TECHNIQUES

L’installation de cet appareil doit étre
effectuée uniquement par un spécialiste
agréeé.

Vérifiez que l'appareil ne présente aucun
signe d’endommagement avant de
l'utiliser. Si l'appareil a été endommagé
lors du transport, ne le connectez pas.
N’utilisez jamais un appareil endommagé!
Cela pourrait étre dangereux!

Toutes réparations doivent étre effectuées
uniquement par un technicien agrée. Une
reparation incorrecte constitue un danger
considérable pour vous et les autres. Si
votre appareil doit étre réparé, contactez
un centre de service ou votre revendeur.

Si  le cordon dalimentation est
endommagé, faites-le remplacer
uniquement par le fabricant, son agent de
service ou des personnes qualifiées pour
éviter tout risque.

Les cables électriques ne doivent pas
toucher I'appareil.

L’appareil doit étre raccordé au secteur
avec un disjoncteur ou un fusible
approprié. N’utilisez jamais des
adaptateurs de fiche ou des rallonges
multiples pour brancher le four au réseau
électrique.

L’alimentation électrique de I'appareil doit
étre arrétée avant toute réparation ou tout
nettoyage.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé dans
un endroit non stationnaire (par exemple
sur un navire).

RU

TEXHUYECKAA BE3OMNACHOCTDb

MogknioveHne M ycTaHOBKa YCTPOWCTBA
OOJDKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanMpuuUpoBaHHbIM CNeLnanmncToMm.

lNpoBepbTe YCTPOMCTBO Ha npegmMmeTt
BMOUMbIX NoBpeXOeHUN. Takne
noBpeXaeHNsa MoryT npeactaBnATb yrposy
Bawen 6e3onacHoctn. Hwukorga He
nogknyanTe NoBpeEXaEHHOE YCTPOMCTBO!

PeMoHT ycTponcTea OOIKeH
OCYLLIEeCTBNATLCH TONbKO
KBanMuumpoBaHHbIM crneynanucTom.
HekBanudpuunpoBaHHbIA  PEMOHT  MOXET
npeacTaensaTe onacHocTb Bam 1 Bawemy

OKPYXEHMUIO. Mpwn HeobxoaMmMocTH
peMoHTa obpaTuTecb B Hally CEPBUCHYIO
Cnyxo6yto.

Y6eoutecb, 4YTO LWHYpP nUTaHUS He
nospexgeH. Bo wusbexaHum onacTtHOCTU
noBpexaeHus, HeuncnpaBHbIv LIHYP
nUTaHnA OOIMKeH ObITb 3aMeHeH
npou3BoguTeneMm, €ero areHTom Mo
cepsucy nnm aHanornyHbIM
KBanMuLUMpoBaHHLIM NepCoHaNoM.
OnekTpuyeckne npoBoda He  AOSMKHbI
KacaTbCH yCTponCTBa.

Annapart AOIMKeH NOACOEANHATLCA
HenocpeacTBEHHO K aneKkTpoceTy,
UMeLLEen paspeLlléHHbIN K NPUMEHEHUIO
crneunanbHbIn aBTOMaTU4YECKUMn
Bblknovatenb. W3 coobpaxenHun 6eso-
NacHOCTM He NoAKrYyanTe YCTPOMUCTBO K
TPONHWKY UMW YOSIMHUTENIO.

MutaHne ycTponctBa AOMKHO  ObiTb
BbIKNIOYEHO Mepes €ero pPemMOHTOM  Wnuv
YNCTKOWN.

[aHHoe ycTponcTBO He MoxeT OblTb
YyCTaHOBMEHHO B HeCcTaunOHapHbIX
NOABWXKHbIX MOMELLEeHUAX (Hanpumep, Ha
OopTy cyanos).

Attention! Pour éliminer tout risque de choc BHumaHume! OTknoumTe YCTPOMCTBO OT
électrique, lappareil doit étre mis hors ANeKTpPoNUTaHna nepen 3aMeHoW namnbl,
tension avant de remplacer la lampe. ® 4YTOGbI N3bexaTb ygapa TOKOM.
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Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher
Kochstufeneinstellung (max. Power) das
Induktionskochfeld nicht unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheiz-
geschwindigkeit der Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Topfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Topfe besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tépfe und Pfannen auf
die eingeschaltete Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen.
Simmertopfe kénnen unbemerkt leerkochen! Dies
fuhrt in der Folge zu Beschadigungen am Topf und

am Kochfeld. Hierfir wird keine Haftung
Ubernommen!
Schalten Sie das Induktions-Kochfeld nach

Gebrauch unbedingt sofort mit der jeweiligen Taste
EIN/ AUS ab.

Uberhitzte Fette und Ole konnen sich selbst
entziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter
Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole
niemals mit Wasser I6schen! Deckel auflegen,
Kochzone abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig.
Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegenstande
auf die Kochlache fallen.  Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum Bruch des
Kochfeldes fluhren.

Bei Rissen, Springen oder Bruch des
Glaskeramik-Kochfeldes das Gerat sofort auller
Betrieb setzen. Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der
Sensorsteuerung nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten und den
Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Zusatzgeraten!
Anschlussleitungen dirfen nicht mit den heif3en
Kochzonen in Beruhrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld
Ablageflache benutzt werden.

darf nicht als

10
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Owing to the very fast reaction at the high power
setting (max. power setting), do not use the
induction hob without supervision!

During cooking pay attention to the heat-up speed
of the cooking zone. Avoid boiling the pots dry as
there is a risk of the pots overheating!

Do not place empty pots and pans on cooking
zones which have been switched on.

Take care when using simmering pans for the
simmering water may dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in the event of
which no liability will be assumed.

Immediately switch off the cooking zone after using
with the respective sensor key ON/ OFF and not
just by pan recognition.

Overheated fats and oils may spontaneously ignite.
Prepare meals with greases and oils only under
control. Never extinguish ignited fats and oils with
water! Put the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely robust. Avoid
dropping hard objects onto the glass ceramic hob.
Pointed objects falling onto your hob might break it.

If cracks, fractures or any other defects appear in
your glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Call the Customer service.

If the hob cannot be switched off due to a defect in
the sensor control immediately disconnect your
appliance from the mains supply and call the
Customer service.

Take care when working with attachments! The
connecting cable must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be used as a storage
area.
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En raison de sa grande réactivité aux réglages de
grandes puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de cuisson
induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention a la vitesse de
chauffe de la zone de cuisson. Eviter de chauffer le
récipient a sec (sans aliment a l'intérieur), car il y’'a
un risque de surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de casseroles
vides sur les zones de cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous utilisez des
casseroles pour mijoter. Car [I'eau pourrait
rapidement s’évaporer a votre insu, ce qui

endommagerait la casserole, de méme que la table
de cuisson. La responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type de probléme.

Aprés utilisation, éteignez immédiatement la
plaqgue a induction par la touche correspondant
ON/ OFF.

Les graisses et les huiles surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément. Préparez les repas
avec des graisses et des huiles uniqguement sous
contréle. Ne jamais éteindre les graisses et les
huiles enflammées avec de I'eau! Mettez
simplement un couvercle sur la casserole d’huile
enflammée, puis éteignez la zone de cuisson.

La table vitrocéramique est extrémement robuste.
Eviter de déposer des objets durs sur la table de
cuisson. Les objets pointus tombant sur votre table
de cuisson pourraient la casser.

En cas des fissures, des éclats ou d'autres défauts
apparaissent sur votre table vitrocéramique,
éteignez I'appareil immédiatement. Appelez le
service d’aide a la clientéle.

Si la table de cuisson ne peut étre éteinte en raison
d'un défaut sur le panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du secteur et
appelez le service d’aide a la clientéle.

Faites attention lorsque vous travaillez avec des
pieces jointes! Le cable de raccordement ne doit
pas entrer en contact avec les zones de cuisson
chaudes.

La table de cuisson induction ne doit pas étre
utilisée comme stockage un espace de stockage
de vos casserole et autres.

RU

M3-3a ouyeHb ObICTpoW peakumm Mnpu YCTaHOBKE
BbICLLUEM CTyneHu Harpeea (MakC. MOLLHOCTb) He
UCNONb3ynTe WHAOYKUMOHHYIO MNOBEPXHOCTb 6e3
Hag3sopa!

Mpn npurotoBneHMM nuwM wnMenTe B BUay
BbICOKYH0 CKOPOCTb pasorpeBa HarpeBaTesibHOro
nons. MN3berante BblkKMNAHWS, Tak Kak Mpu 3TOM
CyLLEeCTBYET OMacHOCTb Neperpesa KacTposb!

He cTaBbTe nycTble KacTplonu M CKOBOPOAbl Ha
BKJIIO4EHHOE HarpeBaTesibHoe Mnose.

CnegyeT OCTOPOXHO MNPUMEHATbL NapoBapku U
Opyryto  nocyay, YCTPOEHHYH MO  MpUHUMNY
BogsHon ©OaHn. Boga n3 Takom nocygbl MOXeT
He3aMeTHO BblkMneTb. B cneactesme atoro moryT
BO3HWKHYTb TMOBPEXAEHUA B KacTpiofnie M Ha
HarpeBaTenbHom none. OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO
He NPUHUMaETCS.

O6s3aTenbHO OTKNOYANTE MHAYKUMOHHYK NIUTY
BPYYHYIO cpasy nocne NCNonb30BaHUA
cootBeTcTBYtowwen kHonkon BKI/ BbIKI1.

Meperpetbie Xupbl " macna MoryT
BocnnameHatbcs. bnioga, npurotaBndemble C
Xupamm u Macnamu, He octaensmnTe 6e3 Hagsopa.
BocnnameHuBlUMECA XMPbl U Macna He TyluTe
Boaomn! Hakponte KPbILLKOW, BbIKITIOYUTE
HarpeBaTenbHOE More.

Kepamunyeckasa NoBepXHOCTb OYEHb NPOYHas. Tem
He MeHee, usberavite nNageHus Ha Hee TBepaObIX
npeameToB. ToyeuyHble yAapHble Harpyskun MoryT
NPUBECTU K packory Bapo4yHOW NOBEPXHOCTH.

Mpn  TpewwmHax, ckonax WU  MNporioMax
KepaMmmndeckomn BapOYHON NOBEPXHOCTU
He3ameanuTenbHO BbiBeAUTE  YCTPOMCTBO U3

aKcnnyaTtaumun. Bbi3oBUTE PEMOHTHYHO CryXOy.

Ecnu NHOYKUMOHHAS NOBEPXHOCTb He
BbIKIlOYaeTc  M3-3a  dedeKkta  CEeHCOPHOro
yNpaBfeHusi, CPOYHO  OTKIYMTE ee  OT

3MEeKTPOCETU 1 BbI3OBUTE PEMOHTHYHO CIyXOy.

Byobte BHMMaTenbHbl BO Bpemsa paboTbl C
OOMONHUTENBHBIMK ycTponcteamu!
CoeavHuTenbHble NPoOBOAa He OOSMKHbI KacaTbCs

ropsiunx HarpeBaTenbHbIX NOMeNn.
NHOYKLUMOHHYO NOBEPXHOCTb Henb3s

ncrnonb3oBaTb Kak MeCTO [Ansi CKnagupoBaHus
pPasnuyHbIX NPeaMeTOB.
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Metallgegenstande, wie z. B. Geschirr und
Besteck, dirfen nicht auf der Oberflache des
Induktions-Kochfeldes belassen werden, weil diese
heild werden konnen.

Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbaren oder
verformbaren Gegenstande direkt unter das Gerat
legen.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzone
legen. Von der heilen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie,
besonders Zucker und stark zuckerhaltige Speisen.
Zucker umgehend im heillen Zustand mit einem
Schaber von der Kochflache abheben, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstande, die am Korper getragen
werden ist zu achten, wenn sie in unmittelbare
Nahe des Induktionskochfeldes geraten, da sie
hei werden koénnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder silberne Ringe)
sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungedffnete Konservendose
oder eine Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung durch
Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerat als Fingerkontakt
erkannt werden koénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrtiicher, etc.) auf die Sensortasten
legen! Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die Taste AUS, 1 zu
betatigen.

Heilke Tépfe und Pfannen dirfen die Sensortasten
nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das
Gerat automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die an das
Kochfeld gelangen kénnten, ist die
Kindersicherung zu aktivieren.

Personen, die mit dem Umgang der Induktions-
Kochfeld nicht vertraut sind, dirfen diese nur unter
Aufsicht  betreiben. Kleinkinder grundsatzlich
fernhalten und sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.
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Metal objects, e.g. kitchen utensils, cutlery, must
not be left on the surface of the induction hob as
they can become hot.

Do not place combustible, volatie or heat
deformable objects directly underneath the hob.

Do not put kitchen foil or plastic onto the cooking
zone. Keep everything which could melt, such as
plastics, foil and in particular sugar and sugary
foods away from the hot cooking zone. Remove
sugar immediately from the hob when it is still hot
with a scraper to avoid damage.

Take care with metal objects which are worn on
the body if they come into the direct vicinity of the
induction hob as they can become hot. Non-
magnetisable objects (e.g. gold or silver rings) are
not affected.

Do not heat any unopened food cans or laminated
packing on the hob. There is a risk of bursting!

Be especially careful to keep the sensor keys clean
since soiling could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put anything (pans, tea
towels etc.) onto the sensor keys! If food boils over
onto the sensor keys, we advise you to activate the
OFF key 1.

Hot pans should not cover the sensor keys,
otherwise the appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the apartment which could
come near the hob, activate the childproof lock.

People who are not familiar with the built-in hob
must only be allowed to operate it under
supervision. Generally keep little children away
from the appliance and never allow them to play
with the appliance.
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Les objets métalliques, par exemple les ustensiles
de cuisine, les couverts de tables, etc. ne doivent
pas étre laissés sur la surface de la table de
cuisson induction var il pourrait étre chauffés.

Ne placez pas de matiere combustible, volatile ou
des objets qui se déforme a la chaleur directement
en dessous la table de cuisson.

Ne placez pas de feuille de cuisine ou du plastique
sur la zone de cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les feuilles et en
particulier le sucre et les aliments sucrés, loin des
zones de cuisson chaudes. Retirer immédiatement
le sucre chauffé renversé par erreur sur la zone de
cuisson a laide d'un grattoir pour éviter de
I'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet métallique n’entre
directement en contact, ou a grande proximité de
la table a l'induction, car il pourrait devenu devenir
chaud. Les objets non-magnétisables (par
exemple, les anneaux d'or ou d'argent) ne sont pas
affectés.

Ne pas chauffer les boites alimentaires non
ouvertes ou les aliments en emballage fermé, sur
la table de cuisson. Il y a un risque d'éclatement!

Veillez particulierement a garder les touches du
panneau de commande propres et nettes, car la
salissure pourrait étre confondue avec un contact
de doigt par I'appareil. Ne jamais mettre quoi que
ce soit (casseroles, torchons etc.) Sur les touches
du capteur! Si la nourriture bouillonne et se
déverse sur les touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche OFF, 1.

Les casseroles chaudes ne doivent entrer en
contact avec les touches de commande, sinon
I'appareil s'éteindra automatiquement.

S'il y a des animaux de compagnie dans
l'appartement qui pourraient s’approcher de la
table de cuisson, activez le verrouillage
commandes — sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas familieres avec la
table de cuisson encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle utilisent 'appareil. En
régle générale, gardez les petits enfants loin de
I'appareil et ne leur permettez jamais de jouer avec
I'appareil.

RU

MeTannuyeckve npegmeTbl, Kak, Hanpumep,
KYXOHHYI0 Mocyay M CTONoBble NpuBOopbl, Henb3s
OCTaBNsATb Ha WMHAYKUMOHHOW MAMTE, TaK KakK OHM
MOTryT HaKanuTbCs.

He pacnonaranTte orHeonacHsble, nerko
BOCMiaMeHsilowmeca  wnu  gedopmupyromecs
npeaMeTbl HENOCPEACTBEHHO MO4 YCTPOMCTBOM.

He «knagnte  anioMuHMEBYO
nnactmMaccy Ha 30Hbl HarpeBa. Jlerkonnaskue
MaTepuanbl, Hanpumep, nnacTMaccbl, ¢onbry,
ocobeHHO caxap M Onwga, cogepXalime MHOro
caxapa, QMAepXuTe noganblie OT  ropsiyero
HarpeBaTefnibHoro  nonga.  Ytobbl  m3bexartb
noBpeXaeHNn HeMEANEHHO yaanuTte caxap eLle B

donbry  unu

ropsidemM  COCTOSIHUM  CKpeOkoM C  BapOYHOM
NMOBEPXHOCTM.
Ob6pailante BHUMaHWE Ha  MeTannuyeckune

npegMeTbl Ha Tene — OHW MOTyT HarpeTbCs, ecrnu
OKas3blBalOTCsl B HEMOCPEACTBEHHOW 6nmn3ocTn ¢
WHAOYKLUMOHHON MOBEPXHOCTbI. OTO He KacaeTcs
HEMarHUTHbIX NpeaMeToB (Hanpumep, 3050Tble
unu cepebpsiHble KonbLa).

He HarpeBamTe Ha MWHAOYKUMOHHOW MNOBEPXHOCTU
HeOTKpbITblE KOHCEpBHbIe BGaHku nnm
3anevyaTaHHble ynakoBku. OHM MOTyT NOMNHYTb!

Mpexne BCEro OepXute B YUCTOTE CEHCOpPHbIE
KHOMKN, Tak Kak 3arpsi3HeHus MoryT
pacrno3HaBaTbCA  YCTPOMCTBOM  KaK  KOHTaKT
nanoua. He pasmeliante Ha CEHCOPHbIX KHOMKax
HUKakMe npegMeThbl (KacTpronu, nonoTeHua Ans
nocyabl, n T. A.)! Ecnn copgepxunmoe KacTpronu
nepenuBaeTcs 4Yepes Kpam Ha CEHCOPHbIE KHOMKM,
pekomeHayeTcsa HaxaTb kHonky BbIKI, 1.

lopsiuMe KacTpioniv U CKOBOPOAbl HE [AOIKHbI
MOKpbIBaTb CEHCOPHble KHOoMkW. B 3aToM cnydae
YCTPOWCTBO aBTOMATUYECKN BbIKIMOYaETCs.

Ecnu B kBapTMpe MMetloTcs AOMALLHWE KUBOTHbIE,
KOTOpble MOryT nonacTb Ha MHAYKUMOHHYO NIUTY,
HY>KHO aKTMBMpPOBaTb GNOKMPOBKY.

Monb3oBaTtenu, KOTopble He YMeT obpallaTbCs C
NHAOYKUMOHHOM NMOBEPXHOCTbIO, MOFyT €
nonb3oBaTbCA TONMbKO Mog  Hagsopom. He
JornyckaTb ManeHbKMx geTen kK nnute n ybeanTbes,
YTO OHW HEe UrpatoT C YCTPONCTBOM.
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Personen mit Herzschrittmachern oder
implantierten Insulinpumpen muissen sich

vergewissern, dass ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt  werden (der
Frequenzbereich des Induktionsfeldes ist 20 — 50
kHz).

Die Induktionsplatte ist flr die Nutzung von Kindern
und Erwachsenen mit beschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens, es sei denn die
Verantwortliche fur ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise flr die Nutzung der Induktionsplatte,
nicht vorgesehen. Man muss aufpassen, damit
Kinder mit der Induktionsplatte nicht spielten.

Die Induktionsplatte ist fir die Bedienung mittels
der aulerlichen Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht vorbestimmt.

Aufgrund der Tatsache, dass das Kochgeschirr fiir
Induktionskochfelder in  der Regel einen
mehrschichtigen Boden aufweist, ist es mdoglich,
dass Gerausche im Zusammenhang mit dem
Prinzip der Induktionserwarmung auftreten,
namlich:

ein Knistern, ein kleines Brummen, ein Knallen,
Zischen und Summen, was darauf hindeutet, dass
der Boden des Geschirrs aus mehreren Materialien
besteht, es gibt elektrische Schaltungen, der
Ventilator lauft entsprechend.

Pfeifen tritt auf, wenn die Leistungsstufe der
Heizzone zu hoch ist und das falsche Kochgeschirr
verwendet wird.

Diese Arten von Gerduschen sind normal und
bedeuten nicht, dass das Induktionskochfeld defekt
ist.
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Persons with cardiac pacemakers or implanted
insulin pumps must make sure that their implants
are not affected by the induction field (the
frequency range of the induction field is 20-50
kHz).

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

The instructions shall state that appliances are not
intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Due to the fact that dishes for induction hobs have,
as a rule, a multilayer bottom, it is possible that
noises associated with the principle of operation of
induction heating may appear, namely:

crackling, slight hum, clicking, hissing and buzzing,
which indicates that the bottom of the dishes is
made of several materials, electrical switching
occurs, the fan works accordingly.

Whistling occurs when the power level for the
heating zone is too high and the wrong cookware
is used.

These types of noises are normal and do not mean
that the induction hob is faulty.
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Les personnes possédant un stimulateur cardiaque
ou avec une pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne soient pas affectés
par le champ magnétique de l'appareil (la gamme
de fréquences de son champ d'induction est de 20
a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) avec des
troubles physiques, sensoriels ou de capacités
mentales, ou en manque d'expérience et de
connaissance, a moins qu'ils ne soient surveillés
ou qu’ils aient regu des instructions concernant
l'utilisation de l'appareil. Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne jouent pas

avec l'appareil.

Les instructions doivent mentionner clairement que
'appareil n’est pas congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéeme de contrdle a
distance séparé.

Du fait que les ustensiles de cuisine pour surfaces
a induction ont, en régle générale, un fond
multicouche, des bruits liés au principe de
fonctionnement du chauffage par induction peuvent
se produire, a savoir:

crépitement, léger bourdonnement, claquement,
sifflement et bourdonnement, ce qui indique que le
fond du plat est composé de plusieurs matériaux,
une commutation électrique se produit, le
ventilateur fonctionne en conséquence.

Un sifflement se produit lorsque le niveau de
puissance de la zone de chauffe est trop élevé et
que le mauvais ustensile est utilisé.

Ces types de bruits sont normaux et ne signifient
pas que la plaque a induction est défectueuse.

RU

Monb3oBaTenu cC cepaeyvHbIMKU  CTUMYNATOPaMu
unm UMMNIaHTUPOBaHHbLIMM WNHCYNMHOBbLIMU
Hacocamu [JOIMKHbI yO0CTOBEPUTLCS, yTOo
WHOYKUMOHHOE Nofie He oKasblBaeT BUSHUS Ha
UMNNaHTbl (YacToTa MNonst MHAYKUMM CcocTaBnsieT
20 — 50 kl'y).

MHOYKUMOHHAsA NOBEpPXHOCTb He npegHasHayeHa
ONs MCMonb30BaHUA OeTbMUM U B3POCNbIMA  C
OorpaHN4YeHHbIMU (PU3NHECKMMU, CEHCOPHBLIMU UNK
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTSIMUA, WU HEeXBaTKOW
onbiTa W 3HaHWW, ecrnn TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a
mx 6e3onacHOCTb He pJanuM WM  yKasaHusa no
MCNONb30BaHNSE  MHAYKLMOHHOW  MOBEPXHOCTW.
Heobxoanmo npocneauTb YTOObI 4€TW HE nrpanu ¢
WHOYKUNOHHOM NOBEPXHOCTbLIO.

MHOYyKUMOHHAA NOBEpPXHOCTb He MpedHasHavyeHa
Onsi ynpaereHnsi NoCpeacTBOM BHELLHEro Tanmepa
WM  OTOEeNbHOW  CUCTEMOWM  AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBfeHusi.

B cBaA3n ¢ Tem, 4To nocyga Ans WMHAYKUMOHHbIX
NMOBEPXHOCTEWN nmeer, Kak npaswuno,
MHOrOCrOMHOe AHO, BO3MOXXHO NOSIBNEHUS LLYMOB,
CBSI3aHHbIX C NPUHLMNOM pPaboTbl MHAYKLUMOHHOIO
Harpesa, a MMEHHO:

NnoTpecKknBaHue, He3HaunTenbHbIN ryn,
MOLLENKMBAHNE, LUMMNEHNE U XKYXOKaHue, 4To
rOBOPUT O TOM, YTO OHO MOCYAbl WU3rOTOBMEHO U3
HECKOMbKUX martepuarnos, npoucxoaaT
aneKkTpuyeckue nepeknioyeHus, paGoTtaeT

BEHTUNATOP COOTBETCTBEHHO.

CBWCT BO3HUKAET NPW CIMLLIKOM BbICOKOM YPOBHEM
MOLLHOCTU  Onsi  HarpeBaTeflbHOW  30HbI U
NPUMEHEHMN HECOOTBETCTBYIOLLEN NOCYAbI.

OTM BMObl LYMOB SBMSIOTCS  HOpPMAalbHbIM
SIBMEHMEM M He O03Ha4yalT, YTO WHAOYKLUMOHHAs
NMOBEPXHOCTb HeMCrpaBHa.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen geistigen,
physischen und motorischen Fahigkeiten oder
wegen des Fehlens der notwendigen Erfahrungen
oder Kenntnisse nicht in der Lage sind, das Gerat
sicher zu benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder  Anweisungen durch  eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder muissen unter Aufsicht bleiben, um
sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und Kenntnisse kénnen
das Gerat unter Aufsicht oder mit Anweisungen
durch eine verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fur die
Betriebssicherheit und die Vermeidung mdglicher
Gefahren sorgen.

wahrend der Verwendung heil3 werden.

' Achtung! Innere Gerateteile kdnnen
sollen vom Gerat fern

Kleine Kinder
® gehalten werden.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen Teilen des
Gerats zu stehen, zu sitzen, auf sie zu klettern
oder an sie zu lehnen. Das kann das Gerat
beschadigen und modglicherweise  schwere
Verletzungen verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe des
angeschalteten Gerates nicht alleine oder
unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern ist es nicht
erlaubt, in der Nahe des Gerates zu spielen,
unabhangig davon, ob das Gerat in Betrieb oder
auler Betrieb ist.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure, that they
do not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

hot during of use. Your children must be

' Attention! Appliance interior will become
°® kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or hang
on any part of the appliance. This can damage the
appliance, and the device may tip over, potentially
causing severe injury.

Children and pets should not be left alone or
unattended in the area where the appliance is in
use. They should never be allowed to play in its
vicinity, whether or not the appliance is in use.
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LA SECURITE DES ENFANTS

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites, ou manquant dexpérience et de
connaissances, a moins davoir regu une
surveillance ou des instructions concernant

l'utilisation de Il'appareil par une personne qui
glisse pour leur sécurite.

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus et des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou manquant dexpérience et de
connaissances si elles ont regu une supervision ou
des instructions pour utiliser 'appareil de maniére
sOre et comprendre la les dangers impliqués.

RU
BJTIOKUPOBKA OT OETEWU
OTO  YyCTPOMCTBO He  NpefgHasHayeHo  Ans

MCNONb30BaHUs noapbMy  (BKNoYas gerten) c
OrpaHMYeHHbIMU (OU3NHECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMM, nmoo c
HEeJoOCTaTKOM oOnblTa WM 3HaHWW, €CnM OHU He
HaxoOaTcs nop, HabnogeHnem nmnn He
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENbHO
MCNonb3oBaHUSA yCTpoWncTBa nogbmu,
CKOMb3SLLMMU B Liensx nx 6e3onacHocTu.

Cnegunte 3a pgetbMu, 4TOObl OHW HE wrpanm c
npnbopom.

3T1oT npuBop MOryT wucnonb3oBaTb [OeTn B
BO3pacTe OT 8 neT W cTaplie, a Takke nuua ¢
OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbIMU CMOCOGHOCTSIMU UMK C HEAOCTaTKOM
onbiTa W 3HAHWWA, €CrM OHM HaxodaTcsa nopf
HabnoaeHem nnm WHCTPYKTUPOBaHbI
OTHOCUTENbHO  ©Ges3onacHoro  MCMosb30BaHUS
npuGopa ¥ NOHMMAaIOT ONacHOCTU. y4acTByeT.

Attention! L'intérieur de I'appareil deviendra
chaud pendant son utilisation. Vos enfants
® doivent en étre éloignés.

BHumaHne! Bo Bpems u1cnonb3oBaHus
BHYTPEHHAS 4acTb npubopa HarpesaeTcs.
°® He gonyckante geten k npubopy.

Il est interdit de grimper, de se tenir debout, de se
pencher, de s’asseoir ou de se suspendre a toute
partie de l'appareil. Cela pourrait endommager
l'appareil et ce dernier pourrait basculer et causer
des blessures graves.

Les enfants et les animaux domestiques ne doivent
pas étre laissés seuls ou sans surveillance dans la
zone d'utilisation de l'appareil. lls ne devraient
jamais étre autorisés a jouer a proximité, que
I'appareil soit en marche ou non.

3anpellaeTca B3bupaTbCs, BCTaBaTb, ONUpaTbCH,
cuaeTb UNK BUCETb Ha Kakon-nnbo Yyactun npubopa.
3OTO MOXeT MPUBECTU K MOBPEXAEHN0 Npubopa, n
OHO MOXET OMPOKMHYTLCS, YTO MOXET NPUBECTU K
cepbes3HbIM TpaBMaMm.

He ocTtaBnante pgeten v OOMaALLUHUX >XXUBOTHbIX
ogHMX unn 6e3 npucmoTpa B MNOMELLEHWMU, Tae
ncnonb3yetcs npubop. HuKkoraa He No3BonAnNTE UM
urpaTb B HEMNOCPEACTBEHHOW ONM30CTU OT HEro,
He3aBMCUMO OT TOro, UCMorb3yeTcs Nu Npnbop.
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN
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Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb heil. Sie konnen sich an den
Heizkorpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehdér und dem heiRen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heillen Gargut
sowie bei Arbeiten im heilen Garraum an.
Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerét.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiRluft und der Dampf schnell
verdunsten konnen.

Wenn fur die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heillen Heizkérpern entziinden.
Tiefklhlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflr das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei grof3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kdénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen Gefalle.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
Tur des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

EN

TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do not
spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511

FR

CONDITIONS D'UTILISATION

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans
les ménages et n'est pas congu pour une
utilisation en extérieur.

Danger de brdlure. Pendant [utilisation, la
surface intérieure de I'appareil devient
suffisamment chaude pour causer des brdlures.
Vous risquez de vous brller sur les éléments
chauffants, l'intérieur de I'appareil, les aliments
cuits, les accessoires de |'appareil ou la vapeur
chaude. Portez des gants de cuisine lorsque
vous placez ou retirez des aliments dans
I'appareil, tout en ajustant les étagéres, etc.

Ne stockez jamais les matériaux
inflammables dans l'appareil.

Faites attention en mettant ou en retirant
les récipients de cuisson dans l'appareil. Ne
pas renverser le contenu.

Faites attention en ouvrant la porte de
I'appareil pendant la cuisson. L'air chaud et
la vapeur peuvent s'échapper rapidement.

Faites attention lorsque vous cuisinez des
plats contenant de l'alcool. En raison des
températures  élevées, l'alcool peut
s'évaporer et ses vapeurs peuvent
s'enflammer s'il entre en contact avec une
partie chaude de l'appareil.

Les aliments congelés tels que les pizzas
doivent étre cuits sur le gril. Si vous utilisez
la plaque de cuisson, elle risque de se
déformer en raison de la grande variation
de température.

La porte de l'appareil doit étre fermée
pendant la cuisson.

Ne placez pas de papier d'aluminium ni de
plateaux sur le fond de l'appareil. La feuille
d'aluminium bloque la chaleur, ce qui peut
endommager les surfaces et nuire a la
cuisson.

Les jus de fruits peuvent laisser des taches
qui deviendront indélébiles des surfaces de
I'appareil. Utilisez la casserole profonde lors
de la cuisson de gateaux trés humides.

Ne placez pas de produits de cuisson sur la
porte ouverte de I'appareil.

Si aucun temps de cuisson n’est entré,
I'appareil s’éteindra au bout d’'un moment.

Les plats en plastique qui ne résistent pas a
la chaleur et a la vapeur fondent a des
températures élevées et peuvent
endommager l'appareil.

RU
NMPABUIA SKCIITYATALIUA
[aHHoe YCTPOWNCTBO npegHasHavYeHo
UCKNIOYUTENTBHO ans AoMalLHero
NCNONb30BaHWUS.

OnacHoctb noxapa! [llpu akcnnyaTtauum
YCTPOUCTBO HarpeBaeTcd. Bbl  MoxeTte
obxeybcs npu NPUKOCHOBEHUU K
HarpeBaTernbHOMY 3fieMeHTy, CTOpOHaMm
BHYTPEHHEN NMOBEPXHOCTH, HarpeTbIM
nogHocam unuv npu BO3AEWCTBMM napa.
HapesauTte crneunanbHblie nepyaTku,
usBnekas wn pacnonorasa Bawe 6nogo
BHYTPW YCTPOUCTBA.

He ctaBbTe BocCnnameHsiemble MaTtepuanbl
BO BHYTPEHHIOIO YacTb YCTPOUCTBA.

Bo Bpems rotoBku cTapamTecb akKkypaTHO
pasmellatb U nsBnekatb Bawwn 6nioga, He
pacnneckmsass UX Ha  MOBEPXHOCTb
yCTpOUCTBa.

MoMHuTe, 4yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero ycTpomcTaa, MOXeT NoBfeYvb
ObICTPOEe ucnapeHue ropsyero Bosgyxa M
napa.

Mpn  wucnonb3oBaHwn  ankorond  Ang
npurotoBneHus Bawwnx 64 noMHUTE, YTO
ankorofnle  Mcnapsietca  MNpuM  BbICOKMX
TemnepaTtypax. Ero napbl MOryT 3aropeTtbcs
npu KOHTaKTe c HarpeBaTernbHbIM
3NEeMEHTOM.

3aMOpOXeHHble MPOAYKTbl, TakMe  Kak
nMuua, OOSMDKHblI  FOTOBUTbCA Ha  Ha
peweéTtke. lcnonb3oBaHMe  MPOTMBHEN
MOXeT MpUBECTU K WX Aedopmauun npu
BonbLlMX Nnepenagax TemnepaTyp.

Korga ycTtponcTBo Haxogutcd B pabouem
COCTOSIHUM, [ABepb [OIMKHa oOcTaBaTbCH
3aKpPbITON.

He knagute anioMuMHMEBYHO osibry MU He
CTaBbTe KacTptonu, CKoBopoAdbl MW T.M.
HenocpeACTBEHHO Ha OHO YCTPOWMCTBA, Tak
Kak ero noBepXHOCTb MOXeT ObITb
nospexgeHa.

®PpyKTOBbIE COKM MOryT OCTaBUTb NATHA,
KOTOpble He CcMoryT OblTb YyAaneHbl C
nosepxHocTn. Ecnn Bel rotoBute 6ntoga ¢
BO3MOXHOCTbIO BbIKMNAHWS, WCMNONb3ynTe
rny6okyto nocyay.

He crtaBbTe nocygy Ha OTKpbITYlO ABepb
yCTpOWCTBa.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHus He 6bino
3a0aHo, YCTPOWCTBO BbIKIKYNTCA 4Yepes
HeKoTopoe Bpems camMo no cebe.
MpumeHeHne HecneunannanpoBaHHOM
nIacTMKOBOW Mocydbl nNpuMBenétr Kk eé
nnaBneHuIo NP BbICOKUX Temnepatypax, a
Takke MOXeT MNOBpeduUTb YCTPOWMCTBO W
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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DE
FUR DEN INSTALLATEUR

AUFSTELLEN DES HERDES

min. 650 mm

Der Kuchenraum muss eine funktionstichtige
Ventilation haben und der Herd ist so aufzustellen,
dass der Benutzer einen freien Zutritt zu allen
Bedienelementen hat.

Vor dem Benutzen stellen Sie den Herd richtig auf,
durch Drehen von StitzfiiRen erreichen Sie die
horizontale Lage der Oberflache des Herdes. Daflir
nehmen Sie den unteren Kasten heraus.

Der Herd darf in die Reihe von Mdébel nur bis zu der
Hohe der Arbeitsoberflache der Mobel, d.h. 850
mm vom Fuliboden eingebaut werden. Einbau tber
diese Hohe ist unzweckmaRig. Die Kichenmdbel
soll Verkleidung haben, die flir die Temperatur 100
°C geeignet ist. Die Nichtlbereinstimmung mit
dieser Bedingung kann zur Deformation der
Oberflache oder Losung der Verkleidung der Mébel
bringen. Wenn Sie davon nicht Uberzeugt sind,
uber welche thermische Standhaftigkeit die Mdbel
verfugt, ist es notwendig, den Herd in die Mdbel so
einzubauen, dass der Abstand von 2 cm zwischen
dem Herd und Mdbel erhalten bleibt.
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EN
INSTALLATION INSTRUCTIONS

INSTALLATION

Unhampered access to all control units as well as
duly ventilation of the kitchen are primary
installation requirements.

Before using your new appliance, make sure to fit
it properly. By fixing the adjustable feet in a proper
position, you can keep the upper surface strictly
horizontally and, thus, avoid backlash. For this
purpose, take out the drawer at the bottom.

The cooker is intended to be build up into kitchen
furniture, however, only up to the height of the
working plate, i.e. fixing up higher than 850 mm
from the floor level is unreasonable.

All materials used for furniture panels should be
heat resistant at the temperature 100 °C minimum.
Breach of this regulation can result in distortion or
ungluing of panel coverings. To avoid heat
distortion of the furniture panels, ensure that the
space between the contact surfaces is not less
than 2 cm.



FR
POUR L'INSTALLATEUR

INSTALLATION

La cuisine doit disposer d'une ventilation
fonctionnelle et le poéle doit étre configuré de sorte
que l'utilisateur puisse accéder librement a toutes
les commandes.

Avant de l'utiliser, installez correctement le poéle.
En tournant les pieds de support, vous pouvez
atteindre la position horizontale de la surface de la
cuisiniére. Pour cela, sortez la boite inférieure.

La cuisiniere ne peut étre placé dans une rangée
de meubles qu’a hauteur de la surface de travail du
meuble, i. 850 mm du sol. L'installation au-dessus
de cette hauteur est inappropriée. Les meubles de
cuisine doivent avoir un revétement approprié pour
une température de 100 °C. Le désaccord avec
cette condition peut entrainer une déformation de
la surface ou une solution du panneau du meuble.
Si vous n'étes pas s(r de la résistance thermique
du meuble, il est nécessaire d'installer le poéle
dans le meuble de maniére a maintenir une
distance de 2 cm entre le poéle et le meuble.

RU
MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA

Ha kyxHe pgomkHa 6biTb paboTatowas BeHTUNSaums,
nnuTa OormkHa ObiTb HAcTpoeHa Takmum obpasom,
4yTOObl Y NOnb3oBaTens 611 CBOGOAHbLIV AOCTYN KO
BCEM 3rieMeHTaM yrnpaBreHus.

I'Iepen ncnonb3oBaHMeEM npaBuiibHO YCTaHOBUTE
nnnTy, NOBEPHYB OMNOPHbIE€ HOXKNU, MOXXHO OOCTU4Yb
FTOPU3OHTAlIbHOIoO MNOJIOXEHUNA MOBEPXHOCTU NeYn.
D,J'IFI 3TOro BblHbTE HMXHIOIKO KOpO6Ky.

MAnTy MOXHO yCTaHaBnNMBaTb B KyXOHHOW mebenu
Ha BbicoTe pabouyen noBepxHocTn, T.e. 850 mm oT
nona. YcTaHoBKa BbllLE aTON BbICOTbI
HeuenecoobpasHa. KyxoHHas mebenb [OmKHa
MMETb MOKPbITUE, pacCYMTaHHOE Ha Temnepartypy
100 °C. HecobGniogeHne 3TOro ycrioBust MOXeT
npuBecTn K Adedopmaumm MOBEPXHOCTU UMK
pacliaTblBaHUIO MOKPbITUS Mebenu. Ecnn Bbl He
yBEpEeHbl B TEPMOCTONKOCTN Mebenu, Heobxoanmo
BCTpaumBaTb nevyb B Mebenb Takum obpasom,
4yTOObl COXPAHANOCH pPacCTOsiHME 2 CM  Mexay
NINTON N Mebenbio.
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Der Héhenabstand zwischen den Kochzonen und
der Abzugshaube soll ca. 600-700 mm betragen
(sieche die  Bedienungsanleitung fir lhre
Abzugshaube).

Die Herdmodelle mit einer Leistung bis zu 3,5 kW
sind mit einem Anschlusskabel versehen, das
einen Querschnitt von 3 x 1,5 mm? und eine Lange
von ca. 1,5 m, sowie einen Schutzkontaktstecker
hat.

Die Netzsteckdose muss mit einem
Schutzkontaktdecke versehen und darf nicht Gber
dem Herd angeordnet sein.

Es ist erforderlich, dass die Netzsteckdose fiir den
Benutzer nach dem Aufstellen vom Herd
zuganglich ist.

KIPPSCHUTZ DES KOCHHERDES*

Die mitgelieferten Haken missen in die Wand
eingeschraubt und an den Ketten auf der Rlickseite
des Herdes befestigt werden, um ein Umkippen
des Gerats zu verhindern. Die sichere Befestigung
dient als Kippschutz, der Herd kippt nicht um, wenn
beispielsweise ein Kind auf die Ofentlr klettert.

* _ falls vorhanden
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Please mount the fume extractor hood at about
600-700 mm above the cooking surface (see
installation instructions for your fume extractor
hood).

3,5 kWt gas cookers are provided with a
connecting cable (cross-section — 3 x 1,5 mm?,
length — approx. 1,5 m) and a plug equipped with a
safety stud.

Make sure that the AC outlet is isolated and not
placed above the cooker.

After the cooker has been installed, check up if the
electrical outlet is easy to access.

TIPPING PREVENTION*

The supplied hooks must be screwed into the wall
and attached to the chains on the back of the
cooker to prevent the appliance from tipping over.
The secure attachment serves as an anti-tip
device, the stove does not tip over if, for example,
a child climbs on the oven door.

* - if available



FR

La différence de hauteur entre les brlleurs de la
table de cuisson et la hotte aspirante doit étre
d’environ 600 a 700 mm (voir le mode d’emploi de
votre hotte aspirante).

Les modeles des cuisinieres d'une puissance
maximale de 3,5 kW sont équipés d'un cable de
raccordement d'une section de 3 x 1,5 mm? et
d'une longueur d'environ 1,5 m ainsi que d'une
fiche de sécurité.

La prise secteur doit étre munie d'un couvercle de
protection et ne doit pas étre placée au-dessus du
poéle.

Il est nécessaire que la prise de courant soit

accessible a [I'utilisateur aprés linstallation du
cuisiniéere.

PREVENTION DE BASCULEMENT*

Les crochets fournis doivent étre vissés dans le
mur et fixés aux chaines a l'arriére de la cuisiniéere
pour empécher l'appareil de basculer. La fixation
sécurisée sert de dispositif anti-bascule, le poéle
ne bascule pas si, par exemple, un enfant grimpe
sur la porte du four.

* _ si disponible

RU
PacctosHne mexay pelwletkamy ropenok nnuTbl U
BbITSDKHBIM YCTPONCTBOM AOMKHO ObITb
opueHTtmpoBoyHo  600-700 MM (cmoTpute

WHCTPYKLMIO K Baluemy BbITS)KHOMY YCTPOMCTBY).

Mogenu nnut MollHocTbio B 3,5 KBT cHab»eHbl
NnogcoeaAnHNTENbHBIM NPOBOAOM C CevYeHneMm 3 X
1,5 Mm?, anuvHonm np6bn. 1,5 M u BUMKOM C
3alUUTHBIM KOHTaKTOM.

LLtencenbHoe rHe3go aneKkTponpoBOAKU [AOSTHKHO
OblTb 3aKPbITbIM M HE A0SMKHO HaxXOAUTbCS Hapg
NMIANTOMN.

Mocne ycTaHoBKM nNNUTbl cnegyet obecneynTb
notpebutento JocTyn K LWTencenbHOMy rHe3gy
31EKTPOMNPOBOAKMN.

3ALUUTA OT ONPOKMUAbIBAHUA*

MocTaBnsiemble B KOMMNIEKTE KPIOKU AOSMKHbI ObITh
BBEPHYTbl B CTEHY W 3aKpenuTbCA K uUensMm Ha
3agHen CTeHKe nNUTbl AN NpefoTBpalleHust
OrnMpoKMabIBaHUS YCTPOUCTBA. HagéxHoe
3aKkpenneHuwe  OenWcTByeT  Kak  3awmta  oT
ONPOKMAbIBAHWSA, NNMTa HEe OMPOKUHETCS, ecnw,
Hanpumep, pebeHok 3abepeTca Ha ABepuy
OYXOBKW.

* _ecnu umeeTcs
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STROMANSCHLUSS

EN
ELECTRICAL CONNECTION

5-yellow and green

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

¢ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem unter dem Kochfeld
angebrachten Typenschild tbereinstimmen,

e das Stromnetz gemal den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls das Kochfeld nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf dem unter das Gerat
angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber
50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das griin-gelbe Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos zuganglich sein.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates alle
obenangeflhrten Anweisungen nicht befolgt
werden.
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Before connecting the cooking hob to the mains
power supply, make sure that:

o the plant characteristics are such as to
follow what is indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the working area,

e the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/
or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the green-yellow earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
cooking hob fully installed.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de cuisson au secteur,
s’assurer que:

o les caractéristiques de [linstallation sont
telles qu’elles suivent ce qui est indiqué sur
la plague matricielle placée au bas de la
zone de travail,

¢ lalimentation électrique du réseau est
efficace et conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une exigence
légale. Si l'appareil n’est pas équipé d'un cable
d’alimentation et/ ou d’une fiche, n’utilisez que des
cables et des prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur la plaque
signalétique de [l'appareil et de résister a la
chaleur. Le cable d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C au-dessus de
la température ambiante en tout point de sa
longueur.

Si I'appareil doit étre raccordé directement aux
bornes du secteur, installer un interrupteur avec
une ouverture minimale de 3 mm entre les
contacts. Assurez-vous que linterrupteur a une
capacité suffisante pour la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil et qu’il est
conforme aux réglementations applicables.
L’interrupteur ne doit pas interrompre le circuit du
fil de terre vert-jaune. La prise ou l'interrupteur doit

étre facilement accessible aprés installation
compléte de la table de cuisson.
Le fabricant décline toute

responsabilité en cas de dommages ou de
°® blessures si les instructions ci-dessus et

précautions de sécurité normales ne sont
pas respectées.

' Attention!

RU
NOAKNIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen noakniyeHMeM K ceTn Heobxooumo
ybeauTbes, yTo:
e XapaKTepUCTUKM NCTOYHUKA nuTaHusa

COOTBETCTBYIOT 3HA4YEHUAM Ha NacrnopTHON
Tabnuyke, NPUKPENNEHHON MOA BapO4YHON

naHernbto,
®  UNCTOYHMK nUTaHns 3a3emrieH B
COOTBETCTBUM c NPYMEHUMbIMU
HOPMaTMBHBIMW aKTaMu UM MOSNOXKEHUSAMN
3aKkoHoaaTernbCTBa.
3aszemneHne — Heobxogmmoe ycrnoBue Ong
Mcnonb3oBaHMs  yctponctea. Ecnn  BapodHas

naHenb He obopyaoBaHa kabenem v / unn ceTesom
BUMNKOW, HEOOXOAMMO MCNONb3oBaTb NOAXOAALLMN

marepwan, KOTOpbIW COOTBETCTBYET
notpebnsemon MOLLHOCTH " pabouen
TemnepaType, YKa3aHHbIM Ha  NacrnopTHOM

Tabnuuke BHM3Y ycTponcTtBa. Kabenb HM B koem
crny4yae He JOSPKEH HarpeBaTbCsA A0 TemnepaTypbl
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu Ttpebyetca npsimoe nogkntoYeHMe K CeTw,
Heob6XxoouMO  MpegyCMOTPETb  MHOTOMOSOCHbIV
BbIKMOYaTENb C PACCTOSHMEM MEXAY KOHTaKTamu
He MeHee 3 MM, KOTOpbIA MO3BONSAET OTKMYaTb
YCTPONCTBO OT CETU, YTO JOSHKHO COOTBETCTBOBATH
TEXHUYECKMM  XapaKTEPUCTUKaM  OEWCTBYHOLLMX
HOPMAaTMBOB (KENTO-3eNeHbIN Kabernb 3a3eMneHns

He  [OOMmKeH BbIXOOUTb n3 YNOMSIHYTOro
nepekntoyatend, 4Tobbl OH He npepbiBancs).
Bunka wvnuM  MHOronomncCHbIM  BbIKIHOYaTENb

OOSMKHbI ObITb NErko AOCTYMHbl MpU  YCTaHOBKE
yCTpoOncTBa.

BHumaHue! [lpousBogmntenb He HECET
OTBETCTBEHHOCTM 3a HecoOnwgeHne Bcex
BbILLENEPEYNCIIEHHbIX  MHCTPYKUMA  npwu

® YyCTaHOBKE YCTPOUCTBA.
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KURZBESCHREIBUNG BRIEF DESCRIPTION
GESAMTANSICHT LOCATION DRAWING
Anordnung von Funktionsbaugruppen Arrangement of functional assemblies
1. Kochfelder 1. Cooking zones
2. Bedienblende 2. Control panel
3. Drehregler fur Kochsten 3. Knobs of the cooking sones control
4. Backofen-Temperaturwahler 4. Knob of the oven temperature control
5. Drehregler des Backofenbetriebsfunktionen 5. Knob of the oven operating functions
6. Elektronische Zeitschaltuhr mit sensor 6. Digital clock timer with touch control
Bedienung
7. Mechanische Zeitschaltuhr von Backéfen 7. Mechanical clock timer of the ovens Empire
Empire
8. Backofentuir 8. Oven door
9. Schublade 9. Drawer

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen Depending on the technical equipment, different
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden models are provided with different control panels
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll and relevantly arranged operating elements.
angeordnet sind.
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DESCRIPTION SOMMAIRE
SCHEMA DES DISPOSITIFS

Disposition fonctionnelle d’ensemble

wnh =

o o A

©®

Zones de cuisson

Panneau de contréle

Poignées rotative contrble des zones de
cuisson

Poignée rotative de contrble de la
température

Poignée de fonctionnement du four

Minuterie d’horologe numerique tactile

Horloge mécanique minuterie des fours
Empire

Porte du four

Tiroir

Selon I'équipement technique, différents modéles
sont fournis avec différents tableaux de commande
et éléments de commande disposés de maniére
appropriée.

RU

KPATKOE ONMUCAHUE
OBLUMK BUA

PacnonoxeHune (pyHKLUUOHaNbHbLIX Y3510B

PasHbie

o g & b=

BapoyHble noBepxHOCTH
MaHenb ynpasneHus
MOBOPOTHLIN perynsaTop 4ns NoBapoB.

Perynarop TemnepaTtypbl OyXOBKMU.
lMoBopoTHOE ynpasrneHune pabounmm
DYHKUNSIMIN OYXOBKMW.
OnNEeKTPOHHbIN  Tamep C
ynpasneHnem.
MexaHun4deckumn
Empire.
[Bepua oyxoBku.
Awmk ans nocyabl

CEHCOPHbIM

Tanmep Ana  OyXOBOK

moaenu, B  3aBMCUMOCTU OoT WX

TEXHUYECKOro OCHAaLLeHUs, CHabKeHbl
naHensMyn yrnpaereHus,
pacnonoXeHbl ANIEMEHTbI YrpaBreHus.

pasHbIMU
Ha KOTOPbIX pPasyMHO
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BEDIENBLENDE

Bedienblende von Free Zone Modellen mit
Drehreglern und Sensorbedienung
1. Induktionskochfeld Free Zone

2. Bedienblende des Herdes

Bedienblende von Free Zone Modellen
Empire

3. Kochfeld

4. Bedienblende
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CONTROL PANEL

Control Panel of Free Zone models with
rotating knobs and touch control

1. Induction hob Free Zone

2. Control panel of the cooker

Control Panel of Free Zone models Empire

3. Induction hob Free Zone

4. Control panel of the cooker
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PANNEAU DE COMMANDE

Panneaux de controle des Free Zone modéles
avec boutons rotatifs et et fonctionnement des
capteurs

1. Table de cuisson Induction Free Zone

2. Panneau de controle de la cuisiniere

Panneaux de controle des Free Zone modéles
Empire

3. Table de cuisson Induction Free Zone

4. Panneau de controle de la cuisiniére

RU

NMAHEIb YNPABJIEHUA

MaHenb ynpaBneHusa moaensamu Free Zone ¢
NOBOPOTHbLIMMU perynsaTopaMmm u CEHCOPHbIM
ynpaBrieHuem

1. WHaykunoHHas nosepxHocTb Free Zone

2. TMaHenb ynpaBneHus NOBEPXHOCTbIO

MaHenb ynpaBneHus Free Zone mopenen
Empire

3. BapouHas nosepxHocTb Free Zone

4. [laHenb ynpaBneHunsa
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GEBRAUCH

GEBRAUCH DER HERDE MIT FREE ZONE
KOCHFELDERN UND DREHKNEBEL-
BEDIENUNG

KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die
Steuerung fir ca. 1 Sekunde bevor sie
betriebsbereit ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1 Sekunde alle
Displays. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle
Displays wieder ausgeschaltet, und die Steuerung
befindet sich im Schlafmodus.

e Beruhren Sie die EIN/ AUS-Taste, 1, un die
Kochfeldsteuerung anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal. Alle Kochzonen-
und Timerdisplays zeigen Symbole 2 ().

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-schalten fiir 1
Minute aktiviert. Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl statt, schaltet die
Elektronik selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status »Heiss« besitzen,
wird ein statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des Einschaltens die
Kindersicherung noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked) angezeigt (siehe
auch Tastensperre).

Durch Betatigung der EIN/ AUS-Tasten, 1 EIN-
Zustand der Steuerung laRt sich die Touch Control
jederzeit wieder ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert wurde.

30

USE

USING THE COOKERS WITH FREE ZONE
HOBS AND ROTATING KNOBS CONTROL

COOKING ZONES CONTROL

Switching the Touch Control ON/ OFF

After mains voltage is applied the control initializes
for approx. 1 second before it is ready for
operation.

After a reset all displays and LEDs glow for
approx. 1 second. When this time is over all
displays extinguish and the control is in the stand-
by mode.

e Touch the ON/ OFF key 1 to turn on the
hob’s control.

It comes a sound signal. The displays of the
heating fields and of the timer show the symbols 2

).

After switching-ON the electronic control remains
activated for 1 minute.If no cooking zone or timer
selection follows within this period of time, the
electronic control automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat, the display
shows a symbol H, 3.

If the child lock feature was active when switching
on, the timer display shows a symbol Lo, 4 —
locked (also refer to Key lock).

When the Touch Control is ON it can be switched-
OFF at any time by operating the ON/ OFF key, 1.
This is also valid if the control has been locked
(activated child lock feature).
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UTILISATION

UTILISATION DES CUISINIERES AVEC LES
PLAQUES DE CUISSON FREE ZONE ET
CONTROLE DES BOUTONS ROTATIFS

CONTROLE DES ZONES DE CUISSON

Activation/désactivation du de

commande Touch Control

panneau

Une fois que l'appareil est branché a la tension du
secteur, le panneau de commande ¢s’initialise
pendant environ 1 seconde avant qu'il ne soit prét
a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les indications
d’affichage et les LED s'illuminent pendant environ
1 seconde. Lorsque ce temps s’est écoulé, toutes
les indications s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

e Touchez la touche ON/OFF, 1 pour allumer
le panneau de commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre. Les indictions
d’'affichage des zones de chauffage et de la
minuterie montrent les symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le panneau de commande
électronique reste activé pendant 1 minute. Si aucune
sélection de zone de cuisson ou de minuterie n'est
effectuée durant cette période de temps, le panneau
de commande s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une chaleur résiduelle,
I'écran affichera un symbole H, 3.

Si la fonction de verrouillage commande / sécurité
enfant était active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre un symbole Lo,
4 (Voir section Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande tactile est
activé, il peut étre désactivé a tout moment en
utilisant la touche ON/ OFF, 1. Ceci est également
valable s’il a été verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité enfant activée).

RU

UCIMOJIb3OBAHUE
NCMNoOJIb3OBAHUE MJnTbI C
NOBEPXHOCTbIO FREE ZONE n

YNPABJNIEHUMEM NOBOPOTHbLIMU PYYKAMMU
YNPABJIEHUE HAITPEBATEJIbHbIMU NMOJIAMU

BknroyeHune 7] BbIKINOYEeHne
ynpasneHusa Touch Control

CeHCOpHoro

NMocne nogaun ceTeBoro HanpaxeHna cucrema
ynpasrieHnd WHUUnanmnanpyeTca npumMmepHo Ha 1
CeKkyHAy, npexne 4emM oHa 6y,qu roToBa K pa60Te.

lMocne cBpoca Bce MHAMKATOPLI 3aropatoTcs Ha 1
cekyHay. [lo wncTevyeHun ITOrO BpEMEHW Bce
aucnnenm  CHoBa  OTKMNKOYalTCs, WU cuctema
ynpaBrieHNsa nepexoauT B CASLLUA PEXUM.

e KocHutecs kHonku BKI1/ BbIKI1, 1, 4ToObl
BKMIOYUTL YrpaBfieHne BapoO4HOW NaHerbHo.

Paspnaetcsa 3BykoBouM curHan. Ha Bcex pgucnnesax
KOHGOPOK 1 Tamepa oTobpakatoTca CUMBOSbI 2 (—).

OneKTpoHUKa OCTaeTCa BKMOYEHHOW B TeyeHue 1
MWHYTbI Nocrne BKMYeHusa. Ecnn B TedyeHue aToro
BpeMeHN He OygeT BblbpaH TarWMep uWAM 30Ha

HarpeBa, OMNEKTPOHWKA CHOBa aBTOMaTU4eCKM
OTKIIHOYaeTcs.
Ecnn koHdopka umeeT cratyc «lopayas»,

oToOpaxaeTtcsa ctaTtudeckun cumeon H, 3.

Ecnu npu BKNOYEHUN YCTPOUCTBA 3aluuTa OT AeTen
BCe ele akTMBHa, Ha pAucnrnee oTobpaxaetcs
cuvBon Lo, 4 (Hanpumep, 3abnokmpoBaH) (CMm.
Takke 6NOKMPOBKY KnaBuaTtypbl).

CeHcopHoe ynpaBfieHMe MOXHO CHOBa BbIKIMIOYUTb
B noboe Bpemsi, HaxxaB kHonkn BKI/ BbIKI, 1
COCTOSIHME 3fieMeHTa ynpaBleHUss BKIKOYEHO. OTO
Takke MNPUMEHMMO, ecnuM Oblla  aKTMBMpPOBaHa
GnokMpoBka OT aeTen.
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Das Kochfeld wird durch Beriihren der Touch-Taste
1 eingeschaltet.

Die Heizzonen werden sowohl Uber Tasten an der
Bedienblende des Kochfeldes als auch durch

EN

The hob is switched on by touching touch button 1.

The heating zones are controlled both by buttons
on the control panel of the hob and by rotary knobs

Drehknépfe am Bedienblende des Herdes on the control panel of the cooker.

gesteuert.
Achtung! Zusatzliche Funktionen wie Attention! Additional functions as booster 2,
Booster 2, Kindersicherung 3, Doppelfelder I child safety device 3, double fields I und I,

® | und I, Timer 4 konnen nur mit den
entsprechenden Touch-Tasten auf dem
Bedienblende des Kochfeldes  gesteuert
werden.

Timer 4 can only be controlled with the
corresponding touch buttons on the control
panel of the hob.

Kindersicherheitsfunktion

Um die unerwiinschte Verwendung zu vermeiden,
kann die Steuerung des Kochfelds blockiert werden.

Um dies zu tun:

e Berilhren und halten Sie die Taste 3 ca. 5
Sekunden lang.

Das Gerat gibt einen Piepton aus. Die Timer-
Anzeige zeigt die Symbole 5, Lo.

Wahrend die Verriegelung aktiviert ist, ist die
gesamte Bedienung der Tasten mit Ausnahme der
AUS-Taste, 1 deaktiviert.

Wenn die Kindersicherung vor dem Ausschalten
des Kochfelds aktiviert wurde, wird beim néachsten
Einschalten des Kochfelds die Kindersicherung
aktiviert.

Aufheben der Kindersicherung

Um dies zu tun:

e Berilhren und halten Sie die Taste 3 ca. 5
Sekunden lang.

Das Gerat gibt einen Piepton aus. Alle Schlissel
sind entsperrt. Die Steuerelemente wechseln in den
Standby-Modus. Die Timer-Anzeige ist
ausgeschaltet.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the hob’s control
may be blocked.
To do this:

e Touch and hold the key 3 about 5 seconds.
The device emits a beep. The timer display shows
the symbols 5, Lo.

While the lock is engaged, all operation of the keys

is disabled, with the exception of the OFF key 1.

If the child lock function has been activated before
turning off the hob then by the next turning on the
hob, the child lock will be activated.

Cancelling the child lock
To do this:

e Touch and hold the key 3 about 5 seconds.
The device emits a beep. All keys are unblocked.

The controls go to the stand-by mode. The timer
display is off.
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La table de cuisson est allumée en appuyant sur la
touche tactile 1.

Les zones de chauffage sont contrblées a la fois
par des boutons sur le panneau de commande de
la table de cuisson et par des boutons rotatifs sur
le panneau de commande de la cuisiniére.

RU

BapouHas naHenb
CEHCOopHON KHomMkm 1.

BKIKO4aeTcaA KacaHnem

30Hbl HarpeBa perynupylTcs Kak KHOMKamy Ha
MaHenu ynpaBreHusl BapoO4yHOM MaHenu, Tak |
MOBOPOTHLIMW pyYKaMW Ha MNaHenu ynpaBreHus
MAnTbl.

Attention! Les fonctions supplémentaires
telles que le booster 2, la sécurité enfant 3,
@ | les zones doubles I et I, la minuterie 4 ne
peuvent étre commandées qu'avec les
touches tactiles correspondantes sur le

panneau de commande de la table de cuisson.

Verrouillage des touches (fonction de sécurité
pour enfants)

Pour éviter une utilisation indésirable, la
commande de la table de cuisson peut étre
bloquée.

Pour faire ¢a:

e Appuyez sur la touche 3 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5 secondes.

L'appareil émet un bip. L'affichage de la minuterie
montre les symboles 5, Lo.

Lorsque le verrou est engagé, toutes les
opérations des touches sont désactivées, a
I'exception de la touche OFF 1.

Si la fonction de sécurité enfants a été activée
avant d'éteindre la table de cuisson, puis a la
prochaine mise en marche de la table de cuisson,
la sécurité enfants sera activée.

Annulation de la sécurité enfants

Pour faire ¢a:

e Appuyez sur la touche 3 et maintenez-la
enfoncée pendant 5 secondes environ.

L'appareil émet un bip. Toutes les clés sont
débloquées. Les commandes passent en mode
veille. L'affichage de la minuterie est désactivé.

BHumaHue! [JonosHnTenbHbIMN OYHKLNAMK,

TakuMuM Kak ycunutenb 2, 6rokupoBka OT
® | neten 3, asoviHoe none 1 n I, Tanvep 4,
MOXHO YMpaBnsiTb TOMbKO C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLUMX CEHCOPHbIX KHOMOK Ha
naHenu ynpaereHus Bapo4YHON NaHenu.

BnokupoBKka KHONOK (3awmTa aeTen)

Bo un3bexaHne HexenaTenbHOro WCNoNb30BaHWs

MOXHO 3abnokvpoBaTb ynpaBfieHWe BapOYHOM
naHernbHo.
[nsa atoro:

e Haxmnte w1 yaoepxkuBanWte KHOMKy 3

NPUMEPHO 5 CeKkyHA.

YCTpONCTBO n3gaet 3BykoBoW curHan. Ha gucnnee
Tarimepa oTobparkatoTcs cumonsl 5, Lo.

Korga 6nokupoBka akTMBMpoBaHa, BCe onepauum c
KHOMKamu, 3a WucknodeHuem kHonku BbIKIT, 1,
OTKITIOYEHBI.

Ecnn 6nokupoBka ans 6esonacHoctn geten Gbina
aKTMBMPOBaHa [0 BbIKIHOYEHMUSI BAPOYHOM NaHenwu,
GnokmpoBka nana GesonacHoctn geten 6yger
aKTMBMPOBaHa Npw cneayroLem BKITHYEHUN NIUTLI.
CHATME ONOKMPOBKU

[nsa atoro:

e Haxmnte w©n yaepxumBante
NPUMEPHO 5 CeKyHA.

KHOMky 3

YCTpOMUCTBO M3gaeT 3BYKOBOW curHan. Bce kntoun
pa3bnokmpoBaHbl. OpraHbl ynpaBneHus NepexoasaTt
B pexum oxuaaHusa. WHauvkaums  Tarmepa
BbIKMtOYEHa.
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Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der Ausschalt-
Funktion immer Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand
nach 1 Minute. selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit
keine Kochzone aktiviert oder eine Selekttatste
betatigt wurde.

Wenn eine Kochzone mit Kochstufe 0 ausgewahlt
wurde, in 10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des Geschirrbodens
weniger als 12 cm betragt oder das Geschirr Uber
die ferromagnetische Eigenschaften nicht verflgt
bzw. auf dem Induktionskochfeld nicht erwarmt
werden kann, wird auf dem Display der
entsprechenden Kochzone das Symbol 2 blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer Kochzone

Wenn die Bedienung der Kochplatte eingeschaltet
ist, kann die beliebige Kochzone durch das
Berihren auf die Wahltaste der entsprechenden
Kochzone 3, 4, 5, 6 oder 7 eingeschaltet werden.
Durch Berthren der Doppelzonentaste, 1 / 1l
schalten Sie die Doppelheizzone EIN / AUS.

Die Leistungsregelung der einzelnen Heizzonen ist
auch durch Drehen der Drehknopfe 3, 4, 5, 6 oder
7 am vorderen Bedienfeld des Herdes mdglich.

System Comfort
Fir noch komfortablere Bedienung wahrend der

Einschaltung einer Kochzone wird die
Leistungsstufe 5 aufgestellt.
Mittels der Tasten 8 und 9 (+ und -)

Leistungsreduzierung bzw. Leistungssteigerung
geschieht ab der Stufe 5. Bei langem Driicken der
Taste 8 (+) andert sich die Leistung von 5 bis 9. Bei
langem Dricken der Taste 9 (—) andert sich die
Leistung von 5 bis 0.

Bei der Leistungsanderung der Kochzone blinkt auf
dem Display die entsprechende Ziffer.
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The ON/ OFF key 1 has always priority in the
switch-OFF function.

When the control is ON it automatically switches-
OFF after 1 minute if no cooking zone or select key
has been operated within this period of time.

If a cooking zone has been selected with heating
level 0, in 10 seconds it will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s bottom is less than
12 cm, or it does not have ferromagnetic
properties, i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the corresponding heating
field will blink symbol 2.

Switching a cooking zone ON and OFF

If the control is ON the respective cooking zone
can be selected by operating a cooking zone
select keys 3, 4, 5, 6 or 7 of the respective
cooking zone.

Touching the double zone key, 1/ Il, you turn ON /
OFF the double heating zone.

The power control of the single heating zones is
also possible by turning the rotary knobs 3, 4, 5, 6
or 7 on the front control panel of the cooker.

System Comfort
For a more comfortable control during the turning
on of a cooking zone is set a heating level 5.

By means of the buttons 8 and 9 (+ and -), the
increasing and decreasing the heating level occurs
at the level 5. If you hold the button 8 (+) heating
level varies from 5 to 9. If you hold the button 9 (-)
heating level varies from 5 to 0.

When you change a heating level of the field on
the display flashes a corresponding digit.
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La touche ON/ OFF, 1 a toujours la priorité dans
l'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute, si pendant ce
temps aucun zone de cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été sélectionnée avec un
niveau de chauffage 0, pendant 10 secondes, elle
sera désactivée.

Si le diamétre du fond de l'ustensile est inférieur a
12 cm, ou s'il ne posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne pourra pas étre
chauffé sur la table de cuisson induction, et sur
laffichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le symbole 2.

Activation et désactivation d'une zone de
cuisson

Si le panneau de commande est activé, les quarte
zones de cuisson peuvent étre sélectionnées en
appuyant les touches de sélections 3, 4,5, 6 ou 7
respectives.

Toucher le bouton de double zone, 1 / I, active /
désactive le zone de chauffage double.

La commande de puissance des zones de
chauffage individuelles est également possible
en tournant les boutons rotatifs 3, 4, 5, 6 ou 7 sur
le panneau de commande avant de la cuisiniére.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable a l'allumage
d’'une zone de cuisson, le chauffage est réglé au
niveau de 5.

A l'aide des boutons 8 et 9 (+ et —), 'augmentation
et la diminution du niveau de chauffage
commencent au niveau 5. Si vous maintenez le
bouton 8 (+), le niveau de chauffage augmentera
de 5 a 9. Si vous maintenez le bouton 9 (-), le
niveau de chauffage diminuera de 5 a 0.

Lorsque vous faites varier le niveau de chauffage
d’'une zone de cuisson sur l'affichage de la zone
clignotera un chiffre correspondant.
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Knonka BKIl/ BbIKI, 1 Bcerga MmeeTt npuopuTET B
YHKUNN OTKIOYEHUS.

Yepes 1 MWUHYTY  CUCTEMa  ynpaBleHus
aBTOMaTUYECKUN OTKIIOYAETCS, ECNU B 3TO BPEMS HE
aKTVBMPOBaHa HW OOHO HarpeBaTenbHOEe Mone unu
He HaxaTa KHomnka Bblibopa.

Ecnu 6bino BbibpaHo none ¢ ypoBHem Harpesa 0,
OHO BbIKNOYNUTCA Yepes 10 cekyHn,.

Ecnn gHo nocyabl MeHble 12 cM B AnameTpe, nnu
ecnu nocyaa He uMeeT peppoOMarHUTHbIX CBOMCTB
unn He MoxeT ObiTb HarpeTa Ha WHOYKLWOHHOM
nnvTe, Ha Aucnnee ONd  COOTBETCTBYHOLLEN
KOHGOpKM ByaeT muratb CUMBON 2.

BknioyeHune/
nonsa

Ecnun ynpaeneHvne noBepxHOCTU BKIHOYEHO, Nt0OYH0
HarpeBaTenbHoe none MO>KHO BKJTHOUUTD,
KOCHYBLLMCb K COOTBETCTBYHOLLEW KHOMKE Bblbopa 3,
4 5 6 nT.

BblIKINnO4YeHne HarpeBaTesibHOro

Haxumass kHonky pgBovHoW 30Hbl, | / 11, Bbl
BKItOYaeTe / BblKMoYaeTe ABONHYO 30HY HarpeBa.

PerynupoBka MOLJHOCTM OTAENbHbIX 30H HarpeBa
Takke BO3MOXHA C [MOMOLLbD  MOBOPOTHBLIX
perynatopos 3, 4, 5, 6 nnn 7 Ha nepegHen naHenu
ynpaBrieHna NnuThbl.

Cuctema KomcpopTr
Onsa ewe 6onee ynobHon paboTbl Npy BKITHOYEHHON
KOH(pOpKe YCTaHOBIEH YPOBEHL MOLLHOCTHY 5.

Wcnonbsysa kHonmkn 8 n 9 (+ u —), Bbl MOXeTe
YMEHbLUUTb UNN YBENUYUTb MOLLHOCTb C YPOBHSA 5.
Ecnun Bbl HaxMETe © yaepxute KHonky 8 (+),
cTeneHb HarpeBa M3MeHuTCcA oT 5 o 9. Ecnu Bbl
HaxmMeTe 1 yaepxuBaeTe KHOmnky 9 (=), To cTeneHb
HarpeBa meHsieTcsa oT 5 o 0.

I'IpM M3MEHEHUNN MOLLUHOCTU KOHd)OpKM Ha gucnree
MUraeT CoOoTBETCTBYHOLLaA Ll,l/ld)pa.
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Sofortiges Ausschalten der Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet sein, dabei
leuchtet die Indikation der entsprechenden
Leistungsstufe.

e Zum Ausschalten driicken Sie gleichzeitig
die Tasten 1 und 2 (+ und -).

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone noch so heil}, dass
man sich daran verbrennen konnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das Restwarme-Symbol H,
3 angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn die Temperatur

unter 60 °C gesunken ist.
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Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must already be
activated in this case it shows an indication of the
corresponding heating level.

e Touch the keys 1 and 2 (+ and -) at the
same time.

The cooking zone turns off immediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking zone is still high
(and a burn risk still present) after it has been
switched off, the correspondent display for the
zone will indicate the symbol H, 3 (residual heat).

The letter will only switch off when the burn risk is
no longer present (below 60 °C).
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Arrét rapide d'une zone de cuisson

La zone de cuisson en question doit étre dans ce
cas déja activée et ayant une indication affichant
son niveau de chauffage.

e Touchez les touches 1 et 2 (+ und -)
simultanément.

La zone de cuisson s'éteindra immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de cuisson est encore
élevée (le risque de brllure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, l'affichage correspondant
de la zone indiquera le symbole H, 3 (chaleur
résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que lorsque le risque de
brllure n’est plus présent (moins de 60 °C).

RU

HemepnneHHoe BbIKINHOYEHUE 30HbI HBrpeBsa

30Ha HarpeBa [oOfmkHa ObiTb BKMAOYEHA, U OOIMKEH
CBETUTBbCS WHAWKATOP COOTBETCTBYIOLLENO YPOBHS
MOLLIHOCTMW.

e [INs BbIKMOYEHUS OOHOBPEMEHHO HaXMUTE
KHOMKM 1 N 2 (+ n -).

3oHa HarpeBsa cpa3sy OTKMoYaeTcs.

V|H,EI,VIKaTOp OCTaTO4HOro tenna

Ecnv BbIkMOYeHHass 30Ha HarpeBa Bce elle
HaCTOMNbKO ropsyas, 4YTo Bbl MOXeTe obxe4ybcs, Ha
aucnnee 3TOM KOH(OpkM oTobpakaeTcsi CMMBOS
octaTo4Horo Tenna H, 3.

OTOT Aaucnnen racHeT TONbKO
Temnepatypbl Huke 60 ° C.

npn nageHun
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Funktion Power - Leistungserhohung

Diese Funktion wird flr Erhitzungsbeschleunigung
benutzt. Die Funktion Power erlaubt die Leistung
der Kochzone mehr als maximale Stufe 9 zu
erhohen.

e Wahlen Sie durch Berthren der Wahltasten
1 — 5 die gewlinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der entsprechenden
Kochzone blinkt.

¢ Wahlen Sie mit Hilfe der Wahltasten 6 und 7
(+ und -).

e Berlhren Sie die Wahltaste 8, Power.

Auf dem Display der entsprechenden Kochzone
erscheint das Symbol 9, P. Die Funktion Power ist
aktiviert.

Die Funktion Power wird automatisch in ca. 5
Minuten nach ihrer Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen kehren zu den
urspriinglichen Einstellungen zurtck.

e Um die Funktion Power frih zu
deaktivieren, berlhren Sie eine Wahltaste
der  entsprechenden Kochzone  und
anschlielend die Taste 8.

Die Funktion Power ist ausgeschaltet.
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Function Power

Use this function to accelerate heating of the
induction cooking zones. The function Power
allows to increase power of a heating zone.

e Choose by touching the keys 1 — 5 a
cooking zone you need.

The indication of the heating level of the
corresponding heating zone blinks.
e Choose a heating level you need by

touching the keys 6 and 7 (+ und -).

o Touch the key 8, Power.

The display of the corresponding cooking zone
shows a symbol 9, P. The function Power is
activated.

The function Power function will be automatically
switched off in approximately 5 minutes after its
activation. The heating levels of the cooking zones
are returning to the previous settings.

e To deactivate the function Power ahead of
time, touch a key of a corresponding
cooking zone and then the key 8.

The function Power is off.
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Fonction Power (Fonction Puissance)

Utilisez cette fonction pour accélérer le chauffage
des zones de cuisson induction. La fonction Power
permet d'augmenter la puissance d'une zone de
chauffage au-dela du niveau max 9.

e Choisissez en appuyant sur les touches 1 —
5 la zone de cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage correspondant
a la zone de chauffage choisie clignote.

e Choisissez un niveau de chauffage
souhaité en appuyant les touches 6 et 7 (+
et-).

e Touchez la touche 8, Power.

L'affichage de la zone de cuisson correspondante
montre un symbole 9, P. La fonction Power est
alors activée.

La fonction Power s’éteindra automatiquement 5
minutes aprés son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson retourne a ses
paramétres précédents.

e Pour désactiver la fonction Power avant le
temps imparti, touchez la touche de la zone
de cuisson correspondante, puis la touche
8.

La fonction Power est ainsi désactivée.

RU

DyHKUna Power (NoBbILLEHWE MOLLHOCTH)

OTa  YHKUMS UCNonb3yeTcs Ans  YCKOpeHus
HarpeBa. ®yHkuns Power nossonser yBenuyinTb
MOLLHOCTb KOH(pOPKM Bonee YeM Ha MakCMMarsbHbIN
ypoBeHb 9.

o Buibepute xenaemy KOHGOPKY, Haxmmas
KHOMKKM Bblbopa 1 — 5.

MHamkaTtop YpPOBHA MOLLHOCTM COOTBETCTBYIOLLEN
BapOYHOWN 30HbI MUraerT.

o BhibepuTe ¢ nomMoLbio KHOMOK BbiGopa 6 u
7 (+n-).

e KocHutechb kHorku Bbibopa 8, Power.

Ha paucnnee coOTBETCTBYHOLLEN BapO4YHOM 30HbI
nosaesnsetca cumeon 9, P. BknioueHa dyHKuMA
Power.

dyHkuma Power aBTOMaTUYecKM OTKYaeTcs
NMPUMEPHO 4Yepe3 S5 MUHYT MOCre akTUBauuUW.
YPOBHM MOLLHOCTN KOH(OOPOK BO3BpalLaloTCca K
NCXOAHbIM HacTponKaMm.

o UYTtoObl OTKMOUMTL  YHKUMIO  PaHHEro
BKITIOYEHUS, HaXMUTe KHOMKy  Bblbopa
COOTBETCTBYHOLLEN KOH(OPKW, a 3aTem
KHOMKY 8.

dyHKkuna Power oTkoveHa.
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TIMER-FUNKTION

Verwenden der Timer-Funktion

o Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone aus,
z. B. 1, indem Sie die entsprechende Taste
berthren.
e Stellen Sie eine Heizstufe ein,
bendtigen.
Das Display 2 zeigt die blinkende Anzeige des
Heizpegels.

die Sie

e Schalten Sie den Timer fir die aktivierte
Kochzone ein, indem Sie die Taste 3
berthren.

Auf der Timer-Anzeige 4 blinkt Anweisung 30.

o Wahlen Sie die Garzeit zwischen 0 und 99
Minuten, indem Sie die Timer-Tasten 5 oder
6 (+ oder -) berthren. Berlihren und halten
Sie die Tasten 5 oder 6 (+ oder -) gedrickt,
um durch die Zeiteinstellung zu blattern.
Der Dezimalpunkt 7 der relativen Kochzone blinkt.
Es informiert, dass der Timer aktiviert wurde.

Beachten Sie, dass die Timer-Funktion nur fir die
ausgewahlte Kochzone gilt.

Nach Beendigung der Timer-Dauer wird die
Garzone automatisch ausgeschaltet.

Der Timer kann flir mehrere Kochzonen gleichzeitig
eingestellt werden. Dabei wird in der Anzeige die
kiirzere von den eingestellten Zeiten angezeigt. Der
Signalpunkt 7 der betroffenen Kochzone blinkt. Bei
den anderen Kochzonen, bei deren der Timer auch
aktiviert ist, leuchten die Punkte ohne zu blinken.

Funktion Timer als Kiichenuhr

Wenn diese Funktion flir keine Kochzone gewahit
ist, kann sie als gewohnliche Kiichenuhr verwendet
werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt ein
Signalton, das durch Berihrung einer beliebigen
Taste abgeschaltet werden kann.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet
die Kochzone nicht ab.
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TIMER FUNCTION
Using the timer function

e Choose the cooking zone you need, for
example 1 by touching the corresponding
key.

e Set a heating level you need.

The display 2 shows the blinking indication of the
heating level.

e Turn on the timer for the acivated cooking
zone by touching the key 3.

On the timer display 4 blinks statement 30.

o Select the cooking time between 0 to 99
minutes by touching the timer buttons 5§ or
6 (+ or —). Touch and hold down the keys 5
or 6 (+ or —) to scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative cooking zone
blinks. It informs that timer has been activated.

Note that the timer function applies to the selected
cooking zone only.

After timer duration finished cooking zone will off
automatically.

The timer can be set for multiple fields
simultaneously. At the same time, the display will
show the smallest of the set times. Decimal point 7
of this field is flashing. In other fields that have
activated timer function, signal points are lit and
not blinking.

Using the timer as a minute counter

When the timer function is not programmed, the
timer display can be used simply to minute
counter.

After elapsing time it emits a sound signal, which
can be turned off by touching any key.

When the displayed time elapses, the cooking
zone will be not turned off.
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FONCTION MINUTERIE
Utilisation de la fonction de minuterie

e Choisissez la zone de cuisson dont vous
avez besoin, par exemple 1 en appuyant
sur la touche correspondante.

o Réglez le niveau de chauffage dont vous
avez besoin.

L'affichage 2 montre lindication clignotante du
niveau de chauffage.

e Activez la minuterie de la zone de cuisson
activée en appuyant sur la touche 3.

Sur l'affichage de la minuterie, 4 clignotements
indiquent 30.

e Sélectionnez le temps de cuisson entre 0 et
99 minutes en appuyant sur les touches de
minuterie 5 ou 6 (+ ou ). Appuyez sur les
touches 5 ou 6 (+ ou -) et maintenez-les
enfoncées pour faire défiler le réglage de
I'heure.
Le point décimal 7 de la zone de cuisson relative
clignote. Il informe que la minuterie a été activée.

Notez que la fonction de minuterie s'applique
uniqguement a la zone de cuisson sélectionnée.

Une fois la durée de la minuterie terminée, la zone
de cuisson s'éteint automatiquement.

La minuterie peut étre réglée pour plusieurs
champs simultanément. En méme temps, I'écran
affichera la plus petite des heures réglées. Le point
décimal 7 de ce champ clignote. Dans les autres
champs qui ont activé la fonction de minuterie, les
points de signal sont allumés et ne clignotent pas.

Utilisation de la minuterie en tant que compteur
de minute

Lorsque la fonction de minuterie n'est pas
programmeée, la minuterie l'affichage peut étre
utilisée simplement comme compteur de minute.
Aprés que le temps se soit écoulé, I'appareil émet
un signal sonore, qui peut étre désactivé en
touchant n'importe quelle touche.

Lorsque le temps affiché s'écoule, la zone de
cuisson ne s’éteindra pas.

RU

®YHKUUA TAUMEP
BkntoyeHue hyHKUMM Tanmep

o Buibepute HYXKHYHO 30HY
Hanpumep, 1, KacaHuem
COOTBETCTBYHOLLEN KHOMKMW.

e YCTaHOBMTE XenaemMbl YpoBEHb MOLLHOCTW.

Harpesa,
[0

lNokazaHue YPOBHA MOLLHOCTM MUraeT Ha gucnree

e Bkniounte TanumMep akTUBUMPOBAHHOW 30HbI
Harpesa c MuratoLemn nHankaumen
KacaHvem A0 KHonku 3.

Ha gucnnee Taimepa 4 muraet nokasanue 30.

C nomoupbto KHoMok 5 vnu 6 (+ unn —) BbiGepute
BpeMs nNpuroToBneHnsa B uHTepsane mexagy 0 n 99
MWH. [nsi ycKOpeHusi YCTAHOBKM BpEMEHM Ha
Talmepe yaepxusante kHonku 5 unum 6 (+ nnm -).

3aropaetca U MUraeT curHanbHas Touyka 7 Yy
COOTBETCTBEHHOrO Aucnnesi, uHdopmupytowas ob
akTMBauun Tanmepa.

O6patnte BHMMaHWe, 4YTO YHKUMS Tanmepa
NPUMeHSeTCs TOMbKO K BblIOpaHHOW 30He Harpesa.
Mo OKOHYaHUn Tanmepa 30Ha
aBTOMAaTUYECKN BbIKIMTIOUYNTCA.

Harpesa

Tanmep MOXHO YCTaHOBUTb ANS HECKOSbKUX 30H
Harpesa OOHOBPEMEHHO. Ha auncnnee
oTobpaxaeTcs  MeHbllee U3  YCTaHOBMEHHbIX
3HayeHnn BpeMeHn. MuraeT curHanbHas Todyka 7
COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI Harpesa. [na Apyrnx 30H,
ONA KOTOPbIX TaKkKe akTMBUPOBaH TanMmep, TOYKU
ropsiT, He MUrasi.

DYHKUMA TaMepa B Ka4ecTBe KyXOHHbIX YacoB

Ecnn ata dyHKuMst He BbiGpaHa HM AnNsg OOHOM
KOH(POPKM, €€ MOXHO MCMOSib30BaTb KaK OObIYHbIE
KyXOHHbI€ Yachl.

Mo ncTeyeHnn YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
pasgaeTca  3BYKOBOW CUrHarm, KOTOPbIM  MOXHO
OTKITOUUTb, HaXaB 0By KHOMKY.

Mo wnCTeYeHMM YCTaHOBMIEHHOrO BPEMEHM 30Ha
HarpeBa He BbIKNOYaeTCs.
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Einstellen der Kurzzeitweker

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist:
e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
Beriihren die Taste 1.

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 2 blinkt die
Anzeige 30 (Minuten).

o Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-Tasten 3 (+)
und 4 (-) stellen Sie die gewlinschte Zeit
ein.

Die Minutenanzeige 2 blinkt fiinfmal und zeigt damit
an, dass die Uhrzeit eingestellt wurde.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént ein
etwa 30 Sekunden langes Signal.

e Zum vorzeitigen Abschalten des Signals
berthren Sie einfach beliebige Taste.

Abschalten der Kurzzeitweker-Funktion
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént ein
etwa 2 Minuten langes Signal.

e Zum vorzeitigen Abschalten des Signals

berthren Sie einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der Kurzzeitwecker-
Funktion:

e Beruhren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 1.

e Setzen Sie die Zeit durch Gedrlickthalten der
Taste 4 () auf Null zurtick.

Sofortiges Ausschalten der Kurzzeitweker
e Berlhren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 1.

e Dricken Sie gleichzeitig die Tasten 4 (-)
und 3 (+).

Alle anderen Funktionen bleiben wie oben
beschrieben unverandert.
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Setting the minute counter

When the unit is off:
e Turn on the minute counter by touching the
key 1.

On the minute counter display 2 blinks statement
30 (minutes).

o Use the 3 (+) and 4 (-) keys to set the
required time to be counted back.

The minute display 2 flashes 5 times, indicating
that the time has been set.

After the countdown the minute counter emits a
sound signal during 30 seconds.

e Stop the signal
touching any key.

of minute counter by

Deactivating the minute counter function

When the set time has elapsed, an acoustic signal
is emitted for two minutes.
e To stop the sound signal touch any key.

To interrupt the minute counter,
follows:
e Touch the minute counter key 1.

proceed as

e Press the 4 () key to reset the time.

Rapid deactivation of the minute counter
e Touch the minute counter key 1.

e Touch the 4 (-) and 3 (+) keys at the same
time.
remains as

The status of all functions

described above.
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Réglage du compteur de minute

Lorsque une zone de cuisson est éteint.
e Allumez le compteur de minute en appuyant
sur la touche 1.

Sur l'affichage du compteur de minute 2 clignote
l'instruction 30 (minutes).

o Utilisez les touches 3 (+) et 4 (-) pour
définir la durée que vous souhaité compter.
L'affichage des minutes 2 clignote 5 fois, indiquant

que I'heure a été réglée.

A la fin du compte a rebours, le compteur de
minute émet un son signal pendant 30 secondes.

e Arrétez le signal du compteur de minute en
touchant n’importe quelle touche.

Désactivation de
minute

la fonction compteur de

Lorsque le temps réglé s’est écoulé, un signal
sonore est émis pendant 30 secondes.
e Pour arréter le signal sonore,
n'importe quelle touche.

touchez

Pour interrompre le compteur de minute, procédez
comme sulit:
o Touchez la touche compteur de minute 1.

e Appuyez sur la
réinitialiser le temps.

touche 4 (=) pour
Désactivation rapide du compteur de minute
o Touchez la touche compteur de minute 1.

e Touchez simultanément les touches 4 (-)
3 (+).
L'état de toutes lesfonctions reste comme
décrit ci-dessus.

RU

YcTaHOBKa MUHYTUKa

Korga ycTpOMCTBO BbIKITHOYEHO:
o BKNOYMTE MUHYTHBLIN CHETYMK, HAXKaB KHOMMKY
1.

Ha uHgukatope muHyT 2 muraet 30 (MUHYT).
e  /cronb3yinte KHOMKU cyeTynka MuHyT 3 (+) n 4
(=), 4TOBbI yCTaHOBUTL HEOBX0AMMOE BpPEMS.

NHamkaums MUHYT 2 MWUTHET NsATb pas, rnokasbiBas, YTo
BpPEMS! YCTAHOBIIEHO.

Mo ncTteyeHUM ycTaHOBIEHHOrO BpemeHu npumepHo 30
CeKyH[ pa3gaeTcsi 3ByKOBOW CUrHan.

e YTOObI npexneBpeMeHHO BbIKIMKOYNTbL CUrHar,
NPOCTO KOCHUTECDH nto6ON KHOMKMW.

OTknoveHne PyHKLUMN MUHYTHOrO Tanmepa
Mo wcTedyeHuUM yCTaHOBMEHHOrO BpeMeHW pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHaN NPUMEPHO Ha 2 MUHYTHI.

e YT0Obl NpexaeBPEeMEHHO BbIKIMIOYUTE CUrHamM,

NPOCTO KOCHUTECH JTHOBOW KHOMKW.

YT06bl NpexaeBpeMeHHO OTMEHUTb PYHKLMIO MUHYTHOTO
HaNoOMUWHaHMS:

e Haxmunte KHOMKYy cHeTYMKa MUHYT 1.

e C6pocbTe BpeMsi Ha HOMb, YAEPXKMBas HaXKaTom
kHonky 4 (-).

HemeaneHHoe OTKNOYEHME Tanmepa
e HaxmuTe KHOMKY cyeTumka muHyT 1.
e  OpHOBPEMEHHO HaxmuTe kHonkn & (—) 3 (+).

Bce ocTasrbHble pyHKUMMN
HeM3MEeHHbIMU, KaK ONMCaHo BbliLle.

OoCTarTCA
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GEBRAUCH DES BACKOFENS

Zum Backen geniigen wenige einfache Handgriffe.

¢ Gewilnschte Backfunktion mit  dem
Drehregler 1 Backofenbetriebsart wahlen.

e Gewlinschte Temperatur mit dem
Drehregler 2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen
auf der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist, jetzt kdnnen Sie lhre Speise
einschieben.

Je nach  Funktion, konnen  verschiedene
Ausristungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige Hohe
von I bis IV im Backofenraum anzubringen sind.

GRILLEN AM DREHESPIESS *

Um dies zu tun, ist wie folgt vorzugehen:

o die Speise auf den Stiel vom Spiel 3
aufspieflen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,
bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,

e den SpielRrahmen 9 an der Hoéhe HI im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieR 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei ist
zu beachten, dass der Spiefirahmenhaken in
die Rille des SpieRgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigste HoOhe hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.
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USE OF THE OVEN

To switch on the oven you only need to:

e Select the required function with the knob 1
oven operating mode.

e Set the required temperature with knob 2
temperature regulator.

The activation of the oven is signalled by yellow
and red control lights.

If the red control light goes out, it means that the
selected oven temperature has been reached.
Now you can put in the food.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected operating function.
Thus, you can use a wire shelf or backing tray and
place them at the optimal operating level I to IV
within the oven.

PREPARING THE FOOD TO BE COOKED IN
THE SPIT *

Keep to the following procedure:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it by means of forks 4,

Screw on handle 5, if required,
Arrange the spit frame 9 at level Il in the
oven,

e Shift the end of the spit 3 into the drive
coupling 8; the spit frame hook should be
fixed in the groove of the spit clutch metal
part,

Screw out the handle 5,
Put in the metal tray 7 at the lowest level of
the oven and close the oven door.
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UTILISATION DU FOUR

Quelques étapes simples sont nécessaires pour la
cuisson.

e Sélectionnez la fonction de cuisson désirée
avec le mode de commande du four a
commande rotative 1.

e Sélectionnez la température souhaitée avec
le sélecteur de commande 2 régulateur de
température.

La mise en marche du four est signalée par
l'allumage des voyants jaune et rouge du panneau
de commande.

Lorsque le voyant rouge s'éteint, cela indique que
la température du four préréglée a été atteinte.
Vous pouvez maintenant insérer vos aliments.

En fonction de la fonction, différents équipements
du four peuvent étre utilisés, tels que La grille et la
plaque a péatisserie doivent étre installées a la
bonne hauteur de 1 & IV dans la chambre du four.

PREPARATIPN DE LA NOURRITURE A CUIRE
DANS LA ROTISSOIRE *

Pour ce faire, procédez comme suit:
e répartissez la nourriture sur la tige de la
broche 3 et fixez-la a I'aide des fourches 4,

dévisser la poignée 5 si nécessaire,
disposer le cadre de broche 9 a la hauteur
111 dans le four,

e pousser l'embout de la broche 3 dans
I'accouplement 8; il convient de noter que le
crochet du cadre de la broche s'engage
dans la rainure de la partie métallique de la
poignée de la broche,
dévisser la poignée 5,

Poussez le plateau en téle 7 dans la cavité
du four a la hauteur la plus basse et
appuyez-vous contre la porte du four.

NCMNOJIb3OBAHUE AYXOBOI'O LUKAD®A

Onsa npuroToBlieHnda nuwn 0oCTaTtoO4YHO HECKOJNbKNX
NPOCTbIX Laros.

e BuibGepuTe xenaemyo yHKUNIO C MOMOLLbIO
perynaTopa pexuma pabotbl 1.

e Bbibepute kenaemyw Temnepatypy C
MOMOLLBIO  MOBOPOTHOrO  perynsTopa
TeMmnepaTypbl 2.

BkritovyeHne gyxoBoro wkadha curHanmsmpyetcs
BKINKOYEHMEM XENTON N KPACHOW KOHTPOMbHbIX famn
Ha naHenu ynpasreHus.

Koraa KpacHblM MHAMKATOP racHeT, 3TO O3HadvaeT,
4YTO 3aJaHHasa Temnepartypa OyxoBoro wkada 6bina
AOCTUrHyTa, U Tenepb Bbl MOXETe nomMewaTb B Hee
NPOAYKTbI.

B 3aBMCMMOCTU OT PYHKLMM MOTYT UCMOSb30BaTbLCSA
pasnuyHble  4actm  obopygoBaHUS  OYyXOBKM,
Hanpumep, pelweTka W MPOTUBEHb, KOTOpble
AOMKHbI  ObITb  yCTaHOBMEHbl Ha MNpPaBUITbHOM
yposHe oT | go IV BHYTpM SYyXOBKM.

NMPUTOTOBJIEHUE HA BEPTEIJE
[ns aToro Heo6xoaMMo criegyoLLee:

e HaHm3aTb O6nOO0 Ha MNpyToK Beptena 3 u
3aKpenuTb ero Npu NOMOLLM BUNOK 4,

e npu HeobBXOAMMOCTU HageTb pydky B Ha
BepTen pamky 9 noctaBuTb B AYyXOBKY Ha
yposeHb 11,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B MydTy
npuBoga 8, obpawas BHMMaHWE Ha TO,
4yToObl BblIEMKA paMKu nonana B KaHaBKy
MeTannu4eckomn YacTn gepxaTens sepTena,

BbIBEPHUTE PYYKy 5,

BCTaBbTE MNPOTMBEHb 7 Ha CaMblil HU3KUK
YpOBEHb [OyXOBOro wkaga ”n npukponTte
asepuy.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

| | YYY

I

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fur die Zubereitung eines Gerichts geeignet.

Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhdoht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentlir méglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

@l|%] ]

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heille
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaRig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
Al

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, flhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkuhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
%]
~

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN
CONVENTIONAL COOKING

I

A classa system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

ES[@ESY /=)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
A

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
[
~
This function is used to grill or brown foods.
Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.



EN

MODES DE FONCTIONNEMENT DU FOUR

CUISSON CLASSIQUE

| || YYY

I

Un systéme classique dans lequel le chauffage
haut et bas sont utilisés simultanément pour cuire
un seul plat.

Placez les aliments dans le four seulement une
fois la température de cuisson est atteinte, c'est- a-
dire lorsque l'indicateur de chauffage s'éteint. Si
vous souhaitez augmenter la température du haut
ou du bas vers la fin du cycle de cuisson, réglez la
température a la bonne position. Il est conseillé
d'ouvrir la porte du four le moins longtemps
possible lors d’'une cuisson.

CHALEUR TOURNANTE

@l|x] ]

Pour ce type de cuisson un ventilateur placé a
l'arriere permet la circulation de l'air chaud a
l'intérieur du four, créant une chaleur uniforme. De
cette fagon la cuisson est plus rapide que la
cuisson conventionnelle. C'est une méthode
appropriée pour cuire des plats sur plus d'une
étagere, en particulier lorsque la nourriture est de
différents types (poisson, viande, etc.)

DECONGELATION
Al

En sélectionnant I'une des fonctions de cuisson du
ventilateur et en réglant le régulateur de
température a zéro, le ventilateur permet a l'air
froid de circuler a l'intérieur du four. De cette facgon,
les aliments congelés peuvent étre rapidement
décongelés.

Il n'est pas indispensable de préchauffer le four,
mais vous étes conseillé de le faire lors de la
cuisson des péatisseries.

CUISSON AU GRIL

ILx]

Cette fonction est utilisée pour griller ou brunir les
aliments.

Placez I'étagére avec les aliments a cuire en 1ére
ou 2éme position a partir du haut.

Préchauffez le four pendant 5 minutes. Réglez le
régulateur de température sur un régulateur de
température entre 50 °C et 200 °C.

FR

PABOYME ®YHKLUNUN AYXOBOIO LUKAD®A

OBbI4YHOE NPUTOTOBJIEHUE

||

| .
Knaccnyeckas cucTema, npwu KoTOpoW
NPUMEHAETCA BEPXHUM WUMN  HWKHUWA  Harpes,

npurogHa Ans MNPUrOTOBMEHUS TOMbKO OAHOro
6nioga. brnoga [omkHbI NOMeLWaTbCsl B OyXOBKY,
MO BO3MOXHOCTM, IWWb MOCNe [OCTUXEHUS
3afjaHHOM TemnepaTtypbl, T.e. KOrga rnoracHeT
KOHTPOnbHas nammnouyka.

Ecnn kK KoHUy npouecca npuroToBrieHuss Gntopa
Bbl >kenaeTe nOBbICUTL TeEMNepaTypy BEpPXHEro
unu HUKHEro HarpeBaTens, yCcTaHoBUTE
nepeknoyaTenb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XKenaemMyto
yHKUMIO. B TeyeHne BbinekaHUst ABEPLY AYXOBKM
PEKOMEHYETCSI OTKPbIBATb KaK MOXHO pexe.

NMPUrOTOBJIEHUE C Ob1YBOM

@I %] ]

Mpn aTOM pexnme NPUroTOBMEHUS, HaXOAALNNCS
B [danbHEW 4YacTu  AOyXOBKA  BEHTUNATOP,
OCYLLECTBIAET UMPKYNAUMIO FOpsiyero BO3AyXa,
paBHOMEPHO €ro pacnpegenss, TemMm camMbiM
CcoKpallasi BpeMS MPUroTOBIIEHUS MO CPABHEHUIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIIEHNEM. 70T MeToA
noaxoauT Ans OgHOBPEMEHHOro MPUroTOBMEHUS
pasHbiXx BugoB 6ntog (pbiba n maAco u T1.4.) Npu
pa3HbIX BbICOTAX NMOJIOXEHUSI MPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

Al

Mpn BkNtodeHHOM o6ayBe WM YCTAHOBMEHHOM Ha
HOMb Tepmoperynsartope, BEHTUNATOP

OCYLLECTBISET UMPKYNAUUIO XONOL4HOro BO34yXa,
obecneurBass TeM cambiM ObLICTPOE OTTaMBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIn nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npu
KOHOWUTEPCKMX N3OENNIA PEKOMEHAOBAH.

OYXOBKA
BblMne4ke

rPUNb
[

~
OTOT pexmm ncnonb3yeTca Ansi NPUroToBNEHUS Ha
rpune nnu nogpymsHMBaHus 6ntoa.
PeweTka c npuroTaesnnBaembIm onoaom
yCTaHaBnuBaeTcs Ha 1-1 Unn 2-i ypoBeHb CBEPXY.
MporpeTb OyxXOBKYy B Te4YeHWe 5  MUHyT.

TepmoperynaTop yCcTaHOBUTb Ha Temnepartypy
o1 50 °C po 200 °C.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Intelligent
System VON BACKOFEN Avantgarde™™®°

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

o Mit den Wahltasten 2 oder 3 (- oder +) die
gewilnschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlie?end
verandert werden. Dafir muss man:

o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
driicken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

o Die gewiinschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie  oben

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme gel6scht.

* _falls vorhanden
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR
CONTROL* Intelligent System OF THE

OVENS Avantgarde®®°

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (- or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefore
you have to:
o Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* - if available



FR

MINUTERIE D’HORLOGE NUMERIQUE
AVEC COMMANDE DE CAPTEUR*
Intelligent System DES FOURS
Avantgarde®r°

Le symbole 1 commence a clignoter lorsque
I'appareil est mis en marche pour la premiére fois.

Les symboles 12.00 apparaissent alors a I'écran.

Réglage de I'horloge
Pour régler I'neure actuelle du jour:

e En appuyant sur les touches de selection 2
ou 3 (- ou +), vous pouvez régler I'heure.

Aprés quelques secondes, le régulateur régle et
affiche I'heure actuelle du jour et le symbole 1
disparait.

Aprés ce premier réglage, pour régler 'heure par la
suite. Vous devez désormais:
e Appuyez plusieurs fois sur la touche du
milieu 4 jusqu'a ce que le symbole 1
commence a clignoter.

o Réglez I'heure comme décrit
précédemment.

Important! Si vous modifiez le réglage de
I'neure, vous réinitialisez la minuterie et
annulez les anciens programmes réglés.

* _ si disponible

RU

QNIEKTPOHHOE CEHCOPHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO*

Touch control 1YXOBbIX LULKA®OB
Avantgarde®r°

I'IpM nepBoM BKITIOYEHUN HYaCOB MUTaeT CUMMBOI 1.

Ha aucnnee nosisutca 12.00.

YcraHoBKa TeKyliero BpemMeHu
YTtoObI YCTaHOBUTb TeKyLllee BpeMsA:

e C nomoubto KHOMOK BblGopa 2 unm 3 (—

unu +) yctaHoBuTE XenaeMoe Bpems.
Uepe3 HeCKONbKO CeKyHa aBToMaTtudecku Oyaet
YyCTaHOBIEHO Tekyuwlee Bpemsi, u cumeon 1
ncyesHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPeEMSI TakKe MOXHO W3MEHUTb
noaxe. [nsa aToro Bam He06XxoaUMO:
o Heckonbko pas HaXXMUTE CPEAHIO KHOMKY
4, noka cumon 1 He Ha4YHeT MuraThb.

e YcTaHOBUWTE XernaemMoe BpeMs, Kak
OMMCaHo BbILLE.

BpeMeHun Tanmep OygeTr  ycTaHoBneH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHbIEe
npuroToBneHns 6yayT OTMEHEHbI.

' BaxHo! [lpyn mameHeHWn yCTaHOBMEHHOro
o

PEXUMbI

* _ ecnu nmeeTcs
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
driicken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

o Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +) die
gewilnschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betatigen der Taste 1 kénnen Sie die
Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Rickwertszidhlen beendet ist,
ertdnen doppelte Signaltdne mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhéren
des Signaltons blinkt das Symbol
Kurzzeitwecker 2 weiter.

o Drlcken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf dem
Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

50

Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer:

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (- or +) to set
the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,
the symbol countdown timer 2 appears. By
pressing the button 1 you can call up the current
time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds
during two minutes. The symbol countdown
timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

o Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.



Compte a rebours électronique

Le compte a rebours électronique fonctionne
indépendamment de toutes les autres fonctions de
I'horloge et peut étre utilisé méme lorsque le four
est éteint.

Pour activer le compte a rebours

e Appuyez plusieurs fois sur la touche
centrale 1 jusqu'a ce que le symbole 2
commence a clignoter.

Les symboles 0.00 s'affichent a I'écran.

Appuyer sur les touches de sélection 3 ou 4 (- ou
+) pour régler la durée et attendre quelques
secondes.

Aprés quelques secondes, la minuterie démarre le
compte a rebours, I'écran affiche le temps de
compte a rebours, et le symbole du compte a
rebours 2 apparait. En appuyant sur la touche 1
vous pouvez afficher I'heure actuelle du jour
pendant 5 secondes.

Aprés la fin du compte a rebours, le four émet des
signaux sonores a deux bips a un intervalle
régulier de 2 secondes pendant deux minutes. Le
curseur du compte a rebours symbole 2
continuera a clignoter aprés l'arrét des signaux
sonores.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver les signaux sonores et le curseur
du compte a rebours de minuterie 2.

Le curseur du compte a rebours 2 s'éteint.
L'écran affiche I'heure actuelle du jour.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
apyrnx oyHKuMn. IM MOXHO NOMb30BaTbCA Oaxe
€CIn AyX0BOW LIKad) BbIKMHOYEH.

YUT06bI BKMHOYUTD MUHYTHUK:

¢ HaxumanTe Ha cpegHo KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MuUraTtb cMMBON 2.

Ha gucnnee nosisutca 0.00.

e C nomouibtlo KHOMOK BblGopa 3 win 4 (—
unun +) yctaHoBWTE XEnaeMoe BpeMs.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHd HauvHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaeMbli Ha aucnnee, 3aropaeTtcs
CMMBOST MMHYTHMKA 2. HaxaTnem Ha kHonky 1
Bbl MoOxeTe Bbl3BaTb MoKasaHMe  TeKyLlero
BpeMeHU Ha 5 cekyHq,.

Mo OKOH4YaHMM obpaTHOro cyeta AyxoBka nogaet
[ABOViHble 3BYKOBble CUrHanbl C MHTepBanom B 2
CeKyHObl B TeYeHun [OAByX MuHYT. Cumson
MMHYTHMKA 2 poJofbkaeT Muratb nocne
npekpaLleHnsi Nofaym 3ByKOBbIX CUrHAsOB.

e [InAa npekpaweHuss nogayn  3BYKOBbIX
CUrHamNoB W ANnsA OTKMYEHUS CUMBONa
MMHYTHMKA 2 HaXXMUTE 0By KHOMKY.

CumBonn mMmuMHyTHMKa 2 racHeT. Ha pgucnnee
oToOpaxaeTcs TeKyLlee BpeMH.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewilnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder *+)
stellen Sie die gewilnschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rulckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Rickwertszahlen beendet ist,
ertonen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgange im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Drlcken Sei eine beliebige Taste, um die
Signaltdone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or *+)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.




Réglage du temps de cuisson

Le du

doit
automatiquement une fois la durée de cuisson

fonctionnement four s'arréter
programmée est atteinte

fonction gril électrique).

(seulement pour la

Avant de régler la durée, vous devez régler le
mode de fonctionnement du four et la
température de cuisson (voir dans le chapitre
Utilisation)

o Appuyez plusieurs fois sur la touche
centrale 1 jusqu'a ce que le symbole 2
commence a clignoter.

Les symboles 0.00 apparaissent a I'écran.

e En utilisant les touches de sélection 3 ou 4
(= ou +), vous définissez la durée souhaitée

de la préparation. Aprés quelques
secondes, le compte a rebours de la durée
commence.

L'écran affiche le temps de compte a rebours, le
symbole 2 apparait a I'écran pour confirmer le
réglage réussi et I'heure actuelle s'affiche de
nouveau.

A la fin du compte a rebours, le four émet des
signaux sonores a trois bips a intervalle régulier de
2 secondes pendant deux minutes pour vous
signaler que tous les processus du four sont
terminés. Le symbole 2 continue de clignoter
aprés l'arrét des signaux sonores.

e Tournez les boutons rotatifs des modes de
fonctionnement du four et du régulateur de
température en position zéro.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
éteindre la minuterie et les signaux
sonores.

I'heure

Le symbole 2 s'éteint. L'écran affiche

actuelle.

' Attention! Si vous ne tournez pas les
boutons rotatifs dans la position zéro apres

® | le démarrage de la minuterie,

continuera a fonctionner.

le four

RU

YcTaHoBKa NpoAormKUTeIbHOCTHU
NPUroToBneHns
Lyxoson wKad
OTKIMIOYUTBLCA no
NPOMeXyTKa BPEMEHW.

JOJDKEH
ncTeYeHun

aBTOMaTU4ECKHN
Xenaemoro

Mpexge yYem  3agaTb  NPOAOIKUTENLHOCTb
NPUroToBneHus, Bl AOMKHbI YCTaHOBUTL peXXum
pabortbl ayxoBoro wkacha 1 Temneparypy.
(cM. pasgen Ucnonb3oBaHue).

¢ Haxunmante Ha cpegHioo KHomky 1 noka He
Ha4yHET MuUratb CMMBON 2.
[ ]

Ha gucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomowblo KHoOMoK Bbibopa 3 win 4 (—
unm ) yctaHoBWUTE XEnaemoe BpeMS.
Yepes HECKONMbKO CeKyHA HavyHeTcsa oTcyeT
BPEMEHMW NPUroTOBNEHMS.

Ha pgucnnee otoGpaxaeTca Bpems oOpaTHOro
oTcyeTa, NOSABMTCA CUMBON 2, NOATBEPXAANLLMN
yCnewHoe nporpaMMmMpoBaHne, a Takke BEpHETCA
noKasaHune TEKYLLEro BPEMEHN.

Mo okoH4yaHWM obpaTHOro cyeTa OyxoBka nogaeT
OBOVHblE 3BYKOBbl€ CUrHanbl C MHTEepBarnom B 2
CEKyHAbl B TEY4EHUN ABYX MUHYT, MH(POPMUPYS, YTO
BCE (PyHKUMM paboTbl [OYXOBKM  OTKHOYEHbI.
CumBon 2 npogosnkaeT MuraTb nocne
npekpaLLeHnsa Nogayn 3ByKOBbIX CUrHANOB.

o [lepeBefeTe BpaLlalOLMECH PYHKN peXMMa
paboTbl n Tepmoperynatopa [OyXOBOro
LWKadpa B HyneBoe NofoxeHue.

e HaxaB  nwbyto  KHOMKy,  OTKNO4UTE
3BYKOBblE CUrHamnbl 1 MUratoLLMi CUMBON 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobparkaeTcs
Tekyllee Bpems.

l BHumaHune! Ecnn no OTKITIOYEHUIO

Tanmepa Bbl He nepesegete

® | ppawatowmecs pY4KM B Hynesoe
nonoxeHuve,  OyXOBOW wkad  byger
npogomkartb pabdortathb.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss
ausgeschaltet werden.

in eingegebener Endzeit

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen
Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel Steuerung von Multifunktionsbackofen).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)

die gewdlnschte Ausschaltzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestatigung der erfolgreichen Programmierung und
die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertdnt ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Driucken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
@® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter Multifunction oven
control).

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (- or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.
o

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.




Réglage de I’heure de fin de cuisson

Le four doit s'éteindre aprés I'heure de fin définie
(seulement pour la fonction gril électrique).

Avant de régler I'heure de fin de cuisson, vous
devez régler le mode de fonctionnement du
four et la température (voir chapitre Commande
de four multifonction).

o Appuyez plusieurs fois sur la touche
centrale 1 jusqu'a ce que le symbole 2
commence a clignoter.

Les symboles 0.00 apparaissent a I'écran.

e En utilisant les touches de sélection 3 ou 4
(- ou #), vous définissez I'heure de fin de
cuisson  souhaitée. Aprés quelques
secondes, le programme s’active.

Important! Vous devez définir une de
démarrage différente de I'heure actuelle du

@ | jour.

L'écran affiche le temps de compte a rebours, le
symbole 2 apparait a I'écran pour confirmer le
réglage réussi et I'heure actuelle s'affiche de
nouveau.

Aprés que I'heure de fin programmée est atteinte,
des signaux sonores a quatre bips a intervalle
régulier de 2 secondes se déclenchent et les
symboles clignotent pour vous signaler que tous
les processus dans le four sont terminés.

e Tournez les boutons rotatifs des modes de
fonctionnement du four et du régulateur de
température en position zéro.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
éteindre la minuterie et les signaux
sonores.

Le symbole 2 s'éteint. L'écran affiche I'heure
actuelle.

' Attention! Si vous ne tournez pas les
boutons rotatifs dans la position zéro apres

® | le démarrage de la minuterie,

continuera a fonctionner.

le four

RU

YcTtaHoOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
NPUroToBreHUs

[yxoson LKad JormkKeH aBToOMaTMyecKkn
OTKNIOYMTBLCA B 3apaHee 3ajaHHOe BpeMs.

Mpexae 4YeM 3agaTb BPEMsS OKOHYaHUsi paboTbl,

Bbl  OOMKHBI  YyCTAHOBUTL  pexXum  paboTtbi
ayxoBoro wkacda u Temnepartypy. (Cwm.
pasgen «YnpaBneHue pa6oTomn

MHOropyHKLIMOHaNbLHOro AyXoBoro wkaday).
o HaxumanTe Ha cpegHo KHOMKy 1 noka He
Ha4ynMHaeT MuraTb CUMBON 2.

Ha pucnnee nosisutca 0.00.

e C nomouublo KHOMOK Bblbopa 3 win 4 (—
unn +) ycrtaHoBMTE KeraemMoe BpeMS.
Yepes HECKOMNMbKO CEKYHA, Ha4yHeTCst OTCHeT
BPEMEHW NPUroTOBIEHNS.

' BaxHo! Bbl [omkHbl 3agaTb  BpeMms,
oTnnyatoieecs oT Tekyuiero!

®

Ha aucnnee nosiBUTCS cumBoOn 2,

noaTBepPXXAaloLwuiA ycrnewHoe nporpaMM1MpoBaHue,
a Takke BepHETCsl NoKa3aHue TEKYLLLEro BpeMeHM!.

Mo [OCTWKEHUIO 3anporpaMmMUpPOBaHHOIO BpeMEHN
OyX0BKa nodaeT TPEXKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHam ¢
WHTEpBanom B 2 CeKyHAbl U 3amMuraloT CUMBOSbI,
MHAOPMUPYS, YTO BCE PYHKUMM paboTbl OYyXOBKM
OTKIHOYEHBI.

o [lepeBeneTe BpalLalOLMECH PYYKM pexmmMa
paboTbl WM Tepmoperynatopa [OyxOBOro
LKadgha B HyneBoe NoroxeHue.

e HaxaB  nwbyt  KHOMKY,  OTKNO4YMTE
3BYKOBbl€ CUrHarbl 1 MUralLni cumeon 2.

CumBon 2 racHeT. Ha paucnnee otobpakaeTcs
Tekyliee Bpemsi.

' BHumaHume! Ecnun no  OTKMIOYEHUO

Tanmepa Bl He nepesegeTte

® | ppaujaomecs PYyuYKn B HyneBoe
nonoxexue, OyxoBou Lwkad Oyner
npogosmkatb paboTaTb.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kbénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und »Ausschaltzeit« kombinieren, wobei Sie eine
gewilnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grof3e Hilfe
in lhrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor |hrer Rickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
bestatigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
durationy»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.



Réglage de la durée et de I’heure de fin de
cuisson

Vous pouvez combiner les fonctions de durée de
cuisson et de fin de cuisson pour programmer les
heures de début et de fin de cuisson. De cette
fagon, vous pouvez programmer votre four a cuire
pendant que vous étes dehors (seulement pour la
fonction gril électrique). Une grande aide dans
votre cuisine

Réglez d 'abord la durée 1 puis I'heure de la fin de
cuisson 2.

Par exemple: Vous souhaitez commencer a
cuisiner un plat 30 minutes avant de rentrer chez
vous afin qu'il soit prét a votre arrivée a 12:55.

Avant de régler la durée et I'heure de la fin de
cuisson, vous devez régler le mode de
fonctionnement du four 3 et |Ia
température (voir chapitre Commande de four
multifonction).

Réglez la durée de cuisson 4 (dans notre exemple
— 30 minutes).

Vous devez donc programmer la durée de cuisson
voulue. (Voir chapitre «Réglage de la durée de
cuissony).

Le symbole 5 apparait sur l'afficheur, ce qui
confirme une programmation réussie de la durée
de cuisson et I'heure actuelle apparait de nouveau.

YcTaHoBKa NPOAOIKUTENBHOCTU U BPEMEHMU
OKOHYaHUA NPUrOTOBNEHUA

Bbl MoxeTe koMOuWHMpoBaTb OYHKLMM BPEMEHMU
NPUroTOBMNEHNUS n BpeMeHu OKOHYaHus
NPUroToBMNeHWs, 3adaBasd Xenaemoe BpeMms
BKITIOYEHUS W BbIKNIOYEHUA OyXOBOro Likada.
Takum obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammupoBaTth
npouecc NpuUroToBrieHNs Ha To Bpems, korda Bac
HeT Joma, WM >Xe Mpouecc pasMopaXXmMBaHUSA
npoaykToB K Bawwemy npuxogy. Hennoxas nomoLub
Ha KyxHe.

3apganTte cHadana BpemMsi npuroToBneHns 1 wu
3aTeM BPEMS OKOHYaHus 2.

Hanpumep: Bbl xoTute HayaTb rotoBuTb Ontogo
3a 30 MUHYT OO0 BO3BpalleHMs AOMOWN, 4TObbI K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6b1110 rOTOBO.

Mpexge Yem  3agaTb  NPOOOSMPKUTENBHOCTb
NPUroTOBMNEHUS U BpeMs OKOHYaHus paboTbl, Bbl
OOIMKHbI YCTAaHOBUTL peXXUuM paboTbl AYyXOBKM
3 n Temnepatrypy nNpMroToBneHusa. (Cwm.
pasgen «YnpaBneHue pa6oTtomn
MHOropyHKLMOHaNbLHOro AyXoBoro wkaday).

3apganTte NPoOOIMKUTENBHOCTL MpuUrotoBneHus 4
(B Hawem npumepe — 30 MUHYT).

[na atoro  3anporpamMMmupynTe  Xefaemyto
NPOAOCIMKNTENBHOCTb NPUrOTOBMEHNS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NpoAOMKUTENbHOCTHU
NPUroTOBIIEHUAY).

Ha aucnnee nosABUTCS CUMBOIJ 5,
nogTBepXXaalLWmi yCnewHoe nporpamMmmMmpoBaHmne
NPOOOIMKNTENBHOCTN MPUIrOTOBMEHUS,, a Takke
BEPHETCA NoKasaHue TEKYLLEro BpEMEHM.
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Programmieren  Sie jetzt die
Ausschaltzeit (siehe Kapitel

Ausschaltzeit«).

gewlnschte
»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (%) die gewinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemal lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen werden, dann
setzt der Backofen seinen Betrieb fort.
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2
Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (¥).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.




Réglez maintenant I'heure de fin souhaitée (voir
chapitre «Réglage de [I'heure de fin de
cuissony).

L’heure de fin de cuisson 1 apparait sur l'affichage,
qui correspond a I'heure du jour plus la durée
(dans notre exemple 12:45, ce qui signifie plus 30
minutes).

e Réglez I'heure de fin cuisson souhaitée
avec la touche de choix 2 (+).

Quelques secondes plus tard, ce temps sera
enregistré 3 (dans notre exemple — 12:55, cela
signifie que nous avons décalé la fin de la période
de 10 minutes).

Le four est dans I'état d'attente maintenant. L'heure
du jour actuelle est affichée 4 (dans notre exemple
12:15).

Dans notre exemple, le four doit étre allumé a
12:25 (5) avec les fonctions "Grill + Thermo
circulation" et étre éteint a 12:55 selon votre
réglage.

' Attention! Si vous ne tournez pas les
boutons rotatifs dans la position zéro apres

® | le démarrage de la minuterie,

continuera a fonctionner.

le four

Tenepb 3anporpaMmMupyiTe >enaemoe Bpemsi
OKOHYaHMS npouecca NpUroToBneHnst (cMm. pasgen

«YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUrOTOBIEHUSAN).
Ha pgucnnee nosiBUTCA  BpemMs  OKOHYaHUSA

npurotoBneHms 41, paBHOe TeKylemy BpeMeHW,
NMc BpeMSA NPoaOMKUTENBHOCTU NPUTrOTOBMEHUS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e lcnonb3yss kHomky Bblbopa 2 (¥)
yCTaHOBUTE Xernaemoe BpeMs OKOHYaHWs
NPUroTOBMNEHMS.

Uepes HeCcKonbKO CeKyHA TavMep 3aperncrpupyet
3TO 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, 1.
Mbl CABWHYIM BPEMS OKOHYaHMS MNPUrOTOBMNEHMS
Ha 10 MUH.).

OyxoBon wkad nepengeTr B pPeXnM OXMOaHUA.
BbicBeTUTCA Tekyllee Bpems 4 (B HAaLWEM nNpuMmepe
—12:15).

B Hawem npumepe AOyxoBou LWKad OOMKeH
Bkntountca B 12:25 (5)B pexvme "rpunb + ropsayumn
o6ays" Ha 30 MUHYT K Bblkmountca B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3agaHHOM Bamu nporpamme

l BHumaHue! Ecnn no OTKIMOYEHMNIO

Tanmepa Bbl He nepesegete

® | spawarowmecs pyuKn B HyneBoe
nonoxeHuve,  OyXOBOW wkad  byget
npogomkartb pabdortathb.
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ELEKTRONISCH-ANALOGE
ZEITSCHALTUHR VON BACKOFEN Empire

einer
folgende

mit
die

Die Herde Empire sind
Programmieranlage ausgestattet,
Funktionen gewahrleistet:

o Kindersicherung

e Mechanischer Kurzzeitwecker
¢ Einstellen der Kochdauer (fiir Elektrogrill)

Beim ersten Einschalten des  Elektrogrills
Uberprifen Sie den Anzeigemodus auf dem
Zifferblatt der Programmieranlage.

Symbol ﬁ zeigt, dass der Elektrogrill vor dem
zufalligen Einschalten blockiert ist
(Kindersicherung).

Zum Einschalten des Elektrogrills drehen Sie den
Drehknopf des Schalters 1 der elektronische-analog
Zeitschaltuhr gegen den Uhrzeigersi

nn auf Position \’1']

In diesem Fall kann der Elektrogrill sowohl
automatisch als auch manuell betrieben werden.

Aktivieren der Kindersicherung

Zum Einschalten der Kindersicherung
o drehen Sie den Drehknopf des Schalters 1
der Programmieranlage im Uhrzeigersinn
auf Position E

Deaktivieren der Kindersicherung

Zum Ausschalten der Kindersicherung
e drehen Sie den Drehknopf des Schalters 1
der  Programmieranlage, gegen den

Uhrzeigersinn auf Position iy
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER OF THE
OVENS Empire

The cookers Empire are equipped with special
programming device responsible for following
functions:

e Child Lock

e Mechanical countdown timer
e Programming the cooking duration (for
electric grill).

When you switch on the grill first time, check the
display mode in the window on the dial of
programming device

If the symbol ﬁ is on the oven’s display, the grill
is locked agaiiis. accidental activation (child lock).

To switch on the grill, turn the rotary button 1 of
programming device contraclockwise to position \illj

In this case, the grill can be operated in manual or
automatic mode.

Activating the child lock
To lock

e turn the rotary button 1 of programming
device clockwise to position E

Deactivating the Child Lock Function
To unlock

e turn the rotary button 1 of programming
device contraclockwise to position \f_'j
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MINUTERIE ANALOGIQUE-ELECTRONIQUE
DES FOURS Empire

Les cuisiniecres Empire sont équipés d'un
dispositif spécial de programmation responsable
de la suite des fonctions:
o Verrouillage commandes - Sécurité
enfant
o Compte a rebours mécanique
Programmation de la durée de cuisson
(pour le gril électrique).

Lorsque vous allumez le gril pour la premiére fois,
vérifiez la mode d'affichage sur I'écran du dispositif
de programmation.

Sile symboleﬁ est sur l'affichage de la cuisiniére,
cela signifie que le gril est verrouillé contre toute
activation accidentelle (Verrouillage commande —
Sécurité enfant).

Pour mettre en marche le gril, tournez le
commutateur rotatif 1 du programmateur dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre, jusqu’au
symbole \’E']

Dans cette disposition, le gril peut étre utilisé en
mode manuel ou en mode automatique.

Activation du verrouillage commande -
sécurité enfant
Pour verrouiller

e Tournez le bouton rotatf 1 du

programmateur dans le sens horaire et
positionner sur le symbole JX.

Désactivation du verrouillage commande -
sécurité enfant
Pour déverrouiller.

e Tournez le bouton rotatif 1 du
programmateur dans le sens inverse aux
aiguilles ci’une montre et positionner sur le
symbole\’_'].

RU

ANEKTPOHHO-AHAJIOIOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO
AYXOBbIX LUKA®OB Empire

OyxoBble wWkadbl Empire ocHauieHbl cuctemon
nporpaMmmMnpoBaHus, obecneunBatoLLen
cneayowme pyHKUNN:

e 3awmuTa gerten

MexaHn4YeCKkuin MUHYTHUK
YctaHOBKa BpeMEHM TMpPUroToBIIeHUA
(Ana anekTpu4veckoro rpuns)

Mpn NepBOM BKMOYEHMU IMEKTPUYECKOrO rpuns
npoBepbTe pexnMMm oTobpaxeHus Ha uudepbnarte
nporpammaropa.

CumBon FXnokasbiBaeT, YTO SMEKTPUYECKUIA IpUsb
3abnokMpoBaH  OT  CINy4YanHOro  BKIHOYEHUS
(ycTponcTBO Ans 3awuTbl geTen).

Ytobbl BKIMIOYNTb 3MEKTPUYECKUN rpunb,
NOBEPHUTE PYyYKy nepekntovatens 1 anekTpoHHO-
aHanoroesoro TanmMmepa npoTMB 4YacOBOW CTPESKu B
nonoxenue il

B aTOoM cnyyae anekTporpunb MoXeT paboTaTb kak
B aBTOMaTUYECKOM, TaK 1 B PYYHOM PEXUME.

AKTMBMpPOBaUUs 3aliUTbI geTen

BkntoueHune 6r10KMpoOBKK
e MoBepHMTE pydky nepeknoyatena 1
CMCTEMbI MPOrpaMMMPOBAHNS MO YaCOBOW
CTpEskKe B NOSIOXeHne ﬁ

OTKnroYeHue 3almnThbl aeTen
UToObl OTKNMHOUNTL ONOKNPOBKY
e MOBEpHUTE pYyYKy nepeknovatens 1

CUCTEMbI  MPOTPaMMUPOBAHNS  MPOTUB
4acoBoil CTpenky B nonoxeue
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Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
e Den Drehknopf 1 dricken und im gegen
Uhrzeigersinn drehen.
Mechanischer Kurzzeitwecker
Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle

Funktionen auler Betrieb sind.

Bevor den Kurzzeitwecker stellen, vergewissern Sie

sich, dass die Drehknebel des
Temperaturreglers 2 und des
Funktionswahlers 3 an der Nullposition gestellt
wurden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
o Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen, und die Kochdauer 0 — 180 Minuten
einzugeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
ertdnt ein akustisches Signal
Zum Abstellen des Signaltons:

o den Drehknopf 1 bis zu JX
gegen Uhrzeigersinn drehen.

Stellung
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Setting the clock
To set the current day time:

e Push the rotary button 1 and turn it
counter contraclockwise.

Mechanical countdown timer
This function can be used only in turn-off
operation modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary handle of the
temperature controller 2 and the oven
function selector 3 are staying at null
position.

To activate the countdown timer:
e rotary button 1 to turn counterclockwise

and set the wish time between 0 and 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound
To turn off the signal:

e turn the rotary button 1 counterclockwise
to position ﬁ .
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Réglage de I'horloge
Pour définir I'heure actuelle du jour:

o Appuyez sur le bouton rotatif 1 et tournez-
le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

Compte a rebours mécanique

Cette fonction ne peut étre utilisée que pour le
désactiver les modes de fonctionnement du four.

Avant d'allumer le compte a rebours, assurez- vous
que cette poignée rotative de régulateur de
température 2 et le sélecteur de fonction 3 reste
a Position nulle.

Pour activer le compte a rebours:
e bouton rotatif 1 pour tourner dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre et régler
le délai de souhaits entre 0 et 180 minutes.

Une fois la durée définie atteinte, I'alarme du son
pour éteindre le signal:
Pour éteindre le signal:

e Tourner le bouton rotatif 1 dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre

positioner & .

RU

YcTtaHOBKa TeKyLwero BpemMeHu
YT06bI yCTAaHOBUTL TEKYLLEE BpeMS:
e Haxmute KHOMKy nepexroyarens 1 n
NOBEPHUTE NPOTUB YaCOBOWN CTPESIKN.
MexaHn4yeCckuin MUHYTHUK
[aHHaa dyHKuMa MoxeT ObiTb MCMOMNb30BaHa npu

BbIKITIOYEHHbIX pexxumax paboTbl JyxX0BOro Lwkadga.

Mpexae Yem BKMOYUTb MUHYTHUK yOeamuTechb, YTo
pyYykn pexumma paborbl AyXoBKM 2 U
TeMnepaTtypbl NpPUroToBneHmMa 3 HaxoasTcs
B HYNEBOM MOSOXEHUMN.

YT106bl BKNHOYNTL MUHYTHUK:
e KHonky nepekniodatens 41 nNOBEpPHYTb
NPOTMB 4acoBOW CTPENku WU YCTaHOBUTb
Xenaemoe BpeMs B npegenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo wucTevyeHUM 3a4aHHOrO BpPEMEHW MNPO3BYYUT
aKyCTMYECKNIA cuUrHarn.

YTOoObl OTKMOUYNTL CUTHATT:

e [loBepHuTe KHOMKy nepekntoyatens 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPESKN A0 MONOXEHUS &
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Empfohlene Zubereitungsbetriebsarten

Die empfohlenen Zubereitungsbetriebsarten finden
Sie auf der Innentir des Backofens.

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden koénnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, flrchten Sie nicht, mit allen Funktionen
zu experimentieren, nutzen Sie dabei Ihre eigene
Erfahrung in der Kliche

Backen
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Es wird empfohlen, das Geback und die
Kuchen auf dem Backblech zu backen, das
als Herdausrustung mitgeliefert ist.

Es kann auch auf handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech bzw.

mit  Elektroplattierung  (Farbe  gold)
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit: Die

Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

Manche Backwaren werden in einem
vorgewarmten Backofen gebacken.

Die Vorheizung des Backofens ist nur fur
schwere Backwaren erforderlich, die eine
ziemlich groRe Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Teigqualitdt mit einem Holzstabchen zu
Uberprifen (soll der Teig gut ausgebacken
sein, bleibt das Holzstdbchen nach dem
Einstechen trocken und sauber).

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Geback noch 5 Minuten drin bleiben.

EN

PRACTICAL ADVICE

Recommended cooking modes

Please find the optimal cooking modes on the inner
glass surface of the oven door

The depicted food types are purely indicative and
show the kind of food you can cook by means of
that function. To discover the tremendous variability
of the oven capacities, don’t hesitate to experiment
with all the cooking modes on the basis of your own
cooking experience.

Baking

It is advisable to bake pastry and cakes on
the authorized baking trays which are
provided as oven equipment.

You can also use unauthorized baking
dishes and trays which should be placed on
the wire shelves. In this case, baking dishes
made of black plate or golden plated metal
are recommended. The above mentioned
baking cups and dishes have a better heat
conductivity which results in reduced baking
time and energy saving.

Bake pastry and cakes in a pre-heated
oven.

The oven is to be thoroughly pre-heated, if
you bake heavy cakes which have a big
mass and rise weakly. For cakes that rise
quickly, use a slightly pre-heated oven.

After you have switched off the oven, check
the cake quality with a wooden rod. (If the
cake is well-baked, the rod remains dry and
clean).

After the oven has been switched off, let the
cake in for 5 minutes.
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CONSEILS PRATIQUES

Modes de préparation recommandés

Les modes de préparation

recommandés se

trouvent sur la porte intérieure du four.

Ces symboles ne sont qu’un guide sur les types de
produits pouvant étre préparés pour ce programme
ou un autre. Pour réaliser la polyvalence de ce
four, vous n'avez pas peur d’expérimenter toutes
les fonctions en utilisant votre propre expérience
en cuisine.

Cuisson au four

Il est recommandé de cuire la pate et les
gateaux sur la plague a patisserie fournie
avec le four.

Il peut également étre cuit sur des moules a
gateaux et des plaques a patisserie
standard, qui sont ensuite placés sur la
plaque chauffante. Dans ce cas, les
gateaux en tble noire ou avec
galvanoplastie (couleur or) sont
recommandés. Ces moules ont une
meilleure conductivité thermique: le temps
de cuisson est ainsi réduit, ce qui permet
d'économiser de I'énergie.

Certains produits de boulangerie sont cuits
dans un four préchauffé.

Le préchauffage du four n’est requis que
pour les produits de boulangerie lourds qui
ont une masse assez importante et ne
montent que faiblement. Les péatisseries,

qui montent rapidement, doivent étre
rangées dans un four Iégérement
préchauffé.

Lorsque vous éteignez le four, vérifiez la
qualité de la pate avec un batonnet en bois
(si la pate est bien cuite, le batonnet reste
sec et propre apres le rainurage).

Une fois le four éteint, la pate doit y rester 5
minutes.

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

PekomeHayeMble peXuMbl NPUroTOBEHUS

PekoMeHayeMble pPexuMbl NMPUrOTOBIEHUST MOXHO
HaNTW Ha BHYTPEHHEN ABepLe OYXOBKM.

31N

CMBOIJbI
O3HaKOMINEHnA C Tunamn npoayKToB,

npegHa3Ha4dyeHbl TOJIbKO AN

KOTOpble

MOXHO MNPUrOTOBUTbL C MOMOLLBID TOW MW WHOWN

nporpaMmsi.

UTobbl NOHATL YHMBEpPCArbHOCTb

9TOM OYXOBKM, He GoWTecb 3JKCNepuMEHTMPOBATb
CO BCeEMU ee PYHKUMAMW HA COBCTBEHHOM OrMbITe

Ha KyxHe.
Bbineyka
e PekomeHayeTca BbiNekaTb MNUPOXHbIE U
TOPTbl Ha MPOTUBHE, MNOCTaBNSAEMOM
BMeCTe C AyXOBbIM LUKAcOM.
e Ero Takke MOXXHO BbiNeKkaTb B

CTaHOapTHbIX opmax Ans BbINEYKN U
MPOTMBHSX,  KOTOpble  3aTeM  HYXHO
nocraeuTb Ha peweTtky. B atom cnyvae
pekoMeHayTCca PopMbl ANS BbINEYkn U3
YepHOro JNMCTOBOrO MeTanna unuM ¢
ranbBaHU4YeCKUM  MOKPbITUEM  (30510TOro
ugeta). Takne popmMbl ANS BbINEYKN UMET
nyyLyto TennonpoBoAHOCTb: 37O
COKpallaeT BpeMsi BbINEYKM N SKOHOMUT
3Hepruio.

HekoTopble  xnebobynoyHble  n3genus
BblNeKarTcs B npeaBapuTenbHO
pasorpeTon OyXoBKe.

Bam HyxXHO TOnbkO nNpeaBapuUTENbHO

pasorpeTb AYXOBKY ONS TSHKENOW BbINEYKM,
koTopasi meeT AO0BOSMbHO GonbLUyto Maccy
n nnoxo nogHMMaeTcs. BbicTpo
NoAHMMatoLLYOCS BbINEYKy crnenyet
nomMeLLaTb B Crierka pasorpeTyto JyXOBKy.

Mpn  BbIKAOYEHUM  OyxOBOro  wWkKadga
KayecTBO TecTa HeobGXOoAMMO NpOBEPSTb
OEpeBsAHHON  nanodkonM  (ecnu  TecTo
XOpOLUO NPOMEKoch, AepeBAHHAas nano4vka
nocrne npokanbiBaHUS OCTaeTCa Cyxou W
4YNCTOW).

lMocne BbIKAKYEHUA OyxOBOro wWkKadga
BbiMeyka JOSmKHa OCTaBaTbCs B HeN elle 5
MUHYT.
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Backparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1 zusammengefasst,
und fur Thermozirkulation in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Hohe Il von unten empfohlen; beim
gleichzeitigen Backen auf zwei Backblechen — in der
Hohe Il und IV.
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v

Baking parameters for conventional heating are
summarized in Table 1, and for hot air
circulation in Table 2.

If you use hot air circulation function, no pre-
heating is necessary.

If air circulation function is used while baking a
cake, the baking tray should be put at level Il
from the oven bottom. In case you bake two
cakes simultaneously, use levels 1l and IV.
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Les paramétres de cuisson utilisant un chauffage
conventionnel sont résumés dans le tableau 1 et
pour la circulation de I'air chaud dans le tableau
2.

Lors de l'utilisation de la circulation thermique,
aucun préchauffage du four n'est requis.

Lors de la cuisson avec circulation thermique, il est
recommandé de cuire la pate de hauteur Il en
dessous; cuisson simultanée sur deux plaques de
cuisson — de hauteur Il et IV.

RU

MpymepHble napameTpsbl BbINEYKn c
MCrMOfb30BaHNEM KOHBEHLMOHANbHOIroO HarpeBa
npumBegeHbl B Tabnuue 1, a ¢ ncnonb3oBaHNeM
TepmMoumpkynsiumm B Tabnuue 2.

Mpn  nCNOMNb30BaHUM  TEPMOLMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuTeNbHbIN pa3orpeB AyXOBOro
WwKada.

Onsa BbINEYKn TecTa c npYMeHeHnem
TEPMOLMPKYNALMK, PEKOMEHAYEeTCA Bbirevka Ha
Il ypoBHe <CHM3Yy [OyxOBKM a B cry4vae
O[JHOBPEMEHHOM BbIMNEYKM Ha [ABYX YPOBHSAX

pekomeHaytotca yposHn H n V.
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Gebackparameter bei Nutzung Konventioneller Beheizung. Tabelle 1
Baking parameters for conventional heating. Table 1
Paramétres de cuisson pour chauffage conventionnel. Tableau 1
MapameTpbl BbiNe4Ykn ¢ KOHBEHLMOHHLIM HarpeBoM. Tabnuua 1

Gebackart Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Kind of dough Level Temperature, °C Baking time, min.
Type de pate Niveau Température, °C | Temps de cuisson, min

Twun TecTta Pab. ypoBeHb Temnepatypa °C Bpemsi, MUH

Formgebdack Cakes in cups and dishes  Gateaux en coupes et plats
Bbineyka B ¢hopmax

Schaumgeback / Meringue / 2-3 80-100 60-70
Meringue / bese

Sandkuchen / Sand paste / 2-3 160-180 40-70
Géateau de sable / lNecoyHas 6aba

Hefekuchen / Yeasted dough / 2-3 170-180 50-60
Gateaux levure / dpoxokeBasa 6aba

Torte / Tart / 2-3 160-180 30-50
Tarte / TopT

Biskuitkuchen / Sponge cake / 2-3 160-180 10-25
Géateau de Savoie / bucksut

Murberteig flr Obsttorte / Shortcrust for 2-3 Heat / Erhitzter / 10-20
fruit tart / Chauffé

Pate brisée pour tarte aux fruits / 200-220

MecoyHoe TecTo Anst PPYKTOBOro TopTa

Geback auf dem Blech Cakes on baking trays Patisserie sur I'étain  Bbine4yka Ha NnpoOTUBHAX

Hefestreusel / 2-3 170-190 30-40
Crumbly yeasted dough cake /
Gateau au levain friable /
JpoxokeBas xana

Eclairs / Eclairs / Eclairs 2-3 200-225 30-40

Obstkuchen / Fruit cake / 2-3 170-190 30-50
Gateau aux fruits /
Cnagkuii nupor ¢ hpyktamm

Streuselkuchen / Crumbly sweet cake / 2-3 170-190 20-35
Gateau moelleux friable /
Cnagkuii nMpor ¢ KPOLLKOW
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Backparameter bei Nutzung der HeiRluft. Tabelle 2

Baking parameters for fan cooking. Table 2

Parameétres de cuisson pour la cuisson en éventail. Tableau 2
MapameTpbl BbiNe4ykn ¢ TepMmoumpKkynsaumen. Tabnuua 2

Gebackart / Kind of dough / Type de pate / Tun tecta

Temperatur, °C
Temperature, °C
Température, °C
Temnepatypa °C

Backzeit, min.
Baking time, min.
Temps de cuisson, min

Bpemsi, MuH

Formgebdck Cakes in cups and dishes  Gateaux en coupes et plats

Bbineyka B hopmax

Schaumgeback / Meringue / 80 60-70
Meringue / bese

Sandkuchen / Sand paste / 150 65-70
Géateau de sable / NecoyHas 6aba

Hefekuchen / Yeasted dough / 150 60-70
Gateaux levure / dpoxekeBasa 6aba

Torte / Tart / 150 25-35
Tarte / Topt

Geback auf dem Blech Cakes on baking trays

Patisserie sur I'étain

Bbineyka Ha NMPOTUBHAX

Hefekuchen / Yeasted dough /
Gateaux levure / dpoxekeBasa 6aba

150

40-45

Hefestreusel /

Crumbly yeasted dough cake /
Géateau au levain friable /
[poxokeBas xana

150

20-30

Obstkuchen / Fruit cake /
Gateau aux fruits /
Cnagkui nupor ¢ pyKTamm

150

40-55

Biskuitkuchen / Sponge cake /
Géateau de Savoie / bucksut

150

30-40
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Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischstliicke  sind auf  Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefiihlt,

e zum Braten sollten Gefale mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fir Braten und Schmoren
von Speisen bei konventioneller Beheizung sind
in der Tabelle 3, und fiir Thermozirkulation in der
Tabelle 4 dargestellt.

Anmerkung! Die dargestellten Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefidBen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist glnstiger grélRere Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens begielRen Sie das Fleisch
mit der BratensoRe.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
die niedrigste Ebene (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben. Wahrend des Bratens soll das
ausgedampfte Wasser erganzt werden (nicht das
Fleisch begieflien!).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter

hinsichtlich des Backens und des Bratens kdnnen
Sie aufgrund eigener Erfahrungen verbessern.
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Roasting and Stewing Meat

Please remember:
o Roast or stew meat joints bigger than 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
cooked on the cooking zones.

o To prevent the meat from getting dry, place
a plate of water at the lowest level below
the wire shelf with the roasted food and
refill water while cooking.

o Use pans with heat-resistant handles.

Roasting and stewing parameters at conventional
heating are shown in Table 3, those with hot air
circulation — in Table 4.

Note! The given parameters refer to roasting on
the grid. If you use closed pans, select the
temperature 200 °C.

Remember to turn over the joint as soon as the half
of the selected cooking time has passed.

Roasting bigger meat joints is more effective.

Baste the joint with gravy while roasting.

It is advisable to place a plate of water at the
lowest level below the wire shelf with the roasted
meat and refill water while cooking. (Don’t sprinkle
water over the joint of meat)

Baking and roasting parameters introduced in this
chapter can be amended according to own cooking
experience.
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Rotir et braiser la viande

Ce qui suit est recommandé:

o Faites griller ou braiser plus de 1 kg de
viande au four. De plus petits morceaux de
viande doivent étre préparés sur les zones
de cuisson,

e Lors de la cuisson de la viande sur la
plague chauffante, il est recommandé de
placer un plateau avec de l'eau au niveau
le plus bas (sous la plaque chauffante avec
le plat). Au cours de la préparation, I'eau se
fait sentir,

o Pour la friture, utilisez des récipients dotés
de poignées résistant a la température.

Les paramétres de préparation pour la friture et la
cuisson des aliments dans un chauffage
conventionnel sont présentés dans le Tableau 3
et pour la thermocirculation dans le Tableau 4.

Remarque! Les parameétres indiqués
concernent la torréfaction sur la grille. Lorsque
vous utilisez des récipients fermés, réglez la
température a 200 °C.

Ala fin de la mi-temps, qui est destinée a la friture,
la viande doit étre retournée.

Il est préférable de faire frire de plus grandes
portions de viande.

Pendant la cuisson, versez la sauce sur la viande.

Il est recommandé d'insérer une plaque avec de
I'eau au niveau le plus bas (sous la grille avec une
antenne parabolique). Pendant la torréfaction,
ajoutez de lI'eau a la vapeur (ne pas arroser la
viande!).

Vous pouvez améliorer les paramétres de cuisson
et de rétissage dans ce chapitre en fonction de
votre propre expérience.
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XapeHue n TyweHmne msca

PekomeHgyeTcs cneaytollee:

e XapeHue U1 TyweHne B AyxoBke Oniog
mMaccon npeBbiwatowen 1 kr. MeHbline
nopuuun cnegyeTt NogroToBUTb Ha BapO4YHOM
NOBEPXHOCTM,

e B CINyvyae >XapeHusi Msica Ha peLueTke,
pekomMeHOyeTCs YCTaHOBKA Ha CaMOMm
HWU3KOM YpoOBHE (nopg, peLleTkon ¢ 6nogom)
NPOTUBHS, cogepxawlero  HebonbLloe
KONU4YEeCTBO BOAbI, KOTOPYH MOMOMHSOT BO
BPEMS XapeHbA,

e [ONA  KapeHus, cnegyet  NPUMEHATb
eMKOCTU  (KacTpionin) € KapoCTOMKUMM
pyyKamu,

lMpumepHble napamMeTpbl YCMOBUMA XapeHbs WU

TyLLEeHUS ontoa c ncrnonb3oBaHUeMm
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBeAeHbl B
Tabnuue 3, a c MCnonb3oBaHNEM

TepMouMpKynsauum B Tabnuue 4.

MpumeyaHue! YKa3saHHble napameTpbl
OTHOCATCA K Kapke Ha peuwetke. [pum
MCNoNnb30BaHUN 3aKpbITbIX cocynoB

TeMnepaTypa AOMKHA ObiTb yCTaHOBIieHa Ha
200 ° C.

Mo wucTeyeHWM YCTAHOBMEHHOIO Afs 3anekaHus
nonynepuoga Msico crieflyeT nepeBepHyThb.

[ewesne xaputb 6onbluMe NopLmn Msca.

Bo Bpemsi 3anekaHusi NONUTb MSICO COYCOM.

MogHoc C HebomnbWwKMM  KOMMYECTBOM  BOAbI
pekoMeHayeTCcsl CTaBUTb Ha CaMbll  HWKHUMA
ypoBeHb (Nog pelweTkon ¢ nocygown). [Jobasnante

BO4Y, MNPWUIrOTOBMIEHHYD Ha napy, BO BpewMs
3anekaHus (Maco He nonueanTe!l).
Bbl MOXeTe ynyywuTb napameTpbl BbINEYKN U

)KapeHusi, nokasaHHble B 3TOW rnaBe, Ha OCHOBE
coOCTBEHHOro OnbITAa.
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Bratparameter bei Nutzung Konventioneller Beheizung. Tabelle 3
Roasting parameters for conventional heating. Table 3

Parameétres de rétissage pour la cuisson pour chauffage conventionnel. Tableau 3

MapameTpbl )XapeHUA ¢ KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoM. Tabnuua 3

Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Bratzeit min.
Kind of meat Advice Level Temperature, °C | Roasting time min
Type de viande Recommandations Niveau Température, °C Temps, min
Bug msaca PekomeHgaunm Pab. yposeHb | Temnepatypa °C | Bpewms, MuH.
Rindfleisch geschmort / 2-3 225-250 120-150
Stewed Beef /
Boeuf braisé /
TylweHas roBagmHa
Roastbeef blutig / erhitzter Backofen 3-4 225-250 5-6
Underdone Roastbeef / pre-heated oven
Roti de boeuf four préchauffé
Poctbud ¢ kpoBbio pasorpeTas gyxoBka
Roastbeef saftig / pre-heated oven 3-4 225-250 6-8
Juicy roastbeef / erhitzter Backofen
Rosbif juteux / four préchauffé
Poctbundg couHbin
Roastbeef angebraten / pre-heated oven 3-4 225-250 10-11
Well-done Roastbeef / erhitzter Backofen
Rosbif poélé / four préchauffé
Poctbung nogpymsiHeHbIn pasorpeTas gyxoBka
Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
Pork /
Porc /
CBuHMHA
Kalbfleisch / 2-3 150-170 45-120
Veal /
Veau /
TenatnHa
Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
Lamb /
Agneau /
BapaHuHa
Wildfleisch / pre-heated oven 2-3 170-190 60-110
Game / erhitzter Backofen
Gibier / four préchauffé
Onyb pasorpertas gyxoska
Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
Fowl /
Volaille /
MTuua, ubinngara
Enten / pre-heated oven 2-3 200-220 60-90
Canard / erhitzter Backofen
Canard / four préchauffé
YTKM pasorpetas gyxoBka
Ganse / 2-3 160-180 150-360
Goose /
Oie /
lN'ycu
Geflligel geschmort / 2-3 210-225 45-60

Stewed fowl /
Rago(t de volaille /
TyweHasa ntuua
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Bratparameter bei Nutzung der HeiBluft. Tabelle 4
Roasting parameters for fan cooking. Table 4
Parameétres de rétissage pour la cuisson en éventail. Tableau 4

MapameTpbl XxapeHus ¢ TepMmouupkynaumen. Tabnuua 4

Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Kind of meat Portion Temperature, °C | Roasting time min
Type de viande Portion Température, °C Temps, min
Bug msca Mopuns | Temnepatypa °C Bpewmsi, MUH
Gefligel, Hahnchen / 1 180 50-60
Fowl /
Volaille /
MNTnua, ubinnarta
Wildfleisch / 1-1,5 160 120-140
Game /
Gibier /
Onyb
Kalbfleisch / 1 160 100-140
Veal /
Veau /
TenatunHa
Schweinefleisch / 1 175 110-120
Pork /
Porc /
CBUHUHA
Rindfleisch / 1 160 120-150
Beef /
Boeuf /
loBsAnHA
Gans, Ente / 1 175 corresp. mass

Goose, canard /
Oie, canard /
l'ycb, yTKa

gemal Masse
selon la masse
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Grillparameter. Tabelle 5
Grill parameters. Table 5
Parameétres du gril. Tableau 5
MapameTpbl XapeHUA Ha rpunne. Tabnuua 5

Grillzeit, min
Grill time, min

Fleischgattung
Kind of meat
Type de viande
Bug msca

Hohe

Level

Niveau
Pab. ypoBeHb

Temps de gril, min
Bpems, MuH

1. Seite

1st side

1er cété
1-9 cTOpoHa

2. Seite
1nd side
2éeme cbteé
2-51 CTOpPOHa

Schweinekotelett
Pork chop

Cotelette de porc
CsuHas koTneTa

3-4

8-10

6-8

Schweineschnitzel
Pork minced schnitzel
Escalope de porc
CBWHOW LLIHULENb

2-3

8-10

6-8

Gekochtes Rindfleisch
Cooked beef

Boeuf cuit

OT1BapHOE roBsiXKbe MSACO

10-12

Woirstchen
Sausages
Saucisses
Konbacku

3-4

8-10

6-8

Schaschlik
Barbeque
Barbecue
Lawnbiku

3-4

7-8

5-6

Rindsteak

Beef steak
Steak de boeuf
["oBSXKbE XapKoe

3-4

6-7

5-6

Kalbskotelett

Veal chop

Cotelette de veau
Kotnerta 13 TensatuHbl

3-4

8-10

6-8
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Grillparameter. Tabelle 5
Grill parameters. Table 5
Parameétres du gril. Tableau 5
MapameTpbl XapeHUA Ha rpunne. Tabnuua 5

Grillzeit, min
Grill time, min

Fleischgattung Hohe

Kind of meat
Type de viande
Bug msca

Level
Niveau
Pab. ypoBeHb

Temps de gril, min
Bpems, MuH

1. Seite

1st side

1er cété
1-9 cTOpoHa

2. Seite
1nd side
2éeme cbteé
2-51 CTOpPOHa

Kalbssteak

Veal steak

Steak de veau
YKapkoe 13 TensiTuHbl

3-4

6-7

5-6

Lammkotelett

Lamb chop

Cobtelette d'agneau
KoTtneta 13 6apaHuHbl

3-4

8-10

6-8

Hahnchen, Halfte
Chicken — half

Poulet — moitié
LibinfieHOK — nonoBuHa

25-30

25-30

Fisch
Fish
Poisson
Pbiba

3-4

6-7

4-5

Filet
Filet
Filet
dune

3-4

4-7

Forellen
Trout
Truite
dopenb

3-4

4-7

Toasts
Toasts
Toasts
TocTbl

3-4

2-3

2-3

Sandwich
Sandwitch
Sandwich
TocTbl C HAYMHKOM
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PFLEGE UND WARTUNG

Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger pflegeleichter Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Erscheinen der
restlichen Verschmutzungen auf den Wanden des
Backofens sehr schnell entgegen und lasst sich
einfach reinigen. Die antisdurehaltige Eigenschaft
dieser Emaille erlaubt eine langfristige qualitativ
hohe Nutzung lhres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

l Wichtig! Als Sicherheitsvorkehrung muss
vor jeder Reinigung des Backofens
® | immer das Stromnetz
werden.

abgeschaltet

Den Backofenraum und Backblechen nur mit
lauwarmem Wasser mit ein wenig Geschirrspllmittel
waschen. Nach dem Waschen ist der Backofenraum
mit einem trockenen Lappen nachzuwischen oder
bei gedffneter Tur trocknen zu lassen.

Zum Reinigen von Backofen und Backblech mit
Antiannbrennbeschichtung AAB dlrfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen Substanzen verwendet
werden  (Zitronensaft, [Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel usw.) sind
ebenfalls unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor
allem fir die Reinigung der emaillierten Wande.
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CLEANING AND SERVICING

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy-
to-clean high quality enamel. The very smooth
surface prevents greasy food rests from sticking to
the oven walls, thus, making cleaning fast and
easy. The acid-proof enamel surface provides a
long-term effective performance of the oven.

Please clean the oven after every use.

Important! Safety precaution: before

cleaning the oven, disconnect the plug
@ | from the power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven cavity and baking trays only with
tepid water and a little bit of washing-up liquid.
After having cleaned the oven, dry it with a dry
cloth or just open the oven door.

Do not use acid or alkaline substances (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.) to clean the
AAB coated oven surfaces and baking trays. Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the enamel surfaces of the oven
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Four

Les parois intérieures du four sont recouvertes
d'un émail facile d'entretien de haute qualité. La
surface trés lisse neutralise trés rapidement
I'apparence de la saleté restante sur les parois du
four et est facile a nettoyer. Les propriétés anti-
acides de cet émail permettent une utilisation de
haute qualité et a long terme de votre four.

Le four doit étre nettoyé aprés chaque utilisation.

Important! Précaution de sécurité: avant
de nettoyer le four, débranchez la fiche de
cable

® | la prise de courant ou le

d’alimentation du four.

Lavez le four et les plateaux de cuisson
uniquement avec de l'eau tiéde et un peu de
détergent a vaisselle. Aprés le lavage, essuyez le
four avec un chiffon sec ou laissez-le sécher avec
la porte ouverte.

N'utilisez pas de substances acides ou alcalines
(jus de citron, vinaigre, sel, etc.) pour nettoyer le
four et la plaque de cuisson avec revétement anti-
éclaboussures AAB. Les produits contenant du
chlore (eau de Javel, etc.) doivent également étre
évités, en particulier lors du nettoyage des murs
émaillés.

RU
OBCIYXUBAHUE U YXO[O

HyxoBown wkacp

BHyTpeHHMe CTEHKM OYXOBKM NOKPbITHI
Ka4yeCTBEHHOW amanbto, He Tpebytowen ocoboro
yxoga. OuyeHb rnagkass MNOBEPXHOCTb O4YEHb

BbICTPO NPensaTCTBYET NOSIBMEHUIO OCTaTKOB rpsi3v
Ha CTeHKax [OyXOBKW, W ee ferko YUCTUTb.
AHTUKMUCNOTHLIE CBOWCTBA 3TOW aManu nos3sonsooT
Jonroe BpeMs UCMONb30BaTb OyXOBOW LWKad C
BbICOKMM Ka4eCTBOM.

HyxoBon wWwkad HeobxogMmMo YMCTUTL NoOcne
KaXkgoro Mcrosib30BaHuS.

BaxHo! B KayecTBe Mepbl
NPeAoCTOPOXKHOCTU nepenq YNCTKON

® | oyxoBoro wkada Bcerga  crnegyet
OTKMNtoYaTb ANEKTponuTaHue.

MonTe AyxoBKYy M MPOTUBHU TOSMLKO TENSION BOAOW
C HebonbLMM KONMMYECTBOM MOHKOLLEro cpeacTtsa.
lMocne MbITbA OyXOBKY crnegyeTt nNpoTepeTb CyXon
TKaHblO WM  OaTb BbICOXHYTb MpPU  OTKPbITON
asepue.

Hu npn kakmx obcToATenbCcTBax  Hemnb3d
nUcnonb3oBaTb  KUCMOTHblE WKW LUENOYHbIEe
BelecTBa ANS YUCTKA OYXOBKM W MNPOTUBHA C
nokpbITUEM NpOTUB oOxora AAB (FIMMOHHbBIN COK,
ykcyc, conb 1 T. [1.). Tarke nobon ueHon cnegyet
nsberatb NPOAYyKTOB, cogepxawmx  xrnop
(ot6enuBatens u T. [.), OcobeHHO npu 4uUcTke
SManupoBaHHbIX CTEHOK.

7



{ ILM\ ﬂi

N

Selbstreinigende katalytische Platten *

Unsere Backofen mit glatten Wanden bieten die
Mdglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten 1
zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den seitlichen
Rahmen an den Wanden eingehangt werden, sind
mit einem mikropor0sen katalytischen Speziallack
bedeckt, der oxidiert, die Ol- und Fettspritzer nach
und nach verdampfen lasst, und so bei den
Backvorgangen uber 200 °C eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lasst man ihn maximal
60 Minuten lang leer bei Hoéchsttemperatur
eingeschaltet.

Die selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit  scheuernden oder
saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

* - falls vorhanden
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Self-cleaning catalytic panels *

The Kaiser smooth-walled ovens are provided with
inner self-cleaning catalytic panels 1.

The fine-pored enamel coating of the panels is
highly ecological. At the oven temperature above
200 °C, the enamel coating catalyzes grease and
oil stains on its surface and gradually vaporizes
them.

If the oven is still not clean enough after cooking
very greasy food, operate the empty oven for 60
minutes (max.) at maximum temperature until it
gets clean again.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* - if available
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Plaques catalytiques autonettoyantes *

Nos fours a paroi lisse offrent la possibilité de
monter des plaques autonettoyantes 1 dans le
moufle pour couvrir les murs. Ces panneaux
spéciaux, suspendus aux cadres latéraux des
murs, sont recouverts d'une peinture catalytique
microporeuse spéciale qui s'oxyde, permettant
ainsi aux projections d'huile et de graisse de
s'évaporer progressivement, éliminant ainsi les
températures supérieures a 200 °C pendant la
cuisson.

Si le four n'est pas propre aprés la cuisson
d'aliments trés gras, laissez-le a température
maximale pendant au plus 60 minutes.

Les panneaux autonettoyants ne doivent pas étre

lavés ou nettoyés avec des produits abrasifs,
acides ou alcalins.

* - si disponible

RU

Camoouuwlarowjuecs KaTanutudyeckue

nnacTuHbI

Ha cTeHkax AyxOBKW yCTaHOBMNEHbI NnacTuHbl 1 co
cneuuanbHOM  3KOMOMMYEecKOn  MUKPOMOPUCTOM
CaMoOoYMLLALLIENCH  KaTanMTUYEeCKOW 3Manbio.
OTa amanb npu Temnepatype TUNOBOW paboTbl
ayxoBku ceblwe 200° C katanusnpyet BCe
HaxogsMecss Ha HeW XUpHble BellecTBa W,
ucnapssi, yctpaHseT ux. EAMHCTBeHHbIe cpeacTsa,
Heobxogumble gns ybopku OyXOBKM nocne
KaTanMTU4eckom OYUCTKM — 3TO LLETKa U COBOK.
Ecnu e nocne npurotoBfEHUA OYEHb XUPHbIX
Onoag Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE Xe OcTatTcA
3aMeTHbIMM cregbl Macna W Xupa, OcTaBbTe
NyCTYH0 OYXOBKY BKMHOYEHHOW NpU MakcumanbHON
TemnepaType 4O Tex Nop, Noka OHa NOMHOCTbIO He
ouncTtutca. Camoolymyatolmecs Katanmtuieckme
nnacTuHbl Hemnb3si HWU MbITb, HU TeM 0Oonee
YNCTUTb abpasvMBHLIMM MaTepuanamu MU KUCNOTO-
1 wenovyecogepxawmmm cpeacteamu.

* - ecnn nmeeTcst
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Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum zu
schaffen sowie die Reinigung zu ermdglichen,
kann die Backofentlir mihelos ausgebaut werden.

Dazu folgendermal3en vorgehen:

die Tur 1 ganz 6ffnen;

die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;

die TUr wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlief3en;

die Tir nach oben und nach aul’en
anheben und herausnehmen 3.

Um die Tur wieder einzubauen:

80

die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schlielstellung bringen.

Removing the oven door

You can easily remove the oven door in order to
clean it more thoroughly and get a better access to
the oven cavity.

To do so, proceed as follows:

Open the door 1 against the stop.
Fix the two levers 2 in the upper position.

Close the door against the first stop
(caused by the raised levers).

Carefully pull the door upwards and
outwards to remove it from the mountings
3.

To mount the door:

Fit the hinges into their mountings and fix
the two levers in the lower position.
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Retirez la porte du four
La porte du four peut étre facilement retirée pour

offrir un meilleur accés a I'espace du four et pour
permettre le nettoyage.

Pour ce faire, procédez comme suit:
e porte 1 complétement ouverte;

e soulevez les deux leviers 2 représentés sur

la figure;
o refermer la porte jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche pour la premiere fois,

déterminée par les deux leviers relevés
précédemment;

e soulevez la porte vers le haut et vers
I'extérieur et retirez-la 3.
Pour réinstaller la porte:
« Remettez les charniéres en place puis

amenez les deux leviers en position
fermée.

RU

[deMoHTax ABepLbl AYXOBKU

[Bepua gyxoBoro wkada nerko cHUMaeTcs, YToObl
obecneuntb nyywnn [OCTyn K MPOCTPaAHCTBY
AYXO0BOro Lkada 1 oO4nCTKY.

[lns aToro gencreyrite cnegyowmm obpasom:
e ONHOCTLIO OTKponTe asepuy 1;

e OAHMMUTE [OBa pblyara 2, NokasaHHbIX Ha
PUCYHKE;

e CHOBa 3aKpoWTe [BepLy, MOKa OHa He
3alenkHeTca B MNepBbIA  pas, 4To
onpedensieTca OBYMsi paHee MOAHATHIMM
pblyaramu;

e nogHUMUTE [ABepuy BBEPX W Hapyxy Wu
cHumMuTEe ee 3.
YT100bl yCTAHOBUTL ABEPLY:
e YcTaHoOBUTE MNEeTNMM Ha MecTo, a 3aTeMm

nepeBeavTe [Ba pbldara B 3aKpbIToe
MOSOXXeHwe.
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Herausziehen der inneren Scheibe

Um die Scheibe rauszunehmen:
e Mit Hilfe eines flachen Schraubendrehers
die obere Turleiste herausheben, indem sie
fein an den Seiten angehoben wird 1.
e Die obere Turleiste herausnenmen 2.

e Innere Scheibe aus den Befestigungen (im
unteren Bereich der Tir) nehmen. Mittlere
Scheibe herausnehmen 3.

Hinweis! Gefahr der Beschadigung der
Glasplattenmontage. Heben Sie die Glasplatte
nicht an, sondern ziehen Sie sie heraus.

e Die Scheibe mit warmem Wasser und einer
kleinen Menge Reinigungsmittel abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe sind oben
genannte Handlungen in umgekehrter Reihenfolge
auszuftihren. Der glatte Teil der Scheibe muss sich
im oberen Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten Montage der
oberen Tiirleiste sollte zuerst das linke Ende an
die Tir gelegt und anschlieRend das rechte
Ende eingedriickt werden, bis es ,einrastet”.
AnschlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,,einrastet”.
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Removing the inner glass panels

To unmount the door:
e Using a flat screwdriver unhook the upper
door strip, prying it gently on the sides 1.

e Pull the upper door strip loose. 2.

e Pull the inner glass panel from its seat (in
the lower section of the door). Remove the
middle glass panel 3.

Important! Risk of damage to glass panel
mounting. Do not lift the glass panel up but pull
it out.

e Wash the glass panel with warm water and
a little detergent.

Carry out the same in reverse order to reassemble
the glass panels. The smooth surface of the glass
panel should be placed at the top, while the
trimmed corners at the bottom.

Important! Do not force the upper strip in on
both sides of the door at the same time. In
order to correctly fit the top door strip, first put
the left end of the strip on the door and then
press the right end in until you hear a “click”.
Then press the left end in until you hear a
“click”.
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Retrait des panneaux de verre intérieurs

Pour démonter la porte:

o A l'aide d'un tournevis plat, décrochez la
bande supérieure de la porte, en la
soulevant doucement sur les cotés 1.

e Tirez sur la bande supérieure de la porte.
2

o Retirez la vitre intérieure de son siége
(dans la partie inférieure de la porte).
Retirez le panneau de verre central 3.

Important! Risque d'‘endommagement du
montage du panneau de verre. Ne soulevez pas
le panneau de verre mais tirez-le.

o Lavez la vitre avec de I'eau tiéde et un peu
de détergent.

Effectuez la méme chose dans l'ordre inverse pour
remonter les panneaux de verre. La surface lisse
du panneau de verre doit étre placée en haut,
tandis que les coins coupés en bas.

Important! Ne forcez pas la bande supérieure
des deux cotés de la porte en méme temps.
Afin d'ajuster correctement la bande supérieure
de la porte, placez d'abord I'extrémité gauche
de la bande sur la porte, puis appuyez sur
I'extrémité droite jusqu'a ce que vous
entendiez un «clic». Appuyez ensuite sur
I'extrémité gauche jusqu'a ce que vous
entendiez un «clic».

RU

[eMoHTaX BHYTPEHHUX CTEKNSAHHbIX NaHenewn

YToObl CHATb ABEPb:
e [lriockoM OTBEPTKOM OTUENUTE BEPXHION
nnaHKy ABepLlbl, OCTOPOXHO NoaaeB ee no
Gokam 1.
e BbITAHWUTE BEPXHIOK MaHKy Asepu. 2.

e BbiTawmTe  BHYTPEHHIO  CTEKMSHHYIO
naHenb u3 rHesna (B HWXKHEN YacTu asepn).
CHUMUTE CpeqHIo CTEKISIHHYIO NaHernb 3.

BaxHo! OnacHOCTb NOBpeXAeHUA KpenseHus
CTEeKNAHHOM naHenu. CTeKNAHHYK naHenb He
nogHuMaThb, a BbITArMBaThb.

naHenb Tenmon
KONMM4ecTBOM

e BbIMONTE CTEKMSHHYHO
BOOOW C  HebonblMm
MOIOLLIEro CpeacTBa.

BbinonHuTte TO XXe camoe B oGpaTHOM nopsiake,
yToObl CcoOpaTb CTeknsiHHble naHenu. [nagkas
MOBEPXHOCTb  CTEKMSAHHOW  MaHenu  JoSbkHa
pacrnonaratbCs BBepXy, a obpesaHHble yrnbl -
BHM3Y.

BaxHo! He BpaBnuMBanTe BEepXHIOK MIaHKY
OOHOBPEMEHHO ¢ 0beux CTOpoH ABepu. YToObI
npaBuiIbHO MNOAOrNHaTb BEPXHIOK  MIaHKy
ABepu, CcHayana nomecTuTe JneBblA KOHel
nnNaHkM Ha ABepb, a 3aTeM BAaBuUTe MpaBbin
KOHeL, NMOKa He YyCnbIWuUTe «LWen4vok». 3aTem
HaXXMUTe Ha NeBbIW KOHeL, NOoKa He ycnbIluTe
LLeST4OK.
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Auswechslung der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300 °C).

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

84

Leistung 25 W.
Sockel E 14.

Achtung!
Stromnetz trennen.

Das Gerat zuallererst vom

Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln
Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen
Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschliel3en

anmontieren

EN

Replacing the oven light

The oven

light should have the following

parameters:
a) temperature resistance — up to 300 °C
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

power input: 25W.
E 14 connection.

Attention!
appliance from the power supply.

First of all disconnect the

to prevent damage, put a cloth into the oven
screw out the glass cover of the light

screw out the old bulb and replace it with
the new one

adjust the glass cover and remove the cloth
connect the appliance to the mains
electricity supply
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Remplacement de la lampe du four

La lampe du four 1 doit avoir précisément les
caractéristiques suivantes:

a) résistance a la température jusqu’a 300°C.

b) alimentation: voir V / Hz indiqué sur la plaque
signalétique.

puissance 25W.
'Connexion de type E 14.

Attention! Tout d'abord, débranchez

I'appareil de 'alimentation.

o Pour éviter tout dommage, placez un chiffon
dans le four.
Dévisser le couvercle en verre de la lampe.

o Dévisser I'ancienne ampoule et la remplacer

par la nouvelle.

o Remettez le couvercle en verre et retirez le
chiffon.

e Raccorder [l'appareil a la
d'alimentation principale.

source

RU

3ameHa namnbl OCBeLYeHUs1 JyXOBKMU
OcsewieHne  gyxoskn 1 nmeTb
cnepywLne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnektponuTtaHue: napameTpbl MNOLKIOYEHUSN
B/T'y, ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuyke

c) NoTpebnsemas moLwHocTb 25 BT

d) Lokonb E 14.

JOJTKHO

' BHumMaHue! Mpexnoe Bcero OTKIOYUTL
OYXOBKY OT CeTu.

Bo unsbexaHne noBpexOeHUn pasnoxuTe

B AYXOBKE KyXOHHOE MOSioTeHLe

BbIKpyTUTE CTEKNAHHLIN NIAacoH

BblkpyTuUTe cTapyto nNamnoyky U BKpyTUTE

HOBYIO

e Bkpymute Ha mecTto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

e [logknioumTe OyXOBKY K 3rieKTpoceTh
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Periodische Besichtigung

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:
e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,
e Nach Ablauf der Garantieperiode jede
zwei Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell-
und Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen
missen durch eine Kundendienststelle oder
einen autorisierten Installateur durchgefiihrt
werden.

l Wichtig! Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Gerats und die
® fachgerechte Benutzung verantwortlich.
Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden,
werden nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?
Bei jeder Stérung:
e Alle Vetriebsfunktionen des Herdes
(Kochplatte, Backofen, Beleuchtung und s.
w.) abschalten,
e Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center bzw. eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Fehler kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen
der vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angeflihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:
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Cyclic inspection

Besides the current maintenance, the user should
ensure:
e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,
e cyclic inspection by the customer service
once in two years after the warranty has
expired.

e Repair of faults.

Note! Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

Important! The user is responsible for
good working order and correct operation
of the appliance. If the customer service is
called because of an operating mistake,
the servicing costs are carried by the user
even if the warranty is still valid.

Damages caused by non-observance of
the given instruction are not approved.

What to do, if?
In case of a damage:
o Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

e disconnect the appliance from the power
supply

e contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the
servicing.

Some simple faults can be repaired by the user in
correspondence with the recommendations in the
present operating instructions.

Some troubles and faults can occur occasionally
during the usage of the appliance. The user can
repair some of the faults on his or her own by
following the recommendations introduced in the
Table below. Before contacting the customer
service, check the following points consecutively:
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Maintenance périodique

En plus de la maintenance courante, I'utilisateur doit
s'assurer:

Vérification et entretien alternés
éléments et des ensembles du four

des

Inspection périodique par le service aprés-
vente une fois tous les deux ans aprés

I'expiration de la garantie.

Réparation des défauts.

Remarque! Toutes les opérations d'installation
et de maintenance mentionnées plus haut, ainsi
que les réparations doivent étre effectuées par
un installateur agréé.

Important! L'utilisateur est responsable
de protection de I'état de l'appareil et de
son utilisation professionnelle. Si le
service a la clientéle est appelé en raison
d'une erreur de fonctionnement, la visite
est également tenue de payer les colts de

la garantie.
Les dommages causés par le non-respect
de cette instruction ne seront pas
approuves.

Que faire, si?
En cas de dommage:
Désactivez toutes les fonctions du four

(zones de cuisson, four, éclairage, etc.).

débranchez I'appareil de [I'alimentation
électrique
contactez le centre client ou un autre
organisme agréé pour commander le
service.

Certains défauts simples peuvent étre réparés par
l'utilisateur conformément aux recommandations du
présent mode d'emploi.

Certains problémes et défauts peuvent survenir
occasionnellement lors de I'utilisation de I'appareil.
L'utilisateur peut réparer lui-méme certaines des
fautes en suivant les recommandations présentées
dans le tableau ci-dessous. Avant de contacter le
service clientéle, vérifiez successivement les points
suivants:

RU

Mepuognyeckumn ocmoTp

Kpome onepauunin CBA3aHHbIX C TEKYLLUUM YXOO0M
3a NNUTON, crieayer:

e pPOM3BOAUTb nepuvogudeckmne
NpoBEpKU NCMpaBHOCTU opraHoB
ynpaBneHns n paboymx yanos niuThl,

e [OCIe UCTEYEHUs CpoKa rapaHTuu, no
KpanHen mMepe oAuMH pa3 B ABa roaa,

cnepyet nopy4nTb cepBUCHOMY
LEHTPYy nNpoBeAeHVe TEeXHUYECKOro
ocMoTpa MnuThbl,

e yCTpaHATb obHapyXeHHble

HencnpaBHOCTHU.

MpumeyaHue! Bce peMOHTbLI M onepauuu no

perynupoeBke, OOJKHbI NpPon3BOAUTLCHA

CepPBUCHBbIM LeHTPOM nnu MOHTEpPOM,

o6naparowium COOTBETCTBYHOLLEN

KBanudukaumen.

' BaxHo! [lonb3oBaTenb oTBevyaeT 3a
OesynpeyHoe cocTosiHMe npubopa w

® npasunbHoe obcnyxmnBaHme. Ecnmn no

npuyMHEe HenpaBuibHOrO OBCnyXnBaHUS
BbI3blBAETCS cnyxb6a CepBucHOro
LleHTpa, BbLI3OB nnaTHbIA, Aaxe npu ewle
OENCTBYIOLLEN rapaHTUn.
MNonomkun, KoTopble
HecobntogeHnem
MHCTpYKLMK, HE NPU3HAIOTCS.

Bbl3BaHbI
HacToALen

Yto pmenartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyerT:

e Otkniounte Bce paboune yHKUUM
nNnuTbl (KOHGOPKa, AYyXOBKa, OCBELLEHWE

nt. a.),

o  OrTkntounTe AneKTponnuTaHune,

e Cooblmnte 0 HeobXoAMMOCTU PEMOHTA

(cepBUCHbIN LEHTP unm apyras
opraHusauus, nmMetoLLas
COOTBETCTBYIOLME NpaBa).
HekoTopble npocTble HEeNCnpaBHOCTU
nonb3oBaTenb MOXKEeT CaMOCTOSATENbHO
YCTPaHATb, corfnacHo pekomMeHaaunsam
HaCcTosILLEero pykoBoacTBa.
B nepvog  akcnnyatauuMm  3MneKTPUYECKOro

YCTpOVICTBa MHOrga noABAKTCA I'IpO6J'IeMbI n
HenoJ1agkn, HEKOTOPbIE N3 KOTOPbIX I'IOTp96VITeJ'Ib
B COCTOAHMWM YyOdannTb CaMOCTOATEsIbHO TpuU
ycnosuun COGJ'II‘OD,GHI/IFI npasuilt nNpuBegeHHbIX B

Tabnuue Hwke. Lo Bbi3oBa  paboTHUKa
CEepPBUCHOTO obcnyxmBaHus, BHMMAaTeNbHO
npoytute n BbINONHUTE crneaytowme
pekomeHaaLun:
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Storung Mogliche Hinweise Error Possible Advices
Ursache reason
Der Herd Sorung der Prifen der Cooker doesn’t | Disturbance in Check the
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtun | switch on power supply protection device
nicht g der hauslichen of your home
Leitung. Wenn conduction.
fehlerhaft - Replace if
ersetzen defective.
Unterbrechung der Erneut die Interruption of the Set the current
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf current supply time on the
dem Display display again and
einstellen und switch on the
den Herd in oven
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Zeros flash on Interruption of the Set the current
Display Stromzufuhr aktuelle Zeit auf the display power supply time on the
blinken Nullen dem Display display again
einstellen
Die Storung der Prifen der The oven light Disturbance in Check the
Ofenbeleuchtu | Elektroversorgung Schutzvorrichtun | doesn’t go on power supply protection device

ng funktioniert
nicht

Defekt der Lampe

g der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft -
ersetzen

Prifen, ob die

Fault in the lamp

of your home
conduction.
Replace if
defective.

Check if the lamp

Lampe der of the oven light is
Ofenbeleuchtun faultless. If not —
g intakt ist. replace.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen
Die Storung der Prifen der The control Disturbance in Check the
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtun | lights don’t go power supply protection device

chen leuchten

g der hauslichen

on

of your home

nicht Leitung. Wenn conduction.
fehlerhaft - Replace if
ersetzen defective.
Defekt der Lampe An den Fault in the lamp Contact the
Kundendienst customer service
wenden
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Clock is fast or | Too low tension in Check the tension
vor oder nach | Spannung im Netz im Netz prifen. runs behind the house net of the conduction.
des Hauses Falls notwendig If necessary —
- die Spannung stabilize.

stabilisieren

WICHTIG!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme
nicht beseitigt werden kénnen — wenden Sie
sich an den Kundendienst.
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IMPORTANT!

If the faults still cannot be repaired, contact the
customer service.
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Faute Cause Action Mpobnembl Bo3MoXHble PeweHusn
possible corrective NPUYUHBI
La cuisiniére Perturbation de Vérifiez le MnuTta He HapyweHne MpoBepuTb
ne s'allume I'alimentation dispositif de paboTaeT 3neKTpocHabxeHns npegoxpaHutenu
pas protection de la AomatuHen
ligne NpPOBOAKW.
domestique. Si HewucnpasHsble -
défectueux - 3aMeHUTb
remplacer HOBbIMM
MepepsbiB B nojave 3aHoBO
Interruption de Réglez a TOKa yCTaHOBUTb
I'alimentation nouveau I'heure Tekyliee Bpems
actuelle sur Ha gucnnee n
I'écran et mettez BKMOYNTb
le poéle en OYXOBKY
marche
Des zéros Interruption de Régler a Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBo
clignotent a I'alimentation nouveau I'heure MUralroT Hynu ToKa yCTaHOBUTb
I'écran actuelle sur Tekyllee BpemMsi
I'écran
La lumiére du Perturbation de Vérifiez le He penicTtByeT | HapyweHue MpoBepuTb
four ne I'alimentation dispositif de ocBelleHune 3NeKTpocHabXxeHus npegoxpaHuTenu
s'allume pas électrique protection de la AYXOBKU JomMallHen
ligne NPOBOAKN.
domestique. Si HewucnpasHsble -
défectueux - 3aMeHUTb
remplacer HOBbIMHU
Défaut de la lampe Vérifiez si la OedekT namnbl MpoBepuTb
lampe de la MCMNPaBHOCTb
lampe du four namnbl
est intacte. Si OCBeLLEeHNSA
défectueux — OYXOBKMW.
remplacer HeucnpasHyto
3aMEHUTb
Les voyants Perturbation de Vérifiez le He ropsart HapyweHne MpoBepuTb
de contréle ne | l'alimentation dispositif de KOHTPONbHbIe | 3M1eKTPOCHabXeHns npegoxpaHuTenu
s'allument pas | électrique protection de la namMmnbl JomaluHen
ligne NpPOBOAKN.
domestique. Si HewucnpasHsble -
défectueux - 3aMeHUTb
remplacer HOBbIMHU

Défaut de la lampe

Contacter le

Hedekt namnbl

OGpaTtutbCa B

service client CepBucHyto
Cnyxoy

L'horloge est Trop basse tension Vérifiez la Yackl cnewar | Huskoe HanpshkeHue | NMpoBepuTb
rapide ou en dans le réseau de la | tension surle Mnu oTcTaloT B AOMaLlHen ceTn HanpsbkeHne B
retard maison secteur. Si cetu. MNpwn

nécessaire - HeobxoaumMocTn

stabiliser la cTabunumanpoBaTtb

tension HanpsikeHve

IMPORTANT! BAXHO!!!

Si, malgré les recommandations, les problemes ne
peuvent pas étre résolus, contactez le service

clientéle.

Ecnu HecmoTpsa Ha pekomeHaauun npobnemy He
yOanoch ycTpaHuTb — 06patntbcsi B CepBUCHYIHO

Ccnyxoy.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmdll beigetragen.

\

/
—

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung méglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfihren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Miullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.
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ENVIROMENTAL COMPATIBILITY

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the
environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. All materials, which make up
the packaging, take into consideration the
environment and can be re-used or recycled.

By recycling and reusing, you help to save raw
materials and reduce the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging of your appliance
in an environment friendly way.

Recycled materials used for further packaging save
raw materials and reduce waste volume.

Disposing of old appliances

The symbol on the appliance or on its packaging
indicates that this appliance may not be treated as
household waste. Instead, it shall be handed over
to the authorized collecting centre for recycling old
electrical and electronic appliances.

By ensuring this appliance is disposed of correctly,
you help to prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information on recycling of this
appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce four a été
imprimée sur du papier blanchi sans chlore ou du
papier recyclé par respect pour I'environnement.
L'emballage a également été congu pour éviter les
impacts environnementaux. Le matériau d'emballage
est écologique et peut étre réutilisé ou recyclé.

En recyclant 'emballage, vous aiderez a économiser
les matiéres premiéres ainsi que la réduction de la
majeure partie des déchets domestiques et
industriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage fourni avec votre
appareil de maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie des ressources et
réduit les déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage
indique que ce produit ne peut pas étre traité comme
un déchet domestique. Il sera plutét remis au centre
de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est éliminé
correctement, vous aiderez a prévenir les
conséquences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine, qui pourraient
survenir suite au traitement inapproprié des déchets
de ce produit.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur le
recyclage de ce produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville, avec votre service
d'élimination des déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le produit.
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OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kayecTBe Bknaga B OXpaHy OKpyXatowen cpenbl,
BCA [OKYMeHTauus K 3TOMy YCTpPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOeneHHoOW, He copepXalien
Xfiopa WM Ha  MPUrogHoM KO  BTOPUYHOWN
nepepaboTke Gymare.

Mpn nsrotoBneHnn ynakoBkn 6bin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpPM MO OXpaHe OKpyXatoLiewn

cpegbl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKOMNbKYy  MW3rOoTOBMEHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpyXatoLen cpeabl
maTepuanos.

Bo3moxxHOCTb nepepaboTku YNaKOBOYHOro
maTepuana 3HAYUTENbHO CHWXaeT Kak

noTpebnexHne NpUpoaHO -CbipbEBLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHME MPOMBILLFIEHHOIO W ObITOBOrO
Mmycopa.

YTunusauma ynakoBKu

YTunmsmpymnte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMOrMYHO.
BtopuuHas  nepepaboTka
YNaKkoBKW  3KOHOMUT  Cbipbe MU
KOnn4yecTBO Mycopa.

matepvanoe  Ans
yMeHbLUaeT

YTunusauus ctapbix npubopos

Takon cMMBOM Ha NPOLYKTE WNU €ro ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO npuxoay B
HErogHOCTb, HeMNb3s paccMaTpmBaTb Kak OBbIYHbIN
AOMalLHMN Mycop, ero criegyeT caaTtb B MNYHKT
cbopa aNeKTPUYEeCKUX M INEKTPOHHbIX YCTPOMCTB,
ANA NX BTOPUYHON nepepaboTKu.

Balumm B3HOCOM B NpaBuUibHY YyTUN3ALNIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awuuaete okpyxarwowyo cpegy u

3gopoBbe  Bawwmx  GnvkHux.  HenpaBunbHas
yTUNM3aumsa yrpoxaeT OKpyxawwen cpege u
3[0pPOBbIO.

[anbHenwwne ceegeHnsi 0 BTOpUYHOM nepepaboTtke
aTOro npoaykra Bbl MOXeTe nonyynTb B ropoaCcKom
agMuHUCTpauuK, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unu B
MarasuvHe, B KOTOPOM Bbl Kynnnu aTOT NpoayKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fiir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fiir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verk&ufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aulenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kéufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtickzufihren sind — diese kdnnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOID IF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o g b

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

3.

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada nicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Sélo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo s6lo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LAGARANTIASEANULASI:

1.

© N o o

Nuestros productos estan siendo dafnados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafos en el transporte, debido a
una instalacién incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos para la garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCITOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NevaTi NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoButenb obecneunBaeT 6e3BO3ME3OHbLIA PEMOHT B Cilydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuoj
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHble MaTepuaribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHbIX, CeMeNHbIX Nnu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCcTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYyasi CTOMMOCTb paboT, matepmanoB 1, Npy HeobXoANMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha OOMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMUIO CEPBUCHOM KOMMaHUW.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBYy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TONbKO MOcCKie MPOBEepKUM KavecTBa W3Lenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMNAaHMEN 1 NpU HEOBXOAMMOCTY Bblauum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT AedEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHONO CPOKa OCYLLECTBSAETCSA TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMONb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nmeeT npaso TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyry BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [Npexae
YeM Bbl obpallaetechk B LEHTP CepBUCHOrO 06CnyXmnBaHUS Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XMBAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe ob6cnyxmBaHWe NPUHUMAETCS TOBAp NPW HanMuuMm 3KCMfyaTauMOHHbIX [OKYMEHTOB, nromb6
Npoun3BOaUTENSs UMM UCMONHUTENS Ha ToBape, eCcnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, Npu ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNnyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTPeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauun),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM AOKYMEHTaMu NNomb, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXuBaHue.

O6meH np|/|60pa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ NPOn3BOAUT TOJTbKO OpraHn3auua, npoaasLuas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHmymBaeTcAd, eclin MHoe He onpeaeneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMEeHTe obsizaTenbcTBAMM.

FAPAHTUA HE PACTNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha uagenusi, oTkasbl U HEUCNPAaBHOCTM KOTOPbIX BbI3BaHbl TPaAHCTMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
yCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM OBpaLLEeHNeM UMK MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUIbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMX CPeACcTB, HecobniogeHnem npunaraemomn MHCTPYKLMUM No
aKcMnyaTauMm WNM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, Hepas3topUMB UM USMEHEH CEPUIAHBIN HOMEP U3Oenus.

Ha nagenus, 3KCnIyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMW HeQOCTaTKaMU UMW NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoe 060ny>|<|/|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLWNXCA HAWMMKN YNMONMHOMOYE€HHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HENCNPaBHOCTU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA NMPpUYNHAMU, TakKMMU KaK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUHble 6eacTBus, noxap, AoMalLlHune n gukne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.Mn.

Ha cTteknsHHble K KepamMumnieckme noBepxHOCTn, a TakkKe BHEeLWIHNe areMeHTbl U3 niactMacc B criy4vae, ecim ,D,EC*)eKT
HaCTynun no BuHe nosfib3oBaTtersid, nocrne noanncaHng I'IOTpe6VITeﬂeM aKTa NnpuéMKnN-caaym.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B nNpoLuecce aKcnyartauunin.

Ha takue noBpexneHunda netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLEeCTBEHHO BbilLE 0o0bl4HOM MO XapakTtepy ux akcnnyartauunm
MInn KOTopble NPOn3oLLIn B pedyrbrate eCTeCTBEeHHOINo N3Hoca, (BKJ'IIO‘-Iaﬂ pacxogHble MaTepVIaJ'IbI) TakKunX Kak: Jlamnebl,
d)VIJ'IprbI NT. M., NepemMellaeMblie BPYy4HHYI NiiacTtMacCoBble AeTalnn.

Ha Takne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTKa " I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCprKLI,VII/I no
3KCnnyatauun.

A Takxke no Opyrum npmy4nMHam, BO3HUKLLKM NO BUHE NOKYyMNaTend n He Bbl3BaHHbIMMU 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENEM — MOIYT
YCTPaHATLCA UCKITKOYNTESTBbHO 3a CYUéTt nokynartens.

He3aszeMneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOniaeHneM HOPM YCTaHOBKM MU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
obopynoBaHus
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FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOLO € AIACHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHS npuabaHHs npunagy (niaTBepaxeHa
BiOVMTKOM NeyaTku NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti nignncom npoaasLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nedye 6e3KOLITOBHMUIA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiNHUA Nepiof 3aBOACLKOro OedeKTy
(HeBiaNOBIAHa KOHCTPYKLS, MOHTaX, Ae(EKTHI MaTepiany Ta BUKOHAHHS).

List rapaHTis po3noBCOOXKYETLCA NULLIE Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCH 3 HEKOMEPLLIIHOK, 0COBMCTO, CiMEHO Ta
nobyTOBOI METOHD. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTisi HE PO3MOBCHOLXKYETLCS.

lapaHTiiHWIA PEMOHT BUKOHYETBLCS 0E3KOLTOBHO (B TOMY 4mMcChi BapTicTb poboT, MaTepianis Ta, 3a HeoOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [Lil040ro 3aKOHOAaBCTBa, NepeBe3eHHs) YNOBHOBAaXKEHOK CEPBICHOIO KOMMAaHIED Ha AOMY Y KopucTyBaya
abo y ManCcTepHi, 3a po3cy4oM CEPBiICHOT KOMMaHil.

Byaob-siki MpeTeHsii Woao sKOCTi BMpOOY po3rnsadatoTbCa nvwe nicns NepeBipkn AKOCTi BUPOOY yNMOBHOBAaXXEHOH
CepBiCHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYI OCTaHHbLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSArOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUMNAAKY, SKLLIO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTU peMOHT abo sKkWwo nicns 3-X pemMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecrnpaBHUM.

Y pasi HeBUMNpaBAaHOIO BMKOPUCTaHHS MOCMYr CepBiCHOro 06CnyroByBaHHSA pipMa Mae npasBo BUMaraTv 3a HadaHi
nocrnyru BigWKoaoyBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuin Ha poboTy vac). NepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHsS MM pekoMeHAyemMo Bam nepeBipuTH, Yv NoB'si3aHnin AedEKT 3 MOMUITKOK B 0OCMyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro oyHKLisSIMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsl MPUAMAETLCA TOBAp 3@ HAsIBHOCTI  eKcnyaTauiHUX JOKYMEHTIB, Nnom6 BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepeabaveHo ekcnnyartauiiHum 4OKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXXeHb ToBapy, sKi
MOFIN BUKINNKaTW HECTPaBHICTb, 3@ YMOBW JOTPVMaHHS BUMOT eKCcryaTauinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCNilyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBUKOHaHHA NpaBun ekcnnyarauii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauinHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiHOro TaroHa CroXxuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 0BCyroByBaHHS.

O6MiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BUPOBSiE TiNbku opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHVMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLUKOAXEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHnM AorMAA0M, NAKIIOYEHHSAM 40 HEMPaBWUIbHOI HAMPYI XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo Mutoumx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAaHol IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iCHEHUIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW [0 MO0 KOHCTPYKLIT YK
NigKNIOYEHHA HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamu, a TakoXx SKWo OyB BuOaneHun cepiiHui HoMmep BUpoOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNUBIMIA YN 3MIHEHUIA.

Ha Bupo6w, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHEHUMM Hedonikamy abo Npoxoauny TeXHIYHe 06CNyroByBaHHS Y KOMMNaHisix,
LLIO HE € HAaLUVMW YNIOBHOBAXXEHVMMU CEPBICHMMM KOMMaHISMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKIMKaHI MpUYMHamMu, WO He 3anexarb Big BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagn Hanpyru KUBIEHHS,
ABMLLA MPUPOAM Ta CTUXIMHI NUxa, pe3ynbTaT gisnbHOCTi JOMaLLHiIX 200 AMKUX TBApWH, KOMax Ta T.n.

Ha cknsHi Ta KepamiyHi NOBEpPXHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi akwo AedeKT BUHWUK 3 BUHWN
KopucTyBaya, nicnsa nignnucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanoriYHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHWKIX B poLieci ekcnnyaradlii.

Ha Taki nowwkogeHHs getanemn, NMOBIPHICTb AKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo siki
BVHUWKIM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPaATHI Matepianu), Takux SK: iaMmnu, instpu Ta T.1., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT ik peryrnoBaHHs1, YACTKa Ta iHLLWIA gornsg 3a BMpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii.

. A TakoXx 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuile 3a

PaxyHOK NOKYTLA.

He3a3zemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoOHuMK He Hece BigNOBiIiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMAaHHAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnaaHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el numero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHew CTpaHuLe 06MoXKM HAaCTOSALLEeN MHCTPYKLMK).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNMYMBatOT onpederieHHbe 3aKoHOM NMpaBa NoTpedbuTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM eapaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocriedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemcsi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl 8ud u3desusi, 6ce npemeH3uu rno
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstme 2apaHmuliHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocamM HeronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
op2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNibHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboli npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO ujiu mexHos/ioeuro U320moesrieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi 0GKNaauHKKM L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHSI HE 0OMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmiliHuM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Mmarso wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUG mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIl guanisid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/is10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac npudtomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHuUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY aUpoby ma (i020 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHcbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsi Ta PEMOHT CEpPBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CMTUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HeCEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0d0 3MiHU abo MoKpauweHHs 8upobie, 8U20MOBIEHUX paHiule.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus”

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

* Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
¢ Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
¢ Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
o Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
e Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle Electroherde
This is to confirm that all electric cookers

Marke / Brand : t—e arser

Typ/ Type: HC93...*

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Européischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Ergénzung der Richtlinie 2010/30/EU des Européischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackéfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range
hoods;



wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:
is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019

EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 62233:2008

EN 55014-1:2017+A11:2020

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000-3-2:2019

EN 61000-3-3:2013+A1:2019

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager



Customer services /| Kundendienst / Service clients /| Centros de servicio /
CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

“ ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946
Fax.: +43 1 5967946.15
E-Mail: office@eseco.at
Internet: www.eseco.at

m W. Schippert AG OGe10
Schweiz -

Tel : +41 44 836 48 01

E-Mail:  office@schippert.ch [=]¥

@
Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel : +33 488 788 900
Fax: +33 488 785 901
E-Mail: sav@sfg.fr
Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l. |_E| [=]
Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy :
Tel.: +39 02-83623612 O]
E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it -

Internet: www.uspitaly.it

E DIGITAL ASESORES FRANQUICIAS S.L.

Avda. Del Mediterraneo, 98, 29730 El Rincén de la Victoria (Malaga)
ESPANA
Tel.: +34 670931975
Internet: www.digitalasistencia.com

MpenacraButenscTBo ( Zaiser B Poccumn no cepeBucHomy o6cnyxusaHuio u pa6ote c

norpeburenamm

MouTtoBkii agpec: 127238, r. Mockea, AA 46 -
Ten.: +7 499 1107923 E E
E-Mail:  service@kaiser.ru . ;
Internet: http://kaiser.ru E

m MpenacraBHuurBo (Zaiser B YKpaiHi no cepBicHOMy o6crnyroByBaHHIO Ta po6oti 3i

cnoXXusavyamm
Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44 [m] 2% [w]
dakc: (044) 391-03-00 :
E-Mail: service@kaiser.ua =
Internet: www.kaiser.ua [=]



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicArea is 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have underlocal law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wahrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fir Kaiser-Gerate kdnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen lhnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfligung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fiir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendantau moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
Ou recours que vous pourriez avoir en vertu de lalégislation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aToi cTpaHuue Bbl HaNgeTe CNNCOK CEPBUCHBIX LEHTPOB, OCYLLECTBIISIOLMX PEMOHT YCTPONCTB Mapkun Kaiser Bo Bpems
1 Nocne rapaHTUHOro cpoka. 3anacHble YacTu Ans yCcTponcTe Kaiser MoXXHO nony4nTtb Nnbo B O4HOM U3 NepeyncrieHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB, NMOO HanpsiMyko y NpoussBoauTens. 3anacHble 4acTtu, HeobOXoaMMble ANS PEMOHTA, AOCTYMHbI B
TeyeHne He meHee 7 neT.

Vcnonb3oBaHue criyxbbl NoggepXku KIMEHTOB SABNSeTCA GecnnatHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMAHbIX YCIOBUN
npounssoautTens. MuHMManbHbIN rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS 4YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He cOocCTaBnsdeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaKnx Apyrmx npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTyT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUUN C MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM.

UA

Ha uin cTtopiHui Bu 3HangeTe cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NOOyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyroBsyBaHHSA. 3anacHi YacTmHu Ans nobyToBoi TexHikm Kaiser moxHa oTpumaty B OQHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPIB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHU, HeOOXigHI ANS PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTaHHs crny>kom NiaTpuMKM KINiEHTIB € 6E3KOLLTOBHUM Y MeXax MiCLIEBUX rapaHTiiHUX yMOB BUPOOHUKa. MiHiMarnbHui
rapaHTiiHWIA TEPMIH (rapaHTis BUpOOHMKa A4S NpUBaTHUX CNOXMBAYIB) y €BPOMENCHKIi EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiMOBIAHO A0 MiCLLEBUX rapaHTiHUX YMOB. YMOBM rapaHTii He CTOCYTbCs Byab-sikux iHWKX NpaB abo 3acobis NpaBoBOro
3aXMCTY, SKi MOXXyTb OyTUK y Bac BiAMNOBIAHO A0 MiCLIEBOro 3akOHO4,aBCTBA.



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIOAMITKA LWOAOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * A3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbygoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpauBaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood « Hotte
KyXOHHBI BO3ayxoouncTuTens * KyXOHHW o4dmLLyBaY r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell * Model * Modeéle ® MOBENb © MOLEITIDb...........c.ocooiiiiiieiieiiceeeeeeeeee ettt ettt et et e a ettt et ss e asersere e
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon N2 e 3aBoACLKUM NQ .................ocooiiiiiiiiiiiiea,
Verkédufer « Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................ccccoeveieieieieieieeeieee e
Telefon e Phone * Téléphone * TenehoH @ TeNMEMIOH..............ocoiiiiiiiiceeecec ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * Date d'achat * [lata npogaxu ¢ [lata MPOAAKY ...........ccooevereeererierereereiereienns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO .........oooiiieiiieeeeeeee e et e et e e et e e et e e et e e s e e st e e e e e seaeeeeeeaeeeeeaeeeseaeeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BrniaCHUK (Npi3BuLLE, IM'S, MO-GATBKOBI) ..........ceevierirrereieieneesieeseseeseeeeese e ereeseeseesessenns

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ocuiiiiiiieiiciieieeee ettt ettt et e et be et ebeete e teessesteessesteesseeseesseeseesseersesseessesseensesseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLia ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cocoooooiieeeeeeeeee e et e et e et e e et e e et e s e e st e e eeaaeeseneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, nms, otyectso) « ManMcTep (MPisBULLE, IM'Sl, NO-BATBKOBI) ........cceevirrierereteieieseeseeseeseereeteeeeereereeseeseesessessens

Installateur ¢ Installer * Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE .........ocoooviviiietieieeieeeeeeeteeteeteeteeteeteeteeteeteeteesesse s essessessessesseseeaseseeseeseesesessensensenseneans

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..ottt ettt ne e teereeseete et e eae et e eseeseea et ese e enseneens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

Wagenuve npogaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe UMM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTpYKLMUSA No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamy aKcnryataumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. NoagTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO M3fenve, KOTOPOE MHE HYXXHO U KOTopoe S MMeNl HamepeHue npuobpecTu, ucxoas us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi® npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepeBipeHO B MOI NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamn ekcnnyaTauii 03HanoMneHun. NMpeTeHsin No 30BHILLHbOMY BUMMSAY | KOMNIEKTHOCTI He Mato. [igTBepaxyto, Lo
npvadas came TON BMPIiO, AKUIN MeHi NOTPIBOHO i sike 5 MaB Hamip npuabaTn, BUXoAs4m 3 HagaHoro NpogaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanucb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........ccooviiiiiiiitieiietietiet ettt ettt ettt et teeteeteeaeeseeseesess e s e s e b essessessessessesseneans



Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.
. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

drpMa-U3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NOBIJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy
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