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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards ent-
spricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und sein moder-
nes Aussehen, das von bestem europdischem Designer
entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche prdchtig schmii-
cken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und erméglicht Ihnen den Verbrauch von Elekt-
roenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der vor-
liegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS-Ldnder, was durch die Identifi-
kationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qua-
litiit unserer Backéfen sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller vor-
behalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres Back-
ofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high-quality demands
and corresponds to world comprehensive standards re-
alizes your cookeries, and his modern appearance which
has been developed by the best European designers will
decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before us-
age thoroughly. The consideration of recommendations
protects you from possible inconveniences which can ap-
pear because of the wrong use of the oven and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the secu-
rity, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certifi-
cates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the norms
counting within the frames of the EU, they also corre-
spond to the Gosstandart of Russia, standards of the CIS,
which is confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the qual-
ity of our ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qual-
ities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic use.
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.
Ce produit de haute qualité, répondant aux norms inter-
nationales en vigueur, réalisera parfaitement vos diffé-
rentes cuissons, et son apparence moderne congu par les
meilleurs designers d’Europe, vous offrira une décora-
tion de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la cuisiniere. La prise en compte des in-
dications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de I’appareil et permet de ré-
duire sa consommation d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout
son cycle de vie.

Nos cuisinieres répondent aux principales exigences de
securité, d’hygiéne et de protection de [’environnement,
conformément aux directives de ['UE. Elles sont toutes
certifices DIN ISO 9001 et ISO 1400, dans le cadre de
I’UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
graces a leurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de
la qualité de nos fours électriques, nous nous réservons
le droit d’apporter les modifications de conception et de
mode opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur
profit de votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos fours

électriques.

Cordialement votre

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du présent ma-
nuel d'utilisation sont exclusivement destinés a l'usage domestique.

RU

YBAKAEMBbIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue naweti mexnuxu.

Mbwi yseperwl, umo Buvl coenanu npasuivhwlil 6100p.
Jlannwiii npodykm, y0081emeopawUll CambiM  GbICOKUM
MpeboBaHUAM U OMEEYAIOUWUTI MUPOBBIM CIAHOAPAM, NO3-
soaum Bam neexo éonromums 6éce Bawwu xynunapHuvie cno-
COOHOCMU, a €20 COBPEeMEHHbII 6U0, PAPAOOMANHYIN TVY-
WUMU  e6PONEUCKUMY OUBAHEPAMU, BEUKOAENHO YKPACUM
Bawy kyxwuio.

IIpocum Bac enumamensHo npouumanms uHCMpYKYuio no 06-
CYACUBAHUIO U IKCNIYyamayuu 0o nycka ycmpoticmsa. Co-
O1F00eHUe COO0ePACAUXCI 8 HEll PEKOMEHOAYUU 3auumum
Bac om 603mooicHbix Henpusmuocmel npu HenpaUIbHO
IKCHIyamayuu 0yxoe020 wikagha, a maxce no3eonum Bam
VMeHbuumys pacxoo snekmposrepeuu. Ecnu sxcniyamayus
dyxoe020 wxaga Oydem cOOmMEemMcmeosams HACMOsWel
UHCMPYKYUU, Haw 0yxoeotl uwikag 6ydem padosams Bac don-
20e spemsl.

Hawu oyxoswie wikagpvl nonnocmsio coomsememayom oc-
HOBHBIM MpeDOoBAHUAM DE30NACHOCU, SUSUeHbl U 3AUUMb
oKpydscaioweli cpeodvl, coenacho oupexmusam Eeponetickozo
Coroza, umo noomeepicoeno cepmugpuxamamu DIN ISO
9001, ISO 1400, 6 coomeemcmeuu ¢ HACMOAUWUMU HOPMAMU,
Oelicmsyrowumu Ha meppumopuu Eeponetickoeo coobwye-
cmea, a maxaice NOJIHOCMbIO OMBEEUaom 6cem mpedo8aHusm
T'occmanoapma Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI,
YMO NOOMBEPAHCOAEICI CEPMUPUKAMAMU COOTBETNCINBUSL.

C mbicnvio 0 OanvreliuiemM nOSbIUeHUU MEXHUYEeCKUX U IKC-
niryamayuUoORHbIX XapaKkmepucmuxKk Hauux ObIMOBLIX npu60-
pPo6 Mbl ocmaeiiem 3a coboti npaeo Ha 6HeceHue uUsMeHeHull
6 Ou3aiin uycmpoﬁcmeo, GIIUAIOWUX MOJTIbKO NOJI0AHCUMETIBHO
Ha nompe6umeﬂbc1<ue Kavecmea u ceolcmaeda npodykma.

HKenaem Bam s¢hgpexmusnozo nonvzoeanus 0yxoevim wKa-
dom naweti pupmol.

Yeaorcarowuii Bac

Cniser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

) M, > ./ & ./ -
Hupopmupyem, umo nawu npubopbl, A61s0uuecs npeomMemom Hacmos
wetl Hucmpykyuu, npeoHasHaueHvl UCKTIOYUMENbHO 0N O0OMAUHE20
NONb3068aHUSL.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Si-
cherheitsbestimmungen.

Ein unsachgemalier Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen flhren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und Montagean-
weisung aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen. Sie enthalt wichtige Hinweise flur
den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden
Schaden am Geréat.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fur die
Schaden ubernehmen, die infolge von Nichtbeach-
tung dieser Sicherheitshinweise und Warnungen
verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanwei-
sung auf, und geben Sie sie einem eventuellen
Nachbesitzer weiter.

EN

SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety re-
quirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The in-
struction contains important notes about installa-
tion, safety, use and maintenance of the appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage
caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux exigences légales de
sécurité.

Une utilisation inappropriée peut cependant entrai-
ner des blessures corporelles et des dommages
matériels.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant
d’utiliser I'appareil pour la premiere fois afin d’éviter
tout risque d’accident ou d’endommagement de
lappareil. Ces consignes contiennent des re-
marquesimportantes concernant l'installation, la sé-
curité, l'utilisation et I'entretien de I'appareil.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsible des
dommages causés par le non-respect de ces ins-
tructions.

Gardez ces instructions dans un endroit sir et
Transmettez-les a tout futur propriétaire de I'appa-
reil.

RU

TEXHUKA BE3OINACHOCTH

[aHHbIn npmnbop COOTBETCTBYHT BCEM AEWNCTBYHO-
MM HOpMam 6e30nacHOCTH.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue npubopa m Heco-
GniogeHne OaHoW WMHCTPYKUMM MOTYT MPUBECTU K
yuwepbyb kak yenoseyeckoMy TaB M K MaTepuanb-
HOMY.

MoxanyncTa, BHUMATENbHO NPOYTUTE AAHHYIO UH-
CTPYKLMIO MO 3KCNIyaTaumm n MOHTaxy nepea ycra-
HOBKOM W MCMNOSIb30BaHMEM AAHHOrO YCTPOMNCTBA.
OHa coagepXuT BaXkHyl WHOpMaLMIo, KacatoLly-
l0CA yCTaHOBKW, 6e30NacHOCTW, MCMOSb30BaHUA U
obcnyxuBaHns gaHHOM TEXHWKWU. Takum obpasom
Bbl 3awuTtnte cebs OT BO3MOXHbIX TpaBM U Npeao-
XpaHuTe CBOE YCTPOWCTBO OT BO3MOXHbIX MOBpe-
KOEHUN.

MponseoanTenb He MOXET HECTU OTBETCTBEHHOCTb
3a MOBPEXOEHUSA, KOTOpble BO3HWUKIN U3-33 HECO-
6ntoaeHNs AaHHON UHCTPYKLNK.

MoxanyincTa, COXpaHUTe 3Ty MHCTPYKUMIO U nepe-
JanTe eé, B cryvae nepegayun ycTponcTea gpyromy
nnuy.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen dirfen nur von einer qualifizier-
ten Fachperson durchgefuhrt werden. Bei
einer nicht fachgerechten Reparatur bringen
Sie sich oder andere in Gefahr. Wenn lhr
Geréat eine Reparatur benétigt, wenden Sie
sich bitte an unseren Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt wer-
den.

Elektrische Leitungen dirfen das Gerat
nicht bertihren.

Das Gerat soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere Steckdo-
senadapter oder Verlangerungs-kabel um
das Gerat an das Stromnetz anzuschlieRen.

Die Stromversorgung des Gerates soll vor
der Reparatur oder Reinigung ausgeschal-
tet werden.

Dieses Gerat darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um einen
moglichen elektrischen Schlag zu vermei-
den.

EN

TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be per-
formed only by a licensed specialist The in-
staller is responsible for connecting the ap-
pliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety recom-
mendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance has
been damaged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appliance! It could
be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a Ser-
vice Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an ap-
proved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of elec-
tric shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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PRECAUTIONS TECHNIQUES

L’installation de cet appareil doit étre effec-
tuée uniquement par un spécialiste agree.

Vérifiez que l'appareil ne présente aucun
signe d’endommagement avant de [I'utili-
ser. Si 'appareil a été endommagé lors du
transport, ne le connectez pas. N'utilisez ja-
mais un appareil endommagé! Cela pour-
rait étre dangereux!

Toutes réparations doivent étre effectuées
uniquement par un technicien agrée. Une
reparation incorrecte constitue un danger
considérable pour vous et les autres. Si
votre appareil doit étre réparé, contactez un
centre de service ou votre revendeur.

Si le cordon d’alimentation est endom-
magé, faites-le remplacer uniquement par
le fabricant, son agent de service ou des
personnes qualifiées pour éviter tout
risque.

Les cables électriques ne doivent pas tou-
cher I'appareil.

L’'appareil doit étre raccordé au secteur
avec un disjoncteur ou un fusible approprié.
N’utilisez jamais des adaptateurs de fiche
ou des rallonges multiples pour brancher le
four au réseau électrique.

L’alimentation électrique de I'appareil doit
étre arrétée avant toute réparation ou tout
nettoyage.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé dans un
endroit non stationnaire (par exemple sur
un navire).

Attention ! Pour éliminer tout risque de
choc électrique, I'appareil doit étre mis hors
tension avant de remplacer la lampe.

RU

TEXHUYECKASA BE3OIMNACHOCTb

MMogkniodeHne U ycTaHOBKa YCTPOWCTBA
OOMKHO ObITb BbLIMOMHEHO KBaNMAULMpPO-
BaHHbIM CneunanncTom.

[MpoBepbTe YCTPOWCTBO Ha npeameT BuUAM-
MbIX NOBpexXaeHuin. Takme nospexageHnsa Mo-
ryT npeacrtaBndatb yrpo3y Bawen Gesonac-
HOCTW. Hukorpoa He nogkno4yanTe
noBpexaéHHoe yCTPOoMCTBO!

PeMOHT ycTponcTBa [OSKEH OCyLecTB-
NATLCA TOMBbKO KBaNMUUMpPOBaHHbLIM Che-
umManuctom. HekBanuduunpoBaHHbIA pe-
MOHT MOXeT npeacTaBnsaTb onacHoOCTb Bam
n Bawemy okpyxeHuto. lNMpn HeobxoanmocTu
peMoHTa obpaTuTeCcb B Hally CEepBUCHYIO
cnyxoyto.

Y6eanTech, YTO LWHYp NUTaHUS He MNoBpe-
xaeH. Bo usbexaHunM onacTtHoCTM noBpe-
XOEHWs1, HeUCnpaBHbIN LWHYP NUTaHWSA O0n-
XeH ObITb 3aMeHeH Npou3BOAMTENEeM, ero
areHTOM Mo CepBUCY UMM aHanornYHbIM KBa-
NMULMPOBAHHBLIM NEPCOHANOM.

onekTpuyeckne nposoda He [OOSMKHbl Ka-
caTbCsl YCTPOUCTBA.

Annapat AofmkKeH MoACOeAMHATLCS Heno-
CpPeACTBEHHO K aNeKTpoceTH, MMeloLLen pas-
PELUEHHBIV K NPUMEHEHMIO creLlmarnbHbIN aB-
TOMaTU4YECKUI BbIKIOYaTeNb. 3
coobpakeHu ©0e30MacHOCTU He MOAKIo-
yanTe YyCTPOUCTBO K TPOWHMKY UAWN YOSIUHU-
Teno.

MuTaHne ycTponcTBa AOMKHO ObiTh BbIKIHO-
YeHo nepepn ero PeMOHTOM MIN YUCTKOM.

[aHHOe yCTpoMCTBO He MOXeT ObiTb ycTa-
HOBMIEHHO B HECTaLMOHaPHbIX MOOBWXKHbBIX
noMeLLeHnsax (Hanpumep, Ha

6opTy cynoB)

BHumaHue! OTknounTe YCTPOUCTBO OT
SNeKTponNuTaHMa nepeq 3aMeHOW namnbl,
4yTOObI M36EeXxaTb yaapa TOKOM.
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Das Kochfeld wéahrend _.des Brateqs nicht
ohne Aufsicht lassen. Uberhitzte Ole und
Fette sind leicht entziindlich!

Falls das Kochfeld beschadigt wird, darf es
erst nach der Beseitigung der Beschadigung
durch einen qualifizierten Fachmann wieder
benutzt werden.

Den Gasabsperrhahn an der Gasanschluss-
stelle bzw. an der Gasflasche niemals o6ff-
nen, ohne sicherzustellen, dass alle
Gassperrventile des Kochfeldes zugedreht
sind.

Gasbrenner nicht Uberfluten bzw. verunreini-
gen lassen. Beschmutzte Gasbrenner sofort
nach dem Abkihlen reinigen und abtrock-
nen. Kein Geschirr direkt auf die Gasbrenner
aufstellen.

Drehregler und Gasbrenner nicht aufschla-
gen.

Es ist streng verboten, das Kochfeld von
nicht speziell ausgebildeten Personen modi-
fizieren bzw. reparieren zu lassen.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen 16-
schen.

Eigenwillige Anpassung vom Kochfeld an ei-
nen anderen Gastyp, Umstellen des Kochfel-
des auf einen anderen Platz sowie Einflh-
rung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung sind verboten. Diese
Tatigkeiten durfen ausschlieBlich von einem
autorisierten Installateur durchgefihrt wer-
den.

Die Flissiggasanlagen sind nur fur den pri-
vaten Haushalt bestimmt. Diese Anlagen
sollen alle 2 Jahre auf Sicherheit geprift wer-
den.

EN

Keep watching the cooker hob while frying
oils and fats can get inflamed due to over-
heating.

If faults occur, further operation is not al-
lowed until the appliance has been repaired
by an authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or gas
cylinder before you make sure that the gas
burners are switched off.

Keep the burners clean. The overflow food or
residues must be immediately removed after
the burners get cold. Don’t put pans directly
onto the burners.

Don’t strike the knobs and the burners.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the cooker.

Don’t blow out the flame of the burner.

Users are not allowed to adjust the cookers
to different gas type on their own, move the
cooker to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized ser-
viceman.

The liquefied gas equipment is intended only
for domestic use. This equipment should be
checked every 2 years on security.
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Continuez a regarder la plaque de cuisson
pendant la cuisson : les huiles et les
graisses peuvent étre enflammées a cause
de la surchauffe.

En cas d'anomalie, aucune opération n'est
autorisée jusqu'a ce que l'appareil ait été ré-
paré par un réparateur agréé.

Ne fermez pas le robinet de I'entrée de gaz
ou de la bouteille de gaz avant de vous as-
surer que les brileurs a gaz sont éteints.

Gardez les brileurs propres. Les restes de
nourriture ou les résidus doivent étre imme-
diatement retirés aprés que les brlleurs ont
refroidi. Ne posez pas les casseroles di-
rectement sur les brileurs.

Ne frappez pas les boutons et les brileurs.

Les personnes non autorisées ne sont pas
autorisées a apporter des modifications ou
a réparer la cuisiniéere.

Ne pas éteindre la flamme du brilleur.

Les utilisateurs ne sont pas autorisés a ré-
gler seuls les cuisiniéres sur un type de gaz
différent, a déplacer la cuisiniére a un autre
endroit ou a modifier le systéme d'alimenta-
tion en gaz. Ces opérations ne peuvent étre
effectuées que par un réparateur agréeé.

L'équipement a gaz liquéfié est destiné uni-
quement a un usage domestique. Cet équi-
pement doit étre vérifié tous les 2 ans pour
des raisons de sécurite.

RU

He ocTtaBnsante Bapo4yHyto MOBEPXHOCTb 6e3
npucMmoTpa BO Bpems xapeHus. Macna u
XWpbl MOTyT BOCMMaMeHUTbCA U3-3a nepe-
rpesal

B cnyyae noepexaeHus Bapo4yHOW NOBEpPX-
HOCTW OarnbHeMnwas 3Kcnnyataums paspe-
LeHa TOmNbKO Mocsie MOMHOro yCTpaHeHUs
noBpeXaeHU KBanuduLMpoBaHHbIM Crie-
LManucToMm.

He oTkpbiBanTe kpaH Ha BBOAE rasa wunu
KnanaH Ha rasoBoM GannoHe, He ybeaus-
LWNCb NpeaBapuUTEnbHO B TOM, YTO BCe pe-
rynaTopbl BAPOYHOM NOBEPXHOCTU 3aKPbITbI.

N3berante 3anvBaTb W 3arpsi3HATb ro-
penku. 3arpsi3HeHHble ropenku crnegyet
OYMCTUTb U BbICYLUNTb HEMEOJIEHHO nocne
OXIaXOEeHWs1 BapoyHOW MoBepxHOCTW. He
CTaBbTe MOCyAy HEMNOCPEeACTBEHHO Ha ro-
perku.

He crnegyeT CtydaTb NO pydYkaMm U ropern-
KaMm.

3anpeluaeTcs coBepLiaTe MOAMMUKALMIO U
PEMOHT BapOYHOM MOBEPXHOCTU NULAMW,
6e3 npodeccrnoHanbHOM NoAroTOBKU.

3anpelyaeTcsa 3agyBaTb Nramsi ropesku.

3anpellaetca CaMOCTOSATENBHO  COBeEp-
WwaTb HaCTPOWKY BapOYHOM NMOBEPXHOCTU Ha
APYron TUn rasa, NepeHoCnTb BapOYHYHO Mo-
BEPXHOCTb Ha Opyroe MecTo, a Takke Co-
BepwaTtb U3MEHEHUS B CUCTEME MUTaHUS.
OTn onepaumm MoryT OblTb COBEpPLUEHDI
TONbKO KBanNMULUMPOBaHHbLIM Cneunanm-
CTOM.

YcTponcTtea ang paboThbl C CKMKEHHBIM ra-
30M, npegHasHayeHbl TONbKO Afsl UCMOSb-
30BaHMSA B JOMALLHUMX yCroBusix. 1o 0bo-
pyaoBaHue [OO/MKHO MpPOBEPATbCA MO
npaeBunam TeXHMKN 6e30MacTHOCTU Kaxable
2 ropa.
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Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haus-
halt und das hausliche Umfeld bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im Be-
trieb heill. Sie kénnen sich an den Heizkor-
pern, dem Garraum, dem Gargut, dem Zu-
behdr und dem heilden Dampf verbrennen.
Ziehen Sie die Topfhandschuhe beim Ein-
schieben oder Herausnehmen von dem hei-
Ren Gargut sowie bei Arbeiten im heil3en
Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare Materia-
lien in das Gerat.

Achten Sie beim Einschieben und Entneh-
men von Garbehaltern darauf, dass der In-
halt nicht Gberschwappt.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass Heilluft und Dampf schnell entwei-
chen koénnen.

Wenn fir die Zubereitung von Lebensmit-
teln alkoholische Getranke verwendet wer-
den, dann beachten Sie, dass der Alkohol
bei hohen Temperaturen verdampft. Dieser
Dampf kann sich an den heilen Heizkor-
pern entziinden.

Tiefkihlkost wie Pizza soll auf dem Girill ge-
gart werden. Wenn daflr das Backblech be-
nutzt wird, dann kann es sich bei grof3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache be-
schadigt werden kann.

Fruchtsafte konnen die Flecken hinterlas-
sen, die sich von der Oberflache nicht mehr
beseitigen lassen. Wenn Sie sehr feuchte
Gerichte zubereiten, verwenden Sie daflr
die tiefen Gefalle.

Stellen Sie kein Geschirr auf die geotffnete
Tur des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

EN

TERMS OF USE

This appliance is intended for use in domes-
tic households, and it is not intended for out-
door use.

Danger of burning. During use, the appli-
ance interior surface becomes hot enough
to cause burns. There is danger to burn
yourself on the heating elements, appliance
interior, cooked food, appliance accesso-
ries or hot steam. Wear oven gloves while
placing food in the appliance or removing it
and while adjusting the appliance shelves
etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do not
spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can es-
cape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures, and its vapour can
catch fire if it meets a hot part of the appli-
ance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a dam-
age to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will be-
come indelible from the surfaces of the ap-
pliance. Use the deep pan while cooking of
very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the appli-
ance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511

FR

CONDITIONS D'UTILISATION

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans
les ménages et n'est pas congu pour une
utilisation en extérieur.

Danger de bralure. Pendant I'utilisation, la sur-
face intérieure de 'appareil devient suffisamment
chaude pour causer des brillures. Vous risquez
de vous brdler sur les éléments chauffants, l'inté-
rieur de l'appareil, les aliments cuits, les acces-
soires de l'appareil ou la vapeur chaude. Portez
des gants de cuisine lorsque vous placez ou re-
tirez des aliments dans l'appareil, tout en ajustant
les étagéres, etc.

Ne stockez jamais les matériaux inflam-
mables dans l'appareil.

Faites attention en mettant ou en retirant les
récipients de cuisson dans l'appareil. Ne
pas renverser le contenu.

Faites attention en ouvrant la porte de I'ap-
pareil pendant la cuisson. L'air chaud et la
vapeur peuvent s'échapper rapidement.

Faites attention lorsque vous cuisinez des
plats contenant de l'alcool. En raison des
températures élevées, l'alcool peut s'évapo-
rer et ses vapeurs peuvent s'enflammer s'il
entre en contact avec une partie chaude de
I'appareil.

Les aliments congelés tels que les pizzas
doivent étre cuits sur le gril. Si vous utilisez
la plaque de cuisson, elle risque de se dé-
former en raison de la grande variation de
température.

La porte de I'appareil doit étre fermée pen-
dant la cuisson.

Ne placez pas de papier d'aluminium ni de
plateaux sur le fond de l'appareil. La feuille
d'aluminium bloque la chaleur, ce qui peut
endommager les surfaces et nuire a la cuis-
son.

Les jus de fruits peuvent laisser des taches
qui deviendront indélébiles des surfaces de
I'appareil. Utilisez la casserole profonde lors
de la cuisson de gateaux trés humides.

Ne placez pas de produits de cuisson sur la
porte ouverte de l'appareil.

Si aucun temps de cuisson n’est entré, I'ap-
pareil s’éteindra au bout d’'un moment.

Les plats en plastique qui ne résistent pas a
la chaleur et a la vapeur fondent a des tem-
pératures élevées et peuvent endommager
I'appareil.

RU

NMPABUJIA SKCIIJTYATALUU

[aHHOoe yCTpOMCTBO npeaHasHayYeHo Wuc-
KNIOYMTENbHO ANs OMALUHEro MCrosb30-
BaHUS.

OnacHoctb noxapa! [Mpu akcnnyaTtauum
YCTPOWCTBO HarpeBaeTcsi. Bbl moxeTe 06-
XeybCa npu MPUKOCHOBEHUU K Harpesa-
TENbHOMY 3fIEMEHTY, CTOPOHaM BHYTPEH-
He’l MnOBEepPXHOCTW, HarpeTbiM MnogHocam
unn npu Bo3genctemn napa. Hageante
cneumanbHble nepyaTtku, U3Bnekas u pac-
nonoras Bawe 61040 BHYTPY YCTPOKCTBA.

He ctaBbTe BocnnameHsiemble MaTepuanbl
BO BHYTPEHHIOK YacTb YCTPOMUCTBA.

Bo Bpemsi roToBKM cTapanTecb akKypaTHO
pa3meLlatb U n3BnekaTb Bawwu 6noga, He
pacnneckueasi UX Ha NOBEPXHOCTb YCTPOW-
cTBa.

MomHMTE, YTO OTKPLITUE OBepwu, paboTato-
Lero ycTponcTBa, MOXeT noBneyvb ObICT-
poe ncnapeHve ropsiyero Bosayxa v napa.

Mpy “cnonb3oBaHWK ankorons Ans npuro-
ToBneHus Bawux 6ntog noMHUTE, YTO anko-
ronb UcnapsieTcs Npu BbICOKMX Temnepary-
pax. Ero napbl Moryt 3aropetbCcs npu
KOHTaKTe C HarpeBaTeslbHbIM 311IEMEHTOM.

3amMopoXeHHble MPOAYKTbl, TakMe Kak
nMuua, AOMKHbI FOTOBUTBCA Ha Ha pe-
WéTke. Ncnonb3oBaHne NPOTUBHEN MOXET
npuBeCTU K nx aecdopmaumm npm 6onbLInX
nepenagax tremneparyp.

Korga ycTponcTtBo Haxogutcs B paboyem
COCTOSIHUK, ABEpb AOIMKHa OcTaBaTbCA 3a-
KPbITOMN.

He knagute anioMUHUEBYHO (onbry M He
CTaBbTe KacTpronu, CKOBOPOAbI U T.MN. Hero-
CpeaCTBEHHO Ha OHO YCTPOWCTBA, TaK Kak
€ro MOBEPXHOCTb MOXeT OblTb noBpe-
xaeHa.

®pyKTOBbLIE COKN MOTYT OCTaBUTb NATHA, KO-
TOpble HE CMOTYT ObITb YAaneHbl C NOBEpPX-
HocTn. Ecnn Bbl rotoBute 6nioga c BO3-
MOXHOCTbIO  BbIKAMAHWSA,  UCNOSb3ynUTe
rnybokyto nocyay.

He craBbTe nocyay Ha OTKPbITYIO OBEPb
yCTPOMCTBA.

Ecnn Bpema npurotoBrieHust He 6bino 3a-
AaHO, YCTPOWCTBO BbIKMOYNTCA Yepes HEKO-
TOpOe Bpems camMo no cebe.

MpumeHeHne HecneunannanpoBaHHOMN
NNacTUKOBOW Nocyabl NpUBEAET K €€ nnas-
NEHVI0 Mpu  BbICOKUX Temnepartypax, a
TaKke MOXeT noBpeauTb YCTPOWUCTBO U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue.
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Die Kinder oder Personen, die wegen geis-
tigen, physischen und motorischen Fahig-
keiten oder wegen des Fehlens der notwen-
digen Erfahrungen oder Kenntnisse nicht in
der Lage sind, das Gerat sicher zu benut-
zen, durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht
oder Anweisungen durch eine verantwortli-
che Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder mo-
torischen Fahigkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und Kenntnisse

konnen das Gerat unter Aufsicht oder mit

Anweisungen durch eine verantwortliche
Person benutzen. Die verantwortliche Per-
son muss fir die Betriebssicherheit und die
Vermeidung maoglicher Gefahren sorgen.

Achtung! Innere Gerateteile kbnnen wah-
rend der Verwendung heil3 werden. Kleine
Kinder sollen vom Geréat ferngehalten wer-
den.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen Tei-

len des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf sie
zu klettern oder an sie zu lehnen. Das kann
das Gerat beschadigen und moéglicherweise
schwere Verletzungen verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe des
angeschalteten Gerates nicht alleine oder
unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern ist es

nicht erlaubt, in der Nahe des Gerates zu
spielen, unabhangig davon, ob das Geréat in
Betrieb oder aulder Betrieb ist.

EN

CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance by a
person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the ap-
pliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the appli-
ance is in use. They should never be al-
lowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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LA SECURITE DES ENFANTS

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (y compris des enfants)
ayant des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites, ou manquant
d’expérience et de connaissances, a moins
d’avoir regu une surveillance ou des ins-
tructions concernant I'utilisation de I'appa-
reil par une personne qui glisse pour leur
sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appa-
reil.

Cet appareil peut étre utilisé par des en-
fants agés de 8 ans et plus et des per-
sonnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou man-
quant d’expérience et de connaissances si
elles ont recu une supervision ou des ins-
tructions pour utiliser I'appareil de maniere
slre et comprendre la les dangers impli-
qués.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

Il est interdit de grimper, de se tenir debout,
de se pencher, de s’asseoir ou de se sus-
pendre a toute partie de l'appareil. Cela
pourrait endommager l'appareil et ce der-
nier pourrait basculer et causer des bles-
sures graves.

Les enfants et les animaux domestiques ne
doivent pas étre laissés seuls ou sans sur-
veillance dans la zone d'utilisation de I'ap-
pareil. lls ne devraient jamais étre autorisés
a jouer a proximité, que l'appareil soit en
marche ou non.

RU

BE3O0MACHOCTb OETEMU

[aHHbIn Nnpubop He NpegHasHa4veH ans uc-
Nonb30BaHWs AETbMU UK NUUamMn Yom u-
3U4eckne, CEHCOpHble WU  MeHTarnbHble
cnocobHocTn, NMbo oTCcyTCTBME Heobxoau-
MOFO OrbiTa M 3HAHWA HE MNO3BONAT UM
obecneunTb ©Ge3onacHy aKcnnyaTauumio
npubopa 6e3 npucmoTpa Unu ykasaHuni co
CTOPOHbI OTBETCTBEHHOrO nMua, KOTopoe
AOIMKHO obecneunTb ocyulecTBreHne 6e3o-
BaCHOW 3KCnyaTaumm C UX CTOPOHBbI.

[deTtn pomkHbl HaxXoAUTLCA nofd Habnoae-
HMeMm, 4Tobbl rapaHTMpoBaTb, YO OHU HE
nurpatT ¢ npubopom.

HdaHHbIn npubop npefHasHayeH AnNa umc-
nonb3oBaHus AetbMu OT 8 neT unu nu-
uamMuM C OrpaHUYeHHbIMU U3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UM MEHTarnbHbIMU CNOCOB-
HOoCTAMM NMBO OTCyTCTBMEM Heobxoau-
MOrO OnblITa U 3HaHWI No4, NPUCMOTPOM UIK
C yKasaHu/A OTBETCTBEHHOro nuua, KOTo-
poe AOMmKHO obecrneynTb OcyLlecTBreHne
6e3onacHou akcnnyartaumm ¢ UX CTOPOHbI U

npegoTepawleHne  BO3MOXHbBIX OMacHo-
CTen.
BHumaHue: BHyTpeHHMe 4actm MoryT

HarpeBaTbCAd BO BpPEMSI WCMNOSb30BaHUS.
ManeHbkue getn JormkHbl HaxoaMUTbCS Mo-
nanbLie OoT VCTDOUCTBA.

CtosiTb, cuAeTb, NogHMMaTbCA MNK Onu-
paTbCsl Ha pasHble YacTu YCTPOMCTBa 3a-
npewiaeTca. ATO MOXET NPUBECTU K NOBpe-
XOEHUIO YCTPOWCTBA, a Takke CcTaTb
NPUYNHON CEPbE3HbIX TPABM.

JdeTn n gomaluHne XUBOTHbIE HEe OOSDKHbI
octaBaTtbcs 6e3 npucMoTpa psSAoM C BKIHO-
YeHHbIM YCTPOMUCTBOM. [1eTn He JOIMKHbI Ur-

patb B HGHOCpeﬂCTBeHHOVI 6nunsoctn ot

YCTPOWCTBA, HE3aBMCUMO OT TOrO, SIBNSIETCS
NN YCTPOWCTBO BKIOYEHHBIM WNKN BbIKIHO-
YEHHbIM.

15
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens Uber-
einstimmen;

e das Stromnetz gemafll den geltenden Best-
immungen und Rechtsvorschriften geerdet
ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur ent-
spricht, der auf dem Typenschild auf der hinteren
Wand des Gerates angegeben ist. Das Kabel darf
an keiner Stelle eine Temperatur von tber 50 °C er-
reichen.

16
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooker to the mains power
supply, make sure that:

e The supply voltage corresponds to the spec-
ifications on the data plate on the front of the
oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the ap-
pliance is not pre-fitted with a power cable and/or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's
data plate and capable of resisting heat. The power
cable should never reach a temperature 50 °C
above ambient temperature at any point along its
length.
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POUR L'INSTALLATEUR

CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de connecter la cuisiniéere a l'alimentation
secteur, assurez-vous que :

e La tension d'alimentation correspond aux
spécifications de la plaque signalétique a
I'avant du four.

e |'alimentation secteur dispose d'une con-
nexion a la terre efficace conforme a toutes
les lois et réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une exigence |é-
gale. Si l'appareil n'est pas pré-équipé d'un cable
d'alimentation et / ou d'une prise, n'utilisez que des
cables et des prises appropriés capables de suppor-
ter la puissance spécifiée sur la plaque signalétique
de l'appareil et capables de résister a la chaleur. Le
cable d'alimentation ne doit jamais atteindre une
température de 50 °C au-dessus de la température
ambiante en aucun point de sa longueur.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

NOAKIMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nogknoyYeHMem NNUTLI K 3. ceTu, Heobxo-
AMMO y6eamnTbes, YTo:

e [apameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AAHHbIM B
Tabnuuke Ha 3agHenm CTeHke [yXOBOro
wkada,

° aﬂeKTpOCeTb 3a3emMiieHa B COOTBETCTBUU C
,D,eIZCTByI'OLLI,I/IMI/I npeanncaHnAMN.

3asemneHne aBnsieTca HeobGXOOUMbBIM YCIOBMEM
npaBunbHOM akcnnyataumn. Ecnn gyxoson Lwikad
He ocHalwleH kabenem w/ nnu wWTEeKepom, npume-
HSNTE TONbKO MaTepunanbl, COOTBETCTBYOLLME AaH-
HblM, yKa3aHHbIM B Tabnuuke Ha 3agHen CTeHKe
npubopa, KoTopble MOryT (OYHKLMOHUPOBaTb B pa-
6ouem pexume TemnepaTyp. Kabenb HM B koem
crnyyae He JOMKeH HarpeBaTbCs Bbllle Temnepa-
Typbl 6onee 50 °C.

17
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Wenn ein direkter Netzanschluss gewlinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
mindestens 3 mm vorgesehen werden, der es er-
laubt, das Gerat vom Netz zu trennen. Der Schalter
muss den technischen Daten der geltenden Vor-
schriften entsprechen (das gelb-grine Erdungska-
bel darf nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
mussen bei dem installierten Gerat problemlos zu-
ganglich sein.

EN

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make sure that the
switch is of sufficient capacity for the power speci-
fied on the appliance's data plate, and compliant
with applicable regulations. The switch must not
break the yellow-green earth wire. The socket or
switch must be easily reachable with the oven fully
installed.

Achtung! Die Montage und der Stromnetz-
anschluss sollen nur von einem qualifizierten
Fachmann durchgefiihrt werden.

Attention! Installation and electrical connec-
tion must be made by a qualified expert only.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates alle
obenangeflihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! The manufacturer declines all re-
sponsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions
are not respected.
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Si l'appareil doit étre connecté directement aux
bornes secteur, installez un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre les contacts. As-
surez-vous que l'interrupteur est d'une capacité suf-
fisante pour la puissance spécifiée sur la plaque si-
gnalétigue de Il'appareil et conforme aux
réglementations en vigueur. L'interrupteur ne doit
pas rompre le fil de terre jaune-vert. La prise ou
l'interrupteur doit étre facilement accessible avec le
four entiérement installé.

Attention ! L'installation et la connexion
électrique doivent étre effectuées unique-
ment par un expert qualifié.

Attention ! Le fabricant décline toute respon-
sabilité en cas de dommage ou de blessure
si les instructions ci-dessus et les précau-
tions de sécurité normales ne sont pas res-
pectées.

RU

B cny4ae nogcoeguHeHUs HenocpeaCcTBEHHO K 3.
ceTn, HeobxoOMMO WCMoNnb3oBaTh crneuuanbHbIn
aBTOMAaTMYECKMI BbIKIOYaTeNb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMn He mMeHee 3 MM, MO3BONAOLWMA OTCO-
€OVHATb NpUbop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO TEXHU-
YeCKMM [JaHHbIM  OEeUCTBYHOLMX NpesnucaHun
(xenTo-3eneHbln Kabenb 3a3emrneHns He OOJSDKEH
npepbiBaTbCA AaHHbIM Bblknoyatenem). LLTtekep
NN aBTOMAaTUYECKUIA BbIKITOMATENb Ha NPaBUITbHO
yCTaHOBNEHHOM npubope fAomkeH ObiTb Bcerga
nerko gocsiraem.

BHumaHue! MoHTax 1 nogknyeHne ayxo-
BOro wkadpa O0SMKHbI NPOBOAUTLCA TOSbKO
KBanMuunMpoBaHHbIM CreLnanmcTom.

BHumaHue! N3rotoButenb He HeceT HUKa-
KO OTBETCTBEHHOCTW, €CNn MNpU YCTAHOBKE
npmnbopa He cobnogalrnTcsa BCe Bbilenpuae-
OEHHble NpeanncaHus.

19



DE

GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder Flissig-
gas betrieben und ganz einfach von einem Gastyp auf
den anderen umgestellt werden (siehe Abschnitt ,Um-
stellen auf einen anderen Gastyp®).

Am Werk wurde das Gerat auf Erdgas vorinstal-
liert.

' Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz
und Umstellung auf einen anderen Gastyp

® muss von einer Fachperson gemaf den gel-

tenden Vorschriften ausgeflihrt werden.

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer Gasflasche
versorgt, muss der Druckminderer gemaf den gelten-
den Vorschriften benutzt werden.

Auf dem Rohr 1 befindet sich eine Mutter 2 mit befes-

tigtem Service-Adapter 3, der nur fir Fachpersonen
des Kundendienstes bestimmt ist. Der Anschluss mit
dem Adapter ist verboten.

Der Service-Adapter 3 muss vor dem Anschluss ans
Gasnetz entfernt werden.
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GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural gas
(methane) and liquid gas (LPG) and can be easily
converted from one type to another following the in-
structions given in the relative section of this booklet
(Conversion to a different type of gas).

At factory the appliance has been pre-installed to
natural gas.

' Attention! Connection to the gas supply
and conversion to a different type of gas

@® | must be carried out by qualified technicians

and in conformance with the requirements.

If the appliance is to operate with gas bottles (LPG), a
pressure regulator conforming to the requirements.

On the pipe 1 is a nut 2, with a fixed service-adapter
3, which is for gas service personal only.

The gas connection with this adapter is prohibited.
Before connecting the gas, the service-adapter 3 has
to be removed.
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RACCORDEMENT AU GAZ

Le four est congu pour fonctionner a la fois au gaz na-
turel (méthane) et au gaz liquide (GPL), et peut étre fa-
cilement converti d'un type a un autre en suivant les ins-
tructions données dans la section relative de ce livret
(Conversion a un autre type de gaz).

A I'usine, I'appareil a été pré-installé au gaz naturel.

' Attention! Connection to the gas supply
and conversion to a different type of gas

@® | must be carried out by qualified technicians

and in conformance with the requirements.

Si I'appareil doit fonctionner avec des bouteilles de gaz
(GPL), un détendeur conforme aux prescriptions.

Sur le tuyau 1 se trouve un écrou 2, avec un adaptateur

de service fixe 3, qui est uniquement pour le service de
gaz personnel.

Le raccordement au gaz avec cet adaptateur est inter-
dit. Avant de brancher le gaz, I'adaptateur de service 3
doit étre retiré.

RU

NOAOKNIOYEHUE K FA3Y

[dyxoBka MoxeT paboTaTb Ha NPUPOAHOM (MeTaH)
WM CXKWKEHHOM rase M O4YeHb NPOCTO Mepeksto-
4YaTbCHA C OOHOro TUNa rasa Ha apyron (cMm. pasgen
. lepekntoyeHne Ha gpyrom Tmn rasa“).

Ha 3aBoge npnbop HacTpoeH Ansi NOAKMIYEeHUs
K NPUPOAHOMY rasy.

' BHumaHue! NMoaknoveHne npubopa K raso-

BOMYy 6annoHy mnu rasonpoBogy u nepe-
® | knioueHue Ha OPYroi TN rasa OOMHKHO OCy-
LLecTBNATLCA KBanMmunpoBaHHbLIMN
cneunanucTammn B COOTBETCTBUMN C OENCTBY-
IOLLUMM NpeanmMcaHnamm

Ecnn npnbop notpebnsieT CKMKEHHLIN ra3 n3 raso-
Boro GannoHa, perynatop OaBneHus OOSMKEH uc-
Nonb30BaTbCA B COOTBETCTBMM C OEWCTBYHOLLMMM
npeanMcaHnsMu.

Ha Tpybe 1 Haxogutcsa ranka 2, ¢ 3aKpeni€HHbIM

Ha Hel cepBuc-aganTepoM 3, npeaHasHa4YeHbIM
TONbKO ANS CNeLmanncToB CePBUCHON CryXObl.

MoaknioyeHre Npu NOMOLLM AaHHOro ajanTtepa 3a-
npeweHo. lMepen noaknyYeHNMeM rasa CepBuUCc-

agantep 3 gomkeH ObITb yaanéH.
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Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss zum Stadtgas kann mit Hilfe eines
steifen Metallrohres zum Rohr 1 hergestellt werden,
oder mit einem Sicherheits-Gasschlauch mit Stahl-
spitze 4 mittels Gewindefittings 5.

Beim Anschluss zu dem Flissiggas, benutzen Sie
Gewindefitting 6 statt Rohranschluss 5.

Die Gewindefittings 5 und 6 mit Dichtungen werden
zusammen mit dem Gerat als Zubehor geliefert und
entsprechen den Normen.

Das Gewindefitting 5 sollte fiir die Installation und
Gasanschluss in die optimale Richtung gedreht wer-
den.

Wichtig:

Zum Installieren des Gewindefittings 5 benutzen Sie
bitte zwei Schlussel. Wenn der Rohranschluss in die
gewulnschte Richtung zeigt, die Mutter 2 fest anzie-
hen.

' Achtung! Nach dem Anschliel3en des Ge-

rates an das Gasnetz (bzw. die Gasflasche)
® | mit Seifenwasser KONTROLLIEREN, ob
der Anschluss DICHT ist bzw. Gas austritt.
Auf keinen Fall ein Feuerzeug, ein Ziindholz
oder offene Flamme anderer Art benutzen.
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Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made
via a metal pipe which is tightly connected to the

pipe 1 or via a rigid stainless-steel pipe, or via a
flexible steel-tipped hose 4 firmly attached to the fit-
ting 5.

When connecting to LPG, use fitting 6 instead of
fitting 5

Fittings 5 and 6 with seal are supplied with the ap-
pliance and comply with standards.

The gas fitting 5 should be turned to the optimal di-
rection for installation and gas connection.

Important:

Use two wrenches to turn the fitting 5 to the re-
quired position. When the fitting is in the desired po-
sition, firmly tighten nut 2

Attention! CHECK UP LEAK PROOF-
NESS of the connection to the gas supply
pipe or gas cylinder using soap suds only.
Don’t use open flame — danger to life!
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Raccordement a I’alimentation en gaz

Le raccordement de I'appareil au réseau de distribu-
tion de gaz doit étre effectué a I'aide d’un tuyau mé-

tallique raccordé de maniére étanche au raccord 1,
ou au moyen d’'un flexible spécial en acier inoxy-
dable muni d’'un embout métallique 4, raccordé a
l'aide de I'adaptateur 5.

En cas de raccordement a une alimentation en gaz
liquéfié (GPL), utiliser 'adaptateur 6 a la place de

'adaptateur 5.

Les adaptateurs 5 et 6, ainsi que leurs joints d’étan-
chéité, sont fournis avec I'appareil en tant qu’acces-
soires et sont conformes aux exigences des normes
applicables.

Lors de linstallation, 'adaptateur 5 doit étre orienté
de maniére a permettre un raccordement correct et
sUr a I'alimentation en gaz.

Important

Pour monter I'adaptateur 5, utiliser deux clés afin
d’éviter toute contrainte sur le raccord de I'appareil.
Orienter le raccord dans la position requise, puis
serrer fermement I'écrou 2.

' Attention ! Aprés avoir raccordé I'appareil

au réseau de distribution de gaz ou a une
® | pouteille de gaz, vérifier impérativement
'étanchéité de tous les raccords a l'aide
d’une solution savonneuse.

Ne jamais utiliser de flamme nue pour effec-
tuer ce controle.

RU

Moaknro4veHue K UCTOYHMUKY rasa

MopocoeanHeHne K MarucTpanbHOMy rasy ocy-
LLLeCTBMNSIeTCA C MOMOLLbIO MeTannuyeckon Tpyobl,

KOoTopasa NfoTHO nogkntodaetcsa K Tpyde 1, nnm ¢
MOMOLLbIO CNeumnanbHOro HepXaBerLero crarnb-
HOrO LWaHra co cTanbHbIM HAKOHEYHUKOM 4 yepes

nepexogHuk 5.

Mpv NOAKIMIOYEHWUM K CKUKEHHOMY ra3y, BMECTO Nne-
pexoAHuka 5 ncrnonb3oBaTtb NEPexoaHuK 6.

MepexogHukn B n 6 c ynnoTHEHUAMW MOCTaBns-
I0TCA B KOMMMeEKTe ¢ NpnbopoM Kak npuHagIexHo-
CTU N COOTBETCTBYIOT HOPMaM.

MepexogHuk 5 gomkeH ObITb NOBEPHYT B ONTU-
MasibHOM HanpaBfeHUN ANA MOHTaXa 1 NogKnoYe-
HMA rasa.

BaxHo:

[ns yctaHoBKM nepexodHnka 5 ncnonb3oBath [ABa
Kntoya. BeicTaBuTb COegUHEHNE B HY>XKHOM Hanpae-
NEHUN N NNOTHO 3aTAHYTb ranky 2.

l BHumanume! lNocne noakntoveHnst npubopa K
rasonposogy wnu rasosomy 6GanoHy [MPO-

KOHTPONMPOBATbL ITEPMETUYHOCTDb co-

€JVHEHNN C MOMOLLIbIO MbIFTbHOW MEHBbI.

Hu B koem cnyyae He NMpUMEHSTb OTKpPbITOe
nnamsi.
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UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN GAS-
TYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Geréat eingestellt ist
(siehe Typenschild des Gerates 1).

Far den Disendurchmesser siehe «Tabelle der Du-

sen».

Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz
und Umstellung auf einen anderen Gastyp
muss von einer Fachperson gemal den gel-
tenden Vorschriften ausgeflihrt werden.

Je nach den regionalen Vorschriften und
Bestimmungen konnen die Arten von Ver-
bindungen verwendet werden, die vom an-
gegebenen Abweichen.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:

24

Das Gerat vom Stromnetz trennen,

Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

Die Schrauben 2, mit deren der Backofen-
brenner befestigt ist, ausschrauben und den
Backofenbrenner zusammen mit dem Heiz-
element und der elektrischen Ziindkerze her-
ausnehmen,

Die Dise mit einem 7er-Steckschlissel 3
herausschrauben,

Die neue Duse aufschrauben (Durchmesser
ist in Hundertstelmillimeter auf der Diise ein-
gestanzt) und dabei darauf achten, dass das
Gewinde exakt sitzt,

EN

CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF

GAS

Before converting the appliance for operation with a
different gas type, check which type of gas it is cur-
rently set to operate with (adhesive label on appli-
ance 1).

For the correct nozzle diameter, refer to the table
«Nozzle Table».

Attention! Connection to the gas supply and
converting to a different type of gas must be
carried out by qualified technicians and in
conformance with the requirements.
Depending on regional rules and regula-
tions, may be used different (from men-
tioned) types of connections.

Conversion procedure:

Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
Change the main oven nozzle:

Remove the burner cover plate (see «Re-
moval of the burner cover plate»),

Remove the screws securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

Remove the nozzle using a 7 mm box
wrench 3,

Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,
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PASSAGE A UN DIFFERENT TYPE DE GAZ

Avant de passer a un autre type de gaz, déterminez
le type de gaz sur lequel I'appareil est réglé (voir
plague signalétique sur l'appareil 1).

Pour le diamétre de la buse, voir « Tableau des
buses ».

Attention ! Le raccordement au réseau de
gaz et la conversion a un autre type de gaz
doivent étre effectués par un spécialiste con-
formément a la réglementation en vigueur.
En fonction des régles et réglementations ré-
gionales, des types de connexion différents
de celui spécifié peuvent étre utilisés.

Procédure lors du passage a un autre type de gaz :

Débranchez I'appareil de I'alimentation élec-
trique,

Remplasez les buses principales du four
comme sulit :

Retirez le couvercle du brileur (voir "Retrait
de la base"),

Retirer les vis fixant le braleur du four 2 et
retirer le brileur du support avec la sonde
thermique et la bougie d'allumage,

Retirez la buse a I'aide d'une clé polygonale
de 7 mm 3,

Visser a fond la buse neuve (diameétre en
centiemes de millimétre estampé sur la
buse), en prenant soin de ne pas croiser le
filetage,

RU

NMEPEKIMIOYEHUE HA OPYIOM TUM FA3A

MNepen nepexntoyeHnemM Ha gpyron Ty rasa, onpe-
OEennTb Ha Kakoln TUM rasza HacTpoeH Npubop (CM. Ha
3aBogckon Tabnuuke 1).

[aHHble anameTpoB POPCYHOK yKasaHbl B «Tab-
nuue popcyHoK».

BHumanume! lNogkntodeHne npmnbopa k raso-
BOoMy GannoHy wunu rasonpoBsody K nepe-
KNYeHne Ha apyroun Tun rasa OOMKHO OCy-
LLecTBNATLCA KBanMunpoBaHHbIMK
cneumnanuctamu, B COOTBETCTBUW C OEW-
CTBYIOLLMMM NpegnmcaHnsiMin.

B 3aBMCMMOCTM OT pervoHanbHbIX HOPM U
npasun, MOryT MCMNOMb30BaTbCA OTMMYHbIE
OT YKa3aHHOro Tunbl NOAKMIOYEHNS.

Mopagok AencTBuin NpU NepeKioYeEHNN Ha Opyrom
TVN rasa:

Mpnbop OTKNIOYNTL OT 3. CETH,

[(MaBHbIe POPCYHKN AYXOBKN 3aMEHUTL Crie-
ayowmm obpasom:

BblABMHYTb 3aLWMTHYIO KPbILWKY (CM. pa3gen
«M3BneveHmne gHuwar)

BbiBEpHYTb BUHTbI 2, KOTOPbIMW 3akpen-
neHa ropernka AyxoBoro wkada, n BblHYTb
€€ BMecCTe C HarpeBalwLlMM 3fIEMEHTOM W
CBEYOW 9NeKTPOonoaXura,

BbiBepHYTb (DOPCYHKY KItouemM Ha 7 Mm 3,

3aKkpyTuTb HOBYIO DOPCYHKY (anameTp npo-
LWTamMnoBaH Ha (POPCYHKE B COTbIX OOMsX
MUIAMMETpPa), Npyu 3Tom obpaTuTb BHUMA-
HWEe Ha COCTOsIHME pe3bObl,
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2 1
©
e Die Schraube 1 lésen und die Offnungs- e Loosen the screw 1 and adjust according to
gréRRe a fir die Luftzufuhr entsprechend der table the opening size a for air supply by ro-
Tabelle durch Drehen der Buchse 2 justie- tation of the sleeve 2,
ren,
Die Schraube 1 festziehen, e Tighten the screw 1,
Den Brenner wieder montieren (wie oben in ¢ Replace the burner reversing the operations
Punkt 2, jedoch in umgekehrter Reihenfolge) in step 2 above,
o Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen. e Replace the cover plate.
ERDGAS (N) NATURAL GAS (N)
a=3mm a=3mm
G30/G31 (LPG) G30/G31 (LPG)
a=5mm a=5mm

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, ersetzen Sie When the operation is complete, replace the
das Typenschild auf der Rickseite des Ofens durch nameplate on the back of the oven with the one
das fur die neue Gasart vorgesehene. provided for the new type of gas.
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e Desserrer la vis 1 et régler la taille d'ouver-
ture a pour l'alimentation en air selon le ta-
bleau en tournant la douille 2,

Serrer la vis 2,
Remonter le brdleur (comme ci-dessus au
point 2, mais dans l'ordre inverse)

o Replacez correctement le couvercle.

GAZ NATUREL (N)
a =3mm

G30/G31 (GPL)
a =5mm

Une fois I'opération terminée, remplacer la plaque
signalétique a l'arriére du four par celle prévue pour
le nouveau type de gaz.

RU

e Ocnabutb BUHT 1 1 oTperynuposaTb B CO-
OTBETCTBUU C Tabnuuen pasamep okHa a Ang
nogayv Bo3agyxa NnoBOPOTOM BTYSKM 2,

3akpyTuTb BUHT 1,
MoHTUpoBaTb roperky (kak onMcaHo Bbille B
nyHKTe 2, TONbKO B obpaTHOM nocnenosa-
TenbHOCTH),

e [lpaBUNbHO MOMECTUTb 3ALUTHYH KPbILIKY
obpaTHo.

MPUPOOHBLIN A3 (N)
a=3mMm

G30/G31 (CHIN)
a=5mm

Korga onepauund 6yneT 3aBepLieHa, 3aMeHnTe nac-
NOPTHYHO Ta6r|w-||<y Ha 3agHen CTOPOHE OYXOBKU Ha
TaGJ'Il/ILIKy, npeaHasHa4vYeHHy Ard HOBOro Tuna rasa.
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TABELLE DER DUSEN

DE

NOZZLE TABLE

Flissiggas / LPG / Gaz liquéfié (GPL) / CxxuxeHHbIW ras

EN

Gaskategorie /
Gas category /
Catégorie de gaz /
KaTteropus rasa

13+(28-30/37)

13B/P(30)

13B/P(37)

13B/P(50)

Gasart /
Type of gas /
Type de gaz/
Twn rasa

G30

G31

G30/G31

G30/G31

G30/G31

Gasdruck (mbar) /

Gas pressure (mbar) /
Pression du gaz (mbar) /
[aBneHune rasa (mbap)

28-30

37

30

37

50

Warmebelastung (Hs) /
Heat input (Hs) /

Débit calorifique (Hs) /
Tennosas Harpy3ska (Hs)

Unterer Brenner /
Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwxkHasa ropenka

2,5 kW (182,0 g/h)

Unter:

Bottom burner /
Brlleur inférieur /
HwxHasa ropenka

2,5 kW (182,0 g/h)

er Brenner /

Unterer Brenner /
Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwxkHas ropenka

2,5 kW (182,0 g/h)

Unterer Brenner /
Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwxHasa ropenka

2,5 kW (182,0 g/h)

Dusengrofe /

Injector size /

Diamétre de I'injecteur /
Paamep copcyHku

Unterer Brenner /
Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwxkHaa ropernka

Unter

Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwxHaa ropernka

er Brenner /

Unterer Brenner /
Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwkHAa ropernka

Unterer Brenner /
Bottom burner /
Braleur inférieur /
HwxHaa ropernka

0,77 mm 0,77 mm 0,71 mm 0,65 mm
Erdgas / Natural gas / Gaz naturel / [lpupoaHbLIn ras
Gaskategorie /
Gas category / I2H I2E I2E+ 2L I2LL
Catégorie de gaz /
KaTeropus rasa
Gasart /
Type of gas / G20 G20 G20 G25 G25 G25
Type de gaz/
Twn rasa
Gasdruck (mbar) /
Gas pressure (mbar) / 20 20 20 o5 o5 20
Pression du gaz (mbar) /
[asneHune rasa (mb6ap)
Unterer Unterer Unterer
Unterer Bren-
Brenner / Brenner / Brenner /
ner / Bottom Unterer Brenner / Bot-
. Bottom bur- . Bottom Bottom
Warmebelastung (Hs) / N burner/ tom burner / Braleur N R
. ner / BrQleur A PP Sy burner / Br(- | burner / Bri-
Heat input (Hs) / P Braleur inféri- inférieur / HnxHssa N o
2. . inférieur / leur inférieur | leur inférieur
Débit calorifique (Hs) / eur / HmwxHsas roperka
HwxHas / HmxHas / HwxHasa
TennoBas Harpy3ka (Hs) roperka
roperka roperka roperka
2,6 kW
2.6 KW 2,6 kW 2.6 KW 2.6 KW
Unterer
Unterer Unterer Bren- Unterer Brenner /
Brenner / Brenner /
ner / Bottom Unterer Brenner / Bot- Bottom bur-
. . Bottom bur- Bottom
DisengrofRe / burner / tom burner / ner/
X . ner/ - s N AP burner / N
Injector size / N oo Brdleur infé- Brlleur inférieur / N s Brdleur
S s Braleur inféri- | . Braleur inféri- e
Diamétre de l'injecteur / rieur / HuxHsas HwxHasa ropenka inférieur /
eur / HmxHas eur / HmxHas
Pa3mep copcyHku ropernka HuxHas
roperka roperka
1,18 mm roperika
1,18 mm
1,18 mm 1,18 mm 1,18 mm

Spannung / Frequenz / Voltage / Frequency / Tension / Fréquence / HanpsibkeHue / YacToTa:
AC 220-240 V / 50-60 Hz
Elektrische Leistung / Electric power / Puissance électrique / QnekTpnyeckas mowiHocTtb: 1,8 kW
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TABJIULIA ®OPCYHOK

TABJIULA ®OPCYHOK

RU

Gaskategorie /
Gas category /
Catégorie de gaz /
KaTeropus rasa

13+(28-30/37)

13B/P(30) | 13B/P(37)

13B/P(50)

12H

I2E

E+ | 1oL | 2t

I12H3B/P

v

[12H3+ v

II2E+3+ v

II2ELL3B/P

v

v

Gesamtwarmeleistung / Total heating input / Puissance thermique totale / O6Laa TennoBas MOLLHOCTb

Heizelemente / Heating elements /

Eléments chauffants / G30 (30, 37, 50) G20 (20) G25 (20)
HarpeBaTenbHble 3N1EMEHTbI
2,5 kW 2,5 kW 2,6 kW 2,2 kW
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Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der
Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Flussiggas
o Den Drehregler des Thermostats auf Mini-
mum stellen und dann abnehmen,
e Den Schraubendreher durch die Offnung in

die Schraube 1 einflhren,

e Nach rechts drehen und so die Regulier-
schraube ganz schlie3en.

Umstellen vom Fliissiggas auf Erdgas

e Den Thermostat des Backofens in die Stel-
lung «Minimum» drehen und das Gerat etwa
10 Minuten lang erwarmen,

e Dann die Regulierschraube lockern, bis eine
kleine, aber stabile Flamme zu sehen ist,

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp mussen die Daten auf dem
Typenschild korrigiert werden (neue Werte
fur Gastyp und Gasdruck).

EN

Adjustment of the minimum setting follow-
ing conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG

Turn the temperature control knob to the
minimum position,

Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass
screw 1,

Turn the screw fully to the right.

Conversion from LPG to natural gas

Turn the oven temperature control knob to
the «Minimum» position and allow the appli-
ance to warm up for about 10 minutes,

Then turn the bypass screw anticlockwise to
a obtain a low but stable flame,

Attention! After converting the appliance to
a different type of gas, remember to change
the data plate to one with the new data (gas
type and pressure)
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Réglage du débit minimal de gaz lors du pas-
sage a un autre type de gaz

Conversion du gaz nat urel au GPL

e Tournez le bouton de réglage de la tempéra-
ture a la position minimum,

e Retirez ensuite le bouton. Insérez un tourne-
vis a travers l'ouverture pour engager la vis
de dérivation 1,

e Tournez la vis complétement vers la droite.

Conversion du GPL au gaz naturel

e Tournez le bouton de réglage de la tempéra-
ture du four sur la position « Minimum » et
laissez I'appareil se réchauffer pendant envi-
ron 10 minutes,

e Tournez ensuite la vis de dérivation dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre pour
obtenir une flamme faible mais stable.

Attention ! Aprés avoir converti I'appareil a un
autre type de gaz, n'oubliez pas de remplacer
la plaque signalétique par une avec les nou-
velles données (type de gaz et pression).

RU

YcTaHOBKa MMHMManbHOW Noga4m rasa npm
nepeknoYeHUn Ha APYron TUN rasa

MepekntoyeHne ¢ NPUPOAHOro rasa Ha CXxu-
>KeHHbIN

e YCTaHOBUTb PYy4YKy Tepmoperynstopa Ha
MWHUMYM W NOCIe 3TOro ee CHSTb,

e BcraButb OTBEPTKY Hepe3 OTBepCTne B BUHT
1,

e KpymuTb BnpaBo M Takum obpa3oM 3aBep-
HYTb 4O KOHLIa pPerynmpoBOYHbIA BUHT.

MepekntoyeHne Co CKUKEHHOro rasa Ha
NPUPOAHLIN

e [loBeEpPHYTb TEPMOPErYNATOP OYXOBKM B NO-
noxexve «MuHumanbHoe» 1 NPorpeTb Npu-
6op B TedeHme 10 MUHYT,

e 3atem ocnabuTb pPeryrMpoBOYHbIA BUWHT,
YTOObI YCTAHOBUTbL MarneHbKoe, HO CTabub-
Hoe nnamsi,

BHumaHue! Nocne nepekniodeHnsa Ha apyron
TWN ra3a gOSmKHbl ObITb 06s13aTENBHO UCnpae-
neHbl aHHble Ha 3aBoAckon Tabnuyke (HoBbIe
3Ha4YeHus gns TMna rasa u gaBrneHus).
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INSTALLATION DES BACKOFENS

Fir die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie
entsprechend den geltenden Normen und Vorschrif-
ten.

Standort

Die Verbrennungsprodukte von Kochgeraten mis-
sen in eine zu diesem Zweck vorgesehene Abzugs-
haube abgeleitet werden, die an einen Kamin oder
einen Rauchkanal angeschlossen sein soll, oder
den Rauch direkt nach Auf3en abflhrt.

Besteht keine Moglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zu installieren, kann auch, sofern die beltftungsrele-
vanten Normen eingehalten werden, ein am Fenster
oder einer AulRenwand installierter Elektroventilator
benutzt werden, der gleichzeitig mit dem Gerat be-
trieben werden muss.

Raumbeliiftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Gerate
installiert sind, muss mindestens mit so viel Frisch-
luft versorgt werden, wie zur Verbrennung des von
allen Geraten verbrauchten Gases erforderlich ist.

Es missen also fir die Raumbeluftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfillen:

o Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm? pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen kénnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tur und FulRboden erhalten werden),

e Die Offnungen miissen sich im unteren Ab-
schnitt einer Aul’enwand befinden, die vor-
zugsweise gegenuber der Wand, an der die
Verbrennungsprodukte abgefiihrt werden,
liegt,

o Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kénnen, und wenn sie
sich in einer AuRenwand befinden, missen
sie durch klar abgegrenzte Gitter, Metall-
netze o. a. Vorrichtungen an der AulRenseite
der Wand geschuitzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abflihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen fiir den Luftaustausch einen Luftdurch-
satz von mindestens 35 m?h pro kW im Raum in-

stallierter Leistung ermaoglichen.
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INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation, mainte-
nance and operation of gas appliances for domestic
use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking appli-
ances must always be discharged into suitable ex-
tractor hoods, which must be connected to a chim-
ney, flue or vented directly to outside the building.

In situations where it is not possible to install an ex-
tractor hood, an electric extractor fan installed in a
window or external wall may be used, provided that
all requirements of the ventilation regulations are
satisfied; the fan should switch on whenever the ap-
pliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas appliances
are installed is adequately ventilated to ensure that
all the appliances receive the required quantity of
fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be necessary
to create apertures in accordance with the following
requirements:

e With cross-sectional area of 6 cm? per kW
with a minimum cross-sectional area of 100
cm? (these apertures may also be created by
increasing the gap between the bottom of
doors and the floor),

e Situated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which com-
bustion products are extracted,

e The positions of the apertures should be se-
lected to avoid the possibility of them being
obstructed and, if made in external walls,
they must be protected with grilles, metal
meshes, etc. installed on the outside face of
the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 m3/h per kW of power installed.
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INSTALLATION DU FOUR

Pour l'installation, I'entretien et I'utilisation d'appa-
reils a gaz a usage privé, agir conformément aux
normes et réglementations en vigueur.

Emplacement

Les produits de combustion des appareils de cuis-
son doivent étre déviés dans une hotte aspirante
prévue a cet effet, qui doit étre raccordée a une che-
minée ou a un conduit de fumée, ou qui évacue les
fumées directement a I'extérieur.

S'il n'est pas possible d'installer une hotte aspirante,
un ventilateur électrique installé sur la fenétre ou un
mur extérieur peut également étre utilisé, a condition
de respecter les normes de ventilation en vigueur,
qui doivent étre actionnées en méme temps que
I'appareil.

Aération de la piéce

La piéce dans laquelle les appareils a gaz sont ins-
tallés doit avoir au moins autant d'air frais qu'il est
nécessaire pour brller le gaz consommeé par tous
les appareils.

Des ouvertures d'alimentation en air répondant aux
exigences suivantes doivent donc étre réalisées
pour la ventilation de la piéce :

e La section libre totale doit étre de 6 cm? par
kW et d'au moins 100 cm? (ces ouvertures
peuvent également étre obtenues en élargis-
sant la fente entre la porte et le sol),

e Les ouvertures doivent étre en partie basse
d'un mur extérieur, de préférence en face du
mur sur lequel s'évacuent les produits de
combustion,

¢ lIs doivent étre placés de maniére a ne pas
pouvoir étre posés et, s'ils sont dans un mur
extérieur, ils doivent étre protégés par des
grilles clairement délimitées, des filets métal-
liques ou des dispositifs similaires a I'exté-
rieur du mur.

Si un ventilateur électrique est installé dans le local
pour évacuer l'air traité, les ouvertures d'échange
d'air doivent permettre un débit d'air d'au moins 35
m3/h par kW de puissance installée dans le local.

RU

YCTAHOBKA AYXOBOI'O LUKA®A

[ns ycTaHoBKW, yxoda M MONb30BaHWS ra3oBbIM
npubopom crieayiite TpeboBaHMUSIM COOTBETCTBY!O-
LLIMX HOPM.

MecTo ycTaHOBKMU

MpoayKTbl cropaHusi OT KyXOHHoro 6opygoBaHus
OOIMKHbI OTBOAUTLCA ANA 3TOW Uenu npegycmor-
PEHHOW BbITSXKKOW, KOTOpas AOSMKHA ObITb NOAKIIIO-
YeHa K ObIMoXo4y VMW BEHTUNSAUMOHHOMY KaHany,
U OTBOAUTL AblM HEMOCPEACTBEHHO HaPYXY.
Mpyn HEBO3MOXHOCTU YCTAHOBKU BbITSXKN, MOXET
OblTb UCMOMb30BaH 3NEKTPUYECKUA BEHTUNATOP,
BMOHTUPOBAHHbLIA B OKHO WM HapPY>XHYK CTEHYy C
cobrntogeHnem TpeboBaHU HOPM K BEHTUNSALWM MO-
MELLEHWI, KOTOPbIA OOSMKEeH OblTb BKMAOYEH BO
BpEMS NONb30BaHMs ra3oBbiM NPUHGOPOM.

BeHTUNALMA NnomMmeLleHnn

lMomeleHne, B KOTOPOM YCTaHOBIEHbI ra3oBble
npnbopsbl, SOMKHO obecneymBaTbCa TakMM MUHK-
MasnbHbIM KONMYECTBOM CBEXEro BO3ayxa, KOTOpoe
HeobXxoaAMMO ANt CropaHnsa BCEro rasa Ha BCEX ra-
30BbIX Npubopax.

Ona  BEeHTUNAUMM MOMELEHUA [OOMKHbl  ObITb
NpeayCMOTpPEHbl BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTUS, OT-
BevatoLme creayoLwmm TpeboBaHnsaM:

e (CBoOOagHOE NOMHOE MNornepeyvyHoe ceyeHune
JOJPKHO coCTaBnATb 6 cM? Ha Kaxabin KBT
yCTaHaBNMBaeMon MOLLHOCTU, HO MUHUMYM
100 cwm? (3T oTBEPCTUA NPU HEOBXOOUMO-
CTM MOryT ObITb OBecneyeHbl 3a CHET yBenu-
YeHUs 3a3opa Mexay ABEPbo 1 NOIoM),

e OTBEpPCTUSA AOMKHbI HAXOAUTLCA B HUXKHEWN
YacTu BHELLUHEN CTeHbl, KOTopas pacnono-
XeHa NpeumyLecTBEHHO HanpoTMB CTEHbI,
OT KOTOPOWN OTBOAATCA NPOAYKTbI CropaHus,

e OTBepcTna [OMKHbl ObiTb PACNONOXEHbI
TakK, YTOObl OHN HE MOTNN ObITb MEPEKPLITHI,
N, €CN OHWN HaxXoOATCSA B HAPY>XHOW CTeHe,
OHM [OOMKHbI OblTb 3abpaHbl 3aLUTHLIMA
pelleTkaMmn, MeTannM4yeckumMmm ceTamm unm
APYrMMU NpUCnocoOneHmsamMu.

Ecnv B nomelleHMM yCTaHOBIEH 3MEKTPUYECKUN
BEHTUNATOP ANs OTBOAA NMPOAYKTOB CropaHusi, TO
oTBepcTus Ana obmeHa Bo3dyxa AoSkHbI obecne-
YNTb NPOMYCKHYK CMOCOBHOCTbL BO3aQyXa MUHUMYM
35 M?/yac Ha kaxabin KBT ycTaHaBnuBaemom MoLL-
HOCTMW.
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Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in einen
Schrank eingebaut werden.

Die Einbaumallen missen den auf der Abbildung darge-
stellten Massen entsprechen.

Die Einbaumalen sind in mm angegeben.

Das Mobelmaterial muss hitzebestandig sein. Der Back-
ofen muss zu den Mdbelwanden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit dem Gas- oder
Gas/Elektrokombikochfeldern siehe beiliegende Anlei-
tungen.

' Achtung! Wir Informieren Sie, dass unsere

Geréate, die der Gegenstand der vorliegen-
@® | den Bedienungsanleitung sind, sind aus-
schlief3lich fir den hauslichen Gebrauch vor-
bestimmt.
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Installation of the oven

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column.
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat re-
sistant. Align the oven centrally with respect to the
side walls of the units surrounding it and fix it in place
with the screws and bushings provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

' Attention! We Inform you that our devices

which are the object of the present operating
@ | instructions are precertain exclusively for the
domestic use.
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Installation du four

Le four peut étre installé sous un plan de travail ou dans
un placard.

Les dimensions d'installation doivent correspondre aux
dimensions indiquées dans l'illustration.

Les dimensions d'installation sont données en mm.
Le matériau du meuble doit étre résistant a la chaleur. Le

four doit étre centré sur les parois du meuble et fixé avec
les vis et douilles fournies.

Pour la combinaison du four avec les plaques de cuisson
gaz ou gaz/électrique, voir la notice jointe.

Attention ! Nous vous informons que nos ap-
pareils qui font I'objet du présent mode d'em-
ploi sont exclusivement destinés a un usage
domestique.

RU

YcTaHoBKa ayxoBoro wwkada

OyxoBon wWkad npegHasHayeH ANA BCTPOWKU
nnbo nog pabouyto NOBEPXHOCTb cToNna, NMbo B
wkadp. Pasmepbl, kKOTOpbIMM HEOBXOAMMO PYKO-
BOACTBOBATLCSA MPU BCTPOWKE, YKas3aHbl Ha pu-
CYHKe.

Pa3Mepr 054 BCTpanBaHUA aHbl B MM.

MeGenb AomkHa OblTb M3rOTOBMNEHa U3 HarpeBo-
cTovikoro MmaTtepuana. [lyxoBka A4omkHa ObITb Bbl-
CTaBrneHa no LEHTPY MO OTHOLUEHUIO K CTEHKaMm
mebenu 1 HageXxHo 3akpennieHa npu NoMoLLy no-
CTaBNseMbIX B KOMMNIEKTE KpeneXHbIX maTtepua-
noB.

[ns KoMGUHaUUM OyXOBKW C ra3oBOW Wnu raso-
3NEeKTPUYECKOW MOBEPXHOCTLIO UCMONb3YNTe O0-
KyMeHTaLuio, npunararoLyocs K HarpeBaTenb-
HbIM NMOBEPXHOCTAM.

' BHumanue! WHdopmupyem, 4TO Hawm

npubopbl, ABNAOLWMNECH NPEAMETOM HacTo-
® | swen WHCTpykuun, npegHasHayeHbl WUC-
KMOYUTENbHO ANA OOMAaLUHEro nonb3oBa-
HUS.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN
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e Wahrend des Gasbackofenbetriebs auf Kin-
der aufpassen, weil sie Gber keine Kennt-
nisse hinsichtlich der Backofenbedienung
verfigen. Insbesondere heille Backofen-
raum, Rost, Turscheibe kdnnen bei Kindern
Verbrennungen verursachen.

¢ Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

e Den Gasabsperrhahn an der Gasan-
schlussstelle bzw. an der Gasflasche nie-
mals 6ffnen, ohne sichergestellt zu haben,
dass alle Gassperrventile des Backofens
zugedreht sind.

o Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

e Gasbrennerflamme nie durch Blasen 16-
schen.

o Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
Einfihrung von Anderungen in die Gasver-
sorgungsleitung sind verboten. Diese Tatig-
keiten durfen ausschlief3lich von einem au-
torisierten Installateur durchgefiihrt werden.

e Kleinen Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

¢ Die Flissiggasanlagen sind nur flr den pri-
vaten Haushalt bestimmt. Diese Anlagen
sollen alle 2 Jahre auf Sicherheit gepruft
werden

Das Gerat darf von den Kindern nicht verwen-
det werden. Die Dusen, der Adapter und wei-
tere kleine Bestandteile und Zubehor des Ge-
rats koénnen von den Kindern verschluckt
werden, was die Gefahr einer Strangulation
hervorrufen kann. Das Kochfeld bleibt beim
Funktionieren immer warm. Erlauben Sie den
Kindern daher nicht, mit dem Gerat oder in sei-
ner Nahe zu spielen.

EN

SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children if the gas
oven is in operation. Children are unaware of
operating rules. Hot gas hot oven cavity,
oven door can cause a skin-burn.

If faults occur, further operation is not allowed
until the appliance has been repaired by an
authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or gas
cylinder before you make sure that the gas
burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in the
gas supply system. These operations can be
carried on only by an authorized serviceman.

Don't let children and persons who are not in-
formed about the operation instructions to
operate the oven.

The liquefied gas equipment is intended only
for domestic use. This equipment should be
checked every 2 years on security.

This device is not intended for use by chil-
dren. The nozzles, adapters and other small
components and accessories can be swal-
lowed by children and can cause a risk of
strangulation. Do not allow children to play
with the device or close to it. During opera-
tion, the surface is heated. Children should
not admit to it until it has cooled down.
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CONDITIONS DE SECURITE

Faites attention aux enfants pendant le fonc-
tionnement du four a gaz car ils ne savent
pas comment faire fonctionner le four. En
particulier, I'espace chaud du four, la grille et
la vitre de la porte peuvent causer des bri-
lures aux enfants.

Si le four est endommagg, il ne peut étre reé-
utilisé qu'aprés avoir été réparé par un spé-
cialiste qualifié.

N'ouvrez jamais le robinet d'arrét du gaz sur
le point de raccordement du gaz ou sur la
bouteille de gaz sans vous assurer que tous
les robinets d'arrét du gaz du four sont fer-
més.

Il est strictement interdit de faire modifier ou
réparer le four par du personnel non formé.

Ne jamais éteindre la flamme du braleur a
gaz en soufflant.

L'adaptation non conventionnelle du four a
un autre type de gaz, le déplacement du four
a un autre endroit et la modification de la
ligne d'alimentation en gaz sont interdits.
Ces activités ne peuvent étre effectuées que
par un installateur agréé.

Les jeunes enfants et les personnes qui ne
connaissent pas le mode d'emploi du four ne
doivent pas autoriser I'utilisation du four a
gaz.

Les installations de gaz liquéfié sont unique-
ment destinées aux ménages privés. La sé-
curité de ces systémes doit étre vérifiée tous
les 2 ans.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des en-
fants. Les buses, I'adaptateur et d'autres pe-
tites piéces et accessoires de 'appareil peu-
vent étre avalés par les enfants, ce qui peut
créer un risque d'étranglement. La table de
cuisson reste toujours chaude lorsqu'elle
fonctionne. Par conséquent, ne laissez pas
les enfants jouer avec ou a proximité de I'ap-
pareil.

RU

ycnoBuA bE3ONACHOCTHU

Moxanyncra, BO BpeMs MOMb30BaHUA Ay-
XOBKOW cnegute 3a AeTbMU, TaK Kak 4eTU He
3HaT MPUHUUNOB OBCMNY>XUBAHUSA OYXOBKW.
[opsaumMe ayxoBoKW Lwkad, rpunb, CTEKMO
aBepubl MOryT ObiTb NPUYMHON OXOra y pe-
GeHka.

B cnyyae noBpexaeHuss OyXOBKU AanbHelk-
lasi aKcnsyaTaumsi paspelleHa TosbKo Mno-
crne MONHOro YCTpaHeHUst MOBPEXAeHUN
KBanMuUMPOBaHHbLIM CreLManncToMm.

He oTkpblBalnTe KpaH Ha BBOAE rasa unmu
KnanaH Ha rasoBoMm 6annoHe, He ybeauvs-
LWNCb NpenBapuUTeNbHO B TOM, YTO BCE BEH-
TUINN OYXOBKWU 3aKPbIThI.

3anpelyaeTcsa coBepluaTtb MOAUMUKALIMIO 1
PEMOHT AyXOBKW nuuamu, 6e3 npodeccro-
HanbHOWN NOArOTOBKM.

3anpelaeTcsa 3agyBaTb Namsi roperku.

3anpellaeTcs caMOCTOATENBHO COBeEpLUATh
HaCTPOWKYy AyXOBKM Ha ApYyron Tun rasa, ne-
peHocUTb [OyXOBKYy Ha [Apyroe MecTo, a
Takke CcoBeplaTb W3MEHEHWS B CUCTEME
nuTaHuna. 3Ty onepaumm MoryT ObiTb COBEp-
LUEHbI TOMbKO KBaNMuLMpOBaHHbIM cneuu-
anucTom.

He ponyckanTe K gyxoBke ManbiX geTteun, a
TaKke Nnuu, He 03HaAKOMITEHHbIX C PYKOBOZ-
CTBOM MO 3KCNyaTtaunm gyXoBKu.

YcTponctBa Ans paboTbl C XMKEHHbIM ra-
30M, NpefHa3Ha4YeHbl TONbKO A8 UCMOMb30-
BaHMSA B AOMALUHUX ycroBusix. OTo obopy-
AOBaHME  [OOIMKHO  NPOBEpPSATbCS no
npaBunaM TeXHUKM 6e30MacTHOCTU Kaxable
2 roga.

[aHHbIn Npnbop He NpegHasHa4veH gnga uc-
nonb3oBaHusa AetbMu. POPCYHKU, nepexos-
HUKW 1 NpoYne Menkue getanu mMoryT ObiTb
NpOrnoyeHbl 4eTbMU U Bbl3BaTb ONACHOCTb
yayweHus. He nossonsnTte getsm urpatb C
npubopom nnu psagom ¢ HUM. Bo Bpewms pa-
60Tbl NOBEPXHOCTb HarpeBaeTcs. [leTen He
cnepyeT MOAMyckaTb K HeEW, rnoka oHa He
OCTbIHET.

37



DE

Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anzliinden, Zigaretten rauchen, Elekt-
rogerate ein- und ausschalten (Klingel- und Licht-
schalter) sowie sonstige elektrische und mechani-
sche Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kénnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum gellftet werden; danach
muss die Schadensursache von einem autorisier-
ten Fachmann beseitigt werden.

e Keine Erdungsleitungen dirfen an die Gas-
anschlussleitung angeschlossen werden.

e Falls sich das aus einer undichten Gasin-
stallation entweichende Gas entziindet, ist
der Gaszulauf mittels des Gasabsperrhah-
nes sofort abzusperren.

¢ In jeder Situation, wo eine technische St6-
rung auftritt, ist der Herd von der Stromver-
sorgung unbedingt zu trennen, der Raum zu
beliften und die Stérung bei einer autori-
sierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten Gasfla-
schenventil entweichende Gas entziindet,
ist die Gasflasche mit einer feuchten Decke
zu bedecken, um die Flamme zu l6schen
und die Gasflasche abzukiihlen; den Gas-
absperrhahn zudrehen. Gebrauch einer be-
schadigten Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht ge-
nutzt werden soll, ist der Hauptabsperrhahn
der Gasanschlussleitung zuzumachen.
Wenn der Gasherd von einer Gasflasche
versorgt wird, muss das Gasflaschenventil
nach jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die lhr Gasbackofen werkssei-
tig ausgelegt ist. Die Information liber die Gas-
art, an die lhr Gasbackofen werksseitig ange-
passt worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an elec-
tric receiver (a door bell, a light switch) as well as use
other electrical or mechanical appliances which can
cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn off
the valve of the gas cylinder or the switch which cuts
off the connection to the gas supply), air the room
and contact an authorized person.

Don't attach any cables to the gas appliance.

e If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas cyl-
inder or the switch which disconnects gas

supply).

e In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and re-
pair the fault.

e If the gas leaking out of the non-tight junction
of the gas cylinder gets inflamed, wrap the
cylinder with a wet blanket to extinguish the
flame and turn off the valve (stopcock) of the
gas cylinder. Further use of the damaged gas
cylinder is not allowed.

e If you don’t use the gas ovens for a few days,
disconnect it from the gas supply by turning
off the stop valve. In case of a gas cylinder,
turn off the stopcock every time after the use.

The gas supply should provide the oven with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data
plate.
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En cas de suspicion de fuite de gaz, il est interdit

Allumez des allumettes, fumez des cigarettes, allu-
mez et éteignez les appareils électriques (cloche et
interrupteur) et utilisez d'autres appareils élec-
triques et mécaniques qui peuvent provoquer des
étincelles électriques et des chocs.

Dans un tel cas, le robinet d'arrét du gaz sur la ligne
de raccordement au gaz ou la bouteille de gaz doit
étre immédiatement fermé et la piéce ventilée ; alors
la cause du dommage doit étre éliminée par un spé-
cialiste agréé.

¢ Aucune ligne de mise a la terre ne doit étre
connectée a la ligne de raccordement au
gaz.

e Si le gaz s'échappant d'une installation de
gaz qui fuit s'enflamme, l'arrivée de gaz doit
étre fermée immédiatement a l'aide de la
vanne d'arrét de gaz.

¢ Dans toutes les situations ou un dysfonction-
nement technique survient, il est indispen-
sable de débrancher le poéle de l'alimenta-
tion électrique, d'aérer la piéce et de signaler
le dysfonctionnement a un centre de répara-
tion agréé.

e Si le gaz s'échappant d'un robinet de bou-
teille de gaz qui fuit s'enflamme, couvrez la
bouteille de gaz avec une couverture humide
pour éteindre la flamme et refroidir la bou-
teille de gaz ; fermez le robinet d'arrét du
gaz. L'utilisation d'une bouteille de gaz en-
dommageée est strictement interdite.

e Si le four ne doit pas étre utilisé pendant
quelques jours, le robinet d'arrét principal
sur la ligne de raccordement au gaz doit étre
fermé. Si le réchaud a gaz est alimenté par
une bouteille de gaz, le robinet de la bou-
teille de gaz doit étre fermé aprés chaque
utilisation.

Votre four doit étre connecté a la conduite de
raccordement au gaz fournie avec le type de gaz
pour lequel votre four a gaz est congu en usine.
Les informations sur le type de gaz sur lequel
votre four a gaz a été réglé en usine se trouvent
sur la plaque signalétique.

RU

B cny4yae noao3peHunsd yTedku rasa Helnb3A:

3axuratb CMUYKK, KypUTb, BKMOYATb U BbIKNIOYaTb
3NEKTPONPUEMHIMKI (3BOHOK MIK BKIKOYaTENb OCBe-
LLeHMs), a TaKkke Nonb30BaTbCs OPYrMMU SNeKTpu-
YECKMMN U MEXAHUYECKMMWN YCTPOMUCTBaAMM, Bbi3bl-
BalWMUMM 0Opal3oBaHME  SNEKTPUYECKON UMK
TONYKOOOpPa3HOW UCKPBbI.

B Ttakom cnyyae crnegyeTt HemMeasnieHHO NepekpbITh
nogavy rasa (nepekpbiTb KnanaH Ha razobannoHe
WK KpaH, OTCeKatoLL M Noaady rasa) n npoBeTpUTb
nomMmeLleHne, a 3aTem BbI3BaTb fULO, UMeloLLee
NpaBoO Ha yCTpaHeHMe Takoro poaa MpuUYmH.

e He cneayeT noacoeanHaTb K ra3oBoit ycTa-
HOBKE HUKaKMX NPOBO/OB.

e B Clniydae BOCrJiaMeHeHuUa rasa, BblTeKato-
LLLero 13 HenmnoTHoOM YCTaHOBKHU, crieayeT He-
MearieHHO NepeKkpbiTb nogadvy ra3a npu no-
MOLLUW 3arfnopHOro KnarnaHa Ha rasobannoHe
Unun KpaHa, oTceKkaruwlero noga4vy rasa.

e B kaxgom crniyyae, BbI3BAHHOM TEeXHU4e-
CKMMUN HeuncnpaBHOCTAMMU, crienyet 0bs3a-
TENIbHO OTKMKOYUTb O3neKTponnutaHne ny-
XOBKMU, npeaBapuUTesribHO npoBeTpuB
noMmeweHmne n 3adBnTb O HEJOCTAaTKE aBTO-
pn3npoBaHHOMY CEpPBUCHOMY LIEHTPY.

e B cnydyae BocnnameHeHus rasa, BblTekato-
LLero 13 HenmnoTHOro KrnanaHa Ha rasoban-
noHe, criegyeT Ha 6annoH HaKUHYTb MOKpOe
O4eAno Ans ero OoxnaxaeHwus, 3aBepHyTb
knanaH Ha rasobannoHe. 3anpellaeTca
BTOPUYHO 3KCMfyaTupoBaTb MNOBPEXAEH-
HbIA 6annoH

e B cnyyae nepepbiBa B Nonb30BaHUM OyXOB-
KO, MpOOOIKaloLLErocs HECKOMNbKO AHEeMn,
crnenyeT NepekpbiTb CTOMOPHbLIN KpaH Mo-
[laun rasa, a npv Nonb3oBaHUKM rasobanno-
HOM — Ka)XAbliA pa3 nocne Ucrnonb30BaHus.

[yxoBka pomkHa 6bITb NoACOeANHEHa K TaKOMy
)Ke TMny rasa, Ha KOTOpbii OHa HacTpoeHa 3aBo-
AoMm. UHcpopmauumsa o Tune rasa, Ha KOTOpbIN Ay-
XOBKa HacTpoeHa 3aBOAOM, HaxoguTcsli Ha 3a-
BOACKOWM Tabnuuke.
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT
Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Bedienknebel flr Backofenbeleuchtung,

Umluftventilator, Drehspiel® und Tempera-
tureinstellung des oberen Heizelements

2. Temperaturregler fir den Gasbackofen /
Bedienknebel fur den Elektrogrill

3. Bedienfeld

4. Backofenturgriff

5. Backofentlr

6. Elektronische Programmiereinheit des
Backofens
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING
Arrangement of functional assemblies
1. Control knob for the oven light, convection

fan, rotisserie and upper heating element
temperature

2. Gas oven thermostat / electric grill control
knob

3. Control panel

4. Oven door handle

5. Oven door

6. Electronic Oven Programmer
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Bouton de commande de I'éclairage du four,
du ventilateur de convection, du tourne-
broche et de la température de I'élément
chauffant supérieur

Bouton du thermostat du four a gaz / com-
mande du gril électrique

Bandeau de commande
Poignée de la porte du four
Porte du four

Programmateur électronique du four

4
5
BREVE DESCRIPTION KPATKOE ONMUCAHUE
DESSIN DE LOCALISATION BHELLHWA BUL
Disposition des ensembles fonctionnels MpumepHoe pasmelleHne PYHKUMOHANbHbIX
y3noB

1. Pyuyka ynpaBneHus nogcBeTKOW, BEHTUNSA-
TOPOM KOHBEKLMMK, BEPTENTIOM N HACTPONKOWN
TemnepaTypbl BEpXHEro HarpeBaTesnibHOro
anemeHTa

2. Pyuka Tepmoperynatopa rasoBou 4yxoBku/
BKIMIOYEHUST 3NEKTPUYECKOrO rpuns

3. [MaHenb ynpaBneHuns
4. Pyudka asepubl AyX0OBOro wkada
5. [Bepb AyxoBoro wkada

6. JnekTpoHHOEe nporpaMmmMmupytoLLee yCTpon-
CTBO AYXOBOK
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen grind-
lich mit dem Seifenwasser gesaubert und anschlie-
Rend mit klarem Wasser abgewaschen werden. Die
mitgelieferten Utensilien missen auf die Einhangegit-
ter aufgestellt werden.

Den Backofen sollte man fur etwa 30 Minuten auf
Hoéchsttemperatur autheizen. Auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande eliminiert,
die beim Backen unangenehme Gerliche verursachen
konnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine sauren oder alka-
lischen Substanzen verwendet werden (Zitronensaft,
Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel
u. s. w.) sind ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor al-
lem fir die Reinigung der emaillierten Oberflachen.

EN

EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Before using the oven for the first time, it must be
cleaned thoroughly with soapy water and then
washed off with clean water. The supplied utensils
must be placed on the hanging rails.

The oven should be heated to the maximum temper-
ature for about 30 minutes. In this way, all greasy pro-
cessing residues that could cause unpleasant smells
during baking are eliminated.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven, al-
ways disconnect the plug from the power socket or
the power cable from the oven. Do not use acid or al-
kaline substances to clean the oven (lemon juice, vin-
egar, salt, tomatoes etc.). Do not use chlorine-based
products, acids or abrasive products to clean the
painted surfaces of the oven.

Achtung! Beim Einbau ist zu beachten: die
Verwendung von Silikonfugen, anderen Dich-
tungsmitteln oder Klebstoffen zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungsmaterialien wird nicht
empfohlen. Bei der Verwendung zuséatzlicher
Befestigungsmaterialien und -stoffen wird, falls
die Servicedienstleistung notwendig ist, das
Herausnehmen des Gerates aus der Montage-
nische auf eigene Kosten und aus eigener Kraft
des Gerateinhabers durchgefihrt. Der Herstel-
ler und der Kunden-Service Ubernehmen keine
Verantwortung fir Schaden an Gerat oder Mo6-
beln bei der Demontage.

Attention! When installing the appliance, it is not
recommended to use silicone or other sealants
and other adhesives besides the supplied mount-
ing materials. If additional fastening materials
and substances have been used, removing the
device from the mounting niche in case of neces-
sary service is provided by and at the expense of
the owner. The manufacturer and the customer
services are not responsible for damages of
equipment and furniture caused by the disas-
sembling.
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EQUIPEMENT ET UTILISATION

PREPARATI ON

Nettoyez soigneusement le four a I'eau savonneuse
et bien rincer. Pour enlever les cadres latéraux des
fours a parois lisses, procéder comme indiqué sur la
figure.

Faire fonctionner le four pendant environ 30 minutes
a la température maximale pour brller toutes les
traces de graisse qui pourraient autrement créer des
odeurs désagréables lors de la cuisson.

Important !!!

Pour des raisons de sécurité, avant de nettoyer le
four, débranchez toujours la fiche de la prise de cou-
rant ou du cable d'alimentation du four. Ne pas utiliser
de substances acides ou alcalines pour nettoyer le
four (jus de citron, vinaigre, sel, tomates, etc.). Ne pas
utiliser de produits a base de chlore, des acides ou
des produits abrasifs pour nettoyer les surfaces
peintes du four.

conseillé I'utilisation de la glue silicone ou de tout
autre produit adhésif et d’étanchéité, en plus des
matériaux de montage fournis. Si des matériaux
de fixation supplémentaires et d’autres subs-
tances ont été utilisées, le retrait de I'appareil de
la niche de montage, cas de besoin de mainte-
nance, se fera aux frais du propriétaire.

Le fabricant et les services d’aide a la clientéle ne
sauraient pas étre tenus responsables des dom-
mages sur I'appareil et de votre meuble en raison
du désassemblage.

' Attention ! Pour installer I'appareil, il n'est pas
®

RU

OBOPYOBAHUE N UCIOJIb3OBA-
HUE

NOAroTOBKA

Mepen nepBbIM NOSIbL30BAHNEM TLLATENTIbHO OYUCTUTL
AyXOBOM LKA MbIfIbHbIM PacTBOPOM M XOPOLLO Mpo-
MbITb JOCTATOMHLIM KONMMYECTBOM BOAbl. YCTAaHOBUTL
Ha NECTHUYKM PELLETKN MU MPOTUBHM.

B TeuyeHne npumepHo 30 MUHYT MpoOrpeTb AyXOBOW
wKkad 00 MakcMmarbHOM TemnepaTtypbl, nNpu 3ToM
HENTPanMaylTCs BCE XMPOCOoAepKalime BeLLecTBa,
ncnonb3yemble NpuM NPOU3BOACTBEHHOM 06paboTke
n3penusi, KoTopble MoryT obycnoBuTb NOsIBNEHME He-
MPUATHBIX 3anaxoB Npv NEPBOM NPUroToBEHUN 6o,

BaxHo!!!

B kadecTBe Mepbl NPegoCTOPOXHOCTU HEeOOXoaAnMO
nepes Kaxaoon YNCTKOW OYyXOBOro LWkKada oTkYaTth
ero ot cetTu. He npumeHsnTe ons YMCTKM KNCAOTO-
Unn weno4vecogepxalmx BeLlecTB (YKCyC, COK nu-
MOHa, comnb U T. 4.). H1 B koem cny4vae He npumeHanTe
Takke xnodpocofgepxawme cpeactsa (oTbenusato-
wme n T. g.). OCO6eHHO 3TO HYXXHO UMETb B BUAY Npwn
YNCTKE SMarnMpPOBaHHbLIX MOBEPXHOCTEN [OYXOBbIX
Wwkagos.

BHumaHue! [Npn MOHTaxe yCTpOMCTBa He pe-

KOMeHAyeTCA MpUMEHEHNEe CUMKOHOBBIX W
@ | NPOYMXTEPMETMKOB, & TaKKe APYriX KIEsLLMX

BELLECTB MOMMMO KPEeneXHbIX MaTepuaros,
BXOOAWMX B KOMMNMEKT nocTtasBku. [lpu wuc-
Nonb30BaHUN OOMNOMHUTENbHbBIX KPenéxXHbIX
MaTepuanos 1 BELLECTB, N3BMeYeHe yCTpon-
CTBa M3 MOHTaXXHOW HULIK B crnyyae Heobxo-
ANMOCTU CEepPBUCHOro 06CNyXMBaHUA NPoun3s-
BOAUTCS CMNaMu U 3a CHET ero Bnagenbua.
MponssognTenb M cepBUCHbIE CryXObl He
HEeCyT OTBETCTBEHHOCTM 3a MoBpexaeHue
yCTpoucTBa U Mebenu npu AeMOHTaxe.
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VORSICHTSMASSNAHMEN UND ALLGE-
MEINE HINWEISE

Backofen und Grill sollten bei der ersten Inbetrieb-
nahme lange genug auf die maximale Temperatur er-
hitzt werden, um eventuelle 6lige Rickstande, die
durch den Herstellungsprozess entstanden sind und
die Speisen mit unangenehmen Geriichen verunrei-
nigen kdnnten, zu verbrennen.

Um unangenehmen Kontakt mit Dampf im Inneren
des Backofens zu vermeiden, 6ffnen Sie die Tur in
zwei Schritten: Halten Sie sie 4 — 5 Sekunden lang
ein wenig (ca. 5 cm) auf und 6ffnen Sie sie dann voll-
standig. Wenn Sie wahrend des Garvorgangs an den
Speisen Kontrollen oder andere Eingriffe vornehmen
mussen, lassen Sie die Tur kurz gedffnet, um ein Ab-
sinken der Backofentemperatur zu vermeiden, das
das Garergebnis beeintrachtigt.

KUHLGEBLASESYSTEM*

Das Gerat ist mit einem Klhlsystem ausgestattet, das
einige Minuten nach dem Anziinden des Backofens
in Betrieb geht. Der Betrieb des Ventilators erzeugt
einen normalen Luftstrom, der Uber der TUr austritt
und auch nach dem Ausschalten des Ofens noch
kurze Zeit andauern kann.

* - wenn verflgbar
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PRECAUTIONS AND GENERAL ADVICE

When the oven and grill are used for the first time,
they should be heated to the maximum temperature
for long enough to burn off any oily residues left by the
manufacturing process, which might contaminate
foods with unpleasant smells.

To avoid unpleasant contact with any steam inside the
oven, open the door in two stages: hold it open just a
little (about 5 cm) for 4 — 5 seconds, then open it com-
pletely. If you have to check or carry out other proce-
dures on food during cooking, leave the door open for
a short time to prevent a drop in the oven temperature
which will impair the cooking results.

COOLING FAN SYSTEM*

The appliance is equipped with a cooling system
which comes into operation a few minutes after the
oven is lit. Operation of the fan generates a normal air
flow which comes out above the door and may con-
tinue for a short time even after the oven is turned off.

* _ if available
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PRECAUTIONS ET CONSEILS GENERAUX

Lorsque le four et le gril sont utilisés pour la premiere
fois, ils doivent étre chauffés a la température maxi-
male suffisamment longtemps pour brdler les résidus
huileux laissés par le processus de fabrication, qui
pourraient contaminer les aliments avec des odeurs
désagréables.

Pour éviter tout contact désagréable avec la vapeur a
l'intérieur du four, ouvrez la porte en deux temps :
maintenez-la légerement ouverte (environ 5 cm) pen-
dant 4 a 5 secondes, puis ouvrez-la complétement. Si
vous devez contrbler ou effectuer d'autres opérations
sur les aliments pendant la cuisson, laissez la porte
ouverte pendant une courte période pour éviter une
baisse de la température du four qui altérerait les ré-
sultats de la cuisson.

SYSTEME DE VENTILATEUR DE REFROIDIS-
SEMENT*

L'appareil est équipé d'un systéme de refroidissement
qui se met en marche quelqgues minutes aprés l'allu-
mage du four. Le fonctionnement du ventilateur gé-
nére un flux d'air normal qui sort au-dessus de la porte
et peut continuer pendant une courte période méme
apres l'arrét du four.

* - si disponible

RU

MEPbl NMPEAOCTOPOXHOCTU U OBLUMUE
COBETbI

Korga AyXOBKa U rpusb UCNOJ1Ib3YHTCA B I'IepBbII\/’I pas,
nx cnefgyert HarpesaTtb O0 MaKCuMarnbHOM TeMnepa-
Typbl 4OCTATO4YHO O0IrO, 4YTOObI CxeYb NbLIe Mac-
JIdHbl€ OCTAaTKKN, OCTaBLUMECA B lNpouecce npon3soi-
CTBa, KOTOpble MOIryT 3arpAa3HnTb NpPpOoAYKTbl C
HENPUATHBLIM 3arnaxoMm.

UToObl n3bexaTb HEMpUATHOINO KOHTakTa C Napom
BHYTPU OYXOBKW, OTKpbIBaWTe ABepuy B ABa 3Tana:
OEPXKNTE ee HEMHOrO OTKPbITOM (OKOMO 5 cM) B Te4ye-
Hue 4-5 cekyHa, 3aTeM OTKPOWTE ee MNOSTHOCThIO.
Ecnn Bam HeobxooMmo MpoBEpUTb UMK BbIMOSHUTL
apyrve npouenypbl ¢ e0on BO BPEMS MPUroToBeHns,
OCTaBbTe ABeply OTKPbITOM Ha KOpPOTKOe Bpe M4,
yTobObl NMpPenoTBpaTUTL MadeHue TemnepaTypbl Oy-
XOBKM, KOTOpOe yXyaLuT pesyrnbTaTbl NpuUrotosne-
HUSA.

CUCTEMA OXNAXOAILWIEINO BEHTUNA-
TOPA *

Mpubop OCHaLLEeH CUCTEMOW OXNaXOEHUs, KOTopast
BKIlOMAETCs Yepe3 HeCKONbKO MUHYT NOCcre po3xura
ayxoBku. MNpu paboTe BeHTUNATOpa co3gaeTcs Hop-
MarbHbI BO3OYLUHbIA MOTOK, KOTOPLIA BbIXOOAUT Haf
ABEpLEen 1 MOXET NpoaormkaTbCs B TEYEHUE KOPOT-
KOro BPEMEHM [aKe Mocre BbIKMHYEHNS JyXOBKU.

* _ ecnu nmeetcs
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VERWENDUNG DES GASBACKOFENS

Elektrische Ziindung

Offnen Sie die Backofentir vollstandig. Driicken Sie
den Temperaturregler 1 und drehen Sie ihn bei
gedrickter Stellung gegen den Uhrzeigersinn auf die
gewlnschte Temperatureinstellung. Dabei wird die
elektrische Zindung automatisch aktiviert.

Halten Sie den Temperaturregler nach dem Ziinden
des Brenners noch einige Sekunden gedruckt, damit
sich das Thermoelement erwarmen und die
Flammeniberwachung aktivieren kann.

Wenn der Brenner nicht innerhalb von 15 Sekunden
zuindet, brechen Sie den Ziindvorgang ab. Lassen Sie
die Backofentir gedffnet und warten Sie mindestens
1 Minute, bevor Sie den Vorgang wiederholen.

EN

USING THE GAS OVEN

Electric Ignition

Fully open the oven door. Press the thermostat knob
1 and, while keeping it pressed, turn it anticlockwise

to the desired temperature setting. The electric igni-
tion system will activate automatically.

After the burner has ignited, continue to hold the ther-
mostat knob down for a few seconds to allow the ther-
mocouple to heat up and the flame safety system to
activate.

If the burner does not ignite within 15 seconds, stop
the ignition attempt. Leave the oven door open and
wait at least 1 minute before repeating the procedure.

' Achtung! Der Gasbackofen und der Grill dir- ' Warning! The gas oven and the grill must not
fen nicht gleichzeitig verwendet werden. be used simultaneously.

o ®

' Achtung! Um eine ausreichende Luftzufuhr ' Warning! To ensure adequate air circulation
und eine ordnungsgemalle Verbrennung zu and proper combustion, do not place the bak-

@® | gewahrleisten, stellen Sie das Backblech nicht ® | ing tray on the lowest shelf level of the oven.
auf die unterste Einschubebene des Back-
ofens.

' Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des ' Warning! Before using the oven for the first
Backofens muss der Drehregler 1 etwa 10 bis time, press and hold knob 1 for 10-15

® | 15 Sekunden lang gedriickt gehalten werden. | ® | seconds.
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UTILISATION DU FOUR A GAZ

Allumage électrique

Ouvrez complétement la porte du four. Appuyez sur le
bouton du thermostat et 1, tout en le maintenant en-
foncé, tournez-le dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la température souhaitée. Le
systéme d’allumage électrique s’active automatique-
ment.

Une fois le brdleur allumé, maintenez le bouton du
thermostat enfoncé pendant quelques secondes afin
de permettre au thermocouple de chauffer et au dis-
positif de sécurité de flamme de s’activer.

Si le brdleur ne s’allume pas dans les 15 secondes,
interrompez la tentative d’allumage. Laissez la porte
du four ouverte et attendez au moins 1 minute avant
de répéter la procédure.

| Attention ! Le four a gaz et le gril ne doivent
pas étre utilisés simultanément.
®

NCMNOJIb3OBAHUE TA30BOIO iyXOoBOIro
LUKADA

Ucnonb3oBaHue ra3oBoro HarpeBsa

lMonHOCTLI0 OTKpOWTE ABepuy LyXOBOro LWkKada.
Haxmute pyudky Tepmoperynatopa 1 u, yoepxusas
€€ HaaTomn, NOBEPHUTE MPOTUB YACOBOW CTPENKU B
nonoXxeHue xenaemomn Temnepatypsl. [1pyn atom aB-
TOMaTMYECKN aKTUBMPYETCA cucTemMa anekTpuye-
CKOro po3xura.

Mocne BocnnamMeHeHWsi ropenky Npoaorkante yaep-
XMBaTb PyYKy TEPMOpPErynsATopa HaxaTon B TeYeHne
HECKONbKUX CeKyHA, 4ToObl Tepmonapa ycnena
HarpeTbCs, N CUCTEMA KOHTPOS NNaMeHn Havana pa-
ooTaTb.

Ecnu ropenka He 3axrnacb B TeyeHue 15 cekyHf,
npekpaTuTe NonbITKy posxura. OctaBbTe ABepLyY OY-
XOBOro wkKada OTKPbITOM U NogoXauTe He meHee 1
MUWHYTbI, MPeXae Yem NOBTOpUTb Npoueaypy.

l BHumaHue! "a3oByto AyXOBKy M rpunb / rpurb
Henb3a UCnonb3oBaTb OOHOBPEMEHHO.
®

' Attention ! Afin d’assurer une circulation d’air

suffisante et une combustion correcte, ne pla-
® | cezpas laplaque de cuisson au niveau le plus
bas du four.

l BHumaHume! [Ing obecneyeHns 4ocTaTOMHOIo
npuToKa BO34yXa W MpaBWUMbHOIO npouecca

@® | ropeHus He ycTaHaBnvBaiTe MPOTWBEHb Ha

CaMbll HXKHUA YPOBEHb YXOBOro LuKkada.

Attention ! Avant la premiére utilisation du
four, maintenez le bouton 1 enfoncé pendant
10 a 15 secondes.

BHumaHue! [lepen nepBbIM MCNOMb30Ba-
HMeMm OyxoBOro wkada HeobxoamMMo yaepxu-

BaTb pyyky 1 10—15 cekyHa.
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Verwendung des Elektrogrills und DrehspieBes

Zum Einschalten des Elektrogrills:

e Drehen Sie Bedienknebel 1 im Uhrzeigersinn

Yy
auf das entsprechende Grillsymbol |_| :

Die Heizleistung wird mit Bedienknebel 2 im Bereich
von 80 °C bis MAX eingestellt.

Die Stellung MAX entspricht einer Temperatur von
250 °C.

Bei eingeschaltetem Grill leuchten gleichzeitig die
Kontrollleuchte 3 und die Backofenbeleuchtung.

Gleichzeitig wird der Umluftventilator automatisch
eingeschaltet, um eine gleichmalige
Warmeverteilung zu gewahrleisten. * falls vorhanden

Zum Einschalten des DrehspieBmotors (falls
vorhanden):
e Stellen Sie Bedienknebel 2 auf das

entsprechende Drehspie3symbol .
e Stellen Sie anschlieBend die gewiinschte
Temperatur im Bereich von 80 °C bis MAX ein.

EN

Using the Electric Grill and Rotisserie

To switch on the electric grill:

e Turn knob 1 clockwise to the corresponding
grill symbol |_| :

Adjust the heating intensity using knob 2, within the
range from 80 °C to MAX.

The MAX setting corresponds to a temperature of 250
°C.

When the grill is switched on, indicator light 3 and the
oven interior light illuminate simultaneously.

The convection fan also starts automatically to ensure
even heat distribution. * if available

To switch on the rotisserie motor (if provided):

e Set knob 2 to the corresponding rotisserie

symbol .

e Then set the temperature control to the
desired setting within the range from 80 °C to
MAX.

Achtung! Wenn der Backofen im Gasbetrieb
verwendet wird, kann der Elektrogrill nicht ein-
geschaltet werden.

Warning! When the oven is operating in gas
mode, the electric grill cannot be used.
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Utilisation du gril électrique et du tournebroche

Pour mettre le gril électrique en marche :

o Tournezle bouton 1 dans le sens des aiguilles

vy
d’'une montre jusqu’au symbole |_| du gril cor-
respondant.

Réglez lintensité de chauffe a I'aide du bouton 2,
dans une plage comprise entre 80 °C et MAX.

La position MAX correspond a une température de
250 °C.

Lorsque le gril est en marche, le voyant 3 et I'éclairage
intérieur du four s’allument simultanément.

Le ventilateur de convection se met également en
marche automatiquement afin d’assurer une réparti-
tion uniforme de la chaleur. * si disponible

Pour mettre en marche le moteur du tournebroche (si
disponible) :

e Placez le bouton 2 sur le symbole du tour-
nebroche correspondant.

o Réglez ensuite la température souhaitée dans
la plage comprise entre 80 °C et MAX.

Mcnonb3oBaHue 3neKTpU4ecKoro rpuns, Beprena

[na BkntoveHns ANEKTPUYECKOro rpuna:

vy
e YCTaHOBUTb py4ky 1 Ha CUMBON |_| noBopo-
TOM BMpaBo.

MHTEHCUBHOCTb HarpeBa perynupyeTcst pyvykon 2 ot
80 °C po MAX.

MonoxeHne «MakcuMym» COOTBETCTBYET Temnepa-
Type 250 °C.

Ecnu rpunb BKMOYEH, OQHOBPEMEHHO 3aropakTcs
KOHTpOsbHas naMmnoyka 3 u BHyTpeHHee OCBellleHne
[1YXOBKMU.

OQHOBpPEMEHHO 3arnyCcKaeTCss CUCTEMa KOHBEKLMOH-
Horo obayBa nOns wuaeanbHOro pacnpegeneHus
Tenna. * ecnun umeetcs

[na BknoYeHMss MoTopa BepTena (ecnu nmeeTtcs)
HY>KHO:

e YCTaHOBMUTb Py4YKy 2 Ha CUMBON :

¢ [locne aTOro pyyka perynaropa ycTtaHaBnvBa-
eTcs B xenaembin pexmum ot 80 °C go MAX.

Attention ! Lorsque le four fonctionne en
mode gaz, le gril électrique ne peut pas étre
utilisé.

BHumaHue! Ecnv oyxoBka BKroYeHa B raso-
BOM pexuMme, 3neKTporpunb He yHKLMOHU-

pyerT.
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Kochen am spiess

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel’ fir das SpielRbraten ausgestattet.

Der Spiel3* erlaubt es, die Speisen im Backofen rotie-
rend zu rosten. Er dient hauptsachlich zum Résten
von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a. Speisen.
Die Ein- und Aus-schaltung von dem Spief3antrieb er-
folgt gleichzeitig mit dem Ein- und Ausschalten von
Grillfunktionen.

hen Sie dazu wie folgt vor:

e Stecken Sie das Grillgut auf den Drehspiel3
und fixieren Sie es mit den Halteklammern.

o Falls erforderlich, befestigen Sie den Griff am
Spiel3; setzen Sie den Halterahmen auf Ein-
schub-hohe Il in den Backofen ein.

e Fihren Sie das Ende des Dreh-spiefes in die
Antriebskupplung ein und achten Sie darauf,
dass die Aussparung des Rahmens in die Nut
des metallischen Halters passt;

e Entfernen Sie den Giriff;

e Schieben Sie das Backblech auf die unterste
Ebene des Backofens und schlieRen Sie die
Tdar.

Verwenden Sie beim Herausneh-men des Grillguts
unbedingt den Griff, um Verbrennungen zu ver-mei-
den.
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Preparing of roast on the spit

Some ovens are completely equipped with stick en-
gine and rotary spit for spit roast. The rotisserie* al-
lows to roast food in the oven. It serves pri-marily for
the roasting of shashliks, fowl, small sausages and
similar dishes. The rotisserie actuation switches on
and off simultaneously with the Grill functions.

To do this, proceed as follows:

¢ Place the food onto the rotisserie spit and se-
cure it using the forks.

e If necessary, attach the handle to the spit;
place the support frame into the oven at level
.

¢ Insert the end of the spit into the drive socket,
ensuring that the groove of the frame fits into
the slot of the metal holder of the ro-tisserie;

e Remove the handle;

¢ Insert the baking tray at the low-est level of the
oven and close the door.

When removing the food, always use the handle to
avoid burns.
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Cuisson a la broche

Certains fours sont équipés d'une rotissoire compléte
pour le rétissage a la broche.

La rétissoire* permet de rotir les aliments sur une
broche tige fournie avec le four.

Elle sert principalement a la torré-faction du chachlik,
de la volaille, de petites saucisses et des plats simi-
laires. L'activation et la désactiva-tion de la rétissoire
s'effectue simul-tanément avec l'activation et la dé-
sactivation des fonctions du gril.

Procédez comme suit :

e Enfilez I'aliment sur la broche du tournebroche
et fixez-le a l'aide des fourchettes de main-
tien.

e Si nécessaire, fixez la poignée a la broche ;
placez le support dans le four au niveau Il.

e Insérez I'extrémité de la broche dans I'entrai-
nement en veillant a ce que I'encoche du sup-
port s’insére dans la rainure du sup-port mé-
tallique ;

o Retirez la poignée ;

e Placez la plaque de cuisson au niveau le plus
bas du four et fermez la porte.

Lors du retrait du plat, utilisez toujours la poignée
afin d’éviter toute bralure.

RU

MpuroToBneHue Ha BepTene

HekoTopble AyxoBkM 0GopyaoBaHbl BEpTENoM, Npu-
BOAMMbIM BO BpalleHue an. Motopom.

Bnaropaps BepTeny* Bo3aMoXxHa BpaluartenbHasi 00-
Xapka onog B gyxoBke. CnyXuT rnaeBHbiM o6pasom
Anst obkapku goMallHen NTuubl, WAaLLSbIKOB, Korba-
COK 1 apyrux 6noa. BknoyeHne n BbIKYeHne npu-
BOAa BepTena npovMcxoaut O4HOBPEMEHHO CO BKIO-
YEeHMEM U BbIKITlo4eEHNEM OYHKUMIA rpuns.

[ns aToro Heobxoanmo creayoLlee:

e Hanusatb 6ntogo Ha NpyTOK BepTena u 3akpe-
MUTb €ro Npu NOMOLLN BUMOK,;

e [lpn HeobxoaAMMOCTU HafeTb PY4Ky Ha Bep-
Ten, pamKy YCTaHOBUTb B JYXOBKY Ha YPOBEHb
Il;

e KoHey npyTka BepTena BCTaBbTe B MyqTy
npueoda, obpallasd BHMMaHME Ha TO, YTOObI
BbleMKa paMKu nonana B KaHaBKy MeTannunye-
CKOW YacTu aepxatensi BepTena;

o CHUMUTE pYuKY;

e BcTaBbTe NPOTUBEHb HA CaMblil HA3KUA YPO-
BEeHb yXOBOro LWKada 1 3akponte asepLy.

Mpwn BbIHUMaHWMK Bntoga Bo usbexaHme oxora obsi-
3aTernbHO UCMNOMb30BaTb PYYKY.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG VON BACKOFEN

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

o Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder +) die
gewilnschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch tGbernommen und das Symbol 1 er-
lischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschliel3end
verandert werden. Daflir muss man:

¢ Die mittlere Taste 4 mehrmals solange dri-
cken bis das Symbol 1 anfangt zu blinken.

e Die gewlinschte Uhrzeit wie oben beschrie-
ben einstellen.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten Pro-
gramme geldscht.

* _falls vorhanden
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR OF
THE OVENS

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (—or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time cur-
rently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* - if available



FR

MINUTERIE ELECTRONIQUE AVEC FONC-
TIONNEMENT DU CAPTEUR DES FOURS

Lors de la premiére mise en marche de I'horloge, le
symbole 1 clignote.

12.00 apparait sur l'affichage.

Réglage de I'heure
Pour régler I'neure actuelle:

e Reéglez I'heure souhaitée a l'aide des
touches de sélection 2 ou 3 (—ou +).

Aprés quelques secondes, I'heure actuelle est
automatiquement adoptée et le symbole 1 dispa-
rait.

L'heure réglée peut également étre modifiée par la
suite. Pour cela, vous devez:

e Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
4 jusqu'a ce que le symbole 1 se mette a
clignoter.

e Reéglez I'heure souhaitée comme décrit ci-
dessus.

Important! Si vous modifiez le réglage de
I'neure, vous réinitialisez la minuterie et an-
nulez les anciens programmes régles.

* _ falls vorhanden

RU

CEHCOPHOE 3NIEKTPOHHOE NPOIrPAM-
MUPYIOLLEE YCTPOUCTBO AYXOBbIX
LUKA®OB

I'IpM nepBoM BKITHOYEHUN HaCOB MUTaeT CUMMBOI 1.

Ha aucnnee nosisutca 12.00.

YcTtaHoBKa TeKyliero spemMeHu
YTtoObI YCTaHOBUTb TeKylLllee BpeMsA:

e C nomouybto KHONOK Bbibopa 2 nnun 3 (— nnu
+) ycTaHoBuTe Xenaemoe Bpems.

‘—Iepe3 HECKOJIbKO CEKyH[ Ha Aucnriee noaBnUTCA NH-
OVKaunAa Tekywero BpemMeHn n CMMBOI 1 noracHer.

YCTaHOBNEHHOE BPEMS MOXHO W3MeHUTb. [ns
aToro:

e Haxumante Ha CpeaHK KHOMKY 4 noka He
Ha4yHET muratb cumeon 1.

e YcTaHoBUTE BpeMA, KaK ONnncaHo BblLLeE.

BaxHo! [Npn naMeHeHuMM YCTaHOBMNEHHOro
BpeMeHun Tanmep byaeT ycTaHOBMEH 3aHOBO,
a Bce BblbpaHHblE peXuMbl NPUrOTOBNEHNS
OyayT OTMEHEHBI.

* _ ecnu nmeeTcs
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

¢ Die mittlere Taste 1 mehrmals solange dri-
cken bis das Symbol 2 anfangt zu blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder *+) die
gewlnschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das Riickwertszah-
len, was auf dem Display angezeigt wird, und er-
scheint das Symbol Kurzzeitwecker 2. Durch
Betatigen der Taste 1 kdnnen Sie die Anzeige der
aktuellen Uhrzeit fur 5 Sekunden aufrufen.

Nach dem das Rulckwertszahlen beendet ist, erto-
nen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2 Se-
kunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhdren des
Signaltons blinkt das Symbol Kurzzeitwecker 2
weiter.

¢ Driucken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den Sig-
nalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf dem
Display erscheint die aktuell Uhrzeit.
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (= or *)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the countdown,
the display shows the countdown time, the symbol
countdown timer 2 appears. By pressing the
button 1 you can call up the current time indication
for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds dur-
ing two minutes. The symbol countdown timer
2 will continue to flash after the end of emitting the
sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.



Minuterie électronique

L'utilisation de la minuterie électronique est indé-
pendante des autres fonctions et peut également
étre utilisée lorsque le four est éteint.

Pour activer la minuterie:

e Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
1 jusqu'a ce que le symbole 2 se mette a
clignoter.

0.00 apparait sur I'affichage.

e Réglez I'heure souhaitée a I'aide des
touches de sélection 3 ou 4 (—ou +).

Aprés quelques secondes, le compte a rebours
commence, qui s'affiche a I'écran, et le symbole de
la minuterie 2. apparait en appuyant sur le bou-
ton 1, vous pouvez afficher I'heure actuelle pendant
5 secondes.

Une fois le compte a rebours terminé, un double si-
gnal sonore retentit avec un intervalle de 2 se-
condes pendant deux minutes. Une fois le signal so-
nore arrété, le symbole de la minuterie 2 continue
de clignoter.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver le symbole de la minuterie 2 et
le signal sonore.

Le symbole de minuterie 2 s'éteint. L'heure ac-
tuelle apparait sur I'affichage.

RU

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbI MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
Apyrux yHKUMin. MIM MOXHO nonb3oBaTbCs Aaxe
€CNK SyXOBON WKad BbIKMOYEH.

YToObI BKITHOUNTD MUHYTHUK:

o HaxnmanTe Ha cpegHo KHOMKy 1 noka He
HaYyHET MuraTb CUMBOI 2.

Ha gucnnee nosisutca 0.00.

¢ C nomoLbto KHOMOK BblGopa 3 nnu 4 (— nnn
+) ycraHoBuTe Xenaemoe Bpemsi.

Uepes HECKONbKO CeKyHO HaudHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaeMbll Ha Aucnnee, 3aropaeTcd
CUMBOST MMHYTHMKA 2. HaxaTtvuem Ha kHomky 1
Bbl MOXeTe Bbl3BaTb Noka3aHune TeKyLero BpeMeHu
Ha 5 cekyHAa.

Mo okoH4aHWMM obpaTHOro cyeta OyxoBka mnopaeT
[ABOViHblE 3BYKOBbIE CUTHarnbl C MHTEpBarioM B 2 ce-
KyHObl B T€YeHUU OBYX MUHYT. CMMBON MMHYT-
HUKa 2 nNpoaoskaeT Muratb nocre npekpaweHus
noaayn 3ByKOBbIX CUTHaIOoB.

e [1nsA npekpalieHnsi nogayvm 3BYKOBbIX CUrHa-
NOB N AN OTKMIOYEHUS CUMBONa MMUHYT-
HMKa 2 HaXMUTe NodYo KHOMKY.

CumBon MMHYTHMKA 2 racHeT. Ha gucnnee oto6-
pakaeTcs Tekyllee Bpems.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer gewlinsch-
ten Dauer automatisch abgeschaltet werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung eingege-
ben wird, miUssen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel Benutzung).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange dri-
cken bis das Symbol 2 anfangt zu blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
stellen Sie die gewlinschte Dauer der Ge-
richtzubereitung ein. Nach einigen Sekunden
beginnt die Riickzahlung der Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Riickwertszahlen beendet ist, ertonen
doppelte Signalténe mit dem Interval von 2 Sekun-
den 2 Minuten lang, um Sie zu informieren, dass alle
Vorgange im Backofen abgeschaltet sind. Nach dem
Aufhdren des Signaltons blinkt das Symbol 2 weiter.

o Bringen Sie die Drehknebel der Backofen-
funktion und des Thermostates in die Null-
stellung.

o Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2 aus-
zuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

Wenn Sie nach dem Ausschalten des Kurzzeitwe-
ckers die Drehknebel nicht in die Nullstellung brin-
gen, dann setzt der Backofen seinen Betrieb fort.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the oven
operating function and the temperature (see
chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the prepara-
tion. After a few seconds the countdown of
the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful set-
ting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will con-
tinue to flash after the end of emitting the sound sig-
nals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

e Press any key to switch off the acoustic sig-
nals and the flashing symbol 2.

The symbol 2 goes out. The display shows the cur-
rent time.

If you don't turn the rotary handles in the zero posi-
tion after the switch off of the timer, the oven will con-
tinue to operate.



Réglage de la durée de fonctionnement

Le processus dans le four doit étre arrété automati-
quement aprés une durée souhaitée.

Avant de saisir la durée de la préparation du plat,
vous devez régler la fonction du four et la tem-
pérature de la préparation (voir chapitre Uti-
lisation).

o Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
1 jusqu'a ce que le symbole 2 se mette a cli-
gnoter.

0.00 apparait sur l'affichage.

e Utilisez les touches de sélection 3 ou 4 (—
ou +) pour régler la durée souhaitée de la
préparation du plat. Aprés quelques se-
condes, le compte a rebours de la durée
commence.

Le symbole 2 apparait a I'écran, ce qui confirme le
réglage réussi et I'heure actuelle est a nouveau affi-
chée.

Une fois le compte a rebours terminé, des signaux
sonores doubles retentissent a intervalles de 2 se-
condes pendant 2 minutes pour vous informer que
tous les processus dans le four ont été désactivés.
Une fois le signal sonore arrété, le symbole 2 conti-
nue de clignoter.

e Réglez les boutons rotatifs de la fonction
four et le thermostat sur la position zéro.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver les signaux sonores et le symbole
clignotant 2.

Le symbole 2 s'éteint. L'heure actuelle apparait sur
I'affichage.

Si vous ne réglez pas le sélecteur rotatif sur la posi-
tion zéro apres avoir éteint la minuterie, le four con-
tinuera a fonctionner.

RU

YcTtaHoOBKa AnNUTeNbLHOCTU N puroToBiieHus

[dyxoBon wWkKad [OOMKEeH aBTOMaTUYEeCKU OTKII-
YNTBCA NO NCTEYEHUN XeNaeMoro NPoMexyTKka Bpe-
MEHMU.

Mpexae Yyem 3agaTb NPOOOIMKUTENBHOCTL MPUro-
TOBNEHUs, Bbl JOMKHbI YCTAHOBUTL peXum pa-
6oTbl payxoBoro wkacda 1 Temneparypy
npurotoBneHma. (cm. pasgen Mcnonb3oBa-
Hue).

e Haxumante Ha cpeaHIoo KHoMKy 1 noka He
HaYyHET MuraTb cCUMBOI 2.

Ha gucnnee noasutca 0.00.

¢ C nomoupbto KHONOK Bbibopa 3 nnn 4 (— nnm
+) ycraHoBuTe xenaemoe Bpems. Yepes
HECKOMbKO CEeKyHA HayHeTCsi OTcYyeT Bpe-
MEHM MPUrOTOBIEHUS.

Ha gucnnee otobpakaeTcs BpeMs 06paTHOro OT-
cyeTa, MNOSABUTCA CUMBON 2, MOATBEPXAALLMM
ycrneLliHoe nporpaMmmnpoBaHne, a Takke BepHETCs
nokasaHue TEKYLLEro BPeMEHW.

Mo okoHYaHWMM 0BpaTHOro cyeTa AyxoBKa noaaeT
[IBOMHbIE 3BYKOBbIE CUrHasbl C UHTEpBanom B 2 ce-
KyHObl B TEYEHUM OBYX MUHYT, MHPOPMUPYS, YTO
BCEe (PYHKUMM paboTbl AyXOBKM OTKMOYEHbl. Cum-
BON 2 NPOAOMKaeT MUraTh Mocre npekpalleHuns no-
[layn 3BYKOBbIX CUrHaroB.

e [lepeBeneTe BpallalOLWMECS PYYKN pexMma
paboTbl W TepMmoperynstopa [OyXxOBOro
LKadpa B HyneBoe NonoXeHue.

e HaxaB noGyl KHOMKY, OTKMNOYUTE 3BYKO-
Bbl€ CUrHarbl U MUraloL i CUMBON 2.

CumBon 2 racHet. Ha ancnnee oTobpaxaetcs Te-
KyLiee Bpemsi.

Ecnu no oTknioyeHuno Tanmepa Bl He nepeseaeTte
BpaLLlaloLLnecs pyyku B HyrneBoe NnosnoxeHue, Oyxo-
BOW LWKady OyaeT npodomkate paboTaTb.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit aus-
geschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen
Sie die Backofenfunktion und die Tempera-
tur der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Steuerung von Multifunktionsbackofen«).

¢ Die mittlere Taste 1 mehrmals solange dri-
cken bis das Symbol 2 anfangt zu blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +) die ge-
winschte Ausschaltzeit der Gerichtszubereitung
einstellen. Nach wenigen Sekunden wird das Pro-
gramm aktiviert.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit engeben, die sich
von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als Besta-
tigung der erfolgreichen Programmierung und die
aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann er-
tont ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall von
2 Sekunden und die Symbole fangen an zu blinken,
um Sie zu informieren, dass alle Backofenbetriebs-
funktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der Backofen-
funktion und des Thermostates in die Null-
stellung.

o Drlcken Sei eine beliebige Taste, um die
Signaltdne und das blinkende Symbol 2 aus-
zuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

Wenn Sie nach dem Ausschalten des Kurzzeitwe-
ckers die Drehknebel nicht in die Nullstellung brin-
gen, dann setzt der Backofen seinen Betrieb fort.
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Setting the end of cooking time

A

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the tem-
perature (see chapter «Multifunction oven con-
trol»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or ¥)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is acti-
vated.

Important! You should set a time that differs
from the current day time.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the sym-
bols flash to inform you that all processes in the
oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the cur-
rent time.

If you don't turn the rotary handles in the zero po-
sition after the switch off of the timer, the oven will
continue to operate.



Réglage de I'heure d'arrét
Le four doit étre éteint a I'heure de fin spécifiée.

Avant de saisir I'heure d'arrét, vous devez régler la
fonction du four et la température de la
préparation (voir chapitre «Commande du four
multifonction»).

e Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
1 jusqu'a ce que le symbole 2 se mette a
clignoter.

0.00 apparait sur I'affichage.

e Utilisez les touches de sélection 3 ou 4 (—
ou +) pour régler I'neure d'arrét souhaitée
pour la préparation du plat. Le programme
sera activé aprés quelques secondes.

RU

YcTaHOBKA BpeMeHU OKOHYaHUA NpurotoBne-
HUsA

[dyxoBon wWwKad [OMKEH aBTOMaTUYECKU OTKII-
YNTBLCA B 3apaHee 3aaHHOEe BpeMS.

Mpexoe 4eMm 3agaTb BpeMsl OKOH4YaHMsi paboThbl,
Bbl AOMKHbI YCTAHOBUTL peXXum paboTtbl oyxo-
Boro wkada 1 Temneparypy npurorosne-
HMA. (CM. pa3gen «YnpaBneHue paboTom MHO-
rodpyHKLIMOHaNbLHOro AyXoBoro wwkada).

e Haxummante Ha CpeaHK KHOMKY 1 noka He
HaYMHaET MUraTb CUMBOS 2.

Ha gucnnee nosasutca 0.00.

e C nomoulbto KHOMOK BbiGopa 3 wunn 4 (—
unu +) yctaHoBuTe Xxenaemoe Bpems. Ye-
pe3 HEeCKONbKO CEeKyHO HayHeTCcs oTcyeT
BPEMEHU NPUrOTOBMNEHUS.

' Important! Vous devez entrer I'neure qui dif-
fere de I'heure actuelle!

l BaxHo! Bbl omkHbI 3a4aTh Bpems, oTnnya-
oLeecsd oT TekyLlero!

Le symbole 2 apparait a I'écran pour confirmer la
réussite de la programmation et I'heure actuelle est
a nouveau affichée.

Lorsque I'heure programmeée est atteinte, un signal
sonore a trois signaux retentit a un intervalle de 2
secondes et les symboles se mettent a clignoter
pour vous informer que toutes les fonctions du four
ont été désactivées.

e Réglez les boutons rotatifs de la fonction
four et le thermostat sur la position zéro.

o Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver les signaux sonores et le sym-
bole clignotant 2.

Le symbole 2 s'éteint. L'heure actuelle apparait sur
I'affichage.

Si vous ne réglez pas le sélecteur rotatif sur la po-
sition zéro aprés avoir éteint la minuterie, le four
continuera a fonctionner.

Ha gucnnee nosBUTCA CMMBOI 2, nogreepXxpatro-
Iy ycnewHoe rnporpamMmmMnpoBaHue, a Takke Bep-
HETCA NnokasaHue TEeKyLWero BpeMeHu.

Mo AOCTMXKEHUIO 3anNpPorpaMMMpOBaHHOIO BPEMEHM
OyXOBKa nofaeTt TPExKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHan ¢
WHTepBanoM B 2 CEKyHAbl U 3aMuUraloT CUMBONbI,
NHopMUpysi, YTO BCe (PYHKLUMM paboTbl AYyXOBKU
OTKJTHOYEHDI.

e [lepeBepneTe BpallaoLLMECS PYHKM peXmMa
paboTbl W TepMoperynsitopa [OyXOBOro
LKada B HyneBoe NonoXeHue.

e HaxaB ntobylo KHOMKY, OTKNOYUTE 3BYKO-
Bble CUrHarbl U MUraloL M CUMBOS 2.

Cumeon 2 racHeT. Ha ancnnee otobpaxaeTcs Te-
KyLiee Bpemsi.

Ecnu no oTkntoyeHuno Tanmepa Bl He nepeBegeTe
BpaLLlaloLLMeCs pyYKkn B HyneBoe MNonoxeHue, Oy-
xoBoWn wkad bygeT npogomkatb paboTaTb.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kdénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Ausschaltzeit* kombinieren, wobei Sie eine ge-
winschte Zeit eingeben, um den Backofen ein- und
auszuschalten. So kénnen Sie Ihren Backofen fir
die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu Hause
sind oder das Auftauen von Speisen bevor Sie nach
Hause kommen.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und danach
die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der Gerichtszuberei-
tung 4 ein (in unserem Fall — 30 Minuten).

Daflir muss die gewiinschte Betriebsdauer program-
miert werden (siehe Kapitel »Einstellen der Be-
triebsdauer«).

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer be-
statigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder ange-
zeigt.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end times
for cooking. In this way you can program your elec-
tronic oven to cook while you are out or to defrost
foods ready for you to cook when you get back.

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be ready
for your arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking du-
ration»).

The symbol 5 appears on the display, that confirms
a successful programming of the cooking duration,
and the current time appears again.



Réglage de la durée de fonctionnement et de
I'heure d'arrét

Vous pouvez combiner les deux fonctions « Durée
de fonctionnement » et « Heure d’arrét ». Vous pou-
vez ainsi saisir I'heure souhaitée pour I'allumage et
I'extinction du four. Cela vous permet de program-
mer votre four lorsque vous n'étes pas a la maison
ou pour décongeler les aliments avant de rentrer a
la maison.

Saisissez d'abord I'heure de fonctionnement 1,
puis I'heure d'arrét 2.

Exemple : vous souhaitez commencer a préparer
le plat 30 minutes avant votre retour a la maison
afin que la nourriture soit préte a votre arrivée a
12:55.

Avant de saisir la durée de préparation du plat et
I'neure d'arrét, vous devez régler la fonction du
four 3 et la température de préparation (voir
le chapitre « Commande du four multifonction »).

Entrez le temps de fonctionnement de la prépara-
tion du plat 4 (dans notre cas — 30 minutes).

Pour cela, la durée de fonctionnement souhaitée
doit étre programmée (voir chapitre « Réglage de
la durée de fonctionnement »)

Le symbole 5 apparait sur l'afficheur, confirmant
que le temps de fonctionnement a été programme
avec succes et I'heure actuelle est a nouveau affi-
chée.

YcraHoBKa npoAoIMKUTENIbHOCTU N BPpeMEeHU
OKOH4YaHuA NpUuroToBIieHuA

Bbl MoXeTe KOMOMHMpOBATb (PYHKLMU BpeMEHM
NPUrOTOBMNEHUS N BPEMEHN OKOHYaHUS MPUrOTOB-
nNeHns, 3agaBasl xenaemMoe BpPeMsi BKIOYEHUS U
BbIKIHOYEHMS AyXoBoro wkada. Takum obpasom,
Bbl MOXeTe 3anporpaMMMpoBaTh MPoOLEecc Mpuro-
TOBIEHMS HA TO BpeMs, korga Bac HeT goma, mnu
)Xe MpoLecc pasMopaxuBaHus MPOAYyKToB k Ba-
Lemy npuxoay.

3apavite cHavana Bpemsa npurotoBnexHms 1 n 3a-
TEeM BPEMS OKOHYaHUA 2.

Hanpumep: Bbl xO0TUTe Ha4aTb roToBMTbL O6Mnt0a0 3a
30 MuHYT 0o BO3BpalleHna gomown, YTobbl K Ba-
wemy npuxoay B 12:55 oHO 6bINoO roToBo.

Mpexae 4YeM 3agaTb NPOOOIPKUTENBHOCTL MPUro-
TOBMEHUS W BPEMSI OKOH4YaHWs paboTbl, Bbl
AOMKHbI YCTaHOBUTHL peXXum paboTbl AYXOBKU
3 1 TeMmnepaTtypy NPUroToBJIEHMA. (CM. pas-
aen «YnpasneHue paboTon MHOroyHKLMOHarb-
HOro AyXoBoro LKaday).

3apavite NpogoImMKUTENBHOCTL NPUroTOBNEHNS 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

,D,J'Iﬂ 3TOro 3anporpaMMMpyl7|Te Xelaemyr npoaon-
XUTEJNbHOCTb NPUroTOBJIEHUA. (CM. pasgen «YcTa-
HOBKa NpoaoJIXXntTesibHOCTU I'IpI/IFOTOB.ﬂeHVIFI»).

Ha gucnnee nossButcs cumBon B, noareepxaato-
WKW ycnewHoe nporpaMmMmupoBaHue MNpoaoSHKU-
TENbHOCTU MPUrOTOBIIEHMS, a TaKKe BEPHETCA Mo-
KasaHune TeKyLLero BpeMeHu.
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Programmieren Sie jetzt die gewilinschte Ausschalt-
zeit (siehe Kapitel »Einstellen der Ausschalt-
zeit«).

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer ent-
spricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30 Minu-
ten).

¢ Mit der Wahltaste 2 (+) die gewilinschte Aus-
schaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall — 12:55, d.h. wir haben die Aus-
schaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die aktu-
elle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem Fall
12:25).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen »Grill + Thermozirkulation« ein-
geschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden, ge-
malf Ihrer Programmierung.

Wenn Sie nach dem Ausschalten des Kurzzeitwe-
ckers die Drehknebel nicht in die Nullstellung brin-
gen werden, dann setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.
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Now set the wanted end time (see chapter «Set-
ting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that ac-
cords to the current day time plus duration (in our
example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted the
end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill + Thermocircu-
lation” and be turned off at 12:55 according to
your setting.

If you don't turn the rotary handles in the zero po-
sition after the switch off of the timer, the oven will
continue to operate.



Programmez maintenant I'heure d'arrét souhaitée
(voir chapitre « Réglage de I'heure d’arrét »).

L'heure de coupure 1 apparait a I'écran, qui corres-
pond a I'heure actuelle plus I'heure de fonctionne-
ment (dans notre cas 12:45, soit plus 30 minutes).

e Reéglez I'heure d'arrét souhaitée avec la
touche de sélection 2 (+).

Cette heure est enregistrée aprés quelques se-
condes 3 (dans notre cas — 12:55, c'est-a-dire que
nous avons reporté I'heure d'extinction de 10 mi-
nutes).

Le four est en mode veille. L'heure actuelle est affi-
chée 4 (dans notre cas 12h15).

Dans notre cas, le four doit étre allumé a 12:25 (5)
avec les fonctions ,,Gril + circulation thermique‘“et
éteint a 12:25, selon votre programmation.

Si vous ne déplacez pas les boutons rotatifs en po-
sition zéro aprés avoir éteint la minuterie, le four
continuera a fonctionner.

Tenepb 3anporpaMmmupynTe xeraemoe Bpems
OKOHYaHus npoLecca NpuroToBrneHns (CM. pasgen
«YcTaHOBKa BpeMeHM OKOHYaHUsi NPUroToBrie-
HUA»).

Ha gucnnee nosiBUTCS BpemMsi OKOHYaHUSI MpuUro-
ToBneHus 1, paBHOE TeKylleMy BpeMEHMU, NNC
BpEMS MNPOAOIMKUTENBHOCTM MPUrOTOBNEHUSA (B
Hawwem npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MyH.).

e Mcnonb3ysa kHonKy Bblibopa 2 (+) ycTaHo-
BUTE XXenaemoe BPeMsi OKOHYaHWUSI NpUro-
TOBMEHUS.

Uepes HeCKONbKO CekyHa TanmMep 3apernctpmpyet
370 3Ha4yeHue 3 (B Hawem npumepe — 12:55, 1.e
Mbl COBVHYMNW BPEMS OKOHYaHUSA MPUrOTOBIIEHUS
Ha 10 MWH.).

[yxoBon wkag nepengeTr B pexnm OXUAAHUS.
BbicBeTuTtCA Tekywee Bpemsa 4 (B Haliem npu-
mepe — 12:15).

B Hawwem npumepe oyxoBOW WKag OOSMKEH BKIHO-
unTbca B 12:25 (5) B pexxmMme «rpunb + ropaumm
06ayB» Ha 30 MMHYT 1 BbiknounTes B 12:25, co-
OTBETCTBEHHO 3aaHHoM Bamun nporpamme.

Ecnu no otkntodeHuo Tanmepa Bbl He nepese-
AeTe BpallalolMecss pyvyku B HyrneBoe MNosioxe-
HWe, AyxoBOK WwKad 6yaeT npogormkaTe paboTaTb.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR VON ELECTRONIC CLOCK TIMER OF THE
BACKOFEN OVENS
Tageszeiteinstellung Setting the clock
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit: To set the current day time:
e Driicken Sie den Drehknopf 1 vier Mal, das e Press the rotary switch 1 four times to get
Symbol 2 leuchtet auf. the lighting symbol 2.
e Den Drehknopf 1 im oder gegen den Uhrzei- e Turn the rotary switch 1 clockwise or coun-
gersinn drehen. terclockwise.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten Pro-
gramme geléscht.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

Elektronischer Kurzzeitwecker Electronical countdown timer

Der elektronische Kurzzeitwecker kann auch bei The countdown timer can be used even when the

ausgeschaltetem Backofen verwendet werden. oven is switched off.
Zum Einschalten des Kurzzeitweckers: To switch on the countdown timer
e Driicken Sie den Drehknopf 1 drei Mal, das e Press the rotary switch 1 three times to get
Symbol Kurzzeitwecker 3 leuchtet auf. the lighting symbol countdown timer 3.
e Den Drehknopf 1 im oder gegen den Uhrzei- e Turn the rotary switch 1 clockwise or coun-
gersinn drehen. terclockwise.
e Drlcken Sie den Drehknopf 1 noch ein Mal,
um die Zeiteinstellung zu bestatigen. e To finish, press the rotary switch 1 again.

After the end of the opposed duration a tone
Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein  sounds and the symbol countdown timer 3
Signalton und blinkt das Symbol Kurzzeitwecker flashes.
3. To switch off the alarm tone:
Zum abstellen des Signaltons: e Press and hold the rotary switch 1.
e Drucken and halten Sie den Drehknopf 1.

Das Symbol Kurzzeitwecker 3 erlischt. The symbol countdown timer 3 goes out.

Um das eingestellte Programm zu abbrechen, drii- T0 cancel the program set, press the rotary switch
cken Sie einige Sekunden lang die Beleuchtungs- 1 for a few seconds, up to a confirming sound sig-
taste 1 bis zum bestétigenden Signalton. Die ent- nal. The related symbols go out.

sprechenden Symbole erléschen.
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MINUTERIE ELECTRONIQUE DES FOURS

Réglage de I’horloge

Pour régler I'heure actuelle :
e Appuyez quatre fois sur le bouton rotatif 1
jusqu’a l'apparition du symbole d’éclairage 2.
e Tournez le bouton rotatif 1 dans le sens des
aiguilles d’'une montre ou dans le sens inverse.

Important ! Si vous modifiez le réglage de
'heure, la minuterie est réinitialisée et les
programmes précédemment définis sont an-
nulés.

Minuterie électronique de compte a rebours

La minuterie de compte a rebours peut étre utilisée
méme lorsque le four est éteint.

Pour activer la minuterie de compte a rebours :
e Appuyez trois fois sur le bouton rotatif 1
jusqu’a I'apparition du symbole de la minuterie
de compte a rebours 3.
e Tournez le bouton rotatif 1 dans le sens des
aiguilles d’'une montre ou dans le sens inverse.
e Pour valider, appuyez de nouveau sur le
bouton rotatif 1.
A la fin de la durée programmée, un signal sonore
retentit et le symbole de la minuterie de compte a
rebours 3 clignote.

Pour arréter le signal sonore :
e Appuyez sur le bouton rotatif 1 et maintenez-
le enfoncé.

Le symbole de la minuterie de compte a rebours 3
s'éteint.

Pour annuler le programme réglé, appuyez sur le
bouton rotatif 1 pendant quelques secondes jusqu’a
émission d’un signal sonore de confirmation. Les
symboles correspondants s’éteignent.

RU

ANEKTPOHHOE NMPOrPAMMUPYIOLLIEE
YCTPOUCTBO AIYXOBOK

YcTaHOBKa TeKyLiero BpeMeHu

YT100bl YCTAHOBUTL TEKYLLIEE BPEMS:
e HaxmuTe Ha kHomnky 1 4eTblpe pasa, YTobbl
cMmBOn 2 nogceevmBarncs.

° nOBepHI/ITe KHOMKY nepekn4yaTtens 1 no
nnm npoTme yacoBoWn CTPEIKN.

BaxHo! [Npu M3MeHeHUM YCTaHOBIEHHOro
BpeMeHu Tanmep byaeT yCTaHOBMEH 3aHOBO,
a Bce BblbpaHHbIE pPEXUMbI NPUrOTOBMEHNSA
OyayT OTMEHEHBI.

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnEeKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT gaxe ecnu ay-
XOBKa BbIKIOYEHA.

UTo6bI BKNHOYNTD MUHYTHUK:
o HaxmuTe Ha kHonky 1 Tpu pasa, 4ToObl CUM-
BONT MMHYTHMKa 3 noacseynBancs.

e [loBepHuTe KHOMKY nepekntovaTtens 1 no
MW NPOTMB YaCOBOWN CTPESIKU.

o HaxmuTe Ha kHonky 1 ewé pas, 4Tobbl noa-
TBEPAUTb YCTaHOBMNEHHOE BPEMS.
Mo okoH4YaHuM obpaTHOro cyeta AyxoBKa nogaet

3BYKOBOW CUrHamn u Muraet CMBOS1 MMHYTHMKa 3.

YT06bI OTKNHOYNUTL CUTHAN:
o Haxmute n yoepxumeante kHonky 1.

CvmBON MMHYTHMKA 3 noracHer.

UT06bl OTMEHUTL 3a4aHHY0 NPOorpaMmmy, HaKMuTe
N yOoepXuBamTe HECKONbKO CekyHA kHomky 1 go
noAaTBepXxaaoLLero 3sykosoro curHana. CooteeT-
CTBYIOLLME CUMBOJIbI NOraCHyT.
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit ausge-
schaltet werden.
Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung eingege-

ben wird, missen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von Multifunktionsbackofen«).
e Drlcken Sie den Drehknopf 1 zwei Mal, das
Symbol 2 leuchtet auf.
e Den Drehknopf 1 im oder gegen den Uhrzei-
gersinn drehen.
e Drlcken Sie den Drehknopf 1 noch ein Mal,

um die Zeiteinstellung zu bestatigen oder

warten Sie 10 Sekunden.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
®

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertdnt ein
Signalton, das Symbol blinkt 2 und der Backofen
wird ausgeschaltet.

e Stellen Sie die Backofenfunktion und die

Temperatur in die Position 0 ein.

Zum abstellen des Signaltons:
e Dricken und halten Sie den Drehknopf 1.

Das Symbol 2 erlischt.

Um das eingestellte Programm zu abbrechen, dru-
cken Sie einige Sekunden lang die Beleuchtungs-

taste 1 bis zum bestatigenden Signalton. Die ent-

sprechenden Symbole erléschen.
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Setting the cooking duration

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you must set
the oven operating function and the temper-
ature (see chapter «Multifunction oven con-
trol»).

e Press the rotary switch 1 two times to get
the lighting symbol 2.

e Turn the rotary switch 1 clockwise or coun-
terclockwise.

e Tofinish, press the rotary switch 1 again or
wait 10 seconds.

' Important! You should set a time which dif-
fers from the current day time.
®

After the set end time is reached, a tone sounds,
the symbol 2 flashes, and the oven switches itself
off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

To switch off the alarm tone:
e Press and hold the rotary switch 1.

The symbol 2 goes out.

To cancel the program set, press the rotary switch
1 for a few seconds, up to a confirming sound sig-
nal. The related symbols go out.
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Réglage de la durée de cuisson

Le four doit s’éteindre automatiquement a la fin du
temps programme.

Avant de régler la fin du temps de cuisson, vous devez
sélectionner la fonction de fonctionnement du four
et la température (voir le chapitre « Commande du
four multifonction »).

e Appuyez deux fois sur le bouton rotatif 1
jusgqu’a l'apparition du symbole lumineux 2.
e Tournez le bouton rotatif 1 dans le sens des

aiguilles d’'une montre ou dans le sens inverse.
e Pour terminer, appuyez de nouveau sur le

bouton rotatif 1 ou attendez 10 secondes.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpoaoTKUTeNIbHOCTU Npu-
rotToBneHusd

[lyxoBka [OfmKHa aBTOMAaTUYECKU OTKMHOUUTBCS B
3apaHee 3afjaHHOe Bpemsl.
Mpexnae yem 3agatb BpeMs OKOHYaHNS paboThl, Bbl
AOMMKHbI YCTAaHOBUTL peXum paboTbl AyxXoBKM
N TeMmnepatypy NnpurotroBrieHmsa. (CM. pasgen
«YnpaBrneHue pabotoM MHOroyHKLUMOHanNbLHOro
AyxoBoro wKada»).
e HaxmuTe Ha kHonky 1 aBa pasa, 4Tobbl CUM-
BON 2 noaceevmBarncs.
e [loBepHuTe kHOMKy nepekntoyvatens 1 no
W1 NPOTUB YaCOBOW CTPESKMU.
e HaxmuTe Ha kHonky 1 eLwé pas, 4Tobbl noa-
TBEPAUTb YCTAaHOBMNEHHOE BPEMS UK NOJ0-
xaute 10 cekyHA.

Important ! Vous devez régler une heure
différente de I'heure actuelle.

BaxHo! Bbl omkHbI 3agaTh Bpems, oTnnya-
toLeecs oT Tekylero!

Lorsque I'heure de fin programmée est atteinte, un si-
gnal sonore retentit, le symbole 2 clignote et le four
s’éteint automatiquement.

Réglez la fonction de fonctionnement du four et la
température sur la position 0.

Pour arréter le signal sonore :
o Appuyez sur le bouton rotatif 1 et maintenez-
le enfoncé 1.

Le symbole 2 s’éteint.

Pour annuler le programme régle, appuyez sur le bou-
ton rotatif 1 pendant quelques secondes jusqu'a

Fémission d’'un signal sonore de confirmation. Les
symboles correspondants s’éteignent.

Mo OOCTMXKEHUIO 3aMPOrPaMMMUPOBAHHOIO BPEMEHMU
[lyXOBKa noaaeT 3BYKOBOW CUrHan, Muraet CUMBOJ

2. n AyXoBKa OTKITIO4YNTCA aBTOMaTUYECKN.

e YCTaHOBWTE peXXuM paboTbl AYXOBKM

TeMneparypy npmMroToBrneHms B Mnoso-
»eHue 0.

UT06bI OTKNIOYNTL CUTHAM:
o Haxmute n yoepxumeante kHonky 1.

CumBon 2 noracHer.

UT06bl OTMEHUTb 3afj@aHHYI0 MPOrpamMmy, HaXmuUTe
N yaepXuBanTe HEeCKONbKO CcekyHa kHomky 1 go
NnoATBEpPXKAaAtoLLEro 3BYKOBOro curHana. CooTseT-
CTBYHOLLME CUMBOJIbI MOracHYT.
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Start- und Endzeit einstellen

Sie kénnen eine gewinschte Zeit eingeben, um den
Backofen ein- und auszuschalten. So konnen Sie Ih-
ren Backofen fir die Zeit programmieren, wenn Sie
nicht zu Hause sind; oder das Auftauen von Speisen
bevor Sie nach Hause kommen.

Bevor die Start- und Endzeit eingegeben werden,
mussen Sie die Backofenfunktion und die Tem-
peratur der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Steuerung von Multifunktionsbackofen«).

e Drlcken Sie den Drehknopf 1 ein Mal, das
Symbol 2 leuchtet auf.

o Den Drehknopf 1 im oder gegen den Uhrzei-
gersinn drehen.

¢ Drucken Sie den Drehknopf 1 noch ein Mal,
um die Zeiteinstellung zu bestatigen.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!

o
Das Symbol 3 leuchtet auf.
e Den Drehknopf 1 im oder gegen den Uhrzei-
gersinn drehen.
e Drlcken Sie den Drehknopf 1 noch ein Mal,
um die Zeiteinstellung zu bestatigen oder

warten Sie 10 Sekunden.
Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertdnt ein

Signalton, das Symbol blinkt 3 und der Backofen
wird ausgeschaltet.

¢ Stellen Sie die Backofenfunktion und die

Temperatur in die Position 0 ein.
Zum abstellen des Signaltons:

e Driicken und halten Sie den Drehknopf 1.
Das Symbol 3 erlischt. Um das eingestellte Pro-
gramm zu abbrechen, driicken Sie einige Sekunden
lang die Beleuchtungstaste 1 bis zum bestatigenden
Signalton. Die entsprechenden Symbole erléschen.
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Setting cooking start and end times

You can set the start and end times for cooking. In
this way you can program your electronic oven to
cook while you are out or to defrost foods ready for
you to cook when you get back.

Before you set the start and the end of cooking
time, you must set the oven function and the

temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the rotary switch 1 one time to get the
lighting symbol 2.

e Turn the rotary switch 1 clockwise or coun-
terclockwise.

e To finish, press the rotary switch 1 again.

' Important! You should set a time which dif-

fers from the current day time.
®

The symbol 3 will start to flash.
e Turn the rotary switch 1 clockwise or coun-
terclockwise.
e Tofinish, press the rotary switch 1 again or
wait 10 seconds.

After the set end time is reached, a tone sounds,
the symbol 3 flashes, and the oven switches itself
off.

e Set the oven operating function and

the temperature in the position 0.

To switch off the alarm tone:

e Press and hold the rotary switch 1.
The symbol 3 goes out. To cancel the program set,
press the rotary switch 1 for a few seconds, up to

a confirming sound signal. The related symbols go
out.



FR

Réglage de I’heure de début et de fin de cuisson

Vous pouvez régler les heures de début et de fin de
cuisson. Cela vous permet de programmer votre four
électronique afin qu’il fonctionne en votre absence ou
pour décongeler des aliments afin qu'ils soient préts a
étre cuisinés a votre retour.

Avant de régler les heures de début et de fin de cuis-
son, vous devez sélectionner la fonction du four et
la température (voir le chapitre « Commande du
four multifonction »).

e Appuyez une fois sur le bouton rotatif 1
jusgu’a l'apparition du symbole lumineux 2.

o Tournez le bouton rotatif 1 dans le sens des
aiguilles d’'une montre ou dans le sens inverse.

e Pour terminer, appuyez de nouveau sur le
bouton rotatif 1.

Important ! Vous devez régler une heure dif-
férente de I'heure actuelle.

Le symbole 3 commence a clignoter.
e Tournez le bouton rotatif 1 dans le sens des
aiguilles d’'une montre ou dans le sens inverse.

o Pour terminer, appuyez de nouveau sur le
bouton rotatif 1 ou attendez 10 secondes.

Lorsque I'heure de fin programmée est atteinte, un si-
gnal sonore retentit, le symbole 3 clignote et le four
s’éteint automatiquement.

o Réglez la fonction de fonctionnement du

four et la température sur la position 0.

Pour arréter le signal sonore :

o Appuyez sur le bouton rotatif 1.
Le symbole 3 s’éteint. Pour annuler le programme ré-
glé, appuyez sur le bouton rotatif 1 pendant quelques
secondes jusqu’a I'’émission d’un signal sonore de
confirmation. Les  symboles  correspondants
s’éteignent.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU Ha4vyana u OKOH4YaHusa npu-
roToBrieHus

Bbl MOXeTe 3afaTh XenaeMoe BpeMs BKITHOUYEHNS U
BbIKITOYEHNSA AyXOBKWU. Takmum obpasom, Bbl MmoxeTe
3anporpaMMmupoBaTtb MpOLECC MPUroTOBIEHUS B
Bawlen gyxoBke Ha TO Bpemsi, korga Bac HeT goma,
WK Xe NpoLiecc pasMopaKnBaHmsa NpoaykToB K Ba-
Lemy npuxoay.

Mpexne yem 3agaTb BpeEMsI Ha4Yana OKOH4YaHus pa-
60Tbl, Bbl 4OMKHbLI YCTAHOBUTL peXXuM paboTbi

AYXOBKM /I TemMnepartypy NpUroToBJieHMA.
(cM. pasgen «YnpaBneHue paboTon MHOrodyHk-
LMOHarbHOro AyxoBoro wwkaca).

o HaxmuTe Ha kHonKy 1 oauH pas, YToObl CUM-
BON 2 noaceeyvnBarncs.

e [loBepHuTe kHOMKy nepekntovatens 1 no
UI NPOTUB YaCOBOW CTPEIIKU.

o Haxmute Ha kHonky 1 ewé pas, 4Tobbl noa-
TBEpAUTb YCTaHOBNEHHOE BPEMS.

BaxHo! Bbl 4omkHbI 3agaTh Bpems, oTnnya-
loLeecs oT TekyLero!

®
CumBon 3 Ha4YHET noacBeYmBaThCS.

o [loBepHuTe KHOMKy nepekntodatens 1 no
UIM NPOTMB YaCOBOW CTPESIKU.

e HaxmuTe Ha kHonky 1 eLwé pas, 4Tobbl noa-
TBEpPOMTb YCTAHOBMEHHOE BpEMS UK NoJo-
xoute 10 cekyHa.

Mo gocTmkeHno 3anporpaMmmMmMpoOBaHHOIO BpEMEHM
AyXOBKa NnogaeT 3BYKOBOW CUrHam, Muraet CUMBOJT

3, 1 AyXOBKa OTKMNIOYNTCH aBTOMAaTUYECKN.
e YCTaHOBWTE pexXumM paboTbl AyXOBKM
TemMneparypy B nonoxenue 0.
YTobbl OTKITIOYNTL CUTHANM:

e HaxmuTe n yaepxuBanTe Ha KHOMky 1.
Cumeon 3 noracHeT. YToObl OTMEHUTL 3afaHHYIo
nporpamMmMy, HaXkXmMuTe U yOoepXmMBanWTe HECKOSbKO
ceKkyHA kHonky 1 0o noaTBepaatoLLero 3ByKOBOro
curHana. CooTBETCTBYOLME CUMBOSIbI MOrACHYT.
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SELBSTREINIGENDE KATALYTISCHE PLATTEN*

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die Még-
lichkeit, innen selbstreinigende Platten 1 zu montie-
ren. Diese Platten werden vor den seitlichen Rahmen
an den Wanden eingehangt und sind mit einem mik-
ropordsen katalytischen Speziallack bedeckt, der oxi-
diert, die OI- und Fettspritzer verdampfen lasst und so
bei den Backvorgangen tber 200 °C eliminiert. Sollte
der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, lIasst man ihn maximal 60 Minuten
lang leer bei Héchsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten dirfen weder gewaschen
noch mit scheuernden oder saurehaltigen bzw. alka-
lischen Produkten gereinigt werden.

* - wenn verfugbar
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SELF-CLEANING CATALYTIC PANELS*

Our smooth-walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels, 1, to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked onto the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above 200°
C. If the oven is not clean after cooking greasy foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at max-
imum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with abra-
sive, acid or alkaline products.

* - if available
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PANNEAUX
TOYANTS*

CATALYTIQUES AUTO-NET-

Nos fours a parois lisses offrent la possibilité d'instal-
ler des plaques autonettoyantes 1 a l'intérieur. Ces
panneaux sont suspendus aux cadres latéraux de-
vant les cadres latéraux et sont recouverts d'une
peinture catalytique microporeuse spéciale qui
s'oxyde, permettant aux projections d'huile et de
graisse de s'évaporer, éliminant ainsi les tempéra-
tures dépassant les 200 °C pendant la cuisson. Si le
four n'est pas propre aprés la cuisson d'aliments tres
gras, laissez-le a température maximale pendant au
plus 60 minutes. Les panneaux autonettoyants ne
doivent pas étre lavés ou nettoyés avec des produits
abrasifs, acides ou alcalins.

* - si disponible

RU

CAMOOYULLAKOLLMECH KATANUTUYECKUE

MMACTUHbI*

Ha cTeHkax OyXOBKM yCTaHOBMEHbl NnacTtuHbl 1 co
cneumanbHOW 3KONorMyeckon MUKpPonopmucTon camo-
oynLLaloLLEencsa KaTannTudeckom amarnbto. 3Ta amarnb
npy TemnepaType TMNOBON paboTbl YXOBKU CBbILLE
200 °C kaTtanusmpyeT BCe HaXOAsLWMecs Ha HeW Xup-
Hble BeLlecTBa W, ucnapss, yctpaHseT ux. EguH-
CTBEHHbIE CcpeacTBa, Heobxoammble Ans ybopku ay-
XOBKW Mocrne KaTannuTu4eckon O4YUCTKU — 3TO LeTKa
1 coBok. Ecnun nocne npuroToBneHnst 04eHb XXMPHbIX
Ontog Ha CTeHKax QYXOBKW BCe e OCTalTCHa 3aMeT-
HbIMWU crnedbl Macna W Xxupa, ocTaBbTe MyCTylO Oy-
XOBKY BKITHOYEHHOM MPU MakcumarnbHou TemnepaTtype
00 Tex nop, Noka oHa MOosfIHOCTbLI0 He ouuncTutcs. Ca-
Mool nyatoLLnecs KaTtanuTunyeckume NAacTUHbI
Hemnb3s HU MbITb, HU TeM ©onee 4ncTUTb abpasuBe-
HbIMW MaTepuanamm 1 KMCRoTo- K Lenoyecogepxa-
LMK cpeacTBamu.

* - ecnn nmeeTcs
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

Es wird empfohlen, die Gebacke und Kuchen auf den
Backblechen zu backen, die als Herdausrustung mit-
geliefert sind. Wahlen Sie eine passende Hoéhe flr
den Einschub der Backbleche. Je nach Modell verfu-
gen die Backoéfen Gber 4 bzw. 5 Hohen.

(ST L7 )
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Backen ist auch in den handelstblichen Kuchenfor-
men und Backblechen mdglich, die auf dem Rost auf-
zustellen sind. In diesem Fall werden die Kuchenfor-
men aus Schwarzblech empfohlen. Solche
Backformen besitzen eine bessere Warmeleitfahig-
keit. Die Backzeit wird dadurch kirzer und Energie
kann damit gespart werden.

Manche Gebacke sollte man in einem vorgewarmten
Backofen backen.

Der Backofen sollte fur schwere Gebacke, die eine
grof3e Masse haben und schwach aufgehen, vorsich-
tig vorgewarmt werden Gebacke, die schnell aufge-
hen, kdnnen in einem nur schwach vorgewarmten
Backofen platziert werden.

Beim Abschalten des Backofens empfiehlt es sich,
eine Garprobe mit einem Holzstabchen durchzuflih-
ren (bei gut ausgebackenem Gebéck sollte sich das
Holzstabchen trocken und sauber herausziehen las-
sen).

Nach dem Abschalten des Backofens sollte das Ge-
back noch 5 Minuten in dem Backofen bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller Be-
heizung sind in Tabelle 1 zusammengefasst und fur
die Thermozirkulation in Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation (Umluft) ist
kein Vorheizen des Backofens erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation (Umluft) ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten emp-
fohlen und beim zeitgleichen Backen in zwei Ebenen
auf den Ebenen 1 und 3.
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PRACTICAL ADVICE

Baking

It is recommended to bake pastry and cakes on the
baking trays, which are provided as oven equipment.
Choose a matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.
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You also can bake on customary baking trays, which
are to be placed on the grate. In this case baking
trays out of black plate are recommended. These
trays have a better heat conductivity, the baking time
is reduced and energy can be saved.

U

Some pastry is to be placed into a pre-heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully, only for heavy
pastry which have a large mass and rise weakly. Pas-
try that rises quickly can be placed into a slightly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check the pastry
quality with a wooden skewer. (If the pastry is baked
well, the skewer will be dry and clean after sticking it
in and pulling it out.

After turning off the oven, you should let the pastry
rest inside for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating are
summarized in Table 1 and for thermocirculation in
Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

When baking with thermocirculation placing the
dough is recommended on height 3 from the bottom
and on height 1 and 3 in case of baking simultane-
ously on two heights.



FR
CONSEILS PRATIQUES

Cuisson au four

Il est recommandé de faire cuire les patisseries et les
gateaux sur les grilles de cuisson, qui sont fournies
en accessoires. Choisissez une hauteur de grille cor-
respondante. Selon le modéle, les fours ont 4 ou 5
niveaux de gradins.

Vous pouvez également cuire sur n'importe quelle
grille de cuisson standard, pouvant étre placés sur la
grille du four. Dans ce cas, utiliser de préférence des
grilles noires car elles ont une meilleure conductivité
thermique, le temps de cuisson est abrégé et I'éner-
gie peut étre sauvée.

Certaine patisserie doit étre placée dans un four pré-
chauffé.

Le four doit étre préchauffé correctement, unique-
ment pour les patisseries lourdes qui ont une masse
importante et se lévent faiblement. Les péatisseries
qui se lévent rapidement peuvent étre placées dans
un four faiblement préchauffé.

Apreés avoir éteint le four, vous pouvez vérifier la qua-
lité de cuisson de votre patisserie a I'aide d’'une tige
en bois. (Si la pate est bien cuite, la tige sera séche
et propre aprés l'avoir enfoncée et retirée).

Aprés avoir éteint le four, laisser reposer la patisserie
pendant 5 minutes.

Les paramétres de cuisson de vos péatisseries avec
le chauffage classique sont résumés dans le Ta-
bleau 1 et pour le chauffage par thermo circulation
dans le tableau 2.

Sivous utilisez la thermo circulation, aucun préchauf-
fage du four n'est nécessaire.

Pour la cuisson a la thermo circulation, la cuisson de
la pate est conseillée sur le niveau de gradin 3, en
comptant depuis le bas et simultanément sur les ni-
veaux de gradin 1 et 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX U3OeNnin

PekomeHayeTcs Bbinevka Tecta Ha NPOTUBHSX, MO-
CTaBMALLNXCA BMECTE C QyXOBbIM LLKadom. Beibe-
puTe NoaxXoddlMA ypoBEHb [Of9 YCTAHOBKW Mpo-
TUBHA. B 3aBMCUMOCTM OT MOAenn QyXOBKU UMeEIOT 4
unn 5 ypoBHen.

Bbineyka Bo3aMOXHa Takke B popMax U Ha NpoOTUB-
HSIX, KOTOpble criedyeT yCTaHaBNuBaTb Ha peLleTke.
B aTtom cnyvae pekomeHgyeTcs ynotpebreHue
OpM M3 YEepPHOM XKecTn UnNu PopM C ranbBaHOMO-
KpbITMEM (30M10TOro LBeTa). AT hopMbI Ny4Lle npo-
BOASAT TEMNMO U COKpaLLAT BpeMS BbINEYKU, S3KOHOMS
npy 3TOM 3NEKTPOIHEPTUIO.

HekoTopble 13 BbiNnekaemblx U3genuin TpebyoT npea-
BapuTESIbHO NPOrpeTomn OyXOBKU.

MpenBapuTenbHbLIN HarpeB OyXOBKWU criegyeT npuve-
HATb MWCKIMIOYUTENBbHO B Crlydae TsHKenoro Ttecrta
oonbworo obbema W criabonogHMMAalOLLLErocs.
BbiCcTpo nogHumaroLleecs TecTo crnegyeT ycTaHaB-
nueaTb B crabo pas3orpeTyto AyXOBKY.

lMocne OTKNOYEHUA OYXOBKU peKkoMeHOyeTcs npo-
Bepka KadecTBa BbIMEYEHHOro Tecta Mpu MOMOLM
OepeBsaHHON Nanoyku (B cnyyYae npaBWUibHOW Bbl-
neykn, Nocre Hakorna TecTa, nanoyvka AormkHa ObITb
CYXOW 1N YNCTON).

BbineyeHHoe wu3genve, crieayet OCTaBUTb B Ay-
XOBKe, MocCre ee OTKIIOYEHUS], ele Ha 5 MUHYT.

lMpuMepHble napameTpbl BbINEYKM C WUCMONb30Ba-
HMEM KOHBEHLMOHANbHOro HarpeBa NMpUBeAEHbI
B Tabnuue 1, a c ucnonb3oBaHMEM TEPMOLMPKYNA-
umm B Tabnuue 2.

Mpn ncnonb3oBaHUM TEPMOLMPKYNSALUMK, He Tpeby-
eTcsa npeaBapuTerbHbIM pasorpesB OyX0OBOro Lwkaga.

[ns BbINneykn TecTa ¢ NpUMEHEHMEM TEPMOLMPKYIS-
LMW, PEKOMEHOYETCS BbiNeYka Ha 3 ypOBHE CHU3Y
OYXOBKW, @ B Criydae OOAHOBPEMEHHOW BbINEYKN Ha
OBYX YPOBHSIX peKomeHayTcs ypoBHU 1 1 3.
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Pastry parameter
for conventional heating

DE

Gebackparameter bei
Nutzung konventioneller

FR

Parameétre de patisserie

pour le chauffage

RU

MapameTpbl BbINEYKU
C KOHBEHLUUOHHbIM

Beheizung conventionnel HarpeBoMm
Table 1 Tabelle 1 Tableau 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Niveau de gradin | Température,°C Durée de cuisson, min.
Tun TecTta YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 2-3 80-100 60-70
bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau de sable 2-3 160-180 40-70
NecoyHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 23 170-180 50-60
[poxokeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 2-3 160-180 30-50
TopTt
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 2-3 160-180 10-25
buckeut
Shortcrust for fruit tart .
Murberteig fir Obsttorte 2.3 rhzajfé éE/rhgit(;arr/
Tarte aux fruits a la raclette P P-
200-220
Meco4Hoe TecTo Ans ppyKTOBOro TOpTa
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA MPOTUBHAX
Barm streusel cake
Hefestreusel
Gateau streusel 2-3 170-190 30-40
J;lpo»oKeBaﬂ xana
Eclairs
Eclairs
Gateau Eclairs 2-3 200-225 30-40
Oknepbl
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 2-3 170-190 30-50
Cnagkuin nupor ¢ dpykTamm
Crumb Cake
Streuselkuchen 2.3 170-190 20-35

Streuselkuchen Alsacien
Cnagkuin Mpor ¢ KPOLLKOW
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EN DE FR RU
Pastry parameter Gebackparameter bei Parameétre de patisserie MapameTpbl BbINEYKU C
for thermocirculation Nutzung der HeiBluft pour le chauffage TepMoLMpKynsuuen
(Umluft) conventionnel
Table 2 Tabelle 2 Tableau 2 Tabnuua 2
Kind of pastry Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Température,’C Durée de cuisson, min.
Tun TecTa Temnepartypa, °C Bpems, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 80 60-70
Bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau sablé 150 65-70
lMecoyHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 150 60-70
[poxokeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 150 25-35
TopTt
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA NPOTUBHAX
Barmcake
Hefekuchen
Pate a levure 150 40-45
[poxxeBoe TeCcTo
Streuselcake
Streuselkuchen
Gateau streusel 150 20-30
Cnagkuin NMpor ¢ KPOLLIKOR
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 150 40-55
Crnagkun nupor ¢ dpykTamm
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 150 30-40
Buckesut
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Roasting and Stewing of meat

The following is recommended:

eRoasting and stewing of meat over 1 kg in the oven.
Smaller pieces are to be prepared on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is advised to place a plate
with water on the lowest level under the grid with the dish
and refill water while preparing.

e You should use cookware with heat-resistant handles.

Preparation parameters for roasting and stewing with con-
ventional heating are shown in Table 3 and with ther-
mocirculation in Table 4.

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

DE

Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird Folgendes empfohlen:

eBraten bzw. Schmoren von Fleischsticken Uber 1 kg
sollte im Backofen erfolgen. Kleinere Fleischstlicke sind
am besten auf den Kochzonen zuzubereiten,

ebeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird empfohlen,
auf der niedrigsten Ebene (unter dem Rost mit dem Bra-
ten) ein Blech mit etwas Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefilllt,

ezum Braten sollten Gefalle mit temperaturbestandigen
Griffen benutzt werden.

Zubereitungsparameter fir das Braten und Schmoren von
Speisen bei der Nutzung der konventionellen Beheizung
sind in Tabelle 3 und fiir die Thermozirkulation (Umluft)
in Tabelle 4 dargestellt.

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHUWOHHbIM Harpe-

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHgauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
Stewed beef
Rindfleisch geschmort
Boeuf bien cuit 2-3 225-250 120-150
TyweHas roBaguHa
Medium rare boastbee heated oven
Roastbeef englisch erhitzter Backofen
Roti de boeuf saignant four chauffé 34 225-250 5-6
PocTt6ud ¢ KpoBbto pasorpeTas OyxoBKa
Juicy roastbeef heated oven
Roastbeef saftig erhitzter Backofen
Réti de boeuf a point four chauffé 3-4 225-250 6-8
PocTtbud covHbIN pasorpeTas gyxoBka
Sautéed roastbeef heated oven
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
Réti de boeuf sauté four chauffé 3-4 225-250 10-11
Poctbud nogpymsiHEHbI | pasorpeTasi gyxoBka
Pork
Schweinefleisch
Porc 2-3 150-170 30-120
CBurHMHA
Veal
Kalbfleisch
Veau 2-3 150-170 45-120
TenatnHa
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Rotissage de viande et ragoit de viande (mijoté)

Les points suivants sont conseillés :

o RGtir et cuire par mijoter, la viande de plus de 1 kg dans
le four. Des piéces plus petites doivent étre préparées sur
les foyers de la cuisiniére.

e Pour la viande rétie sur la grille, il est conseillé de placer
une assiette remplie d'eau au niveau de gradin le plus
bas tout en préparant.

*Vous devez utiliser des bocaux munis de poignées résis-
tantes a la chaleur.

Les paramétres de préparation pour le rotissage et la cuis-
son par le chauffage classique sont présentés dans le
Tableau 3 et pour le chauffage par thermo circulation
dans le Tableau 4.

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

RU

XXapeHue u TywieHne msca

PeKOMeH,D,yeTCﬂ cneapywuiee:

®XXapuTb U TYWINTb B JyXOBKE MSCO, Maccon Bbille 1 Kr.
MeHbLline nopuumn cnegyeT nNoarotToBUTbL Ha BapO4HOW
NMOBEPXHOCTMU,

B Clny4yae NpUroToBIEHNS MsICa Ha PELLETKE PEKOMEHY-
eTCsa yCTaHOBKa Ha CaMOM HWU3KOM YpoBHe (noa pelueT-
KO ¢ 6roaoM) NPOTMBHS, cogepallero HebonbLloe Ko-
NN4eCTBO BOAbl, KOTOPYIO NOMNONHAIOT BO BpeMs4 XapkKu,

oINSl XKapKWU crieayeT NPUMEHSITb EMKOCTU (KacTptonu) ¢
)KapOCTOMKUMM pydKamMm,

MpumepHble napamMeTpbl YCMOBUW XapeHbs U TYLUEHWUs
6ntog ¢ Mcnonb30BaHMEM KOHBEHLMOHANbHOIO HarpeBa
npuBeaeHbl B Tabnuue 3, a ¢ UICNOMb30BaHNEM TEPMO-
LMpKynsauum B Tabnuue 4.

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLUWOHHBLIM Harpe-

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,’C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,’C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHgauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
Lamb
Lammfleisch
Agneau 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game heated oven
Wildfleisch erhitzter Backofen
Gibier four chauffé 2-3 170-190 60-110
Onyb pasorpeTas gyxoBka
Poultry
Gefllgel
Volaille 2-3 160-180 45-60
MNmvya
Duck heated oven
Enten erhitzter Backofen
Canard four chauffé 2-3 200-220 60-90
YTKK pasorpeTas gyxoBka
Goose
Ganse
Oie 2-3 160-180 150-360
lNycn
Stewed fowl
Geflliigel geschmort
Poulet bouil 2-3 210-225 45-60
TyweHas ntuua
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Roast parameters for us-

Bratparameter bei Nut-

FR

Parameétres de roétis-
sage par Thermo Cir-

RU

napameprl XXapeHusa C Tep-

age of thermocirculation zung der HeiRluft (Um- culation MouUMpKynsauuen
luft)
Table 4 Tabelle 4 Tableau 4 Ta6bnuua 4
Meat type Temperature,°C Roasting time
Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Type de viande Mopuus Température,”C Durée de rotissage, min.
Bua msca TemnepaTtypa, °C Bpemsi, MUH.
Poultry // Hahnchen
Volaille // Lbinnata 1 180 50-60
Game // Wildfleisch
Gibier // b 1-1,5 160 120-140
Veal // Kalbfleisch
Veau // TenatuHa ! 160 100-140
Pork // Schweinefleisch
Porc // CBUHUHA ! 175 110-120
Beef // Rindfleisch
Boeuf // ToBaguHa 1 160 120-150
Goose, duck // Gans, Ente 1 175 corr. Mass // gem. Masse
Canard, oie // T'ycb, yTKa selon la masse // cooTB. macce

Grill parameters

Grillparameter

Parameétres de cais-

MapameTpsbl npuro-

son au Gril TOBJIEHUSA Ha rpunne
Table 5 Tabelle 5 Tableau 5 Tabnuua 5
Grill time, min
Meat type Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Durée de Gril, min
Type de viande Niveau de gradin Bpemsi, MuH
Buag msica YpoBeHb 1. side // 1. Seite 2. side // 2. Seite
1. coté // 1. ctopoHa | 2. coté // 2. ctopoHa

Pork chop // Schweinskotelett
Escalope de porc // CBuHas koTneTa 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet // Schweineschnitzel
Schnitzel de porc // CBUHOWM WHMLENb 34 8-10 6-8
Cooked beef // Gekochtes Rindfleisch
Boeuf cuit // OTBapHas rossauHa 34 10-12 6-8
Sausages // Wirstchen
Saucisses // Konbacku 4-5 8-10 6-8
Shashlik / Schaschlik
Chiche-kebab // Lawwnbiku 4-5 7-8 5-6
Beef steak // Rindersteak
Steak de boeuf // FoBskbe xapkoe 4-5 6-7 5-6
Veal chop // Kalbskotelett
Escalope de veau // KotneTa n3 TenatvHbl 4-5 8-10 6-8
Veal steak // Kalbssteak
Bifteck de veau // >Kapkoe 13 TensTUHbI 4-5 6-7 5-6
Lamb chop / Lammkotelett
Coételettes d'agneau // KotneTa 13 6apaHuHbl 4-5 8-10 6-8
Half chicken // halbes Hahnchen
Demi poulet // LipInneHoK — NonosuHa 3-4 25-30 25-30
Fish // Fisch // Poisson // Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet // Filet // Filet // ®une 4-5 4-7 6
Trout // Forellen // Truite // ®openb 4-5 4-7 6
Toasts // Toasts // Toasts // TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwich // Toasts, belegte 3-4 6-8
Sandwitch // TocTbl ¢ HA4YMHKON
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Note! The shown param-
eters apply to roasting on
the grid. If you use lidded
cookware the tempera-
ture is to be set to 200 °C.

After the first half of the
cooking time the meat
should be turned.

It is more advantageous

to roast bigger meat
shares.
Baste the meat with

gravy while roasting.

It is advised to place a
plate with water on the
lowest level under the the
grid with the dish and to
refill water while prepar-
ing. (Don’t douse the
meat).

Parameters shown in this
chapter concerning bak-
ing and roasting are to be
corrected corresponding
to own experiences.

DE

Bemerkung! Die darge-
stellten Parameter betref-
fen das Braten auf dem
Rost. Bei der Verwen-
dung von geschlossenen
Gefalden ist die Tempe-
ratur auf 200 °C einzu-
stellen.

Nach der Halfte der Zeit,
die flr das Braten vorbe-
stimmt ist, sollte das
Fleisch gewendet wer-
den.

Es ist glinstiger, groflere
Fleischportionen zu bra-
ten.

Wahrend des Bratens
das Fleisch mit der Bra-
tensolRe begielRen.

Es ist empfohlen, ein
Blech mit etwas Wasser
auf der niedrigsten Hohe
(unter dem Rost mit dem
Braten) einzuschieben
und wahrend des Bra-
tens das verdampfte
Wasser nachzufillen
(nicht das Fleisch begie-
Ren).

Die in diesem Kapitel
dargestellten Parameter
des Backens und Bra-
tens sind aufgrund eige-
ner Erfahrungen zu korri-
gieren.

FR

Remarque ! Les para-
meétres indiqués concer-
nent le rétissage sur la
grille. Si vous utilisez des
bocaux fermés, la tempé-
rature doit étre réglée a
200 °C.

Aprés I'écoulement de la
demi-période préedéter-
minée, la viande doit étre
retournée.

Il est plus avantageux, en

terme d’économie
d’énergie, de robtir la
viande en grosses
pieces.

Arroser la viande avec de
la sauce tout en rotissant.

Il est conseillé de placer
une assiette avec de
l'eau au niveau le plus
bas sous la grille pendant
la préparation. (Ne pas
enflammer la viande).

Les paramétres indiqués
dans ce chapitre concer-
nant la cuisson et rétis-
sage doivent étre corri-
gés en fonction de vos
propres expériences.

RU

MpumeyvaHue! Tlpuse-
AEeHHble napameTpbl Ka-
CaloTCs XapeHus Ha pe-
LIeTKe. B cnyyae
NPUMEHEHUS  3aKPbITbIX
eMKoCcTen  (kacTptorb),
TemnepaTypy creayet
YCTaHOBUTb Ha YpOBHE
200 °C.

Mo ncreveHnn NONOBUHLI
BpeMeHK, npegHasHa-
YeHHOro And 3akapusa-
HWA, MACO criegyeT nepe-
BOpayvBaTb Ha Jpyrow
Bok.

Bonee BbIrogHbIM siBNS-
eTcs 3axapvBaHue
GonbLUNX NopLMA MAca.

Bo Bpemsi xapeHus no-
nvBaTb MSCO BbITOMMB-
LUMMCSI COYCOM.

PekomeHoyeTca  ycTa-
HOBKa Ha CaMOM HWU3KOM
YpOBHe (NoA peLueTKon ¢
6ntogom) NpoTMBHA, CO-
aepxalliero HebonbLloe
KONM4YecTBO BOAbI, KOTO-
pyl0  MOMOSHAT  BO
BPEMsi XapeHbs (MACo
BOAOW He NonuBaThb).

MapameTpbl, NpuBEOEH-
Hble B 3TOW rnaee, Kaca-
IoLMecs BbIMEYKN U XKa-
peHus, peKkoMeHayeTcs
KOPPEKTUPOBATb, OCHO-
BblBasicb Ha COOCTBEH-
HOM onbITe.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder
Pflege- und Wartungarbeit des Backofens immer
das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem Be-
ginn der Reinigung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Geréat nicht, solange es noch heif}
ist. Einige Reinigungsmittel produzieren giftige
Dampfe, wenn sie auf eine heille Oberflache aufge-
tragen werden. Nasse Schwamme oder Tucher kdn-
nen Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

‘ [

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) Halogenlampe. Temperaturbestandigkeit bis 450 °C.
b) Stromversorgung: Die Anschlusswerte (V/Hz) sind auf
dem Typenschild angegeben.

Leistungsaufnahme: 25 W.

c)
d) Sockel G9.

EN

CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable from
the oven.

Make sure that the appliance is cool before cleaning.
Do not clean the appliance while it is still hot. Some
cleaners produce noxious fumes when they are ap-
plied to a hot surface. Wet cloths or sponges can
cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

Halogen bulb. Temperature resistance up to 450 °C.
Power supply: see V/ Hz indicated on data plate.

T Q
—

Power 25W
G9 connection.

Q0
-~

Achtung! Das Gerat zuallererst vom Strom-
netz trennen.

Attention! First of all disconnect the appliance
from the power supply.

oZur Vermeidung von Schadensfallen ist im Ofen ein
Geschirrtuch auszubreiten.

eL.ampenabdeckung aus Glas abschrauben.

eAlte Lampe abschrauben und durch eine neue er-
setzen.

eLampenabdeckung wieder anmontieren und Ge-
schirrtuch entfernen.

eDas Gerat erneut an das Stromnetz anschlie3en.

Achtung! Benutzen Sie niemals einen Dampf-
reiniger zum Reinigen des Gerates. Dessen
Dampf kann an die spannungsfihrenden Teile
gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

80

oTo prevent damage, place a tea cloth in the oven

eUnscrew the glass cover of the light.

eUnscrew the old light bulb and replace it with the
new one

oPut back the glass cover and remove the tea cloth

Connect the appliance to the main electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning devices
to clean this appliance. The steam could reach
electrical components and cause a short cir-
cuit.
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

IMPORTANT ! Comme précaution de sécurité,
avant tout entretien ou maintenance du four, débran-
chez toujours la fiche de la prise de courant ou du
cable d'alimentation du four.

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le net-
toyer. Ne nettoyez pas I'appareil lorsqu'il est encore
chaud. Certains nettoyants produisent des fumées
nocives lorsqu'ils s'appliquent sur une surface
chaude. Les vétements mouillés ou les éponges peu-
vent au contact du four chaud provoquer de la vapeur
causant des bradlures.

Remplacement de la lampe du four

La lampe du four 1 doit avoir précisément les carac-

téristiques suivantes:

a) Ampoule halogéne. Résistance a la température
jusqu’a 450 °C.

) Alimentation: voir V/ Hz indiqué sur la Plaque signalé-

tique.

Puissance 25W

Connexion de type G9

O

RU

OBCINYXUBAHUE U YXO[L

BAXHO!!! B kayecTBe Mepbl NpeagoCTOPOXHOCTU
Heobxoaumo nepepn o6CcnyXMBaHMeM M YXO40M 3a Ay-
XOBKOW OTKMO4YaTb €e OT CEeTHU.

Mepen uncTtkon yb6eauTechb, YTO YCTPOWCTBO He SAB-
nsetca ropsyum. Npu HeobxogmmocTu ganTe emy
OCTbITb. [1pn KOHTaKTe C ropsyen NOBEPXHOCTLIO Yu-
CTALLMe CpeacTBa MOTYT BblAENATb AA0BUTbIE BeLLe-
cTBa.

3ameHa namnbl OCBeLleHUsA AYXOBKHU

OcselleHne ayxoBku 1 OOMKHO UMETb criegyoLune
napameTpsbl:
a) [anoroHeBas namnoyka. TepmocTtonkocTs Ao 450 °C.

b) OnekTtponuTtaHune: napameTpbl nogkntoveHus B/ Ty
yKasaHbl B 3aBOACKOM Tab nuuke

c) MoTpebnsaemas mowHoCTb 25 BT

d) Loxkonb G9.

Attention! Tout d'abord, débranchez I'appa-
reil de I'alimentation.

[ X JC R

' BHumaHue! Tlpexge Bcero OTKNIOYUTb

yCTpOIZCTBO OT 3JIEKTPOCETMH.

ePour éviter tout dommage, placez un chiffon dans le
four

eDévisser le couvercle en verre de la lampe

eDévisser I'ancienne ampoule et la remplacer par la
nouvelle

eRemettez le couvercle en verre et retirez le chiffon

eRaccorder I'appareil a la source d'alimentation prin-
cipale

¢Bo n3bexaHne NoBpexageHUn pasnoxmnTe B AyXoBKe
KyXOHHO€E MoroTeHue.

oBbIKpyTUTE CTEKNAHHBIN NSIAaOOH.

eBbIKpyTUTE CTapyto NaMMoYKy U BKPYTUTE HOBYIO.

¢BkpyTute Ha mecTto nnadoH 1 yéepuTte NnonoTeHue.

e[logknounTe YCTPOMUCTBO K 3MEKTPOCETN.

' Attention ! N'utilisez pas de dispositifs de net-

toyage a la vapeur pour nettoyer cet appareil.
@ | Lavapeur peut atteindre des composants élec-
triques et causer un court-circuit.

O4YnUCTUTEIb ANA OYUCTKA yCTpOVICTBa, TaK KakK
€ro NUCroJsib3oBaHMe MOXET Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHUe.

l BHumaHue! Hukoroa He ucnonb3ynte napo-
L
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit hochwer-
tiger und reinigungsfreundlicher Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Anhaften von Ver-
schmutzungen an den Wanden des Backofens und
kann auch einfach gereinigt werden.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder
Reinigung des Backofens das Gerat immer vom
Stromnetz getrennt werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem Rei-
nigen sollte der Backofenraum mit einem trockenen
Lappen abgewischt oder bei gedffneter Tur getrock-
net werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall saure oder al-
kalischen Substanzen verwendet werden (Zitronen-
saft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte
(Bleichmittel usw.) sind ebenfalls unbedingt zu ver-
meiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Wande.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easily
cleaned high-quality enamel. The very smooth sur-
face counteracts soiling of the oven walls and can
also be cleaned easily.

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before clean-
ing the oven, always disconnect the plug from the
power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a little
bit of washing-up liquid. After washing the oven is to
be dried with a dry rag or by leaving the door open.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine-based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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Four

Les parois intérieures du four sont recouvertes d'un
émail de haute qualité et facile a nettoyer. La surface
trés lisse empéche la saleté de coller aux parois du
four et est également facile a nettoyer.

Le four doit étre nettoyé aprés chaque utilisation

IMPORTANT !!! Pour des raisons de sécurité, avant
de nettoyer le four, débranchez toujours la fiche de la
prise de courant ou du cable d'alimentation du four.

Nettoyez la piéce du four uniquement avec de I'eau
tiede et un peu de liquide vaisselle. Apres le lavage,
le four doit étre séché avec un chiffon sec ou séché
avec la porte ouverte.

Ne pas utiliser de substances acides ou alcalines
pour nettoyer le four (jus de citron, vinaigre, sel, to-
mates, etc.). Ne pas utiliser de produits a base de
chlore, des acides ou des produits abrasifs pour net-
toyer les surfaces peintes du four.

RU

HdyxoBowu wkad

BHyTpeHHME CTEeHKM OyXOBOro Lkada NOKpbIThbl Bbl-
COKOKaQYeCTBEHHOW IEerkoo4vuLlalolWenca amarnbto.
OueHb rnagkast NOBEpPXHOCTbL MPOTUBOLAENCTBYET MO-
SIBMTEHMIO HA CTEHKaX OCTaTOUYHbIX 3arps3HEHNA U MO-
XeT 6bITb ObICTPO M MPOCTO OYMLLEHA.

Hnctute ayxoBown LiKkady Nocre Kaxgoro MCnorb3o-
BaHMWA.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpegoCcTOPOXHOCTU
HeobxoauMOo nepen Kaxgou YMCTKOW AYXOBKWU OT-
KnoyaTb ee OT CeTu.

[yxoson wkagp mMonTe, UCNOMb3yd TOMBbKO TEMyHo
BOAY C HEBOMbLUMM KONMMYECTBOM XWUAKOCTM A4S Mbl-
Tbs nocyfbl. [locne MbITbS BEITPUTE AYXOBOW LUKad
Hacyxo Uy ocTaBbTe ABepLy OTKPbITON A58 NpOChI-
XaHWs Kamepbl.

He npumeHanTe ons YMCTKM KUCMIOTO- UN LLEenoYye-
coaepxawux BeLecTs (YKCyc, COK MMMOHA, COfMb U T.
4.). Hu B koem criyuae He NpUMEHsINTE TakKe XNopo-
cogepxawme cpencrea (otbenuBarowme n T. 4.).
Oco6eHHO 3TO HYXXHO MMETb B BUAY MPU YNCTKE aMa-
NNPOBaHHbIX NOBEPXHOCTEN OYXOBOK.
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Telescope*

The system Telescope, 1, (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equipped with, enables you to pull out all grids to-
gether or separated from each other, even while pre-
paring a meal.

The given ( Z@iser construction differs from similar

ones through the comfortable and practical access to
every grid and allows you to take out and check pastry
without cooling down the whole oven or food on the
other grids.

The tracks of every grid can carry a load up to 15 kg in
the completely pulled-out state.

The track system is easily to be removed to clean the
oven. The construction is made of stainless steel,
which excludes the onset of corrosion.

* — jf available
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Teleskop*

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder 3fach-
Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem |hr Herd
ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle Bleche sowohl
zusammen als auch getrennt voneinander und sogar
wahrend der Zubereitung eines Gerichtes herauszu-
schieben.

Diese Konstruktion . Z@iser unterscheidet sich von

den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ihnen, das Geback auf jedem Blech herauszunehmen
und zu kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung bis
zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens kénnen die Schie-
nen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist in dem
rostfreien Stahl ausgefuhrt, was die Mdglichkeit von
Korrosionsbildung ausschlief3t.

* —wenn verfugbar
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Télescope*

Le systeme Télescope, 1 (un, deux ou trois niveaux
selon votre modéle), dont votre four est équipé, vous
permet de retirer toutes les grilles ensemble ou sépa-
rément les unes aprés les autres et cela méme pen-
dant la préparation d'un repas.

Le design du Telescope de ( Z@aiser différe de ceux

des autres constructeurs par son confort et la facilité
d’accéder et de retirer chacune des grilles pour vérifier
la patisserie sans toutefois refroidir le four entierement
ou les repas en cuisson sur les autres plaques.

Les rails de grille résistent & un chargement de 15 kg
au maximum, dans la position de grille complétement
retiré du four.

Le systeme de rails est facile a démonter pour le net-

toyage du four. Leur conception en acier inoxydable,
exclut toute possibilité de formation de rouille.

* — si disponible

RU

Teneckon*

Cuctema Teneckon 1 (ogvH, ABa UNKN TPU YPOBHS
B 3aBMCMMOCTW OT Bawen mopenu), KoTopbiM OCHa-
LeHa Bawa gyxoBka, no3sonseT Bam BbiaBurath Bce
NPOTMBHN KaK COBMECTHO, Tak W MO OTAENbHOCTU
Aaxke BO BPeMsi NpUroToBneHus onioa.

[aHHas KoHCTpyKuua ZAiser otTnnyaeTcsa oT aHa-

NOTMMYHBIX YAOOHLIM M NPaKTUYHBIM AOCTYMNOM K JHO-
BGoMy NPOTUBHIO 1 MO3BOMSIET [OCTaBaTh U KOHTPOSM-
poBaTb BbINEYKY Ha 0GOM M3 HUX, HE OXNaXkaas BCo
OYXOBKY W Haxofslmecsi Ha ApYrnx NPOTUBHSIX
onoaa.

HanpaBngwowme Kaxgoro NnpoTUBHA HaZeXHo yaep-
XMBaKOT Harpy>KeHHbl BecoM A0 15 Kr npoTnBeHbL B
MOSHOCTbLHO BbIABMHYTOM COCTOSIHUMN.

I'IpV| O4YNCTKE OYyXOBKU CUCTEMaA HanpaBnAarLWKNX NErko
CHMMaeTCA. KOHCprKLI,I/IFI BbINOJIHEHA U3 HEepXaBeto-

LI CTanu, YTo UCKMoYaeT BO3MOXHOCTb NOABIEHNs
KOppO3nK.

* — ecnn umeeTcH
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Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum und
fur die Reinigung zu schaffen, kann die Backofentur
muhelos ausgebaut werden. Dafur sind folgende
Schritte vorzunehmen:
e die Tur ganz 6ffnen;
o die zwei auf der Abb. dargestellten Hebel, 1,
anheben
o die Tur wieder bis zum ersten durch die zwei
zuvor angehobenen Hebel verursachten An-
schlag schlielRen;
e die Tur nach oben und nach auf’en anheben
und herausnehmen 2.

Um die Tur wieder einzubauen:
e die Scharniere wieder einsetzen und dann die
zwei Hebel in Schlief3stellung bringen.

Entfernen der inneren Glasscheibe
Doppelverglaste Backofentur:

¢ Entfernen Sie die Dichtung 3, indem Sie zwei
Schrauben 4 I6sen;

e Ziehen Sie die innere Glasscheibe 5 vorsich-
tig heraus;

¢ Reinigen Sie das Glas mit einem geeigneten
Reiniger. Gut trocknen und auf eine weiche
Unterlage legen.

Jetzt kdnnen Sie auch die Innenseite des Auliengla-

ses reinigen.

Umgekehrte Reihenfolge fur den Zusammenbau be-
folgen,
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Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To do
so, proceed as follows:

Open the door fully.
Lift the two levers, 1, shown in fig.

e Close the door as far as the first stop (caused
by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to remove
it from its mountings, 2.

To reinstall the door:
o fit the hinges in their mountings and lower the
two levers.

Removing the Inner Pane of Glass
Double glazed oven door:
¢ Remove the seal 3 by unscrewing two bolts
o ‘(‘B’ently pull out the inner pane of glass 5;
e Clean the glass with an appropriate cleaner.
Dry thoroughly, and place on a soft surface.

Now you can also clean the inside of the outer glass.

Reassemble the door in reverse way.



FR

Retrait de la porte du four
Pour permettre un meilleur acces a la cavité du four
pour son nettoyage, la porte du four peut étre facile-
ment démonter. Pour ce faire, procédez comme suit:
o Quvrez complétement la porte.
o Soulever les deux leviers 1 comme indiqué
sur la figure ci-contre.
o Fermer la porte jusqu'a la premiére butée
(Causée par les leviers relevés).
o Soulever la porte vers le haut et vers I'exté-
rieur pour I'enlever de ses supports 2.

Pour replacer la porte:
o Monter les charniéres dans leurs supports et
abaisser les deux leviers.

Retrait de la vitre intérieure

Porte du four a double vitrage :
o Retirer le joint 3 en desserrant les deux vis 4;
o Retirez avec précaution la vitre intérieure 5 ;
¢ Nettoyez la vitre avec un nettoyant approprié.

Bien sécher et placer sur une surface douce.

Maintenant, vous pouvez également nettoyer l'inté-
rieur de la vitre extérieure.

Remonter la porte en sens inverse,

RU

OdemMoHTax ABepuUbl [YXOBKU

Ona nonyyeHuss nydwero JocTyna K [OyXOBOMY
WwKady, a Takke Ons ero OYUCTKW, ABepua MoXeT
ObITb OYEeHb NIErko AeMoHTUpoBaHa. [1ns aToro Heob-
XOAUMO:
e MOJSTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e NPUMNOAHSTbL [ABaA YKa3aHHbIX HA PUCYHKE pbl-
yaxkka 1;
e NPUKPbLITL ABEpLy 00 NEPBOro KacaHus Noa-
HATbIX PbIYaXKOB;

e NpPUNOAHSIB ABepuUy, NOTSHYTb €e BBepX Ha
cebs 2.

YT06bI BHOBb YCTAaHOBUTL ABEPLIY:
e BCTaBUTb LLUAPHUPbI HA NpeXHee MecTo U 3a-
LLENKHYTb pblYa)XKW.

JdeMoHTaX BHYTPeHHero ctekna agsepubl
[Bepua oyxOBKM C BOMHbLIM OCTEKINEHNEM:

o CHumuTe ynnotHeHue 3, ocnabue gBa BUHTaA
4;

o OCTOpPOXHO BbITALUNTE BHYTPEHHIOK CTEK-
NAHHYIO NaHenb 5;

e Ouyuctute CTEKNO NOAXOAALLMUM O4YUCTUTE-
nem. Xopowlo NpoCywnTEe W MOMoXUTe Ha
MSATKYH NOBEPXHOCTb.

Tenepb Bbl TakkKe MOXETE OYUCTUTb BHYTPEHHHOK

4YacCTb BHELWHEro ctekna.

CobpaTb ABepuy B obpaTHON NocreaoBaTenbHOCTMY.
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Periodische Besichtigung

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der Be-
nutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

o Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst durchse-
hen lassen.

¢ Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen autorisier-
ten Installateur durchgefihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung verantwort-
lich. Wenn der Kundendienst wegen eines Bedien-
fehlers gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Bedie-
nungsanleitung verursacht wurden, werden nicht an-
erkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stoérung:
e Alle Betriebsfunktionen abschalten,

Stromversorgung abschalten,

Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center oder eine andere Organisa-
tion, die entsprechende Rechte hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer selbst-
standig, entsprechend den Empfehlungen der vorlie-
genden Bedienungsanleitung, beseitigen. Bei der
Benutzung des Gerates kdnnen manchmal Probleme
und Fehler auftreten. Einige geringere Fehler kann
der Benutzer eigenstandig beheben, indem er die
Hinweise befolgt, die in der nachstehenden Tabelle
angeflhrt sind. Bevor Sie sich an den Kundendienst
wenden, sind folgende Punkte der Tabelle nachei-
nander zu Uberprifen:
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is du-
tybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven el-
ements and assemblies,

o et the oven be checked by the customer ser-
vice after expiration of the warranty once in
two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions men-
tioned on the top as well as reparations are to be ac-
complished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condi-
tion and professional use of the unit. If the customer
service is called because of an operating mistake, the
visit is liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:
¢ Switch off all oven operating functions,

disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation (Ser-
vice-Center or another organisation, which
has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advice in the present operating
instruction. Problems and mistakes can happen dur-
ing the usage of the unit. Some remote mistakes the
user can abolish on his or her own through following
the advice mentioned in the Table below. Befor con-
tacting the customer service the following points are
to be checked consecutively:
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Inspection périodique

En plus de la maintenance courante, I'utilisateur doit
assurer :

e Vérification et entretien périodiques des élé-
ments et de 'ensemble du four.

e Inspection périodique par le service
apresvente une fois tous les deux ans jusqu’a
I'expiration de la garantie.

e Réparation des défauts observés.

Remarque ! Toutes les opérations d'installation et de
maintenance mentionnées plus haut, ainsi que les ré-
parations doivent étre effectuées par un installateur
agréé.

IMPORTANT !!!

L'utilisateur est responsable du maintien en état de
'appareil et de son utilisation adéquate. Si le service
aprés-vente est appelé en raison d'une erreur de
fonctionnement, le cout de visite est également prisé
en charge par la garantie.

Les dommages causés par le non-respect de cette
instruction ne seront pas approuveés.

Que faire, si ?
Tout dommage survient :

e Eteindre tous les modes de fonctionnement
de l'appareil
Débrancher I'appareil de I'alimentation
Faire connaitre votre besoin de reparation
(Au Service client ou a toute organisation).

Quelques défauts simples pouvant étre corrigés et
évités par l'utilisateur, en suivant correctement les
instructions de ce manuel d'utilisation. Des pro-
blémes et des erreurs peuvent survenir lors de ['utili-
sation de l'appareil. Certaines erreurs lointaines que
I'utilisateur peut supprimer de son propre chef en sui-
vant les conseils mentionnés dans le tableau ci-des-
sous. Avant de contacter le service clientéle, les
points suivants doivent étre vérifiés de maniére con-
sécutive :

RU

Mepuogunyeckumn ocmMoTp

Kpome onepaumn, CBA3aHHbIX C TEKYLLUM YXOA0M 3a
NNUTOW, cneayer:

e NPOU3BOAMTbL NMEpPUOaNYECKMe MPOBEPKU UC-
NPaBHOCTN OpPraHoB ynpaBneHus n paboumx
yanos [JyxoBoro Lkada,

e 1ocCne UCTEeYEHUs CpoKa rapaHTuM no Kpaw-
Hen Mepe oavH pa3 B ABa roga, cnegyert no-
PyYMTb CEPBUCHOMY LIEHTPY MpoBeAeHue
TEXHMYECKOro OCMOTpa NNUTHI,

e YCTpaHATb OOHapPY>XEeHHbIE HEUCNPaBHOCTM.

MpumeyaHue! Bce peMOHTHI M onepaunm No perynu-
POBKE, AOMMKHbI MPOU3BOAUTECA CEPBUCHBLIM LIEH-
TPOM MNM MOHTEpPOM, o6nagaroLmMmM COOTBETCTBYHO-
Len keanudunkaumnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBevyaeT 3a GesynpeyHoe COCTOos-
HMe npubopa n npasunbHoe obcnyxuBaHune. Ecnn
NO MpUYMHE HEenpaBUNbHOrO O6CNYXMBaAHUA Bbi3bl-
BaeTca cnyxba CepsucHoro LleHTpa, BbI30B nnart-
HbI, Aaxe Npu eLle OeNUCTBYIOLLEN rapaHTuUu.

Monomku, KOTOpble Bbl3BaHbI HeCOGJ'II'OD,eHVIGM
HacTosLLEeN VlHCprKLl,VII/l, He MNMPU3HaKTCA.

Yro penartb, ecnn?
B cnyyae ntobon HencnpaBHOCTW crieayerT:
e  OTKMIOYUTb BCE NEMEHTbI JYXOBKM,

OTKIMOYNTL INEKTPONUTaHNE,
3a8BUTb O HEOOXOAMMOCTM peMOHTa (B cep-
BMCHbIV LLIEHTP NN OpYryto opraHn3awmio, ob-
nagatoLLyo COOTBETCTBYLLUMN MpaBamMm).

HekoTopble NpocTbie HeMCNPaBHOCTU NOMb30BaTESb
MOXET CaMOCTOSATENbHO YCTPaHSTb, COrNMacHO peko-
MeHOauusaMm HacTosilero pykosoacTtea. B nepwuop
aKcnnyaTaumMm aNneKTpUYeckoro yCTpomcTea mMHorga
nosiBNATCA NPobnembl U Henonagku, HeKoTopble U3
KOTOpPbIX NOTpedbuTenb B COCTOSAHUM yaanuTb camo-
CTOATENbLHO NPM YCNOBUM cOBNtoaeHNst npaBun, Npu-
BeJEHHbIX B Tabnuue Hwxe. [1o Bbi3oBa paboTHMKa
CEPBUCHOro 06CNYXMBaHUS, BHUMATENbHO NPoYTUTE
1 BbINOMHUTE CrneayroLlmne pekomeHaaunm:

&9
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Error Possible rea- Advices Storung Mogliche Hinweise
son Ursache
Oven doesn’t Disturbance in Check the protec- Der Ofen funktio- Stérung der Elekt- | Prufen der
work power supply tion device of your | niert nicht roversorgung Schutzvorrichtung

Interruption of the
power supply

home conduction.
If defective — re-
place

Set the current
time on the display
and switch on the
oven

Unterbrechung der
Stromzufuhr

der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

Erneut die aktu-
elle Zeit auf dem
Display einstellen
und den Herd in
Betrieb nehmen

Zeros flash on
the display

Interruption of the
power supply

Set the current
time on the dis-

play.

Auf dem Display
blinken Nullen

Unterbrechung der
Stromzufuhr

Erneut die aktu-
elle Zeit auf dem
Display einstellen

The oven light
doesn’t work

Disturbance in
power supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction.
If defective — re-
place

Check if the lamp
of the oven light is
faultless. If not —
replace

Die Ofenbeleu-
tung funktioniert
nicht

Storung der Elekt-
roversorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrichtung
der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

Prifen, ob die
Lampe der Ofen-
beleuchtung intakt
ist. Wenn fehler-
haft — ersetzen

The controlling
lights don’t glow

Disturbance in
power supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction.
If defective - re-
place

Contact the cus-
tomer service

Die Kontrolllamp-
chen leuchten
nicht

Stérung der Elekt-
roversorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrichtung
der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

An den Kunden-
dienst wenden

Clock runs fast

Insufficient tension

Check the tension

Die Uhr geht vor

Zu niedrige Span-

Die Spannung im

or slow in the electric grid | of the conduction. oder nach nung im Netz des Netz prifen. Falls
of the house If.necessary — sta- Hauses notwendig - die
bilise. Spannung stabili-
sieren
IMPORTANT!!! WICHTIG!!!

If despite of the recommendations the problems persist
— contact the customer service.
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Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht besei-
tigt werden konnten — wenden Sie sich an den Kunden-

dienst.
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Erreur Raison possible Conseils Mpobnembi Bo3mMoxHble PeweHus
NMPUYNHbLI

Le four ne fonc- | Perturbation de I'ali- Vérifiez le dispo- | [lyxoBka He pa- HapyLweHue anektpo- | lNposepuTb

tionne pas mentation électrique sitif de protec- 6oTtaeTt CHabxeHwus npegoxpaHutenu
tion de votre JomalluHen npo-
conduction a la Boaku. Henc-
maison. npaeHble — 3ame-
Si défectueux — HWUTb HOBbIMU
remplacer

Interruption de I'ali- 3aHOoBO yCTaHo-
mentation électrique Refaites le ré- MepepbIB B nogave BUTb TekyLlee

glage de I'heure TOKa BpemMs Ha guc-
actuelle suir nnee u BKMNOYNTb
I'écran et rallu- OYyXOBKY
mez le four

Des zéros cli- Interruption de I'ali- Refaites le ré- Ha aucnnee mu- | lMNepepsbiB B nogave 3aHoBo ycTaHo-

gnotent sur mentation électrique glage de I'neure | raroT Hynu ToKa BUTb TekyLlee

I'écran actuelle suir BpemA
I'écran et rallu-
mez le four

L'éclarage du
four ne fonc-
tionne pas

Perturbation de I'ali-
mentation électrique

Défaut de la lampe

Vérifiez le dispo-
sitif de protec-
tion de votre
conduction a la
maison.

Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.
Si non —rempla-
cer

He penictByeT
ocBelleHue ay-
XOBKM

HapyLweHune anekTpo-
CHabeHuns

HedekT namnbl

MpoBepuTb
npeaoxpaHuTenu
JomMallHen npo-
Boaku. Henc-
npaBHble — 3aMe-
HUTb HOBbLIMMW

MposepuTsb nc-
npaBHOCTb
namnbl oceeLle-
HWUS OyxoBku. He-
MCMpaBHylo 3ame-
HUTb

Les lumiéres de | Perturbation de I'ali- Vérifiez le dispo- | He roput gmc- HapyLweHue anektpo- | lNposepuTb

contrdle ne bril- | mentation électrique sitif de protec- nnen CHabxeHusi npegoxpaHutenu

lent pas tion de votre JomMalluHen npo-
conduction a la Boaku. Hewnc-
maison. npaeHble — 3ame-
Si défectueux — HWUTb HOBbLIMU
remplacer

Défaut de la lampe O6paTtutbCa B

Vérifiez si la Hedekr ancnnes CepBuCHYt0
lampe du four cnyxoy
est er bon état.
Si non —rem-
placer

L'horloge Tension du secteur Veérifier la ten- Yacbl cnewar Huskoe HanpsbkeHne | MpoBepuTb

avance vite ou
prend du retard

trop basse dans la
maison

sion du secteur
dans votre local.

WUnun oTCcTalroT

B JIOMaLLUHeNn cetn

HanpsbkeHue B
ceTu. MNpwn Heob-

Si négesaire - XO0OMMOCTHU CTa-
stabiliser 6unuanposaTb
HanpsbkeHne

IMPORTANT !!!

Si malgré les recommandations les problémes persis-
tent — contactez le service clientéle.

BAXHO!!!

Ecnun HecmoTpA Ha pekomeHgaumm npobnemy He yaa-
nocb ycTpaHuTb — 06paTuTbcs B CepBUCHYIO CNYXOY.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Dokumenta-
tion zum diesen Gerats auf einem chlorfrein und ge-
bleichten oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die Um-
weltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um ein
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzie-
rung des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmuill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung méglichst um-
weltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die Roh-
stoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt kein normaler
Haushaltsabfall ist. Es soll an einem Sammelpunkt fir
das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch die falsche Entsorgung gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses Pro-
dukts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer Mullabfuhr
oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled pa-
per to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid envi-
ronmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw ma-
terials as well as reducing the bulk of domestic and in-
dustrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indi-
cates that this product may not be treated as house-
hold waste. Instead, it shall be handed over to the ap-
plicable collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could oth-
erwise be caused by inappropriate waste handling of
this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce four a été impri-
mée sur du papier blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour I'environnement.

L'emballage a également été congu pour éviter les
impacts environnementaux. Le matériau d'embal-
lage est écologique et peut étre réutilisé ou recyclé.

En recyclant I'emballage, vous aiderez a économi-
ser les matiéres premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets domestiques et indus-
triels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage fourni avec votre
appareil de maniére écologique. Le recyclage per-
met I'économie des ressources et réduit les déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage in-
dique que ce produit ne peut pas étre traité comme
un déchet domestique. Il sera plutdt remis au centre
de collecte approprié pour le recyclage des eéquipe-
ments électriques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est éliminé correc-
tement, vous aiderez a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la
santé humaine, qui pourraient survenir suite au trai-
tement inapproprié des déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur le
recyclage de ce produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville, avec votre service
d'élimination des déchets ménagers ou avec le ma-
gasin ou vous avez acheté le produit.
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OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

B kauecTBe Bknaga B OXpaHy OKpyXKatoLen cpeapl
BCS1 AOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPONCTBY Obina Hane-
YyaTaHa Ha OTOEeneHHOW, He copepkallen xropa
WU Ha NPUrogHoOM KO BTOpU4HOM nepepaboTke Oy-
mare.

Mpwn M3roTOBMEHNN yNakoBKW Obin coenaH akueHT
Ha cobniogeHMe HOPM MO OXpaHe OKpYKatoLew
cpenbl. OHa Takke MOXeT ObITb BTOPUYHO Nepepa-
6oTaHa, MOCKOMbKY M3roToBneHa M3 6e3BpeHbiX
ANs OKpYXXatoLLlen cpeabl MaTepuarnos.
Bo3MoXHOCTb NepepaboTkin ynakoBOYHOrO MaTepu-
ana 3Ha4YMTeNbHO CHWXAET Kak noTpebneHune npu-
POAHO-CbIPbEBLIX PEecypcoB, Tak U obpasoBaHue
NPOMBbILLITEHHOrO 1 GLITOBOrO Mycopa.

YTunusauunsn YNaKOBKU

YTunuaupymnte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTU 6ornee
3KOIOrMYHO.

BTtopuyHasa nepepaboTtka MaTepuanoB ansa yna-
KOBKW 3KOHOMWT CbIpbe U YMEHbLUAET KONMYECTBO
Mmycopa.

YTunusaums ctapbix npubopos

Takol cMMBOI Ha NPOAYKTE UM ero yrnakoBke yKa-
3blBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, N0 NPUXOAY B
HEeroAHoOCTb, HENb3si paccMaTpyBaTh Kak 0ObIYHbIN
AOMalLHWIA Mycop, ero crepyeT caaTb B MYHKT
cbopa INEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
ANst UX BTOPUYHON NepepaboTKu.

Balumm B3HOCOM B MpaBUIbHYO YTUMU3aLMIO 3TOMO
npoaykTa Bbl 3almuiaeTe okpyxatolyo cpeay M
3gopoBbe Balumnx 6nvmkHux. HenpasunbHasa yTunu-
3auusa yrpoxkaeT OKpyxatoLLel cpefie U 340POBbH0.

[anbHenwmne ceegeHns 0 BTOPUYHON nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoXeTe Nosfy4mTb B ropoaCcKom
agMuHuCTpauun, cnyxxbe BbiBO3a Mycopa unm B Ma-
rasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aTOT NPOOYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Gerats sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur vom Verkaufer durchgefuhrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aufienelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kéufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind — diese kdnnen ausschlieRlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part s valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o o M

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada inicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Sélo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo sblo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LA GARANTIASEANULASI:

1.

© No o

Nuestros productos estan siendo dafados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafos en el transporte, debido a
una instalacion incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos parala garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCITOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTy NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B Cilydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuraribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKNX, JTIMYHBIX, CeMENHbIX UNu

AOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYyasi CTOMMOCTb paboT, matepuanoB 1, Npy HeoOXoAMMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha [OMYy Y
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHUIO CEPBUCHON KOMMaHNN.

. Jllobble npeTeH3uM MO KayecTBy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCKie MPOBEepKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMNAaHMEN 1 NpU HEOBXOAMMOCTM Bbl4auum NocregHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbLIN OT AehEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHONO CPOKa OCYLLECTBISAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CIT Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBAaHHOrO MCNOMb30BaHMS YCIyr CEpPBUCHOIO 00CnyXMBaHusa upma umeeT npaBo TpebosaTtb 3a
npefocTaBreHHble YCNyry BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [Npexae
YeM Bbl obpaluaeTech B LEHTP CepBUCHOro 06CnyXnBaHUst Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nn AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XMBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKUUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cnyxuBaHWe NPUHUMAETCS TOBap NPW HanMuMm JKCMfyaTauMOHHbIX [JOKYMEHTOB, niom6
Npoun3BOaNTENS UMW UCMONHUTENS Ha ToBape, eCnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NoBpeXAEeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPAaBHOCTb, NpuU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnyvae Bbixoga TOBapa U3 CTPOs MO BUHE MOTpedbuTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun aKcnnyartauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM JOKYMEHTaMM NNomb, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXUBaHue.

O6meH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ npon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHmn4ymBaeTcAd, eClin MHoe He onpeaerneHo 3akKOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCNPaBHOCTM KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPaAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
YCTaHOBKOW, HEGPEXKHBIM 0BpaLLeHUeM UM MIIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUTbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMUX CPeacTB, HecobrnogeHnem npunaraemoin MHCTPYKLMUM No
aKCMnyaTauMm WNM ecnu usgenue noaBepranocb PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, HepasbopUMB U USMEHEH CEPUIAHBIN HOMEepP U3aenus.

Ha nagenus, 3KCnyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMU HegOCTaTKaMU N NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoE oﬁcny>|<v|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLLNXCA HAaWMMKN YNONMHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpouM3BOAUTENA MNMPUYHNHAMU, TaKMMU KaK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUHble 6eacTBus, noxap, AoMalLlHne N gukne XXMBOTHble, HaCeKOMble U
T.N.

Ha cteknsiHHbIE 1 KepamMmn4ieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHEeLIHMe 3rnemMeHTbl U3 niactMacc B criyyvae, ecim ,U,e(beKT
HaCTynuim no BuHe nosib3oBarterd, nocre noanncaHnd I'IOTp86l/ITeJ'IeM aKTa npuémMKkn-coayn.

Ha LapanuHbl, TPEWNHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCkmne BHELLHNE NoBpeXxaeHnd, BO3HUKLLME B nNpoLecce 3Kcnyatauuin.

Ha takue noBpexgeHud petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbiLLE obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcriyartaunm
Mnn KOTopble Npoun3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaF-I pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKunX Kak: namnbl,
(bVIﬂprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH nNiiactMmaccoBble AeTalun.

Ha Takvne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMCTKa " I'IpO‘-IIAVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B |/|HCprKLI,VII/I no
3KCnnyartaumn.

A Takxke no apyruMm npmynHam, BO3HUKLLKMM NO BMHE NOKynaTend n He BblI3BaHHbIMM 3aBOAOM-U3rOTOBUTENEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNTENBHO 3a CYéT noKynaTtens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONaCHbIM.
MpounsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBH

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepa)keHa
BiOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nedye 6E3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACbKOro AedekTy
(HeBignoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lls rapaHTia po3noBCOoKYETbCSA MMLIEe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il04Oro 3aKkOHO4aBCTBA, NMEPEBE3EHHS) YNOBHOBaXEHOI CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-Kki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsgatoTbCa nvwe nicns MNepeBipkn AKOCTi BUPOOY YNMOBHOBaXEHOH
CepBiICHOIO KOMMaHieko Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYI OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTbes
HecrnpaBHUM.

. Y pasi HeB/nNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO ob6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBoO BMMaratu 3a HafaHi

MoCnyru BiaLKoA4YBaHHS BUTpAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). [Nepuu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LIEHTP
cepBicHOro 06CnyroByBaHHsA MU pekoMeHayeMO Bam nepeBipuTn, Ym NoB's3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro oyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauitHUX JOKYMEHTIB, niiomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegbadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCrryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BigCYTHOCTI nepegbadeHux ekcnnyatauinHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a i€t rapaHTielo 0BMeEXY€ETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGwu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSAM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHAM 40 HENPaBWUbHOI HAMPYTU XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MutouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMU ocobamu ByB 34iICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXEHMMM O0cObamMu, a Takox SKLWO OyB BuOaneHumn cepiiHuii Homep BUpoOy, abo cepinHui
HOMep BUPOBY He pO36ipNNBMIA YM 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Hegornikamu abo Npoxoaunun TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNOBHOBaXXEHMMM CEPBiICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexaTb Bif BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAV Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT AisnbHOCTi JoMaLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnactmac B pasi aKWwo AedeKkT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy Npuinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOMXEHHS, LLIO BUHUKITM B poOLeci ekcnnyaTauii.

Ha Taki noLwkogKeHHs aetanemn, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo ski
BUHVKMW B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, Qinstpu Ta T.1., a Takox
nnacTtMacosBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki Bv pobOT sik peryntoBaHHsi, YACTKa Ta iHLUWIA ornsg 3a BUpoboM, Lo OroBOpeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLMX NPUYMH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, @ He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MaloTb ByTW yCyHEeHI nuiue 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNoOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el nUmero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0B6MoXKM HAaCTOALLEN MHCTPYKLMK),
aHHble rapaHTUliHble 00sS3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpederieHHbIe 3akoHOM MpaBa NoTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM e2apaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocredume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofIHeHo U uMmesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl eud u3desusi, 6ce npemeH3uu ro
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstime 2apaHmMulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3Oenue. [lo eonpocamM HeronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
opeaaHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNibHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHos/ioeuro U320moesrieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHUo Usu yny4dweHuro paHee 8blIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[HiN CTOPiHLi 0GKNaguHKKM L€l IHCTPYKLIT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHS HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHAM nob6ymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmitiHuUM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuibHO 3arnoeHeHe ma
Marso wmamn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
gu2omoereHHs1 8upoby. PemernbHoO nepesipme 308HIWHIl suanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8u2/isi0y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY 8Up0oby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSi Ta PEMOHT CEpPBICHUX LEHTPIB A0AAETbCS
OKPEeMUM CMTUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0+0 30608 ’s3aHb W0d0 3MiHU abo NoKpauweHHs1 upobie, 8U20MOBTIEHUX paHille.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

+ Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
« Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
» eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
» einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
e Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EU-Konformitatserklarung / EU Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backofen
This is to confirm that all electro ovens

Marke / Brand: vgﬂlﬁ?f
Typ/ Type: EG 63...*

= Laufnummer des Modelles /| model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur Ergénzung
der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des Rates im Hinblick
auf die Energieverbrauchskennzeichnung von Haushaltsbackéfen und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing Directive
2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with regard to the energy
labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfuhrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Festlegung von Anforderungen an die umweltgerechte
Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing Directive
2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with regard to ecodesign
requirements for domestic ovens, hobs and range hoods;



wird durch die vollstindige Einhaltung folgender harmonisierter
nachgewiesen:

is demonstrated by full compliance with the following European standards:

Europaischen

EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 60335-1:2012 +A11:2014+A13:2017 +A1:2019+A14:2019 +A2:2019+
A15:2021 + A16:2023

EN 62233:2008

EN IEC 60335-2-102:2024 + A11:2024

EN IEC 61000-3-11: 2019

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 + A2:2024

EN 15181:2017 + A1:2020

EN 30-2-1:2024

Berlin, 14.08.2026

Alexander Stieben
Abteilungsleiter/ Department Manager

Normen



Customer services /| Kundendienst / Service clients /| Centros de servicio /

CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH
The Service Solution Company
Langer Acker 35

30900 Wedemark, Deutschland

Tel.: +49 (0) 511-5151 3370
Fax.: +49 (0) 511-5343 0910
E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO
Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria

Tel.: +43 1 5967946
Fax.: +43 1 5967946.15
E-Mail: office@eseco.at
Internet: www.eseco.at

W. Schippert AG
Schweiz
Tel :
E-Mail:

+41 44 836 48 01
office@schippert.ch

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel. +33 488 788 900
Fax : +33 488 785 901
E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP
Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly

Tel.: +39 02-83623612
E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it
Internet: www.uspitaly.it

LetMeRepair Spain S.L.

C. Conrado del Campo, 4

Campanillas, 29590 Malaga, Spanien
E-Mail: kaiser-es@elesco-europa.com

MpencraButrenscTteo (Zaiser
B Poccum no cepBucHomy
ob6cnyxuBaHuio u pabore ¢
norpeburenamm

Poccuincka egepauus

127238, . MockBa, AA 46

Ten.: +7 4991107923

E-Mail: service@kaiser.ru
Internet: http://kaiser.ru

MpepcraBHULTBO waiser B YKpaiHi
no cepBicHomMy o6CnyropyBaHHIO Ta
pob6orTi 3i cnoxxuBayamm

Ten.: +38 (044) 499 86 67
dakc: +38 (044) 499 86 67
E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua

Kaiser Appliances UK

385 Kings Road, Chelsea, SW10 OLR
United Kingdom

Tel.: 020 3488 3229

E-Mail: servicing@kaiser.co.uk
Internet: www.kaiser.co.uk

Kaiser West Africa Limited
2 Boundary Road, East Legon
P.O Box 2445 Accra

Ghana

Internet: www.kaiser.com.gh

Haushaltsgerate Kenya Ltd
Block A, Ground Floor, Merchant
SquareRiverside Crive, Nairobi, Kenya
Internet: www.kaiserkenya.com

Kaiser AGD

Polska, ul. Krakowska 37/307 45-018 Opole
Tel.: +48 517 772 492

E-Mail: serwis@kaiseragd.pl

EUROTERM GROUP SRL
str. M.Sadoveanu 4/10

Chisinau, Republic of Moldova
Tel.: +373 22 401 301
E-Mail: euroterm@euroterm.md

Kaiser Appliances Ireland

Tel.: 020 3488 3229
E-Mail: servicing@kaiser.co.uk
Internet: kaiser-ireland.com

ELESCO EUROPA GmbH
Langer Acker 35, 30900 Wedemark,
Deutschland

Tel.: +31 162 453232,

+49 (0) 511 1659 5257
E-mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicArea is 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have underlocal law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wahrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fir Kaiser-Gerate kbnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen lhnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfligung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fiir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal’ den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendant au moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
Ou recours que vous pourriez avoir en vertu de la législation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aToi cTpaHuue Bbl HangeTe CMCOK CEPBUCHBIX LEHTPOB, OCYLLECTBIISIOLMX PEMOHT YCTPONCTB Mapkun Kaiser Bo Bpemsi
1 Nocne rapaHTUAHOIo cpoka. 3anacHble YacTu s yCTponcTe Kaiser MOXHO nony4nTtb Nnbo B O4HOM U3 NepeyncrieHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB, NMOO HanpsiMyko y NpousBoauTens. 3anacHble 4acTtu, HeoOXoaMMble ANS PEMOHTA, AOCTYMHbI B
TeyYeHune He meHee 7 neT.

WNcnonb3oBaHue criyxbbl NoggepXku KIMEHTOB SABNSeTcs GecninaTHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMHbIX YCIOBUWN
npounssoautTens. MuHMManbHbIN rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He COCTaBnsdeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSIMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaKnx Apyrmx npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTYT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUMN C MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM.

UA

Ha uin cTopiHui Bu 3HangeTte cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NOOYyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyrosyBaHHsA. 3anacHi YacTuHuW Ans nobyToBoi TexHikum Kaiser moxHa oTpumaty B OAHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPIB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHW, HEOOXigHI ANS PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTtaHHs cny>x6u NigTpUMKN KITIEHTIB € 6E3KOLLITOBHUM Y MeXax MiCLLEEBMX rapaHTiNHUX YMOB BMPOOHMKa. MiHiMansHui
rapaHTiiHWIA TEPMIH (rapaHTis BUpOOHMKa O4ns NpUBaTHUX CNOXMBAYIB) y €BPOMENCHKI EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiMOBIAHO A0 MiCLIEBUX rapaHTiiHUX YMOB. YMOBM rapaHTii He CTOCYTbCsl Byab-sikux iHWNX NpaB abo 3acobiB NpaBoBOro
3aXMCTY, ki MOXXyTb OyTUK y BacC BiAMNOBIAHO A0 MiCLIEBOro 3akOHO4ABCTBA.



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIAMITKA LLOAO MPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJMNE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * a3oBa nnuTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbygoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpauBaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood ¢ Hotte
KyXOHHBI BO3ayXoouncTuTens * KyXOHHW o4vmLLyBaYy r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell « Model * Modéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ccuooiiiiieeeeeeeeeeee ettt ettt ettt eaeeasete et e eteeaeesesenes
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne » 3aBoAcbKUM NO ...................cooiiiiiiiiiiiiia...
Verkédufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................c.cccoeveieieienieieieiieieeece e
Telefon  Phone * Téléphone * TenehoH @ TENMEMIOH..............ocooviiiiiieieceeec ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu * ata MPOAAKY ...........ccceveriieririeenieeriennnennns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI OO0 BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO .........oooiiieiiieeeeeeee ettt e e et e e et e e et e e e et e e et e e st e e e e e e s e eeeseeeeeeaaeeseaaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneuy (hamunus, ums, otyectso) * BrnacHUK (Npi3BuLLE, iM'S, MO-BGATBKOBI) ..........ceevievirieieieeiereereeeeeneeteereere e ereese s sessenns

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ccuiiiiiiieiiiieeeieete ettt ettt e et e ettt e e e e s e s teesbeessebeessesbeessaeseesseeseesseessesseesseseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cocooooiiieeeeeeeeeeeee e et e et et e e et e e et e e aeeeeaeeeeeaeeeseaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, umsa, otyectso) © MarMcTep (MPi3BULLE, IM'Sl, MO-BATBKOBI) ........ccverviiiieereiertertereereereeseeieereereeseesesseesessessessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccooovivititiiiteteeteeteeteaeeteeteeteeseeteeaeeteeseeseesesensessessessessessessessessesseseesesssesensennens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnNNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........coooiiiiieeeeeeeeeeeeee ettt ettt et et et et et e e ere e e eseeteeaeeteeseeteere et e eseeneesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3nenuve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTpYKLUSA No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamm aKcniyataumMm o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. MNoaTeepxkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOE MHE HY)XXHO U KOTopoe S MMen HamepeHue npuobpecTu, ncxods us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBUi abo nepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyatawii o3HanomMmneHui. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMNAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsiYM 3 Ha4aHoro NpogaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanucb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........cooiiiiiiiitietieiietiet ettt ettt ettt teeteeteeteeteese e s e se s essessessessessessessesseneens



Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.
. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

drpMa-U3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NOBIJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTUBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy
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	Использование электрического гриля, вертела
	Для включения электрического гриля:
	 Установить ручку 1 на символ  /  поворотом вправо.
	Интенсивность нагрева регулируется ручкой 2 от 80 °С до МАХ.
	Если гриль включен, одновременно загораются контрольная лампочка 3 и внутреннее освещение духовки. 
	Одновременно запускается система конвекционного обдува для идеального распределения тепла. * если имеется 
	Для включения мотора вертела (если имеется) нужно:
	 Установить ручку 2 на символ  / .
	 После этого ручка регулятора устанавливается в желаемый режим от 80 °С до МАХ.
	 Stecken Sie das Grillgut auf den Drehspieß und fixieren Sie es mit den Halteklammern.
	 Falls erforderlich, befestigen Sie den Griff am Spieß; setzen Sie den Halterahmen auf Einschub-höhe II in den Backofen ein.
	 Führen Sie das Ende des Dreh-spießes in die Antriebskupplung ein und achten Sie darauf, dass die Aussparung des Rahmens in die Nut des metallischen Halters passt;
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	 Remove the handle;
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	 Enfilez l’aliment sur la broche du tournebroche et fixez-le à l’aide des fourchettes de main-tien.
	 Si nécessaire, fixez la poignée à la broche ; placez le support dans le four au niveau II.
	 Insérez l’extrémité de la broche dans l’entraînement en veillant à ce que l’encoche du support s’insère dans la rainure du sup-port métallique ;
	 Retirez la poignée ;
	 Placez la plaque de cuisson au niveau le plus bas du four et fermez la porte.
	 Нанизать блюдо на пруток вертела и закрепить его при помощи вилок;
	 При необходимости надеть ручку на вертел, рамку установить в духовку на уровень II;
	 Конец прутка вертела вставьте в муфту привода, обращая внимание на то, чтобы выемка рамки попала в канавку металлической части держателя вертела;
	 Снимите ручку;
	 Вставьте противень на самый низкий уровень духового шкафа и закройте дверцу.
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